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Barista Duo
Grind & Brew Coffee Machine

Read this manual thoroughly before using and save it for future reference
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I: Important Safeguards

1. Read all instructions.

2. Before using, check that the voltage of wall outlet corresponds to rated voltage marked on the rating plate.

3. This appliance has been incorporated with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is well
earthed.

4. To protect against fire, electric shock and injury to person, do not immerse main parts of the propipe, cord, plug,
in water or other liquid.

5.The appliance must not be immersed.

6. Remove plug from wall outlet before cleaning and when not in use. Allow appliance cool down completely before
taking off, attaching components or before cleaning.

7. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or is dropped or
damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility for examination repair or
electrical or mechanical adiustment.

8. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shock or iniury to persons.

9. Place appliance on flat surface or table, do not hang power cord over the edge of table or counter.

10.Ensure the power cord do not touch hot surface of appliance.

11. Do not place the coffee maker on hot surface or beside fire in order to avoid to be damaged.

12. To disconnect, remove plug from wall outlet, always hold the plug, but never pull the cord.

13. Do not use appliance for other than intended use and place it in a dry environment.

14. Be careful not to get burned by the steam.

15. Do not touch the hot surface of appliance (such as steam wand, and the steel mesh just boiling). Use handle
or knobs.

16. Do not let the coffee maker operate without water.

17. DO NOT remove the metal funnel while brewing coffee. Please remove the metal funnel to make additional
coffee after finish brewing for more than 10 seconds. Caution should also be taken while removing the metal funnel
since the metal parts will be hot, Please make sure to hold it by the handle and to use the fiter retention clip to
dispose the grounds. Caution should be taken when moving unit with hot liquids.

18. Connect plug to wall outlet before using and turn any switch off before plug is removed from wall outlet.

19. This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

20. Appllances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capablities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

21. Children shall not play with the appliance.

22. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.



23. The bean box does not have the function of sealing, please clean the bean box in time, and pour the coffee
beans back into other tightly packed containers, so as not to affect the coffee taste and the normal use of the bean
grinder due to the moisture return of the coffee beans.

24.Save these instructions.

A Warning: High pressure

In order to prevent the hot steam and hot water from scalding the body or causing other personal
injury, and to prevent damage to the product, before you use this coffee

Do not remove the tank or funnel assembly while making coffee or milk foam. Before you
remove the funnel assembly to make another cup of coffee, please ensure that the coffee
machine is in standby state. If you want to add more water to the tank, please press the power
switch (D button to ensure that the power of the product is off. When extracting coffee, ensure
that the high pressure funnel has been rotated to the specified position to avoid the release due
to pressure during use, which may cause human injury.

A Warning: High Temperature

When the machine is working, do not put your hands and other parts of your body into the
bottom of the funnel or steam pipe to prevent scalding; It is forbidden to touch the steam pipe
with hands or other parts of the body at any time. When rotating the steam pipe, you can only
contact the silicone sleeve on the steam pipe to prevent scalding.

Il: Description of product components

» Components

Non pressurized Three-hole

single cup basket Bean Hopper (@ steam nozzle
Cover @

Pressurized Dosing

single cup basket Q Water @ Funnel

\_/ Tank Cover
Non pressurized S = v
double cup basket TamF”\l/Inag'
—@ Bean Hopper
‘ Electronic
Scale

Portafilter @
% Milk Jug

Water Tank

Pressure

M@ Hot Water Outlet H
Steam Cooling Box Cleaning Pin

Drip Tray

Cleaning Brush E Cleaning Brush
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= Control Panel

Temperature
Descaling Setting
Bean Hopper Indicator Indicator
Indicator Water Cup Size

Shortage| Pre-brewing| Setting
Indicator| Indicator ~ | Indicator Single Cup
_ Espresso Button

Overheating
Indicator

Single cup bean Double Cup

grinding button . s Espresso Button
Double cup bean ‘ - Hot Water Button

grinding button = ] Americano Button

On/Off button ¥ ay  dy Button

Large Steam

Small Steam
Button

Knob to adjust Knob to adjust
grinding time temperature and cup size

= Button Introduction

@ On/Off button

Single cup bean grinding button (default 9s). Press and hold this button for 2 seconds to enter the time
adjustment mode, rotate the left knob to adjust +1s/-0.1s.

Double cup bean grinding button (default 13s). Press and hold this button for 2 seconds to enter the time
adjustment mode, rotate the left knob to adjust +1s /-0.1s

Single cup espresso button (default 35ml). Press and hold this button for 2 seconds to enter the cup
volume adjustment mode, the cup volume light @ will turn on, rotate the right knob to adjust the cup
volume.

Double cup espresso button (default 70ml). Press and hold this button for 2 seconds to enter the cup
volume adjustment mode, the cup volume light @ will turn on, rotate the right knob to adjust the cup
volume.

Americano button (default 150ml of hot water and then 50ml of coffee). Press and hold the . button for
three seconds to enter the cup volume adjustment mode, ’ and 0 buttons are flashing, then press
the ‘ button. . button flashes, and 0 light does not flash, @ cup volume light turn on, rotate the
right knob to adjust the coffee cup volume.Then press 0 button to adjust the volume of hot water cup,
0 button blinks and . light does not flash, the @ cup volume light is on. rotate the right knob to
adjust the hot water cup volume. Stop the operation for 5 seconds or press other buttons to lock the

current parameter.

Hot water button, default 200ml/can be stopped manually, default temperature 92°C. Press and hold this
button for 2 seconds to enter the cup size setting. @ The cup volume light will turn on, turn the right

knob to adjust the cup volume of hot water.

Small steam button, default 130 degrees. (Press the steam button and then open the steam valve knob
out of steam). Long press " @ " 2 seconds to enter the steam adjustment mode, rotate the right
adjustment knob to adjust the temperature, select the temperature with 125 °C/130 °C/135 °C optional.

Stop the operation for 5 seconds or press other buttons to lock the current parameters.
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= Tool Box

This product is equipped with auxiliary tools, cleaning =~ o
. . . Cleaning B
pin and cleaning brush are placed in a separate tool Cleaning Bygsh 4

Large steam button, default 145 °C. (Press the steam button and then turn on the steam knob). Long
press @ for 2 seconds to enter the adjustment mode, rotate the right adjustment knob to adjust the
temperature, the selected temperature is 140°C/145°C/150°C optional. Stop operation for 5 seconds or
press other buttons to lock the current parameters.

The knob on left is to adjust the grinding time, and the knob on right is to adjust the cup volume and
temperature (the light only comes on when the setting button is activated)

Bean box indicator (blinks only if not install)
Tank water shortage indicator (blinks only when lack of water)

Sharpener overheating indicator (blinks when the motor reaches the set limit and the machine cannot

work)

Cup volume setting prompt light, long press eora or.or Obutton to enter the adjustment mode,
the cup volume @ light is on, after locking the parameters, the light is off.

Temperature setting light. Press the " "and" e " buttons at the same time to enter the temperature
adjustment mode, the temperature adjustment light " @ "is on, and the coffee extraction temperature
has 80°C/85°C/90°C/91°C/92°C/93°C/94°C/95°C to choose from. Turn the right knob to adjust the
extraction temperature. Stop operation for 5 seconds or press other buttons to lock the current parame-
ters, " @ "is off.

Pre-brew indicator (10 seconds adjustable), press 0 and . buttons at the same time to enter the
pre-brew setting. The right knob adjusts the brewing time. Stop the operation for 5 seconds or press other
buttons to lock the current parameters, after the setting is completed, the indicator light will not go out
unless the set value is 0.

Coffee maker descaling indicator. Press the @ "and " " buttons at the same time to enter the
descaling mode. Refer to the descaling procedure that follows for details.

Cleaning Pin  yu
4‘

Cleaning Brush™

box, single or double cup filter screen can also be M@

placed in the tool box, easy storage. The tool box is
placed at the lower left of the machine, which can be
seen by removing the water tray. (Figure 1)

» Cleaning Pin

If the cleaning needle is used to clean the single and
double cup filter screen and steam nozzle, the thick one

is used to clean the steam nozzle and the thin one is Clean the Clean the
used to clean the filter screen (Figure 2). steam pipe  powder basket
Figure 2
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» Cleaning Brush

The cleaning brush is mainly used to clean the bean grinding system; Referring to the cleaning
description of the bean grinder, after removing the bean grinding wheel, you can use the
cleaning brush to clean the powder chamber and powder channel.

Figure 3 Figure 4
Clean the anti-static device and coffee power Clean the grinder chamber and the powder
outlet (if coffee powder coming out slower than channel with attached cleaning brush as
usual or coffee powder floats, clean the anti-stat- Figure 4.

ic device and the coffee powder outlet with
attached cleaning brush as Figure 3)

The rear end of cleaning brush could
be used to detach filter from portafilter
as Figure 5

= Steam Cooling Box

1. In order to prevent steam from escaping from the water pan when the pressure is released, fill the
steam cooling box inside the drip tray with water before applying steam.
2. Install the steam cooling box.

-//\ —

;_.:A\:‘lifr,,::ff

When the edge of tamper align
Tamp the coffee to edge of funnel, powder
powder downwards amountis appropriate



lll: Making Coffee

= Before the first use (important)

1. Check and make sure all accessories are complete and undamaged.

2. Fill the water tank with water, and the water level shall not exceed the max position

3. Take the high-pressure funnel (no coffee powder at this time) and align it with the buckle of the funnel
support, and rotate it counterclockwise to lock the funnel (put a single cup or double cup filter screen as
required)

4. Connect the power supply and press the power button to enter the preheating state until the whole machine
is preheated and enters the standby state

5. Before using the steam function, please fill the water box inside the drip tray with water (to prevent steam
scalding from the water tray when the pressure is released)

6. Turn the knob to the position ¢/\> to release an appropriate amount of steam (please note that the steam
pipe should be aligned with the water tray or use a cup to receive water to avoid scalding)

7. Press the button of single cup of espresso or double cup of espresso to clean the pipeline of the machine
(please be careful not to put any part of your body under the funnel, please use the cup to receive water to
avoid scalding).

8. After the water in the pan stops flowing out.

9. Thoroughly clean the detachable parts of the whole machine with warm water.

= Coffee Powder

Coffee should be freshly ground and deeply roasted. You may need to use French or Italian roasted coffee
powder for espresso. Pre ground coffee powder can only remain fragrant for 7 to 8 days unless stored in a
sealed container and in a cool place. Do not store coffee in the refrigerator or freezer. Generally, it is not
recommended to use pre ground coffee powder. It is easier for coffee beans to retain coffee aroma and obtain
higher coffee quality.

» Grind

If you are grinding coffee for yourself, this step is a key step in the production of espresso and

needs more practice

- The right grinding powder should look like salt.

If ground too finely, it may cause the coffee to flow out intermittently or make coffee.
If the grinding is too coarse and the water flows too fast through the coffee, it will affect the strong aroma
and taste of the coffee.

- You can adjust the thickness of ground coffee powder by adjusting the coffee bean box, which will vary
according to the category and quality of coffee beans you use. Therefore, you still need to make appropriate
adjustments to achieve the best effect
Fresh roasted coffee beans (within 1 month). The grinding gear is set between 0-30. Single-cup grinder
produces about 12-14g of powder, double-cup grinder produces about 19-21g of powder, with better coffee
extraction (affected by the degree of roasting and freshness of coffee beans, may need to adjust the
parameters)
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In order to prevent the coffee beans from being affected by moisture and affect the grinding and final coffee
taste and effect, please do not put too many coffee beans in the bean box

In order to obtain uniform and consistent coffee powder, please properly adjust the powder thickness of the
grinder according to the category and quality of coffee beans, so as to obtain a cup of high-quality coffee.

This product has a coffee bean grinding function, before using this function, please ensure that all equipment
is installed as required. Details are as follows:

O ~——

~_ Figure 7

[ E=> E= Figure 6
Cutter head 2 has been installed The position of the red circle in the figure
and tightened clockwise; Then put has been aligned. Press it down and
it into bean box 1 and screw it in rotate it clockwise to load it into the bean
as shown in Figure 6 box

Align the thickness of the beans in the middle of the box (as shown in the figure below, it is used to adjust the
thickness of the beans in the middle of the box, as shown in the figure 9)

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM

Figure 8 Figure 9 Figure 10

Figure 8: The larger the number, the
larger the powder particles

1.Ensure that when the appliance is in place, the bean hopper light . on the panel changes from red to off,
indicating that the grinder is ready for normal use.

2.Add an appropriate amount of coffee beans into the bean box. In order to avoid moisture affecting the
grinding and final coffee taste and effect, please do not put too many coffee beans into the bean box.

3. Put the funnel into the left powder receiving support as shown in Figure 10.

rﬁ 1. Bean box indicator . is flashes when the bean box is not installed.
2. In order to protect the bean grinding system, when the continuous bean
grinding is greater than 3 minutes in 6 minutes, the system will start to protect
the motor function, the machine pauses to grind the beans, and the. prompt
light is on. When the interval time reaches 6 minutes, the system will automati-
cally lift the restriction and the grinding system will return to normal.




» Operation

1.The water level in the drinking water tank shall not exceed the "Max" position

2. Plug in the power supply, press the power button @ (please make sure the steam knob is off in the )
position), the machine enters the preheating.

3. On the left side of the pressure gauge is the grinding bean function display area, and on the right side is the
working area of the coffee machine function. Here is how the indicator lights light up when the machine is in
different states.

The steam and coffee functions of this machine can be used at the same time.
Please pay attention to the function selection when operating the machine to avoid
personal injury caused by wrong operation.

1. Preheating:

Press the @ button to start the power supply, other function buttons and knobs light up and then go out,
grinding beans indicator and @ button light up, single cup grinding beans display 9 seconds, double cup
grinding beans display 13 seconds, “ - - - °C” flashes, the machine starts to preheat. When the default
temperature of 92 C and 130 C is displayed, the preheating is complete. As shown in the picture below:

Preheating Preheat complete

2. Single cup grinding and grinding time settings.

(1) Press single cup grinding button @to grind single cup amount of coffee powder (default 9s).

(2) Press and hold the button Qfor 2 seconds to enter the single cup grinding time adjustment mode, turn
the left knob to adjust +1 second/-0.1 second.

3. Double cup grinding and grinding time settings.
(1) Press double cup grinding button ® to grind double cup amount of coffee powder (default 13s).
(2) Press and hold the button@for 2 seconds to enter the double cup grinding time adjustment mode, turn

the left knob to adjust +1 second/-0.1 second.

Before brewing coffee, make sure the portafilter is
turned to the correct position as shown below
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4. Espresso single cup extraction and cup volume settings:

(1) Press the O button to start single-cup extraction, the default temperature is 92 degrees, single-cup
volume is 35ml.

(2) Long press the e button for 2 seconds to enter the cup volume setting mode, the right knob and the
cup volume @ icon light on, rotate the right knob to adjust the cup volume, stop the operation for 5 seconds

or press other buttons to lock the parameter, the knob and the @ icon light off.

5.Espresso double cup extraction and cup volume settings:

(1) Press the e button to start single-cup extraction, the default temperature is 92 degrees, double cup
volume is 70ml.

(2) Long press the e button for 2 seconds to enter the cup volume setting mode, the right knob and the
cup volume @ icon light on, rotate the right knob to adjust the cup volume, stop the operation for 5 seconds

or press other buttons to lock the parameter, the knob and the @ icon light off.

6. Temperature Settings

Long press e and e buttons at the same time to enter the extraction temperature setting mode, the right
knob lights up with the temperature light @ on, rotate the right knob to adjust the temperature, stop the
operation for 5 seconds or press other buttons to lock the parameter, the right knob and the temperature icon
lights off.

7. Hot water function

(1) Press 0 button to run the hot water function. The cup volume is 200ml and it can be manually stopped.
The display start to reads seconds when the hot water come out.

(2) Press and hold 0 for 2 seconds to enter the cup volume setting. Cup volume light @ and right knob
light on, rotate right knob to adjust hot water cup volume. Stop operation for 5 seconds or press other buttons

to lock the parameters, the cup volume light @ and the right knob light off.

8. Americano mode:

(1) Press the . button to make Americano (default 150ml of hot water then 50ml of coffee)

(2) Long press . button for 2 seconds to enter the cup volume adjustment mode, . and 0 buttons
flash, then press . button to adjust the coffee cup volume mode, . button blinks, while o light does not
blink,@cup volume light is on, rotate the right knob to adjust the coffee cup volume setting. Press 0 button
to adjust hot water cup volume mode, Obutton blinks and . light does not blink, @cup volume light is on,
rotate right knob to adjust hot water cup volume. Stop operation for 5 seconds or press other buttons to lock

the current parameters.

9. Small steam mode:

(1) Press the @ button to run the small steam function. Default temperature is 130°C. (Press the steam
button and then turn on the steam knob)

(2) Long press @ button for 2 seconds to enter the adjustment mode, the right adjustment knob and
temperature icon @ light on, rotate the right knob to select the temperature (125 °C/130 °C/135 °C optional).

Stop the operation for 5 seconds or press other buttons to lock the current parameters.

9



10. Large steam mode:

(1) Press the @ button to run the small steam function. Default temperature is 145°C. (Press the steam
button and then turn on the steam knob)

(2) Long press @ button for 2 seconds to enter the adjustment mode, the right adjustment knob and
temperature icon @ light on, rotate the right knob to select the temperature (140 °C/145 °C/150 °C optional).
Stop the operation for 5 seconds or press other buttons to lock the current parameters.
rﬁ 1. Before using the steam function, it is recom- A

mended that the steam cooling box in the drip tray =

be filled with water (1] (2] | |
2. Turn on the steam knob @ s | ‘ R
Turn the knob to the ¢/\b position (front and rear can

be opened), as shown in the right figure

3. You can switch the steam size by pressing the @

large and small steam buttons When using the

steam function.
- J

11. Pre-brew mode
Press 0 and . at the same time to adjust the pre-brew setting.

12. Toggles Celsius (°C) and Fahrenheit (°F):
Press the . and e buttons at the same time to toggle between Celsius and Fahrenheit.

13. Descaling mode:

1. In standby mode, press and hold down the small steam button@and the large steam button @to start the
descaling program, and the descaling indicator will light up.

2. When 0 blinks, turn the steam knob to the back @ steam position, hot water will automatically come out
of the brewing head and steam pipe, and stop automatically after 120 seconds.

3. When eblinks, turn the steam knob to the front @ steam position, hot water will flow out of the hot water
outlet automatically and stop after 240 seconds, the descaling step is completed.

4. When “€05” appears on the screen, turn the knob to {p position.

14. Restore the factory settings:
Press @ and @ at the same time to restore the factory settings.

15. Sleep state:
The machine will automatically go to sleep when there is no operation for 10 minutes in standby mode. In the

sleep state, press the power button to activate the machine to re-enter the preheating state.

IV: Cleaning and Maintenance
= Bean Hopper Cleaning

During the use of the grinder, the powder outlet channel will be blocked due to the influence of coffee
beans and external factors. Please clean the powder outlet channel in time in case of the following
circumstances

1. Clean the powder outlet channel and grinding wheel at least once every two weeks.

2.When the powder output decreases, please clean the powder output channel and grinding wheel.

3. When using the grinder to finish grinding fine coffee powder, please clean out the powder channel in time.

10
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Cleaning method of bean grinder

When cleaning the grinder, please make sure there are no beans in the bean box,
and press the grinder button, the grinder can work normally, no coffee powder
out of the outlet.

1. Turn the bean box counterclockwise and remove the bean box.

2. Rotate the internal grinding wheel counterclockwise, clean the grinding wheel with the attached cleaning
brush, and remove the coffee powder in the teeth; Please note that the mill wheel should not be washed
directly with water.

3. Use the supplied cleaning brush to clean the grinder cavity and outlet channel.

4.Do not install the grinding wheel at this time, reinstall the empty bean box, press the grinding button, and
let the grinder run to sweep out the remaining powder in the grinding bean cavity. (If not, repeat steps 3 and
4).

5.Remove the bean box counterclockwise, install the grinding bean wheel, and finish cleaning.

* Descaling reminder

This product is equipped with a descaling reminder function and a descaling program that requires
the user's cooperation during the descaling process.

= The descaling procedure is expected to take 10 minutes to run.

= Descaling is recommended every 4-6 months.

= This product will automatically trigger the descaling alarm after 15L of water has been used.

Descaling preparation

Note: after the descaling reminder is started or before the user starts the descaling program independently,
please complete the following descaling preparations before running the descaling program!
1. Add solution to the water tank (select one of the three methods)

(1) Fill 1 liter of water into the water tank. Add descaling tablets and wait until the descaling tablets are
dissolved;

(2) Add half a cup of liquid descaling agent into the water tank, and then inject 1 liter of warm water to
allow the solution to mix thoroughly

(3) Add 1.5 tablespoons of white vinegar to the water tank, and then inject 1 liter of warm water to allow

the solution to mix thoroughly

2. Insert water tank into position

3. Place a 1 liter container under the
bubble head and another liter container

under the steam tube




Descaling operations

After completing the above steps, you can start the cleaning procedure as follows:

1. In standby mode, press and hold down the small steam button@and the large steam button@to start the
descaling program, and the descaling indicator will light up.

2. When O blinks, turn the steam knob to the back @Steam position, hot water will automatically come out
of the brewing head and steam pipe, and stop automatically after 120 seconds.

3. When e blinks, turn the steam knob to the front@steam position, hot water will flow out of the hot water
outlet automatically and stop after 240 seconds, the descaling step is completed.

4. When “£05” appears on the screen, turn the knob to 4p position.

» Daily Cleaning

Please unplug before cleaning and let the coffee machine cool sufficiently to
prevent scalding. Do not immerse the coffee machine or power cord plug in
water or other liquids to avoid danger.

1. After each use, put all removable parts into water for cleaning. If necessary, add cleaning solution and rinse
with clean water.
2. Often use moisture-proof sponge to scrub the outer surface of the coffee machine to remove dirt.

Note: do not use alcohol or detergent, and do not immerse the machine in water for cleaning.
3. Turn clockwise to remove the metal funnel and remove the coffee grounds inside. Then you can clean the
funnel and metal filter accessories with detergent, but finally you must rinse them with clean water.
4. After cleaning all removable parts, wipe all parts to dry.

Note: the detachable water tank cannot be put into the dishwasher for cleaning.

V: Coffee Machine Parameters

Model H7B
Water Tank Capacity 28L
Voltage & Power AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

VI: Troubleshooting

Problem Cause Solution

Check whether the plug is
inserted in place and whether
the power switch is pressed.

No display Plug in the power plug and make

sure the power key is pressed

After starting the machine, This is a normal phenomenon
you can hear a ticking and is the sound generated
sound and a hissing sound by the normal operation of
after making coffee the pressure control valve.

12

EN



EN

Problem

There are marks of
water at the bottom of
the machine

1. no coffee comes out
2. Coffee flows out drop
by drop

3. Coffee portafilter does
not screw in properly

Coffee is fat free

No steam

After the steam comes out,
you can't make coffee or hot
water immediately, and the
machine will pump water
automatically

The grinder does not work
AND/OR the grinder
indicator (dot at the left side
of the display) is illuminated
red AND/OR a beep sounds
when pressing the GRIND
button and the system
indicator flashes.

Cause

1. Water tank is not installed
correctly

2. Drip tray not installed
correctly

3.Drip tray is full

1. The amount of coffee
powder exceeds the
standard

2. The coffee powder is too
fine

3. The powder pressing
pressure is too high

The coffee beans are
damp or the coffee powder
is too thick

1. The steam function is not
preheated completely

2. The steam nozzle is
blocked

After the steam is pumped, it
needs to be depressurized
and cooled. At this time, no
other operation can be
carried out. The purpose of
pumping water is to quickly
cool the heating pot

The grinder us not
assembled correctly.

The grinder is blocked.

The shutter of the bean
hooper and/or safety lock of
the grinder are damaged.
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Solution

1. Ensure that the water tank and
water box are installed properly. If
they are installed properly, and the
water tray has been emptied.

2. If still unable to solve, do not
privately disassemble the machine,
the machine to the local after-sales
maintenance processing.

The amount of powder should
not exceed the standard, and the
grinding gear of the bean grinder
should be adjusted appropriately
until it is appropriate. It is not
advisable to press the powder
repeatedly with excessive force.

Choose fresh coffee beans and
ground powder with moderate
thickness to make coffee

1. The machine can only pump
steam after the steam is preheated
2. The machine needs descaling
and the steam nozzle needs to be
cleaned with a cleaning needle

It takes 20-30s for pressure relief
and cooling. After pressure relief
and cooling, coffee or hot water
can be boiled only after the
indicator on the panel is displayed
normally

Ensure that the grinder burrs are
installed and the bean hooper is
mounted correctly and filled with
fresh coffee bean.

Disassemble and clean the grinder.
Remove any obstacles.(There is a
video reference for cleaning the
grinder, please contact customer
service.

Only with the shutter protrusion and
the bean hopper in correct orienta-
tion, you can install the bean hopper
with when pressing the GRIND lock of
the grinder are ease. Do not use
violence, when installing or removing
the bean hopper!

If you find the safety lock accessories
are missing, please contact the
merchant in time.



Problem

The grinder does not
produce flour smoothly
/slowly

The grinder stop
unexpectedly and cannot
be started again.

The espresso function
does not work AND/OR the
espresso function stops
unexpectedly AND/OR
froth comes out of the
spouts of the portafilter.

During extraction, the
coffee runs out at the
exterior of the portafilter

Cause

The grinder Burr wear out

You ground lager amounts

without breaks. The over-heat

protection of the grinder is
active.

The water thank is empty

The grind size is too fine.

The coffee powder is
tamped too firmly.

The water system strongly
requires descaling.

The pores of the filter
basket are clogged.

The portafilter is not
installed correctly

Coffee powder is spilled at
the rim of the filter basket.

14

Solution

Please contact the merchant to
provide the replacement video for
replacement

Wait approx. 10 minutes. Then try
again, after 3 minutes of continu-
ous operation, make a break of
approx. 6 minutes.

Fill a sutfcient amount of water into
the water tank. Always ensure that
the filling level in the water tank is
between the "MIN" and "MAX"
making. before starting any function
of the machine

Only use coffee powder that is
suited for espresso machinas. It is
recommended to select the 10-20
grade when grinding the espresso
powder

Do not use too much force when
compacting the ground coffee (about
10-15 kilograms is recommended)

Alwavs descale the water system in
time. If the water hardness of your
tap water is extremely high use
non-carbonated, low-mineral table
water

Thoroughly clean the filter basket. If
required use the needle tool for
opening the pores of the filter
basket.

The handle of the portafilter must
be at right angle to the front of the
machine

Carefully remove any surplus
coffee powder from the rim of the
filter basket, before installing the
portafilter at the ground head.
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Problem

During extraction, the
coffee runs out at the
exterior of the portafilter

Error Code
EN EO1

E02
EO03

E05

Cause

Too much coffee powder in
the filter basket.

Coffee powder stick to the
sealing ring of the group head
or the sealing ring is worn out,
damaged or missing

The coffee powder is tamped
too firmly.

Cause
NTC 1 short circuit
NTC 2 short circuit

Communication error

Steam knob is not turned off
when power is on

Solution

Use the correct amount of coffee
powder for the selected filter basket
If required, select another filter
basket

Clean the group head. For cleaning
the group head, only use a soft cloth
or SOFT nylon brush. If the problem
persists, get in contact with an
authorized service centre for
examination and repair.

Do not poke in the group head with
any hard or sharp-edged objects.

Do not use too much force when

compacting the ground coffee (about
10-15 kilograms is recommended)

Solution

Please contact your local
maintenance agency

Please turn the steam knob to
position 4p

If you do not find the cause of the problem, please do not disassem-
ble the machine. You should contact your local maintenance agency.




WARRANTY

WARRANTY INFORMATION TWO YEARS LIMITED WARRANTY

MANUFACTURER warrants that for a period of two years from the date of purchase, this product will be free from
defects in material and workmanship. MANUFACTURER , at its option, will repair or replace this product or any
component of the product found to be defective during the warranty period. Replacement will be made with a new
or repaired product or component. If the product is no longer available, replacement may be made with a similar
product of equal or greater value. This is your exclusive warranty. Do NOT attempt to repair or adjust any electrical
or mechanical functions on this product. Doing so will invalidate this warranty.

This warranty is valid for the original retail purchaser from the date of initial retail purchase and is not transferable.
Keep the original sales receipt. Proof of purchase is required to obtain warranty performance. MANUFACTURER'S
dealers, service centers, or retail stores selling MANUFACTURER products do not have the right to alter, modify or
any way change the terms and conditions of this warranty. This warranty does not cover normal wear of parts or
damage resulting from any of the following: negligent use or misuse of the product, use on improper voltage or
current, use contrary to the operating instructions, dis-assembly, repair or alteration by anyone other than
MANUFACTURER or an authorized MANUFACTURER service center. Further, the warranty does not cover: Acts
of God, such as fire, flood, hurricanes and tornadoes.

What are the limits on MANUFACTURER'S Liability?

MANUFACTURER shall not be liable for any incidental or consequential damages caused by the breach of any
express, implied or statutory warranty or condition.

Except to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty or condition of merchantability or fitness for
a particular purpose is limited in duration to the duration of the above warranty. MANUFACTURER disclaims all
other warranties, conditions or representations, express, implied, statutory or otherwise. MANUFACTURER shall
not be liable for any damages of any kind resulting from the purchase, use or misuse of, or inability to use the product
including incidental, special, consequential or similar damages or Loss of profits, or for any breach of contract,
fundamental or otherwise, or for any claim brought against purchaser by any other party. Some provinces, states or
jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages or limitations on how long
an implied warranty lasts, so the above Limitations or exclusion may not apply to you. This warranty gives you
specific legal rights, and you may also have other rights that vary from province to province, state to state or
jurisdiction to jurisdiction.

To ensure your product warranty, please register your product at www.hibrew.com/warranty.

Environmental protection

You can help protect the environment!
Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical equipment into the
corresponding waste station for disposal
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I: BaxXHble Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTHU

1. MpounTaiite Bce NHCTPYKLMW.

2. Mepep vicnonb3oBaHneM ybeauTech, YTO HanpsixeHe B PO3eTKe COOTBETCTBYET HOMUHANBHOMY HaMnpsHKEHUIO,
yKa3aHHOMY Ha (PMPMEHHO Tabrnmuyke.

3. OT0T NpnbOop OCHalLLeH BUMKON C 3a3eMreHnem. YoeamTtech, YTo po3eTka B BaleM [JOMe XOPOLLO 3a3emrieHa.
4. Bo nsbexaHue noxapa, nopaxeHust 3neKTpuyeckmM TOKOM 1 TpaBMUPOBAHKS JTK0AEN He NorpyxaiiTe OCHOBHbIE
YacTu npubopa, LWHYP, BUIKY B BOAY WUIN APYTYH XUAKOCTb.

5. Mpnbop Henb3s norpy»xaTtb B BOAY.

6. BblHMMaliTe BUMKY U3 PO3ETKM Nepes, YUCTKOM U Koraa npubop He ucnonbayetcs. [ante npubopy NOnHOCTbIO
OCTbITb NEPEeA CHATUEM, MPUCOEAUHEHNEM KOMMOHEHTOB UMK neper YACTKON.

7. He nonbayiteck NpuGopoM C NOBPEXKAEHHBIM LUHYPOM UMK BUMKOR, a Takke rnocne cbosi B paboTe, nageHus
1nu noepexaeHnst npubopa. Beprute nprbop B GnvxaiiLLnii aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHBIN LIGHTP A8 0CMOTPa,
PEMOHTA M 3MEKTPUHECKON NN MEXaHUYECKOWN NMPOBEPKY.

8. Vicnonb3oBaHue AONONMHATENBHbIX NPUCNOCOBNEHNIA, He PEKOMEHAOBaHHbIX NPOU3BOAMTENEM Npmubopa, MoxeT
MPUBECTY K MOXapy, NOPaXXeHo ANEKTPUYECKM TOKOM UIi TpaBMaMm tofe.

9. MomecTtnTe NpMBOpP Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb UMW CTOM, HE NEepPEBELLMBANTE LLHYP NUTaHWUS Yepes Kpaii cTona
NN CTOVIKW.

10. Y6eauTech, 4TO LUHYP NUTaHUS He KacaeTcsl ropsiveit NoBepXHOCTH npubopa.

11. Bo n3bexaHune noBpexaeHns kopeBapkn He CTaBbTe ee Ha ropsiyyto NOBEPXHOCTb UMK PSAOM C OTHEM.

12. Yt0obbI OTKMIOYNTL NPUGOP, BbIHETE BUIKY U3 PO3ETKM, BCERAA AEPXKUTE BUMKY, HO HU B KOEM CIy4ae He TSHUTe
3a LUHYp.

13. He ncnonb3yiite npubop He No Ha3HaYEHWo U MOMECTUTE Er0 B CyX0e MECTO.

14. ByasTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE 0BXe4bcst NapoMm.

15. He npukacaiiTtech k ropsiyein NnoBepxHOCTM Npubopa (HanpuMep, K NapoBOW Manoyke Wnu CTanbHOWM ceTke,
KOTOpas TOMbKO YTO 3aKkunena). Vicnonb3ynTte pyyku Unn perynsitopbl.

16. He nossonsiite kodeBapke pabotartb 6e3 BoAb!.

17. HE cHumaiiTe MeTannuyeckylo BOPOHKY BO Bpemsi Bapku kodoe. lNoxanyicra, CHUMWUTE MeTanimyeckyto
BOPOHKY, YTOGbI NPUrOTOBUTbL [OMOSHUTENbHbBIN KOe NOCre OKOHYaHUs Bapku B TeveHne Gonee 10 cekyHa. Mpu
CHSATUM MeTasnMyeckon BOPOHKM criefyeT cobriofaTb OCTOPOXHOCTb, TaK kak meTannuyeckue getanu Gyayt
ropsunmn. Moxanyincta, aepxute ee 3a pydky W WCMOMb3yiTe 3akuM AN yAaneHust KoelHbIX 3epeH.
Cobntogarite OCTOPOXHOCTb NP NepemeLeHur npubopa ¢ ropsHuMm XXUOKOCTSIMU.

18. MNepen ncrnonb3oBaHWEM MOAKMIOMUTE BUIIKY K PO3ETKE M BbIKIIOUUTE NOOON BbIKMOYaTenb, Npexae vyem
BbIHMMATh BUIKY 13 PO3ETKU.

19. OaHHbIM NprBopOM MOTyT NONb30BaTLCS AETH B BO3PACTE OT 8 NET M CTapLLE, €CAN OHW NOMNYYUn HaA30p Unn
MHCTPYKTaX Nno 6e30macHOMY 1CMomnb3oBaHWio Npubopa v MOHUMAIOT CBSA3aHHbIE C HUM OMacHOCTW. YucTka u
obcnyxuBaHue npubopa He A0KHbI NPOM3BOANTLCS AETbMU, €CIIM OHW He CTaplle 8 NeT U He HaxodsTesa nof
np1vcMoTpoM. XpaHuTe Npnbop v ero WHyp B HEAOCTYMHOM AJ1A AeTel B Bo3pacTe A0 8 neT mecTte.

20. MpnBopkl MOTYT MCNOMb30BATLCS NOABMMN C OrPaHUYEHHBIMU (M3NYECKUMI, CEHCOPHBLIMM U YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTSIMU MMM C HEAOCTATOYHLIM OMbITOM W 3HAHWSIMA, €CIIU OHW GbinNM MPOMHCTPYKTUPOBAHBI UMK
MPOVHCTPYKTUPOBaHBI 0 6e30MacHOM KCrMomnb30BaHWM NMPUGopa 1 MOHMMAIOT CBSI3aHHbIE C HM OMAacHOCTU.

21. [leTV He AOMKHbI UrpaThb € NPUGOPOM.

22. 310T Nprbop NpeaHa3HayveH Anst UCMoNb3oBaHWs B BbITOBBIX 1 aHAMOTMYHbBIX LENsiX, Taknx Kak:

- KyXOHHbIE 30HbI 41151 NepcoHarna B MarasvHax, oducax u apyrvx paboumx noMeLLeHnsx;

- hepmepckue goma;

- NS KIIMEHTOB B FOCTUHULIAX, MOTENSX U APYIVX XUMbIX NMOMELLEHUSIX;

- B 3aBegeHusx Tmna "noctens v 3aBTpak”.
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23. Kopobka ans 3epeH He MMeeT (yHKUMM repMeTm3aummn, noxanyncra, CBOEBPEMEHHO ouvLanTe ee u
nepeceinaiTe kodeiiHble 3epHa o6paTHoO B Apyrvie NMoTHO ynakoBaHHbIE KOHTEHEPbI, YTOObI He MOBMUSTL Ha
BKYC Kochbe 1 HopMasibHOe MCTorb3oBaHne koheMOonku U3-3a Bo3BpaTta Briarvt U3 KodpeiiHbIX 3epeH.

24.CoxpaHuTe 3TV UHCTPYKLMK.

A BHumaHune: Bbicokoe naBneHue

YTo6bI ropsunii nap v ropsyas Boaa He obxuranv Teno unu He NpUBOAWIN K APYrM TpaBmam,
a Takke BO n3bexxaHne NoBpexaeHnsa nsnenusi, nepes Ncrnonb3oBaHWeM 3Toro kode

He cHumariTe pesepByap 1nm BopoHKy B c6ope BO BpeMsi MPUrOTOBMEHNS KOodhe UM MONOYHOM
neHbl. [pexae Yem CHATb BOPOHKY, YTOObI MPUrOTOBUTB eLLe OAHY Yallky kode, ybeamTecs, 4To
KocpeBapka HaxoanTca B pexume oxuganus. Ecnu Bel xoTute gobasnTb B pesepsyap 6onblue
BOfibl, MOXanymncra, HaxMuTe KHonKy(D BbIKIIOYATENSA NUTaHWS, YTOObI yO6eamnTbes, YTo NuTaHne
yCTPONCTBa BbIKNOYEHO. Npy n3eneveHnn kode ybeantecb, YTO BOPOHKA BbICOKOrO AaBNEHUst
rnoBepHyTa B yKasdaHHOe MonoxeHue, 4Tobbl n3bexartb BblOpoca M3-3a AaBNeHUs BO BpeMs
MCMONb30BaHWs, YTO MOXET NMPUBECTU K TPaBME YenoBeka.

A BHumaHue: Bbicokas TeMmnepartypa

Korga mawwuHa paboTaeT, He onyckaWTe pykM U ApyrMe 4acTu Tena Ha AHO BOPOHKM WNn
napoBoWn Tpy6bl, 4TOObI He 06Xe4bCs; 3anpeLlaeTcs npukacaTbesi K napoBon Tpybe pykamu nnm
ApyruMn Yactamu Tena B noboe Bpems. Npu BpalleHnn napoBoi TPyOKM MOXHO KacaTbCs
TONbKO CUIIMKOHOBOW BTYIKW Ha NapoBoW Tpybke, 4ToObl He 0bxeubCs.

Il: OnucaHne KOMNOHEHTOB NMpoAyKTa

= KOMNOHEHTbI

Maposas
Hacajika ¢
Tpewms

Kpbiwka GyHkepa
valku 6e3 naeneHns Q Luem 606osy P @ 0TBEPCTUAMM

KowHnua 3a eaHa

Yalua nog HansraHe 9

KopawnHa ¢ asyms

yalkamu 6e3 naBneHu; MonpbIryHunk
nAns 60608

Moptchens ?

Kpbiwka
KannecGopHuka

KopanHa ans ogHoit

[Losupytowias

@ BOpOHKa

Kospuk ans

Pe yTpamboBku
ans sofb!

‘ OneKTpoHHbIE

Bech!

KyBLumH
ans Mornoka
Tamnep

Wrndpt

= [ANS YNCTKN

Uetka
ANA YUCTKKN

Bosayxonyska &
AYXOAYE ILLKA BOAAHOrO 6aka

Pyuka nogaun

Awwmk ans
MHCTPYMEHT(

Mapooxnaxpaatowias ‘\\
Kopobka \ -

Mopnox ana
cBopa kanenb

Wetka ans
UNCTKN
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* [laHenb ynpaBneHus

Whovkatop WHaoukatop
yOaneHus  yCTaHOBKM
Wnavkatop GyHkepa HakumM  Temnepatypbl
ans 6o6os MHankatop WHaukaTop ycTaHoBKM
HexBaTKN |Pre-brewin: a3mepa Yallkv
Vrpyatop BOAbI Indicator o P EHOI‘IKa 1151 PUIOTOBMEHNS!
neperpesa ANA NPUToT 7
3CMPECcco C OAHOM YaLLKOW

KHorka namensierns e
K: KHonka asonHomn
OfHOM HaLLKn ALK Jerpeceo

KHorka nogauu
ropsiien Bogbl

AmepukaHckas
nyroeuua

KHorka namerns-g
[BOVIHOW YaLLKn

D Bonblas kHonka
KHorka nutaHms o nogauv napa

ManeHbkas
niapoBasi KHorka

Pyuka ans perynuposku Pyuka ans perynuposku
BPEMEHU N3MenbyeHnst TemnepaTypbl U pasMepa yYaLuku

= BBegeHue KHOMKU

@ KHonka BKMOYeHWs/BbIKMIOYEHNS

@ KHonka namensyeHnsi 60608 Anst 0QHOM Yaluku (Mo yMmonyaxuio 9 ¢). HaxmuTe n yaepxvBanTte 3Ty KHOMKY
B TeYeHWe 2 cekyH, 4ToObl BOWTU B peXUM PerynvpoBKM BpEMeHW, Bpaluaite NeBylo pyuky Ansi

perynuposku +1c/-0,1c.

@ KHonka namensyeHusi 60608 B ABOWHOM Yallke (no ymonyanuio 13 c). Haxmute u yaepxusaite aTy
KHOMKY B TEYEHWe 2 CEKyH[, YTOObI BOUTU B PEXUM PEryniMpoBKM BPEMEHW, BpaLLanTe neByto pyyKky Ans

perynuposku +1 ¢/ -0,1 ¢

e KHonka Ans ogHoM Yaluku acnpecco (no ymonyanuio 35 mn). HaxmuTe 1 yaepxuBanTte 3Ty KHOMKY B
TeyeHve 2 cekyH/, YTOBbl BOWTW B PeXuUM perynmpoBki obbema Yallku, 3aroputcst uHaukatop obbema

Yallkm @ , MOBEPHUTE NpaByto PyuKy, 4TOBbI OTPErYNIMPOBaTL OGBEM YaLLKV.

e KHonka ABoMHOM yYalkm acnpecco (no ymonyaHuuio 70 mn). Haxmute u yaepxuBalte 3Ty KHOMKY B
TeyeHne 2 cekyHf, Y4ToObl BONTU B PEXMM PErynMpoBKkM obbema Yallkv, 3aroputcs nHaukatop obbema

Yavuku @ , MOBEPHWTE MPaByto PyuKy, 4TOGbLI OTPErynpoBaTh 0GbEM YaLLKy.

0 KHonka Americano (no ymonyaHuto Hanusaetcs 150 mn ropsivert Boapl, a 3atem 50 mn kode). Haxmure
1 yaepxvsaiite KHOI'IKy’ B TEYEHWE TpeX CEeKYHA, YTOObI BOMNTU B PEXWUM PErynupoBku o6bema YaLuku,
KHOMKU . 7 OmmranoT, 3aTeM HaXMWUTE KHOMKY . KHorka . Muraer, a uHaukaTop 0 He Muraer,
3aropaeTcsi UHAVKaTop obbema YaLlkv @ NnoBepHUTE NMpaByio PyyKy AN PErynupoBku oGbema Yallku
c kocpe. 3aTem HaxmuTe KHonKyOpmﬂ perynnpoBkM o6bema Yallku ¢ ropsiyein Bogon, KHOI'IKamMVIFaET,
a vHavkaTop ‘He muraer, 3aropaetcsi UHaukatTop obbema Yatlku @ NOBEpHUTE MpaByto PyuKy Anst

perynnpoBkM o6bema Yallku ¢ ropsideit Bogoi. OctaHoBUTE paboTy Ha 5 CEKYHA UNW HaXMuTe Apyrue

KHOMKW, Y4TOGbl 3a6NOKMpOBaTh TEKYLLMIA NapameTp.

0 KHonka ropsiyeit Bogbl, No ymonyaHuio 200 Mn/MoxeT GblTb OCTaHOBIEHa BPY4YHYl0, Temnepatypa no
ymonuanuio 92 C. HaxmuTe v yaepxuBaiTe 3Ty KHOMKY B TeYeHWe 2 CeKyHA, YToObl BOUTU B PEXUM

HaCTpOMKV 06bEMA YaLLKU. @ MHamnkaTop oGbema YaLlku BKITKYUTCS, MOBEPHUTE NPaBYIo PyUKy, YTOGbI

oTperynupoBaTb 06beM Yallikv ropsiyeli Bofbl.
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® 6066 O

[ | Wrundpt ana
AWKUK AN UHCTPYMEHTOB i

OTOT NPOMYKT OCHALLEH BCMOMOTaTeNbHLIMA UHCTPYMEHTaMM, e @ o—wmew-
YUCTSALMIA  WTUPT M YMCTAWAS LWeTka MNoMeLlawTcs B HWKME
OTAENbHbIN AWMK ANSt UHCTPYMEHTOB, CeTYaTbll (UNBTP C  uucrpyme

OAHOW WM ABYMSI YallKaMmu Takke MOXET ObiTb NMOMeLleH B
AWMK AN MIHCTPYMEHTOB, YTO 06neryaeT xpaHeHue. AWk ans
MHCTPYMEHTOB PACMONOXeH B HUKHEN NeBoi YacTu MalluHbI,
KOTOPBbIA MOXHO YBUAETb, CHAB NOAAOH Ans Boapbl. (PucyHok 1)

ManeHbkas kHonka napa, no ymondaHuio 130 rpagycos. (Haxmute kHOMKy napa, a 3aTem OTKpowTe
PYy4Ky napoBoro knanaHa u3 napa). AnutenbHoe HaxaTue KHOMKM @ 2 ceKkyHApl AN BXOda B peXum
peryrnupoBku napa, BpallaiTe npaBylo pyyKy perynvpoBKW AN HAaCTPOWKU TemnepaTypbl, BbibepuTe
Temnepatypy ¢ 125 C/130 C/135 C no >xenaHuto. OctaHoBUTE paboTy Ha 5 CekyHO UMW HaxMmuTe

Zipyrue KHOMku, YTobbl 3a6noK1poBaTh TeKyLUME NapaMeTpsbl.

BonbLluasi kHonka napa, no ymonyaHuto 145 rpagycoB (HaXMUTE KHOMKY Napa, a 3aTeM BKIIOUUTE PyYyKy
napa). inutensHoe HaxxaTue KHOMKU @ B TeYeHWe 2 cekyHA AN BXOAA B PEXVM HAaCTPONKKM, BpaLlante
npaBylo pyyKy perynupoBkW Afsi HACTPOWKM TemnepaTypbl, BblbpaHHasi Temnepatypa 140 C/145 C/150
C no BbIGopy. OcTtaHoBWTE paboTy Ha 5 cekyHA UnU HaXXMUTe Apyrue KHOMKWU, Y4Tobbl 3abGnoknpoBaTh

TekyLume napameTpsi.

Pyuka cnesa cnyxwT Ans perynupoBK1 BPEMEHM NMOMONa, a pyyka Crnpasa - Ans PErynmpoBku oGbema u

TemnepaTypbl YaLlKv (MHAMKaTOP 3aropaeTcs TONbKO NPU aKTUBALMKM KHOMKWU HACTPOWKK).

MHaunkatop 6060BOro siluMka (MUraeT TonbKO B CryYae OTCYTCTBUSI YCTAaHOBKM)
WHaunkaTtop HepocTaTka Bofbl B pe3epByape (MUraeT TonbKo Npu HegocTaTke BOAbI)

WHavkaTop neperpesa Tounsnkv (MuUraer, Koraa ABuraTens OCTUraeT YCTaHOBMNEHHOrO Npeaena u CTaHok

He MOXeT paboTaTb)

WHavkaTop HacTpoiiku o6bema Yallku, J4ONroe HaxaTue KHOMKW O nnm e mnm ‘ nunm Q,qnﬂ BXxoda
B PEXVM HAaCTPOWMKW, MHAMKATOP oObemMa Yaluku @ropm, nocne uKcaumy nNapameTpoB UHAMKATOP

BbIKNKO4aeTcA.

CBETOBOW NHAMKATOP HACTPONKM TemnepaTypbl. OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKU OMG 4TOObI BOVTU
B PEXMM HACTPOWKN TemrepaTypbl, 3aropuTCcst UHAMKATOP HACTPOWKN TeMnepaTypbl @ a Temnepartypa
akcTpakuum kodpe Gymer 80 C/85C/90C/91C/92C/93 C/94 C/95C Ha BbIGOp. NoBepHUTE npaByto
pYyuKy, 4TOObl OTperynupoBaTb Temnepatypy akcTpakuuu. OctaHoBuTe paboTy Ha 5 cekyHA wmu

HaXXMUTe pyrne KHOMKu, 4TOGbI 386J'IOKVIpOBaTb TeKylwme napameTpbl, MHOUKaTop @ noracHeT.

WHaukaTtop npeasapuTensHoro 3aBapvieaHuns (10 cekyHA), HaXXMUTE OOHOBPEMEHHO KHOMKM 0 " .
4yTOObl BOWTM B pEXUM MNpeABapuTeNbHOro 3aBapuBaHusA. [paBas pyduka perynupyetr Bpems
3aBapuBaHus. OcTaHoBMTe paboTy Ha 5 cekyHA UMn HaXXMUTe Apyrne KHOMKK, Y4Tobbl 3aduKkcnpoBaTb
TeKyllMe napameTpbl, MOCMe 3aBepLUeHNs HaCTPOWKM MHOMKATOp He MOracHeT, Noka 3HavyeHue
HaCTPOWKK He CTaHeT paBHbIM 0.

WHavikaTop yaaneHus Hakunu B kocpeBapke. OAHOBPEMEHHO HaXMuTe KHonKM@M@, 4YTOGbI NEPEnTU

B PEXVM yaaneHus Hakunu. MoapobHee cM. B crieaytoLLeii npoueaype yaaneHus Hakunu.

Awwk ans
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A
* lUTndpt AnsA YncTkm a
Ecnn vucrawas vrna ucnonb3yertcs ana O4YNCTKN
N

UNLTPYIOLLERA CEeTKU OAWHAPHOW WNU  ABOWMHOW Yawm W
napoBoro conna, TOncTas Wrma MCMomnb3yeTcs AN O4YUCTKU Ouncrure OumcTUTE KOPIUHY
napoBOro conna, a ToHKas - Ans O4UCTKM PUNBTPYIOLLEN CETKU ponp Ans nop

(puc. 2). PucyHok 2

* LlleTKka Ansi YUCTKU

U.leTKa B OCHOBHOM WUCNOJb3yeTCA AONA OYUCTKU CUCTEMbI U3MENbYEHUA 6060B; cornacHo
OMUCaHUK OYUCTKU KOCbeMOJ'IKVI, nocrne CHATUA Koneca ana naMmenbyeHusa 6060B Bbl MOXeETE
ncnonb3oBaTb LWETKY OAJ1d O4UCTKU KaMepbl A4 NOPOLUKa 1 KaHarna and rnopoLuKka.

OuuctnTe aHTUCTaTUYECKoe YCTPOMCTBO WM BbIXOOHOE OTBepcTVMEe AnA KOenHoro
NopoLLka (ecnn KodelHbIi MOPOLIOK BbIXOAUT MeAneHHee, Yem OBbl4HO, Wnun
KOelHbIA NMOPOLLOK NIABAaET, O4YNCTUTE aHTUCTAaTUYeCKOe YCTPOMCTBO W BbIXOOHOE
oTBepcTUe Ans KOEenHOro NopoLLKa ¢ MOMOLLbIO MpUriaraeMoi LLETKM, Kak nokasaHo
Ha pucyHke 3)

Ounctute Kamepy KogeMOonKkn 1 kaHan A5 NopoLluka C MOMOLLbI0 npunaraeMomn
LLETKW, Kak NoKa3aHo Ha pucyHke 4.

3agHuin KoHeL, LETKN MOXHO UCMonb3oBaTh
[ANs OTCOeANHEHMs unbTpa oT
noptadwunbTpa, Kak NnokasaHo Ha puUcyHke 5

= Mapooxnaxgawwas Kopobka

1. Yto6bl NpeaoTBpaTUTL BbIXOA Napa 13 nogaoHa Ans cbopa kanenb, nepes 1cnosib3oBaHuem
yHKUMM Napa HanonHuTe BoAow 6rnok Ans yaaneHns napa BHyTpY nogaoHa Ans cbopa kanenb.
2. MNocne 3anonHeHns NapooTBOAHON KOPOOKN BOAON YCTAHOBUTE ee.
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» Tamnep
0 , (2

Korga kpait Tamnepa

YTpambynte coBnajaeT C KpaeM BOPOHKY,
KOMENHbBIV MOPOLLIOK. KONMMYeCTBO NOpOLLKa
COOTBETCTBYET

lll: MpurotoBneHue Kodpe

* [lepen NnepBbLIM UCNONb30BaHNEM (BaXXHO)

1. MNpoBepbTe 1 ybeamTech, 4TO BCe akceccyapbl B KOMMMEKTE U HE MOBPEXAEHbI.

2. 3anonHuTe pesepByap BOAOW, YPOBEHb BOAbI HE [OMKEH NpeBbiLLaTh MaKkCUManbHOrO NONoXeHns

3. BosbMmuTe BOPOHKY BbICOKOTO AaBneHus (6e3 kodenHoro nopotuka), COBMECTUTE ee C NPSHKKOW Onopbl
BOPOHKM M MOBEPHUTE €e MPOTUB YacOoBOW CTPEnKW, YToObl 3adMKCMpOBaTb BOPOHKY (YCTaHOBWTE CETKY
duneTpa ANa O4HOWM UMK ABYX Yaluek, No mepe HeobxoanMocTm).

4. MopkniounTte BNOK MUTAHUA N HAXMUTE KHOMKY MUTaHWS, YTOObl BONTU B COCTOSIHUE NpeABapUTeNnbHOro
Harpesa, Nnoka BCcs MalMHa He HarpeeTcs U He nepengeT B COCTOSHNE OXnaaHus

5. Mepen vcnonb3oBaHMeM yHKUMW Napa, noxanywncra, HanonHwWTe MOAAOH Ans BoAbl BOAoW (4TOObI
npeaoTBpaTUTL OLNapyBaHne Napom 13 NoaaoHa Ans Boabl Npu copoce AaBneHns).

6. MoBepHute pyyky B nomnoxeHue J/\b , 4TobbI BBINYCTUTL Heobxogumoe KonuyecTBo napa (obpatute
BHMMaHVe, YTo naposas Tpy6ka AomkHa ObiTb COBMELLLEHa C NOAAOHOM ANSt BOAb! UMKN UCMOMb3YNTE YaLLKy
ANs npuema BoAbl, 4ToObl He 0BXe4bCs)

7. Haxmute KHOMKY OOMHAPHOWM YallKy 3CMpecco MM [BOWHOM YallKuM 3Cnpecco, 4ToObl OYUCTUTb
Tpy6onpoBoa MaluMHbl (MoxanyicTa, OyasTe OCTOPOXHbI, HE MOACTaBNAWTE YacTW Tena Mnof BOPOHKY,
ncnonbayiTe YallKy Ans npuema BoAbl, YToObl He 0bxeybCs).

8. Mocne Toro kak Boga M3 KacTpronv NepecTaHeT BbiTekaTb.

9. TwaTenbHO O4YUCTUTE CbEMHbIE YacTV BCeW MalUVHbl TEMMoW BOAOWN.

* KocpenHbIN nopoLlok

Kodbe pomkeH ObiTb CBEXEMOMOTbIM M CUMbHO O6XapeHHbIM. [s NpUroToBneHUst 3Cnpecco MOXeT
noHagobuTbCA nopoLlok Kodpe paHLy3CKON MM UTanbsHCKON obxapku. [OTOBbIA MOMNOTbIA KOMENHBbI
MOPOLLUOK MOXET COXpaHsATb apomaTt TOMbKO B TeyeHue 7-8 OHel, ecnu XpaHuUTb ero B repMeTUHHOM
KOHTEeNHepe 1 B NpoxnaaHoM MecTe. He xpaHuTe kode B XONoAUIbHUKE UM MOPO3UnbHON kamepe. BoobLue,
He peKoMeHAYyeTCsi UCMonb30BaTb NPeABapUTEeNlbHO CMOMOTLIN KodelHbln nopoluok. KodenHsiM 3epHam

ner4ye coxpaHuTb apomMmat KOd)e M Nony4nTb KOd.)e 6oree BbICOKOro KayecTsa.
= UsamenbuuTb

Ecnv Bbl camu nmepemarbiBaeTe Kodpe, 3TOT aTan SABMSAETCS KIOYEBbIM B MPUrOTOBNEHNUN
acnpecco u TpebyeT GorbLue NPaKTUKU.
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MopoLLok NpaBKnbHOTO NOMora AOMKEH BbITb MOXOX Ha COrb.

CnuLIKOM MernKuiA MOMON MOXET NPUBECTU K NMPEPbIBUCTOMY BbITEKaHUIO KOde UMK ero 3aBapuBaHuio.
Ecnu nomon 6yget cnuwkom rpy6bim, a Boga GyaeT mpoxoauTb Yepe3 kode ChuKkom BbicTpo, 3To
NOBMMSET Ha CUMbHbIN apomar v BKyC kode.

[ycToTy mopollka MOMOTOro Koge MOXHO PEerynmpoBaTb C MOMOLLBI0 KOPODOKM Ans KOehHbIX 3epeH,
KOTOpasi 3aBUCUT OT KaTeropuu U KkavecTBa MCMONb3yemblX BaMu KodpelHbix 3epeH. [Moatomy ans
[OCTWKEeHUs HannyYlero addekTa HeobXoarMo NPOU3BECTU COOTBETCTBYIOLLIME HACTPONKM
CBexeobxapeHHble kodelHble 3epHa (B TeyeHue 1 Mmecsiua). LectepHn KodeMomnku ycTaHOBMEHbI B
aunanasoHe 0-30 ckopocTeii. KonnmuecTso nopoLuka, nony4aemMoro npyv noMosie OAHOM Yallku, COCTaBnsieT
okono 12-14 1, a npu nomone ABOWHOW Yalku - okono 19-21 r, npu aTom kode ny4ile akcTparvpyercs (B
3aBUCMMOCTM OT CTerneHn obxapkm U CBeXecTu KodelHbIX 3epeH napameTpbl MoryT notpe6oBaTb
KOPPEKTUPOBKM)

Y106bI KODENHbIE 3epHa HE NOABEPITIMCH BO3OENCTBUIO Brari U He NOBMAUAIM Ha NMOMOJST U KOHEYHbIN BKYC
1 ahheKT Kodpe, NoxanyincTa, He KnaguTe CIIMLLKOM MHOTO KOEeWHbIX 3epeH B KOPOGKY C 3epHaMu

[Ons nonyyeHuss pPaBHOMEPHOrO W OAHOPOAHOrO KOMENHOro MOpOLUKa, MoXanyicra, npaBUIbHO
OTperynupynTe TOMLLMHY NOpOoLLKa B KOeMOornke B COOTBETCTBUM C KaTEropuen U Ka4ecTBOM KOENHbIX

3epeH, YToGbI MOMYYMTh YaLLKy BbICOKOKAYECTBEHHOTO KOde.

[aHHbIN NPOAYKT MMeeT PYHKUMIO N3MenbieHnst KoherHbIX 3epeH, nepea UCnonb3oBaHnem 3Ton yHKUUK
ybeanTech, 4To BCe 06GOpyAOBaHME YCTaHOBMNEHO B COOTBETCTBMM C TpebGoBaHusaMUW. Hwxe npuBeaeHb

nogpo6HocTu:
PucyHok 6 PucyHok 7
PesxyLuas ronoeka 2 yctaHoBneHa u MonoxeHne kpacHoro kpyra Ha pUcyHke
3aTsiHyTa Mo YacoBOW CTperke; 3aTem BbIPOBHEHO. Haxmute Ha Hero wu
BCTaBbTE ee B KOPOOKy Anst chaconu NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTpPerke, YToGbI
1 1 3aKpyTUTE BUHT, Kak NMoka3aHo Ha 3arpysnTb ero B Kopobky ¢ 6obamm
puvcyHKe 6.

BblpoBHsNTE TONWMHY 6060B B cepeaunHe KOPOOKM (Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE HWXe, UCnonb3yetcs Ans

perynnpoBKu TOMLWMHbI 6060B B cepeaniHe KOpOoOKK, Kak MoOKa3aHO Ha pucyHke 9)

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

PucyHok 8 PucyHok 9 PucyHok 10

PucyHok 8: Yem Gornblue yncno, Tem
KpymnHee YacTuubl MOpoLUKa
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1.Y6eautecb, 4To Korga npubop ycTaHOBMEH, MHAMKaTOp GyHkepa Anst KopenHbIX 3epeH . Ha naHenu
CMEHWI KpacHbIA LBET Ha BbIKIMOYEHHBIN, YTO CBUAETENbLCTBYET O FOTOBHOCTU KOEMONKM K HOpMasbHOMY
MCMOMNb30BaHMI0.

2.[lo6aBbTE COOTBETCTBYIOLLEE KONUYECTBO KODENHBIX 3EPEH B KOPOGKY Anst kodelHbIx 3epeH. YTobbl Bnara
He MoBMusiNa Ha MOMOM W KOHEYHbI BKYC M adhchekT Kode, noxanyicra, He KnaguTe CrULWKOM MHOro
KO(henHbIX 3epeH B KOPOOKY Anst KOPerHbIX 3epeH.

3. MomecTuTe BOPOHKY B NEBYIO OMOPY ANst PMeMa NopoLLKa, kak nokasaHo Ha pucyHke 10.

/- N
CoBertbl

1. UnaukaTop . MUraeT, Korga AWK Ansa 60608 He YCTaHOBIEH.

2. Ina 3aWmTbl CUCTEMbl U3Mernb4YeHUs 606OB, Korga HempepbiBHOE W3MerlbYyeHue

6060B cocTaBnsieT 6onee 3 MUHYT 3a 6 MUHYT, CUCTEMa HaYMHaeT 3almLiaTb PYHKLMIO

ABWraTens, MallMHa NpUocTaHaBNMBaeT U3mMens4yeHne 60608, n 3aropaeTcs UHANKaTOP
Kor,qa WUHTepBan AOCTUTHET 6 MUHYT, CUCTEMa aBTOMAaTU4YECKU CHUMeET

orpaHu4YeHune U CUCTeMa U3MeNbYeHUs BePHETCA B HOPMarnbHOe COCTOsIHMeE.

- J

* Onepauus

1.YpoBeHb Boapbl B 6ake ANsi TMTbEBOW BOAb! HE AOSKEH NpeBblaTh nonoxeHust "Makc.

2.MopkntounTe 6ok NUTaHUS, HAXKMUTE KHOMKY NUTaHWS @ (ybepwuTech, 4TO pyyka Nogaymn napa BbiKMoYeHa
B NONoXeHun 4p), U MalLvHa nepenaet B pexum npeaBapuTensHOro Harpesa.

3. CneBa OT MaHOMeTpa HaxoAWuTcs obnacTb MHAMKauMKM yHKUMM nomona 3epeH, a crnpaea - paboyas
obnacTtb yHKUMM KodpemalumHbl. BOT Kak 3aropaloTcsi MHAWMKATOpbI, KOrAa KodemallMHa HaxXOAWUTCs B

Pa3HbIX COCTOAHUSAX.

Bl OyHkummM napa M Kode B 3TOM MalMHE MOXHO UCMONb3OBATL OFHOBPEMEHHO.

MoxanyicTa, obpaljaiTe BHUMaHMe Ha BbIGOp YHKLUMM NpuW 3KCnnyaTauuu
MallUVHbI, YTOObI N36eXaTb TPaBM, BbI3BaHHbIX HENPaBUITbHON paboTon.

1. MpeaBapuUTenbHbIN HarpeB

HaxmuTe KHOMKy @ , 4TOObI BKMIOYUTL NUTaHWe, Apyrue dyHKLUMOHaNbHbIE KHOMKW U PyYKW 3aropsitcsi, a
3aTeM MoracHyT, 3aropuTcsl UHAMKaTop NoMora 3epeH U KHormka @ VHAMKaLWS noMona 3epeH Ans ogHoun
Yawku Anutcest 9 cekyHa, ANs ABOMHOM Yawku 13 cekyHA, muraer « - - - °Cy», MallMHa HaunHaeT
npeaBapuTenbHbI Harpes. Korga Ha aucnnee otobpasutcs Temnepatypa no ymondanuio 92 C n 130 C,
npeaBapuTenbHbIv Harpes ByaeT 3aBeplueH. Kak nokazaHo Ha pUCYHKe HuXe:

MpeaBapuTenbHbI HarpeB MpeaBapuTenbHbI HarpeB 3aBeplueH

2. HacTpoiiku BpeMeHu noMona v BpeMeHU M3MenbY4eHUs1 OAHOMN YallKu.

(1) HaxmuTe KHOMKY N3MenbYeHNs OAHO YaLLKu Q YTO6bI M3MENBYUTL OAHY YaLlKy KOPEenHOro nopoLuka
(no ymonyanmio 9 c).

(2) Haxmute n yaepxusarite KHOMKy @ B TeYeHWe 2 CeKyH[, YToObl BONTU B PEXUM HACTPOWKN BpeMeHU

N3MernbYeHNs OAHO YaLlKW, NOBEPHUTE NEBYIO PYYKY ANS HACTponku +1 cekyHabl/-0,1 cekyHabI.
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3. HacTpoiikvu BpemeHu nomorna u BpeMeHU U3Mernb4yeHus B ABYX YallKaX.

(1) HakmuTe KHOMKY M3Menb4eHUs ABOMHOM YalliKu @ , YTOObl M3MENBYNTb ABOMHOE KONMUYEeCTBO
KodpeHoro nopotuka (no ymonyanuio 13 c).

(2) Haxmute n ynepxwsaiite KHonKy@B TeyeHune 2 cekyHf, YToObl BOWTW B PEXUM PETrYNMPOBKN BPEMEHU

M3MErNBYEHNS ABOMHON YaLLKK1, MOBEPHUTE NEBYIO PYUKY AN perynupoBky +1 cekyHapl/-0,1 cekyHabl.

~
Mepea npuroToBnexnem kode y6eanTech, 4To

nOpTO(*)VI]'Ith NOBEPHYT B NpaBUJiIbHOE NoJioXeHue,

KaK nokKka3aHoO Huxe

& J

4. HacTpoiku u3BneyeHMs 3CNpecco U3 oAHOMN YallKku U 06bemMa YaLluKu:

(1) Haxmute KHOMKy e 4TOObl 3anyCTUTb 3KCTPAKLUMIO OA4HOM Yallku, Temnepatypa Mo yMOnyaHuio
cocTaenset 92 rpagyca, 06bem ofHOM YaLku - 35 mn.

(2) OnuTenbHO HaXMuTe KHOMKY OHa 2 cekyHAapl, 4TOObl BOMTU B PeXUM HaCTPOWKM obbema Yallku,
3aropuTcs npasasi pydka U 3Hayok obbema yYallku @ BpaLlanTe NpaBylo pyyky, YTOObl HACTPOUTbL 06BbEM
Yallk1, OCTaHOBUTE ONepaLMio Ha 5 CEKYH UMW HaXMWUTe Apyrue KHOMKM, YToObl 3abrnoknpoBaTth napamerp,

pyuka u anadok @ norackyr.

5.HacTpoiiku nsBneyeHusi ABOMHOW YallKM 3CMPECCO U 06 bema YallKu:

(1) Haxmute kHomnky e , 4TOBbl HayaTb SKCTPAKLUMIO OAHOW Yallku, Temrepatypa Mo YMOnyaHWio
cocTaenseT 92 rpagyca, o6bem ABOVHOM Yawwku - 70 Mr.

(2) AnutensHoe HaxaTtne KHOI'IKI/I° B TeYEeHMe 2 CeKyH[ No3BOMsieT BONTU B PEXUM HACTPOVkn obbema
Yallku, NpaBast pydka v 3Ha4ok obbema YaLlku @ 3aropatoTcsi, BpallanTe npaByto PyuKy Ans perynmpoBku
obbema YallKkM, OCTaHOBWTE Omnepaumio Ha 5 CeKyHA WNW HaXmuTe Apyre KHOMKM Ans GrnokMpoBsku

napametpa, pyka u snauok @) noracHyr.

6. HacTpoiku Temnepatypbl

[OnuTtenbHoe HaxaTue KHOMOK Q 7] e OOHOBPEMEHHO MO3BONSAET BOWTU B PEXUM YCTaHOBKM
TemnepaTypbl BbITSXXKM, NpaBas pyvka 3aropaeTcs U 3aropaeTcsl MHAUKaTop TeMneparypbl @ , Bpallaiite
npaBylo pPyyKy ANsi perynMpoBkU TemnepaTypbl, OCTAaHOBUTE onepaumio Ha 5 CeKyHA unu Haxmute apyrue

KHOMKK st BrIoKMPOBKY NapaMeTpa, Npasasi pyyka v 3Ha4oK TemMrnepartypbl MOracHyT.

7. ®yHKUMA ropsven Boabl
(1) HaxmuTe KHOMKy 0 , 4TOGbI 3anMycTUTb PYHKLWMIO ropsivent Boabl. O6bem Yalum coctasnsieT 200 mn, u

€€ MOXXHO OCTaHOBUTb BPYYHYIO. ﬂmcnneﬁ Ha4yHEeT OTCHUTbIBaTb CEKYHbI, KOraa Bbll;l,EleT ropsa4vaa soga.
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(2) HaxmuTe 1 ygepxmsaiite KHonKyOB TeyeHwue 2 CeKyHa, YTo6bl BONTM B peXMM HacTPOiKM ob6beMa
yawku. MHaykaTtop obbema Yalikm @ 1 NpaBas py4Ka 3aropsitcsi, MOBEpHUTE MPaByto PyyKy, YTOGbI
OTperynnmpoBaTb 06beM Yallku ¢ ropsiyeit BoAoi. OCTaHOBUTE paboTy Ha 5 CEKYHA UM HaXMUTe Apyrue

KHOMKW, 4TO6bI 326710KMPOBATL NapamMeTpbl, nHANKaTop obbema yawkn @ npasas py4ka norackHyT.

8. Pexkum amepumkaHo:

(1) Haxmute kHomky . 4TOObI NPUrOTOBUTL aMmepyrkaHo (Mo ymonyanuio 150 mn ropsiven Bogbl, 3atem 50
M1 Kodpe).

(2) OrvTenbHO HaXmuTe KHOMKY . B T€YEHWe 2 CeKyHA, 4Tobbl BOWTW B PEeXUM perynupoBku obbema
YaLlKm, KHOMKK . " 0 MUratoT, 3aTem HaxmuTe KHOI'IKy. NS perynupoBku pexvma obbema kodenHomn
YaLuku, KHOnKa. MUraet, a naMﬂquaOHe MWraeT, ropuT nammnoyka obbema YaLlku @ NoBepHUTE MpaByto
pYyyKy, 4ToBbl OTperynnpoBate 06beM KOernHoM Yalukn. Haxmute KHomky 0 ONs HACTPOMKN pexuma
obbema yaLlku ropsiyeii BoAbl, KHoMka Ommrae'r, a uHgukaTop .He Muraert, HankaTop obbema YaLuku @
ropuT, MOBEPHWTE NPaBylo PYYKy ANA HAaCTPOMKM obbema yallikv ropsyent Boael. OctaHoBuTe paboTy Ha 5

CEKYHA UMW HaXXMUTE ApYrue KHOMKM, YTobbl 3a6nok1poBaTh TeKyLUMe napameTpsbl.

9. Pexkum manoro napa

(1) Haxmute KHOnKy°, 4YTOObI 3anMyCcTUTL PYHKLMIO Manoro napa. Temneparypa no ymonyanmio - 130°C.
(HaxmMuTe KHOMKy napa, a 3aTem BKMHYMTE pyyKy napa)

(2) Haxmute kHomky @ Ha 2 ceKkyHApl, YTOObl BONTU B PeXUM HaCTPOWKKW, NpaBas py4ka perynnpoBku 1
3HAYOK Temneparypbl @ 3aropsiTcsi, MOBEPHWTE TMpaByld pyyky, 4Tobbl BbIGpaTh TemnepaTtypy
(125 °C/130 °C/135 °C onumoHanbHo). OcTtaHoBUTE paboTy Ha 5 CekyHA Unu HaXxMuTe Apyrue KHOMKU, 4Tobbl

3abnokupoBaTtb TeKyuwme napameTpbl.

10. Pexxum 6onbLioro napa

(1) Haxmute KHOI'IKye, 4yTOObI 3aNyCTUTL PyHKUMIO Manoro napa. Temnepartypa no ymonyaxuto - 145°C.
(HaxxmuTe kHOMKy napa, a 3aTem BKMoUYMTE pyyKy napa)

(2) Haxmute KkHOMKy @ Ha 2 ceKkyHAbl, YTOObI BOWTK B PEXWUM HacTPOWKW, NpaBas pyyka peryrmpoBku v
3HAYOK Temneparypbl @ 3aropsitcsi, MOBEPHWTE MpaByld pyyky, 4Tobbl BbIGpaTh Temnepatypy
(140 °C/145 °C/150 °C no BbIGopy). OcTaHoBMTE paboTy Ha 5 cekyHA Unu HaXMWUTE ApYyrve KHOMKM, YToGbI

3abnoku poBaThb TekyLine napamMmeTpbl.

1. Nepepn ncnonb3oBaHMeM yHKLMM Napa PEKOMEHAYeTCA HanoNHUTL BOAOW )
napooxnaautensb B noaAoHe Ansa cbopa kanenb
2. BkniouuTe pyyKy nogaum napa
MoBepHUTE pPYy4Ky B nonoxeHue 9> (MOXHO OTKPbITb NEPeAHIO U 3a4HIO
YacThb), KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe crnpasa.
3. Mpu ucnonb3oBaHun hyHKUMM Napa MOXHO MepeknoyaTb pasmep napa,
HaXuWMasi KHonku 6onbLIOro n Manoro napa.

AN
NS
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11. PeXxvum npeaBapuUTenbHOro 3aBapuBaHus
OOHOBpPEMEHHO HaXUManTe KHOMKK 0 " . , 4YTOObI OTperynupoBaTb HaCTPOWKy NpeaBapuUTEenbHOro

3aBapuBaHuA.

12. MepekntoyaeT pexumbl Llenbcus (°C) n Papenrenta (°F):

Ans nepekrioueHns Mexay rpagycamy Lienbcus v ®apereiita ofHoBpemeHHo HaxmuTe kHonkv (@) v @-

13. PeXXMM OYMCTKM OT HaKUNun

(1) B pexxume oxuaaHus HaOXXMUTE U yAEPXKUBaMTe Manyto KHOMKY nogayv napa @m 6onbLUyto KHOMKY noaayun
napag, 4TOGbI 3aNyCTUTb NPOrpaMmy yaaneHust HakMnu, NPU 3TOM 3aropuTCs UHAMKATOP yAaneHUs Hakunu
.

(2) Koraa muraet nHaukatop o noBepHUTE pyyKy nodayu napa B 3agHee NOMOXeHWe KHOMKU nodayu napa
@ , 3aBapoYHas rornoBka u naposasi Tpybka aBToMaTMyeckn NoAaaayT ropsyyto Body M OCTaHOBATCS Yepes
120 cekyHa.

(3) Korga Mmraere , MOBEPHUTE PyyKy Nnodayv napa B MONOXeHWe nepeaHert KHOMKM nogayv napa @ ,
ropsiyasi Boga GyneT aBToMaTUYeCKU BbITeKaTb U3 OTBEPCTUS NS Topsiveit Boabl M OCTaHOBUTCS Yepes 240
CeKyHf, 3Tan yaaneHus Hakunu GyaeT 3aBepLUeH.

(4) Korna Ha akpaHe nossuTca £0S, noBepHUTe pydky B norioxeHne 4p .

14. BoccTaHOBNEHUe 3aBOACKUX HacTpoek

AHOBPEMEHHO HaXXMUTE KHOMKN n , UTOObI B TaHOBUTb 3aBOACKNE HACTPOMKW.
OpHoBpeMeHHO Ha € KHOI 00| OCCTaHO 3aBOACKME HacTpo

15. CocTosiHMe cHa:
Mpu oTcyTCcTBUM paboTbl B TedeHe 10 MUHYT B pEXMME OXUAAHWUS MaluMHa aBTOMaTUYecku NepexoauT B
cnsawmn pexum. B cnsweMm pexume HaxXmuTe KHOMKY MuTaHusl, 4Tobbl akTMBMPOBAaTb MalluMHy AOns

NOBTOPHOro nepexoaa B peXxum npeaBapuTeribHOro Harpesa.

IV: Yuctka n o6cnyxnBaHue
= Ounctka 6yHkepa gnsa 6o06oB

Bo Bpems ucnonb3oBaHMA KodeMONKM KaHan BbIXxo4a MOPOLIKa MOXeT 3acopuTbCcA nop
Bo3fencTBUEM KOhelHbIX 3epeH U BHelHuXx cakTopoB. Moxanyncra, CBOEBPEMEHHO ouuuijanTe
KaHan BbIxofa NopoluKa Npu creayroumx obcToaTenbcTBax

1. OunwanTe kaHan Ansa Bbinycka nopoLuka 1 WwWnvdoBasnbHbIA KPYr HE pexe OAHOro pa3a B ABe Heaenu.

2. Ecnu BbIxoA NOpOLUKa YyMEHbLUAETCSs!, 04MCTUTE KaHan BbIxo4a NOPOLLKa W WA OoBanbHbIA KPyT.

3. Tpu wucnonb3oBaHMM KOPEMOMKM AN OKOHYATENMbHOTO MOMOMAa MEeSKOro KOoenHoro MopoLuKa,

noxanymncra, CBOeBpeMeHHO oYuLLanTe kaHan Ans nopoLuka.

MeTopa ouncTku KoheMonku

(SR [py oumncTke Kodhemonku y6eanTech, YTO B KOHTEWHEPe HeT 3ePeH, U HaXMuTe
KHOMKY Kodpemonku, kodemonka Oyaer paboraTb HOpManbHO, KOdelHbIN
NopoLLOK He OyAeT BbIXOAUTbL U3 OTBEPCTUA.

1. MNoBepHuTE AWK Ans 60608 NPOTMB YaCOBOW CTPENKU U CHUMUTE €ero.

2. MNoBepHUTE BHYyTpeHHee LnudoBanbHOe KONeco NpPOTUB YacOBOW CTPENKM, OYUCTUTE €ro C MOMOLLbIO
npunaraemMon LeTkM M yaanuTe KodenHbI MOPOLIOK, MonaBlMin Ha 3ybupl; o6paTute BHUMaHWE, YTO
MenbHUYHOE KONEeCO Hemb3st MbITb HENOCPEACTBEHHO BOAOMN.

3.C NOMOLLbIO I'IpVIJ'IaI'aeMOI?I LLIETKN OYUCTUTE NOJNOCTb KOCbeMOJ'IKVI n BbII'IyCKHOVI KaHarn.
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4 He ycTaHaBnuBaiTe LWNMUdOBanbHLIN KPyr B 9TO BPeMsl, YCTAHOBWTE MyCTYyi0 KOPOOKy Ansi KOpenHbIX
3epeH, HaXXMUTe KHOMKY n3Menb4eHns 1 aaiite kodemornke nopaboTarb, YTOObl BIMECTU OCTaTKV NOPOLLKa B
nonocTun Ans kodewHbix 3epeH. (Ecnu ato He Tak, noBTopuTe Wwarn 3 u 4).

5.CHUMUTE KOpObKYy Anst 6060B NPOTMB YACOBOW CTPEMNKM, YCTAHOBUTE LLNUEGOBAnbHLIN Kpyr Ans 60608 u

3aBepLumnTe OHYUCTKY.

* HanoMMHaHue 0 YUCTKE OT HAKUMu
[aHHbIA NpuGop oOcHalleH YHKUMEA HanoMWHAHWA O Heo6GXOAUMOCTU YyAaneHUs Hakunu u
nporpamMmoin yaarneHusi Hakunu, kotopas TpebGyeT oT Nonb3oBaTensi yyacTusi B npouecce yaaneHus
HaKunu.

= [iporpamma yganeHus Hakunu 3anmet 10 MUHYT.

" YpaneHue Hakunu peKkomeHAyeTcs NPoBOAUTL Kaxable 4-6 mecsueB.

= nocne ucnonb3oBaHuA 15 N BoAblI aBTOMaTU4eCKN BKNIOYAETCA CUTHanu3aums yAaneHust Hakunu.
MoaroTtoBKa K yAaneHUo Hakunum

I'Ipvlmeanme: nocne 3anycka HanoMuHaHuA o HeobxoammocTu yhAaneHna Hakunu unu nepen Tem, Kak
nonb3oBaTtesib CaMOCTOATENIbHO 3anyCTUT NporpaMmy yaaneHua Hakunu, BbiMNONHUTE creayruive nencTens
Mo NOAroToBKe K yAaneHUto Haknnu nepeq 3anyckom rnporpaMmmbl yaaneHusa Hakunu!

1. [lobaBbTe pacTBoOp B pe3epByap AN BoAbl (BbIGeprTe 0anH 13 Tpex cnocobos)

(1) 3anente 1 nuTp Boabl B pesepsyap Ans Boabl. [lobasbTe Tabnetkv AN yAaneHus Hakvunu u
NOAOXKANTE, Moka OHU PaCcTBOPSITCS;

(2) [obaBbTe nonuaLLKM XMAKOTO CPEACTBA ANs yAANeHNs HaKUNu B pesepByap ANs Bofbl, a 3aTeM BrieiTe
1 nuTp Tennon BoAbl, YTOOLI PacTBOp TLLATENBLHO NepemeLuarncs

(3) [obasbTe B emkocTb ¢ Bogon 1,5 cTonoBo Noxku 6enoro ykcyca, a 3atem BrieiTe 1 NUTp Tenmnoii

BOAbI, YTOObI pacTBOp TLATENbHO NepemMeLllancs.

2. YctaHoBuTe 6ak Ans Bogbl 3. MNomecTuTe emkocTb 06bemMoM 1 NUTP nNog Hacagky Ans

B HY>XHO€ NONnoXeHne ny3bIPbKOB 1 €eLle OA4HY NIUTPOBYK €MKOCTb NoA napoByto pr6Ky

OuuncTKa OT HaKMnu

Mocne BLINONHEHUA ONWUCAHHbLIX BbIE AEWCTBUA Bbl MOXETE HadyaTb NpoLeaypy OYMCTKM CheaytoLinm
obpasom:

(1) B pexxmme oxungaHna HaxXMUTe 1 yaepXxuBanTe Masnyto KHOMKY nogadn napa Qm 6orbLLyto KHOMKY nogaymn

napa@, 4TOGbI 3aMyCTUTL NPOrpaMMy YAANEHUS HAKUMU, NPU 3TOM 3aropuTCcs UHAMKATOP YAaneHUs Hakunu

(2) Korga muvraet nHgmkaTtop ° NoBepHUTE pyyKy Nnofdayun napa B 3afgHee NnonoxeHue KHOMKW nogayu napa
@ , 3aBapoyHasi ronoBka v naposasi TpyOka aBToMaTuyeckv nogadyT ropsivyto BOAy W OCTaHOBATCS Yepes
120 cekyHa.

(3) Korga MmraeTe, NoBepHUTE pyyKy MoAayy napa B MonoxeHue nepeaHen KHOMKV nojayun napa @ ,
ropsiyasi Boga GyneT aBToMaTUYeCKU BbiTekaTb M3 OTBEPCTUS ANsi ropsideit Boabl U oCcTaHOBUTCA Yepes 240
CeKyHA, aTan yaaneHus Hakunu GyaeT 3aBepLueH.

(4) Korga Ha akpaHe nosiBUTCS E0S, NOBEPHUTE pyyKy B nonoxeHue 4p .
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» ExxegHeBHaA y6opka

CoseTbl
Mepen YMCTKOW BbIHLETE BUIKY U3 PO3eTKM U AailTe KodheBapke AOCTAaTOYHO

OCTbITb, YTOGbl He 0GXeubcA. Bo u3bexxaHWe omacHOCTM He norpyxamnte

Kocbemauwmy WUnn BUNKY WHYypa NnUTaHUA B BoAYy UIU Apyrue XXnakocTu.

1. Mocne kaxaoro UCnorb3oBaHUs onyckanTe BCe CbeMHbIE HYacTy B BOAY Anst ouncTku. Mpu HeobxognmocTm
no6aBbTe YACTALMIA PacTBOP U NPOMONTE YNCTON BOLZOWA.
2. YacTo vcnonb3yinTe BNarocTonkyto rybky Anst O4UCTKM BHELLHEN NOBEPXHOCTU KopeMaLLnHbl OT rpsiau.
MpumeyaHue: He UcMonNb3yWTe CUPT UNKU MoOOLME CPeACTBa, a Takke He NorpyxanTe MawuHy B
BOAY ANSl OYUCTKM.
3. MoBepHUTE NO YacoBOW CTPErKe, YTOObI CHSATb METanNMYeCcKkyo BOPOHKY W yOanuTb HaxoAsLLyCs B Heit
KodbeiiHylo rylly. 3aTeM MOXHO OYUCTUTb BOPOHKY WM MeTamnnmyeckue akceccyapbl punsTpa ¢ MOMOLLbIO
MOIOLLIEro CPEACTBA, HO B 3aBepLUeHne HeobXoaAMMO NPOMbITb UX YNCTOW BOAOW.
4. MNocne o4UCTKN BCEX CbEMHbIX AeTanen BbITpUTe UX HacyXo.
MpumeyaHune: cbeMHbIN pe3epByap ANsi BOAbI HeNb3A NoMelaTbh B NOCYAOMOEYHYI0 MalUUHY AnA

OYUCTKMWU.

V: NMapameTpbl KohemallnHbI

Mogpenb H7B
EMkocTb pe3epByapa Ans BoAbl 28L

HanpsxeHue n mowHoCcTb AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

VI: YcTpaHeHue Henonanok

Mpobnema

Het gucnnes

Mocne 3anycka MawWHbI
CriblLUEH TUKAOLLMWIA 3BYK,
a nocrne npUroToBneHNs!

Kodpe - LWNNALLUIA.

Ha aHe mawuHbl
ocTanuch cregpbl Boapl

MpuynHa

MpoBepbTe, BCTaBneH nn
LUTeKep Ha MeCTO M HaxaT nun
BbIKIIlO4aTENb MUTAHWS.

370 HOpMarsbHOE siBneHre 1
3BYK, BO3HUKAOLLMI MPU
HopMarsibHoM paboTte
KnanaHa ynpaeneHus
[aBrieHneM.

1. HenpaBunbHo
ycTaHoBrneH 6ak aAns Boapl
2. HenpaBunbHo
yCTaHOBIEH NOAA0H ANs
cbopa kanenb

3. NoAA0H NepenonHeH
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PewweHne

I'Io,cu(mquTe BUINKY NUTaHNA N
yﬁe,D,VITer, YTO KHOMKa nutaHunsa
Ha)kaTa.

1. Y6enutech, 4TO pesepByap Ans
BOAbI U LMK ANs BOAbI
yCTaHOBIEHbI NpaBunbHO. Ecnn oHu
yCTaHOBIIEHbI NPaBUMbHO, NOAAOH
AnNsi BOAb! ONOPOXHEH.

2. Ecnu npobrema He pelueHa, He
pa3bupante MalnHy B YaCTHOM
nopsiike, obpaTuTech B MECTHYIO
cnyx6y nocnenpogaxHoro
obcnyxmBaHus.
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Mpobnema

1. Kobe He BbIXOAUT

2. Kodpe BbITEKaeT kanns
3a Karnneu

3. KodbenHbii connstp He
3aKpy4unBaeTCcs JOSHKHbIM
obpasom

Kodbe He copepxumT
X1poB

Bes napa

Mocne Bbixofa napa Bbl He
CcMOXeTe cpasy NpUroToBUTb
Kodbe Mnm ropsivyto Bogy, 1
MaLmHa byaert
aBTOMaTUYECKM
nepekauvBaTtb BoAy.

Kodpemonka He pabotaet
W/WNW napgukatop
KogpeMornkm (Touka B NIeBon
4acTu gucnnes) roput
KpacHbIM LBeTom U/
npu Haxxatum kHonkv GRIND
pasgaeTcsl 3ByKOBOW CUrHan
1 MUraeT CUCTEMHBIN
MHAuKaTop.

MpununHa

1. KonunyecTtBo kodhelriHoro
MopoLLKa MPeBbILLIAET
HOpMY

2. KodherHbin nopoLuok
CIMLLKOM MEIKMNi

3. Cnu1Lwikom BbICOKOE
[aBreHne NpeccoBaHus
nopoLuka

KodpenHble sepHa
BMaXHbIE NN KOeNHbIN
MOPOLLIOK CIIMLLKOM FyCTOW

1. ®yHKUMA Nnapa
NoAorpeBaeTcs He
MOMHOCTbIO

2. MNapoBoe conno
3abnoknpoBaHo

Mocne TOro Kak nap
nepekavaH, ero HeobxoamMmo
pasrepmeTm3npoBsaTtb 1
oxnagutb. B ato BpemA
HUKaKue gpyrue onepauum
BbIMOJTHATbL HENb34. LleJ'Ib
nepeka4ymBaHusa BoAbl -
6bICTpO oxnagntb
Hal'peBaTeJ'IbelVI KoTen

Kodpemonka cobpaHna
HenpasuIIbHO.

Kodemonka
3abnoknpoBaHa.

MoBpexaeHa 3acnoHka
KodpeMOnKkmM nmnu
npefoXpaHUTENbHbIA 3aMOK
KOEMONKH.
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PelwieHne

KonnuecTtBo nopotuka He
[OOIHKHO NpeBbIWaTh HOPMY, a
LecTepeHka koheMorku
[ormkHa GbITb OTperynMpoBaHa
COOTBETCTBYIOLLMM 06pa3om. He
pekoMeHayeTcs HaxumaTb Ha
NOPOLLIOK HECKOMNbBKO pa3 ¢
4pe3aMepHOV CUMON.

[nsi npurotoBnexHus koge
BblbVpanTe cBexune KodenHblie
3epHa 1 MOJIOThIii MOPOLLIOK
YMEPEHHON ryCTOoTbI

1. MawwmuHa MoxeT nepekaymsarb
nap TonbKo nocne
npeaBapuTenbHOro Harpesa

2. MawwunHa Hy>aaeTcsi B 04UCTKE
OT Hakunu, a NapoBOe COmMo
HeobxoanMO OYUCTUTL C
NMOMOLLbIO UMbl ANIS1 OYUCTKM

[ns cbpoca naBneHus n
oxnaxpaeHuns Tpebyercs 20-30 c.
Mocne c6poca naBneHus n
oXnaxaeHusi koge unu ropsauyio
BOAY MOXHO KUMSATUTb TONBKO
nocre Toro, Kak MHAUKaTop Ha
naHenu otobpasunTcs HopMarnsHO

YbeauTecs, 4TO XepHoBa KopeMonkn
yCTaHOBIEeHbI, @ ByHkep Ans 3epeH
NpaBWIbHO 3aKpenseH 1 3anonHeH
CBEXUMM KOPENHbIMU 3epHaMu.

Pasbepute n nouncTute Kopemornky.
YcTpaHuTe BCe NpensTcTBUS.
(CyLuecTByeT BUAEOUHCTPYKLMS MO
oumncTke Kohemornku, noxanyincra,
obpaTuTech B cnyx6y noaaepxkm
KMUEHTOB.

Tonbko Npu NpPaBuNbHON OpUeHTaLn
BbICTyna 3aTBopa v byHkepa Ans
KO(elHbIX 3epeH Bbl MOXeETe Nerko
ycTaHoBUTb ByHKep AN KoderHbIX
3epeH npu HaxaTum Ha 3amok GRIND
kodpemonku. He npumeHsinte
Hacunue npw ycTaHoOBKE UnW CHATUN
OyHkepa Ans KoenHbIX 3epeH!

Ecnu Bbl 06HapyxuTe, 4TO
akceccyapbl 3aMka 6esonacHocT
OTCYTCTBYIOT, NOXanymncra,
CBOEBPEMEHHO CBSXUTECH C
npoAaBLOM.



Mpobnema

Kodbemonka He
NpOuN3BOAUT MYyKY
nnaBHo/MeAneHHo

Kodemonka HeoxugaHHO
OCTaHaBMMBaeTCs U He
MOXeT ObITb 3anyLleHa
CHOBa.

DyHKUMA acnpecco He
paboraet WWINWN dyHkums
3CNpecco HeOXUAAHHO
octaHaenusaetcs WA
13 HOCUKOB NOpTOhUNLTPa
BbIXOAUT NeHa.

Bo Bpems akcTpakumm
Kodhe BbITEKAET Ha
BHELLHIO CTOPOHY

noptodunsTpa

MpuynHa

Byp kocemonku
M3HaluMBaeTcs

Bbl n3amenesyaete 6onbLive
06bembl 6e3 NepepbIBOB.
3awwmTa kopemonku ot
neperpesa akTvBHa.

Bopa nycra

Pa3mep nomona cnuiikom
MEnKWAN.

KodhenHbIn nopoLuok
yTpamboBaH CMULLKOM CUITbHO.

Cuctema BogocHabxeHus
TpebyeT yaaneHus Hakunu.

[Mopbl kKOpP3nHbI unbLTpa
3aCOpUNUCH.

[MopTodumnbTp ycTaHoBNEH
HenpaBuUnbHO

KodelnHblIi nopoLLok
paccbinaeTcs no kpawo
KOP3UHbI hmnbTpa.
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PelieHne

MoxanyiicTa, cBSXXUTECH C
npoAaBLOM, YTOGbI
npefocTaBuTb BUAEOPONUK ANst
3aMeHbl

MopoxanTe NnpumepHo 10 MUHYT.
3aTeM noBTOpMTE NOMbITKY, NOCNe
3 MUHYT HenpepbIBHOW paboTbl
caenante nepepbiB NPUMEPHO Ha 6
MUHYT.

3anenTe JocTaToOMHOE KONMUYECTBO
BOfbl B pe3epByap Ans Boabl. Bceraa
creguTe 3a TeM, 4To6bl YypOBEHb
BoAbl B Bake Haxoauncs mexay
otmeTkamu "MIN" n "MAX" nepen
3anyckom No6or PyHKLMN MaLLUHbI.

Vicnonb3yiiTe TONbKO TOT KOPENHBbIN
MOPOLLIOK, KOTOPbIA NOAXOAUT ANS
acnpecco-maluvH. Mpu nomone
nopoLLKa Ans acnpecco
pekomeHayeTcs BbibupaTtb copt 10-20

He npunaraiite cnuwkoMm MHOro
YCUNWiA NpU NpeccoBaHUM MOSIOTOTO
kodpe (pekomeHayetcs okono 10-15
KunorpamMmmoB).

BoBpems ouuLante cuctemy
BOOOCHabXeHus oT Hakunu. Ecnn
JKECTKOCTb BOAONPOBOAHON BOAbI
OYeHb BbICOKa, MCMONb3yiTe
HerasmpoBaHHYHO CTOMOBYIO BoAy C
HU3KUM CofepXaHWeM MUHeparnos.

TlaTenbHO 04MCTUTE KOP3NHY
duneTpa. MNpu HeobxoaMmMocTu
MCNONb3ynTe Urone4aTbiv
WHCTPYMEHT AJ151 OTKPbLITUSI MOp
KOP3WHbI (hUIbTpa.

Pyuka noptodwmnsrpa gormkHa
HaxoauTbCsA NoA NPSIMbIM YIIIOM K
nepegHen YactTn MaluuHbl

OCTOPOXHO yaanuTe U3nuLLK1
KochenHoro nopotuka ¢ oboaka
KOP3WHbI (hUILTPa, Npexae Yem
YCTaHOBWUTb NOPTadUNbLTP Ha
MOIOTYHO FONOBKY.
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Mpobnema

Bo Bpems akcTpakumm
Kodhe BbITekaeT Ha
BHELLIHIOK CTOPOHY

noprocunesTpa

RU

EO1

E02

EO3

EO05

MpuunHa

Cru1LIKOM MHOTO KOhENHOro
nopoLuka B KOp3vHe
cunbTpa.

KodhelnHbIn NnopoLLok Hanmn
Ha ynnoTHUTENbHOE KOMbLO
TrOMOBKW rpynMbl NN
YNNOTHUTENbHOE KOMbLO
M3HOLLIEHO, MOBPEXAEHO Unn
oTCcyTCTBYET

KodbeliHbl nopoLuok
yTpamboBaH CIMLIKOM
CUIbHO.

MpuynHa
KopoTkoe 3amblkaHve NTC 1
Kopotkoe 3amblikaHve NTC 2

Owwnbka cBA3N

Pyuka nogauym napa He
BbIKIMIOYaETCs NPy BKITOYEHNUN
nuTaHus

PelwieHne

Mcnonb3yiiTe npaBunsHoe
KONMMYECTBO KOPENHOro NopoLLKa
Ons BbIOpaHHOW KOP3WHbI huneTpa.
Mpwn HeobxoanmocTu BeIbGepuTe
OPYryIo KOp3uHy Ans unstpos

OuuncTnTe rpynnoByto ronosky. ns
OUUCTKM FONOBKM rpynnbl
MCMOnb3yiiTe TONbKO MSTKYH TKaHb
unu HemnoHosyto WweTtky SOFT. Ecnu
npobnema coxpaHsietcsi, obpatutecb
B aBTOPW30BaHHbIA CEPBUCHbIV
LIEHTP A1 OCMOTpa U peMoHTa.

He TbikaiiTe B ronoBky rpynnbl
TBEPALIMU UM OCTPbIMN
npegmetamMu.

He npwunaravite cnuwkom MHOro
YCURWIA MPY NpeccoBaHUM MOSIOTOTO
kode (pekomeHayetcs okono 10-15
KunorpammoB).

PelwweHne

O6paTnTecb B MECTHOE areHTCTBO
Mo TEXHUYECKOMY OBCINYKMBaHMIO

MoxanyicTa, NoBEpHUTE PYYKY
nogayu napa B nomnoxeHve 4p

LUl Ecniu BbI He HALWNKM NPUYMHY NPOGReMBI, He pa3GupainTe MaluHY.
Bam criegyeT o6paTUTLCA B MECTHOE areHTCTBO MO TEXHUYECKOMY
obcnyXuBaHuio.
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FAPAHTUA

VNH®OPMALINA O TAPAHTU OIPAHUYEHHAA FAPAHTUA HA OOWH rofa

MPOWM3BOOUTEIb rapaHTUpyeT, YTO B TE4EHWE OOHOrO roAa C AaThbl NOKYNKU AaHHOE m3pdenve He GyaeT uMetb
nedektoB matepuanos u usrotoenenus. NMPOV3BOAUTESIb no cBoemy yCMOTPEHUIO OTPEMOHTUPYET WM
3aMeHUT AaHHOE M3fenve Unu nioboii KOMMOHEHT U3Aenus, B kOTopoM ByayT oGHapyeHbl fedekTbl B TeHeHne
rapaHTUiiHoro nepuopa. 3ameHa OyaeT MPOM3BOAWUTLCA HA HOBbIA WM OTPEMOHTUPOBAHHbLIA MPOAYKT WK
KOMMOHeHT. Ecnn npoaykT GonbLue He JOCTYNeH, 3aMeHa MOXeT ObiTb Npov3BeAeHa Ha aHanorvyHbIA NPOAYKT
paBHOM unn Gornblueii CTOMMOCTU. OTO Balla IKCKIM3MBHAasA rapaHtus. HE nbiTaiTecb pemMOHTMpOBaTh WUnn
perynupoBaTth kakue-nnbo anekTpudeckue UnuM MexaHudeckue yHKUMWM JaHHOrO usaenus. OTo npuBedeT K
aHHYNMPOBaHMWIO AaHHON rapaHTUM.

OTa rapaHTus [dencTBuTenbHa AMs NepBOHaYaribHOrO PO3HWYHOrO MoKynaTens ¢ Aatbl NepBoHayanbHON
PO3HUYHO MOKYMKW 1 He MOANEXUT nepeaadye.

CoxpaHsiiTe opuriHan ToBapHOro Yeka. [ nonyveHus rapaHTum TpebyeTcst noaTeepKaeHne nokynku. Junepel,
CEepBUCHble  LEHTPbl  WNM  po3HMYHble  MarasuHel  [MPOU3BOOAUTENA, npopgatowme  npogyKkumio
MPOW3BOOUTEIA, He uMmetoT npaBa M3MeHsITb, MOAMMULIMPOBATb UK KakUM-NGo 06pasom M3MEHSITb YCroBust
[aHHOWM rapaHTun. HacTosilwas rapaHTUs He pacnpoCTpPaHsieTCs Ha HOpMarbHbIA W3HOC feTaned wnm
MOBPEX/AEHUs!, BO3HUKLLME B pesyrbrate noGoro M3 crieaylolnx AenCTBuiA: HeOpeHoe Unn HernpaeurbHoe
MCMOmnb30BaHNE W3AENWs, WCMOMNb3OBAHWE MPY HECOOTBETCTBYIOLLEM HaMpsHKEHUU UnW TOke, UCMOmnb3oBaHUe
BOMPEKV WMHCTPYKUMU MO 3KCrnyataumu, pasbopka, pPeMOHT uin Moaudukaums mobbiM ApyriM MALIOM. Yem
MPOU3BOANTESTb unu aBTopraoBaHHbIN cepBucHbIn LeHTp NMPOU3BOOUTENA. Kpome Toro, rapaHtus He
pacnpocTpaHseTcs Ha: CTUXWIAHbIE B6eCTBUS, Takvie Kak noxap, HaBoAHEHWe, yparaHbl U TOPHAO.

KakoBbl npegenb! oteetctBeHHoCTM [MTPON3BOOUTENA?

NMPOU3BOANTEJTb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MO0 CryyarHbIA UM KOCBEHHBIA YLLEp6, Bbl3BaHHbIN
HapyLLEHUEM KaKoi-nmbo SIBHO BbIPAXEHHOW, NoapasyMeBaeMOon WM YCTaHOBMEHHON 3aKOHOM rapaHTum unu
YCIOBUSI.

3a ucKIoveHeM CriyyaeB, Korda 3To 3anpeLleHo NMpPUMEHMMBIM 3aKOHOAATENbCTBOM, CPOK AEUCTBUS NtoGomn
noApasyMeBaeMoii rapaHTUM WK YCIOBWSI TOBApHOTrO COCTOSIHWUSI UMW MPUrOAHOCTW NS OnpeaeneHHon Lenm
orpaHVyeH CpPOKOM AeCTBYS BblleykadaHHoW rapaHTun. MPOV3BOOUTESb oTkasbiBaeTcs OT NobbIX APYrux
rapaHTUi, YCMOBWIA WU 3asiBMEHWIA, SIBHBIX, MNoApasyMeBaeMblX, MPEeAyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM WK WHbIX.
MPOW3BOOUTEIb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a No6oiA yiepb no6oro poaa, BO3HWKLUWIA B pesyrisraTe MoKyrku,
MCMNONb30BaHNS UMW HEMPaBUITbHOTO UCTONb30BaHMSI UM HEBO3MOXHOCTY UCMONb30BaHNS NPOAYKTa, BKMoYast
criyqaiiHble, creumanbHble, KOCBEHHbIE UMW aHarornyHble yObITKM UMK ynyLeHHYo Bbirody, unv 3a no6oe
HapyLLeH\e KOHTpaKTa, CyLLeCTBEHHOE UM UHbIM 0Bpa3om 1nu no Nbomy 1cky, NpeabsBNEHHOMY NoKynaTerto
nto6oVi Apyrovi CTOPOHOW. B HEKOTOPbIX MPOBUHLMSX, LUTaTaX MW IOPUCOUKLMSIX HE JOMYCKaeTCs UCKIMIoYeHne Unm
orpaHuyeHne criyqaiHbIX WM KOCBEHHbIX YOLITKOB WM OrpaHMyeHue cpoka AeWCTBUsSI MoppasymeBaemon
rapaHTum, No3TOMY BbiLLIEyKa3aHHbIE OrPaHNYEHNS UMM UCKITIOYEHUS MOTYT He MPUMEHSITLCS K BaM. OTa rapaHTus
[aeT BaM onpeaerieHHble opuanyeckue nNpaea, 1 Bbl Taloke MOXeTe UMETb Apyrie npasa, KoTopble BapbupyloTcst
OT MPOBWHLM K MPOBUHLMM, OT LUTATA K LLITATY U OT IOPUCAVKLIMM K FOPUCOUKLIMM.

Y106kl 06ECTeunTb rapaHTUIO Ha NPOAYKT, 3aperncTpupyiite ero Ha cante www.hibrew.com/warranty.

Environmental protection

You can help protect the environment!

Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical equipment into
the corresponding waste station for disposal
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I: Wichtige Sicherheitsvorkehrungen

1. Lesen Sie alle Anweisungen.

2. Vergewissern Sie sich vor der Benutzung, dass die Spannung der Steckdose mit der auf dem Typenschild
angegebenen Nennspannung Ubereinstimmt.

3. Dieses Gerét ist mit einem geerdeten Stecker ausgestattet. Bitte stellen Sie sicher, dass die Steckdose in lhrem
Haus gut geerdet ist.

4. Zum Schutz vor Feuer, elektrischem Schlag und Verletzungen diirfen die Hauptteile des Gerats, das Kabel und
der Stecker, nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.

5.Das Gerat darf nicht untergetaucht werden.

6. Ziehen Sie vor der Reinigung und bei Nichtgebrauch den Stecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkiihlen, bevor Sie Bauteile abnehmen, anbringen oder reinigen.

7. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist oder wenn das Gerat
eine Fehlfunktion aufweist, fallen gelassen oder in irgendeiner Weise beschéadigt wurde. Bringen Sie das Gerat zur
nachsten autorisierten Kundendienststelle, um es zu lberpriifen oder eine elektrische oder mechanische Repara-
tur durchfiihren zu lassen.

8. Die Verwendung von Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen werden, kann zu Brénden,
Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.

9. Stellen Sie das Geréat auf eine ebene Flache oder einen Tisch, und hangen Sie das Netzkabel nicht tber die
Tischkante oder den Tresen.

10. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit der heiRen Oberflache des Geréts in Berlihrung kommt.

11. Stellen Sie die Kaffeemaschine nicht auf eine heilte Oberflache oder neben ein Feuer, damit sie nicht
beschadigt wird.

12. Ziehen Sie zum Trennen den Stecker aus der Steckdose, halten Sie immer den Stecker fest, aber ziehen Sie
niemals am Kabel.

13. Verwenden Sie das Gerét nicht fur andere als die vorgesehenen Zwecke und stellen Sie es an einem trockenen
Ort auf.

14. Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht am Dampf verbrennen.

15. Berihren Sie nicht die heile Oberflache des Geréts (z. B. den Dampfstab und das Stahlgitter, das gerade
kocht). Benutzen Sie den Griff oder die Knopfe.

16. Lassen Sie die Kaffeemaschine nicht ohne Wasser laufen.

17. Entfernen Sie den Metalltrichter NICHT, wahrend der Kaffee gebriiht wird. Bitte entfernen Sie den Metalltrichter,
um zusatzlichen Kaffee zuzubereiten, nachdem Sie den Briihvorgang fiir mehr als 10 Sekunden beendet haben.
Seien Sie beim Entfernen des Metalltrichters vorsichtig, da die Metallteile heil} sind. Achten Sie darauf, dass Sie
den Trichter am Griff festhalten und den Kaffeesatz mit dem Halteclip entsorgen. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
das Gerat mit heilRen Flussigkeiten bewegen.

18. Schliellen Sie den Stecker vor der Benutzung an die Steckdose an und schalten Sie alle Schalter aus, bevor
Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

19. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und
Wartung durfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Kabel aulRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

20. Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Benutzung des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

21. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

22. Dieses Gerat ist flr die Verwendung in Haushalten und &hnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

- Kiichenbereiche fiir Mitarbeiter in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;

- Bauernhauser;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed & Breakfast-ahnliche Umgebungen.
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23. Die Bohnenschachtel hat keine Dichtungsfunktion, bitte reinigen Sie die Bohnenschachtel rechtzeitig und fiillen
Sie die Kaffeebohnen in andere dicht verpackte Behalter um, damit der Kaffeegeschmack und der normale
Gebrauch der Bohnenmdihle nicht durch die Riickfihrung der Feuchtigkeit der Kaffeebohnen beeintrachtigt wird.

24.Speichern Sie diese Anweisungen.

A Warnung: Hoher Druck

Um zu verhindern, dass sich der heilRe Dampf und das heil3e Wasser am Korper verbriihen oder
andere Verletzungen verursachen, und um Schaden am Gerat zu vermeiden, sollten Sie vor der
Verwendung dieses Kaffees

Nehmen Sie den Tank oder den Einfilltrichter nicht ab, wahrend Sie Kaffee oder Milchschaum
zubereiten. Bevor Sie den Einfilltrichter abnehmen, um eine weitere Tasse Kaffee zuzubereiten,
vergewissern Sie sich bitte, dass sich die Kaffeemaschine im Standby-Modus befindet. Wenn
Sie mehr Wasser in den Tank einflillen mochten, driicken Sie bitte den Netzschalter (D- Knopf,
um sicherzustellen, dass das Gerat ausgeschaltet ist. Achten Sie bei der Kaffeeentnahme
darauf, dass der Hochdrucktrichter in die vorgeschriebene Position gedreht wurde, um zu
vermeiden, dass sich der Druck wahrend des Gebrauchs entladt, was zu Verletzungen fuhren
kann.

A Warnung: Hohe Temperatur

Stecken Sie wahrend des Betriebs nicht lhre Hande oder andere Korperteile in den Boden des
Trichters oder des Dampfrohrs, um Verbrihungen zu vermeiden; es ist verboten, das Dampfrohr
mit den Handen oder anderen Korperteilen zu berlihren. Beim Drehen des Dampfrohrs dirfen
Sie nur die Silikonmanschette am Dampfrohr beriihren, um Verbriihungen zu vermeiden.

Il: Beschreibung der Produktkomponenten

» Komponenten

) Drei-Loch-
Korb fiir eine Tasse ohne Abdeckung fiir @ Dampfdiise
Druckbeaufschlagung { ? Bohnentrichter 9

X ; Dosiertrichter

ég z? Stampfmatte

Elektronische
" Waage

% Milchkannchen
Manipulation

Reinigungsstift

Druckbeaufschlagter
Einzelbecherkorb

Geblase

Doppelter Tassenkorb ohne )
Druckbeaufschlagung

—@ Bohnensammler

Portafilter @

Wassertankdeckel

Wassertank

Werkzeugka;

Dampf-Kiihlbox S § E

Auffangwanne Reinigungsblirste
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- i Anzeige fiir
Bedienfeld i
Entkalkung- Temperature-
Bohnentrich- sanzeiger  instellung
ter-Indikator  ngiator fiir

Anzeige fir die

Uberhitzung- Wasserknap- | Vorbriih-In- | Einstellung der
Taste zum Mahlen sanzeiger pheit dikator | Bechergrofle  gqpressotaste fiir
einer Tasse Bohnen eine Tasse
cner 1asse BOT ___cine 1asse
aste flir Doppeltasse
Taste zum . . Espresso

Mahlen von
Bohnen in
zwei Tassen

Ein/Aus-Taste

Kleine Dampftaste

Knopf zum Einstellen Knopf zum Einstellen von
der Mahldauer Temperatur und Tassengrofle

» Schaltflache Einfuhrung

@ Ein/Aus-Taste

Taste zum Mahlen einer einzelnen Tasse Bohnen (Standardeinstellung 9s). Halten Sie diese Taste 2
Sekunden lang gedriickt, um den Zeiteinstellungsmodus aufzurufen. Drehen Sie den linken Knopf, um
+1s/-0,1s einzustellen.

Taste fur das Mahlen von Bohnen in zwei Tassen (Standardeinstellung 13s). Halten Sie diese Taste 2
Sekunden lang gedriickt, um den Zeiteinstellungsmodus aufzurufen. Drehen Sie den linken Knopf, um
+1s/-0,1s einzustellen.

Taste fir eine Tasse Espresso (standardmaRig 35 ml). Halten Sie diese Taste 2 Sekunden lang gedriickt,
um in den Modus zur Einstellung des Tassenvolumens zu gelangen; die Tassenvolumenleuchte @
leuchtet auf; drehen Sie den rechten Drehknopf, um das Tassenvolumen einzustellen.

Taste fir eine Doppeltasse Espresso (Standardwert 70 ml). Halten Sie diese Taste 2 Sekunden lang
gedriickt, um in den Modus zum Einstellen der Tassenmenge zu gelangen. Die Tassenmengenanzeige
@ leuchtet auf.

Americano-Taste (standardmaBig 150 ml heiRes Wasser und dann 50 ml Kaffee). Halten Sie die Taste
. drei Sekunden lang gedriickt, um in den Modus zum Einstellen der Tassenmenge zu gelangen, die
Tasten. undm blinken, dann driicken Sie die Taste.. Die Taste . blinkt und die Lampe leinkt
nicht, die Lampe @ fir die Tassenmenge leuchtet auf, drehen Sie den rechten Drehknopf, um das
Volumen der Kaffeetasse einzustellen, driicken Sie dann die Taste 0 , um das Volumen der HeiBwas-
sertasse einzustellen, die Taste Q blinkt und die Lampe.blinkt nicht, die Lampe @ fir die Tassen-
menge leuchtet auf. drehen Sie den rechten Drehknopf, um das Volumen der HeiBwassertasse
einzustellen. Halten Sie den Vorgang fir 5 Sekunden an oder driicken Sie andere Tasten, um den

aktuellen Parameter zu sperren.

HeiBwassertaste, Standard 200ml/kann manuell gestoppt werden, Standardtemperatur 92 C. Halten Sie
diese Taste 2 Sekunden lang gedriickt, um die Tassengrofe einzustellen. @ Die Leuchte fiir die Tassen-
groRe leuchtet auf. Drehen Sie den rechten Knopf, um die TassengroRRe des heillen Wassers einzustel-

len.
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= Werkzeugkasten

Dieses Produkt ist mit Hilfswerkzeugen ausgestattet, Reinigungsbirdie
Reinigungsstift und Reinigungsbirste sind in einem separaten Reinigungsbilrste 7
Werkzeugkasten untergebracht, Einzel- oder Doppeltassen-Fil- Werkzeugkasten @
tersiebe kénnen ebenfalls im Werkzeugkasten untergebracht

werden, was die Lagerung erleichtert. Der Werkzeugkasten

N
befindet sich unten links an der Maschine und ist durch @

Kleine Dampftaste, Standard 130 Grad. (Dricken Sie die Dampftaste und 6ffnen Sie dann den
Dampfventilknopf aus dem Dampf). Driicken Sie lange @ 2 Sekunden, um den Dampf-Einstellmodus
zu o6ffnen, drehen Sie den rechten Einstellknopf, um die Temperatur einzustellen, wahlen Sie die
Temperatur mit 125 C/130 C/135 C optional. Halten Sie den Vorgang fiir 5 Sekunden an oder driicken
Sie andere Tasten, um die aktuellen Parameter zu sperren.

GroRe Dampftaste, Standardeinstellung 145 Grad (Driicken Sie die Dampftaste und schalten Sie dann
den Dampfregler ein). Driicken Sie lange @ fir 2 Sekunden, um den Einstellungsmodus zu 6ffnen,
drehen Sie den rechten Einstellknopf, um die Temperatur einzustellen, die ausgewahlte Temperatur ist
140 C/145C/150 C optional. Stoppen Sie den Betrieb fiir 5 Sekunden oder driicken Sie andere Tasten,
um die aktuellen Parameter zu sperren.

Mit dem linken Drehknopf wird die Mahldauer eingestellt, mit dem rechten Drehknopf die Tassenmenge
und die Temperatur (das Licht leuchtet nur, wenn der Einstellknopf aktiviert ist).

Bohnenbox-Anzeige (blinkt nur, wenn nicht installiert)
Tankwassermangelanzeige (blinkt nur bei Wassermangel)

Uberhitzungsanzeige des Scharfgerats (blinkt, wenn der Motor den eingestellten Grenzwert erreicht und
das Gerat nicht mehr arbeiten kann)

Tassenvolumen Einstellung Prompt Licht, lange driicken Sie aodereoder .oderO-Taste, um die
Einstellung Modus, die Tasse Volumen @ -Licht leuchtet auf, nach dem Sperren der Parameter, das
Licht ist aus.

Temperatur-Einstelllicht. Driicken Sie die Tasten eund 0 gleichzeitig, um den Temperatureinstellung-
smodus aufzurufen. Die Temperatureinstellungsleuchte @ leuchtet auf und die Extraktionstemperatur
des Kaffees kann auf 80 C/85C/90 C/91 C/92 C/93 C/94 C/95C eingestellt werden. Drehen Sie den
rechten Drehknopf, um die Extraktionstemperatur einzustellen. Stoppen Sie den Betrieb fiir 5 Sekunden
oder driicken Sie andere Tasten, um die aktuellen Parameter zu sperren, @ ist aus.

Vorbriihanzeige (10 Sekunden einstellbar), driicken Sie gleichzeitig die Tasten 0 und ’ um die
Vorbriheinstellung aufzurufen. Mit dem rechten Drehknopf wird die Briihzeit eingestellt. Halten Sie den
Betrieb fir 5 Sekunden an oder driicken Sie andere Tasten, um den aktuellen Parameter zu sperren.
Nach Abschluss der Einstellung erlischt die Anzeige nicht, es sei denn, der eingestellte Wert ist 0.

Entkalkungsanzeige der Kaffeemaschine. Driicken Sie gleichzeitig die Tasten 0 und @ um den
Entkalkungsmodus zu aktivieren. Einzelheiten finden Sie in der folgenden Entkalkungsanleitung.

Reinigungssfift

Entfernen der Wasserschale zu sehen. (Abbildung 1) Abbildung 1
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» Reinigungsstift

Wenn die Reinigungsnadel fir die Reinigung des Einfach-
und Doppeltassen-Filtersiebs und der Dampfdiise verwen-
det wird, wird die dicke Nadel fiir die Reinigung der Dampf- geinigen Sie die  Reinigen Sie
diise und die diinne Nadel fir die Reinigung des Filtersiebs Dampfleitung den Pulverkorb
verwendet (Abbildung 2). Abbildung 2

* Reinigungsburste

Die Reinigungsburste wird hauptsachlich zum Reinigen des Bohnenmahlsystems verwendet.
Wie in der Reinigungsbeschreibung des Bohnenmahlwerks beschrieben, kénnen Sie nach dem
Entfernen des Bohnenmahlrads die Reinigungsburste zum Reinigen der Pulverkammer und des
Pulverkanals verwenden.

Abbildung 3 Abbildung 4
Reinigen Sie die Antistatikvorrichtung und den Reinigen Sie die Mahlkammer und den
Kaffeeauslass (wenn das Kaffeepulver langsamer als Pulverkanal mit der beigefligten Reinigungs-
gewohnlich austritt oder das Kaffeepulver schwimmt, birste (siehe Abbildung 4).

reinigen Sie die Antistatikvorrichtung und den
Kaffeepulverauslass mit der beigefiigten Reinigungs-
birste (siehe Abbildung 3).

Das hintere Ende der Reinigungs-
burste kann zum Abnehmen des
Filters vom Portafilter verwendet
werden (siehe Abbildung 5).

= Dampf-Kiihlbox

1. Um zu verhindern, dass der Dampf aus der Wasserwanne entweicht, wenn der Druck abgelassen
wird, fullen Sie die Dampfkihlbox in der Tropfschale mit Wasser, bevor Sie den Dampf anwenden.
2. Installieren Sie die Dampfkihlbox.
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= Manipulation
@ Q (2
Wenn die Kante des Stopfers

Das Kaffeepulver mit der Kante des Trichters
nach unten stampfen Ubereinstimmt, ist die
Pulvermenge angemessen

lll: Kaffee kochen
» Vor der ersten Benutzung (wichtig)

1. Vergewissern Sie sich, dass alle Zubehdrteile vollstandig und unbeschadigt sind.

2. Fillen Sie den Wassertank mit Wasser, und der Wasserstand darf die maximale Position nicht (iberschreit-
en.

3. Nehmen Sie den Hochdrucktrichter (zu diesem Zeitpunkt kein Kaffeepulver) und richten Sie ihn an der
Schnalle der Trichterhalterung aus, und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um den Trichter zu
verriegeln (legen Sie je nach Bedarf ein Einzeltassen- oder Doppeltassenfiltersieb ein)

4. SchlieRen Sie das Netzteil an und driicken Sie die Einschalttaste, um in den Vorwarmzustand zu gelangen,
bis das gesamte Gerat vorgewarmt ist und in den Standby-Zustand Gibergeht

5. Bevor Sie die Dampffunktion verwenden, filllen Sie bitte den Wasserbehalter in der Tropfschale mit Wasser
(um zu verhindern, dass sich der Dampf in der Wasserschale verbriiht, wenn der Druck abgelassen wird)

6. Drehen Sie den Drehknopf auf die Position g/\> , um eine angemessene Dampfmenge freizugeben (bitte
beachten Sie, dass das Dampfrohr mit der Wasserschale ausgerichtet sein sollte oder verwenden Sie eine
Tasse, um Wasser aufzufangen, um Verbriihungen zu vermeiden)

7. Dricken Sie die Taste flr eine Tasse Espresso oder eine doppelte Tasse Espresso, um die Rohrleitung der
Maschine zu reinigen (bitte achten Sie darauf, dass Sie keine Kdrperteile unter den Trichter halten, verwen-
den Sie bitte die Tasse, um Wasser aufzufangen, um Verbriihungen zu vermeiden).

8. Wenn das Wasser in der Pfanne nicht mehr ausflieRt.

9. Reinigen Sie die abnehmbaren Teile der gesamten Maschine griindlich mit warmem Wasser.

= Kaffee-Pulver

Der Kaffee sollte frisch gemahlen und stark gerdstet sein. Fiir Espresso miissen Sie eventuell franzdsisches
oder italienisches Rostkaffeepulver verwenden. Vorgemahlenes Kaffeepulver bleibt nur 7 bis 8 Tage lang
aromatisch, wenn es nicht in einem verschlossenen Behalter und an einem kiihlen Ort aufbewahrt wird.
Lagern Sie Kaffee nicht im Kihischrank oder im Gefrierfach. Generell wird von der Verwendung von
vorgemahlenem Kaffeepulver abgeraten. Kaffeebohnen behalten ihr Kaffeearoma besser und erzielen eine
héhere Kaffeequalitat.

* Grind
Wenn Sie den Kaffee selbst mahlen, ist dieser Schritt ein wichtiger Schritt bei der Herstellung
von Espresso und erfordert mehr Ubung.
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Das richtige Schleifpulver sollte wie Salz aussehen.
Eine zu feine Mahlung kann dazu fiihren, dass der Kaffee nur sporadisch ausfliel3t oder Kaffee zubereitet

wird.

- Wenn der Mahlgrad zu grob ist und das Wasser zu schnell durch den Kaffee flie3t, beeintrachtigt dies das

starke Aroma und den Geschmack des Kaffees.

- Sie kénnen die Dicke des gemahlenen Kaffeepulvers durch Einstellen der Kaffeebohnenbox anpassen, die

je nach Kategorie und Qualitat der verwendeten Kaffeebohnen variiert. Daher miissen Sie immer noch
entsprechende Einstellungen vornehmen, um die beste Wirkung zu erzielen

Frisch gerostete Kaffeebohnen (innerhalb von 1 Monat). Der Mahigrad wird zwischen 0-30 eingestellt.
Ein-Tassen-Muhle produziert ca. 12-14 g Pulver, Doppel-Tassen-Muhle produziert ca. 19-21 g Pulver, mit
besseren Kaffee-Extraktion (durch den Grad der Roéstung und Frische der Kaffeebohnen beeinflusst,
mussen moglicherweise die Parameter anpassen)

Um zu verhindern, dass die Kaffeebohnen durch Feuchtigkeit beeintrachtigt werden und das Mahlen sowie
der endgliltige Geschmack und die Wirkung des Kaffees beeintrachtigt werden, geben Sie bitte nicht zu
viele Kaffeebohnen in die Bohnenbox.

Um ein gleichmaRiges und konsistentes Kaffeepulver zu erhalten, stellen Sie bitte die Pulverstéarke der
Muhle entsprechend der Kategorie und Qualitat der Kaffeebohnen ein, um eine Tasse Kaffee von hoher

Qualitat zu erhalten.

Dieses Produkt verfuigt Gber eine Funktion zum Mahlen von Kaffeebohnen. Bevor Sie diese Funktion nutzen,

vergewissern Sie sich bitte, dass alle Gerate wie erforderlich installiert sind. Details sind wie folgt:

= Abbildung 6 Abbildung 7
Der Messerkopf 2 wird eingesetzt und im Die Position des roten Kreises in der Abbildung
Uhrzeigersinn festgezogen; dann wird er in den ist ausgerichtet. Driicken Sie ihn nach unten
Bohnenbehalter 1 eingesetzt und wie in Abbildung und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, um ihn in
6 gezeigt eingeschraubt. die Bohnenbox zu laden

Richten Sie die Dicke der Bohnen in der Mitte des Kartons aus (wie in der Abbildung unten gezeigt, wird es
verwendet, um die Dicke der Bohnen in der Mitte des Kartons einzustellen, wie in der Abbildung 9 gezeigt)

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Abbildung 8

Abbildung 8: Je groRer die Zahl, desto
groRer die Pulverpartikel

Abbildung 9 Abbildung 10
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1.Vergewissern Sie sich, dass die Leuchte des Bohnenbehélters . auf dem Bedienfeld von rot auf aus
wechselt, wenn das Gerat an seinem Platz ist.

2.Flllen Sie eine angemessene Menge an Kaffeebohnen in die Bohnenbox. Um zu vermeiden, dass
Feuchtigkeit das Mahlen und den endgliltigen Kaffeegeschmack und -effekt beeintrachtigt, geben Sie bitte
nicht zu viele Kaffeebohnen in die Bohnenbox.

3. Setzen Sie den Trichter in die linke Pulveraufnahmehalterung ein, wie in Abbildung 10 dargestellt.

~

W 1. Bohnenbehailteranzeige .blinkt, wenn der Bohnenbehilter nicht montiert ist
3. Um das Bohnenmahlsystem zu schiitzen, beginnt das System mit dem Schutz
der Motorfunktion, wenn das ununterbrochene Mahlen von Bohnen léanger als 3
Minuten in 6 Minuten dauert, die Maschine halt an, um die Bohnen zu mahlen,
und die Anzeige.leuchtet auf. Wenn die Intervallzeit 6 Minuten erreicht, hebt
das System die Beschrankung automatisch auf und das Mahlsystem kehrt zum
Normalbetrieb zuriick.

» Operation

1.Der Wasserstand im Trinkwassertank darf die Position "Max" nicht tiberschreiten.

2.Schlieflen Sie das Gerat an das Stromnetz an und driicken Sie die Einschalttaste@(vergewissem Sie sich,
dass der Dampfregler in der Position 4p geschlossen ist), und das Gerét geht in den Vorheizmodus Uber.

3. Auf der linken Seite des Manometers befindet sich der Anzeigebereich fur die Mahlbohnenfunktion und auf
der rechten Seite der Arbeitsbereich fir die Kaffeemaschinenfunktion. Hier sehen Sie, wie die Anzeigeleucht-
en aufleuchten, wenn sich das Gerat in verschiedenen Zustanden befindet.

Die Dampf- und Kaffeefunktionen dieses Gerdts konnen gleichzeitig genutzt
werden. Bitte achten Sie bei der Bedienung des Gerats auf die Funktionsau-
swahl, um Verletzungen durch Fehlbedienung zu vermeiden.

1. Vorheizen:

Driicken Sie die Taste @ um die Stromversorgung zu starten, andere Funktionstasten und Drehknopfe
leuchten auf und erléschen dann, die Anzeige fir gemahlene Bohnen und die Taste @ leuchten auf, die
Anzeige fiir gemahlene Bohnen fiir eine Tasse betragt 9 Sekunden, die Anzeige fiir gemahlene Bohnen fir
zwei Tassen betragt 13 Sekunden, , - - - °C* blinkt, das Geréat beginnt mit dem Vorheizen. Wenn die Standard-
temperatur von 92 C und 130 C angezeigt wird, ist das Vorheizen abgeschlossen. Wie in der Abbildung
unten dargestellt:

Vorwarmen Vorwarmen abgeschlossen

2. Einzeltassenmahlung und Mahlzeiteinstellung.

(1) Driicken Sie die Taste fiir das Mahlen einer einzelnen Tasse @ , um eine einzelne Tassenmenge
Kaffeepulver zu mahlen (Standardeinstellung 9 Sekunden).

(2) Halten Sie die Taste @ 2 Sekunden lang gedriickt, um in den Modus zum Einstellen der Mahlzeit fir

eine einzelne Tasse zu gelangen. Drehen Sie den linken Knopf, um +1 Sekunde/-0,1 Sekunde einzustellen.
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3. Doppeltes Tassenmahlwerk und Einstellung der Mahldauer.

(1) Driicken Sie die Taste zum Mahlen der doppelten Tassenmenge@, um die doppelte Menge an
Kaffeepulver zu mahlen (Standardeinstellung 13 Sekunden).

(2) Halten Sie die Taste @ 2 Sekunden lang gedriickt, um in den Modus zum Einstellen der Mahizeit fir

zwei Tassen zu gelangen. Drehen Sie den linken Knopf, um +1 Sekunde/-0,1 Sekunde einzustellen.

~
/—ﬁ Vergewissern Sie sich vor dem Briihen von Kaffee, dass der

Siebtrager wie unten dargestellt in die richtige Position gedreht ist.

4. Espresso-Einzeltassen-Extraktion und Tassenvolumen-Einstellungen:

(1) Driicken Sie die Taste o um die Extraktion der einzelnen Tassen zu starten. Die Standardtemperatur
betragt 92 Grad, das Volumen der einzelnen Tasse 35 ml.

(2) Driicken Sie die o -Taste 2 Sekunden lang, um in den Modus zum Einstellen der Tassenlautstarke zu
gelangen, der rechte Drehknopf und das @ -Symbol leuchten auf, drehen Sie den rechten Drehknopf, um
die Tassenlautstarke einzustellen, halten Sie den Vorgang 5 Sekunden lang an oder driicken Sie andere

Tasten, um den Parameter zu sperren, der Drehknopf und das@—Symbol erléschen.

5. Espresso-Doppeltassen-Extraktion und Tassenvolumen-Einstellungen

(1) Driicken Sie die Taste e um die Extraktion fir eine Tasse zu starten, die Standardtemperatur betragt
92 Grad, das Volumen der Doppeltasse betragt 70 ml.

(2) Driicken Sie die Taste e 2 Sekunden lang, um in den Modus zum Einstellen der Tassenlautstarke zu
gelangen, der rechte Drehknopf und das Symbol @ leuchten auf, drehen Sie den rechten Drehknopf, um die
Tassenlautstérke einzustellen, halten Sie den Vorgang 5 Sekunden lang an oder driicken Sie andere Tasten,

um den Parameter zu sperren, der Drehknopf und das Symbol @Ieuchten nicht mehr.

6. Temperatur-Einstellungen

Driicken Sie die Tasten o und e gleichzeitig, um in den Einstelimodus fiir die Extraktionstemperatur zu
gelangen, der rechte Drehknopf leuchtet auf und die Temperaturanzeige @ leuchtet, drehen Sie den rechten
Drehknopf, um die Temperatur einzustellen, stoppen Sie den Vorgang fir 5 Sekunden oder driicken Sie
andere Tasten, um den Parameter zu sperren, der rechte Drehknopf und das Temperatursymbol leuchten

nicht mehr.
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7. Warmwasser-Funktion
(1) Driicken Sie die Taste O um die HeiBwasserfunktion zu starten. Das Tassenvolumen betragt 200 ml
und kann manuell gestoppt werden. Das Display zeigt Sekunden an, wenn das heile Wasser herauskommt.
(2) Halten Sie die Taste o 2 Sekunden lang gedrickt, um die Tassenmenge einzustellen. Die Leuchte
@ und der rechte Drehknopf leuchten auf, drehen Sie den rechten Drehknopf, um das Volumen der
HeiBwassertasse einzustellen. Halten Sie den Betrieb fir 5 Sekunden an oder driicken Sie andere Tasten, um

die Parameter zu sperren, die Tassenvolumenleuchte @ und der rechte Knopf leuchten nicht mehr.

8. Americano-Modus

(1) Driicken Sie die Taéte. , um einen Americano zuzubereiten (standardmafig 150 ml heiBes Wasser
und 50 ml Kaffee).

(2) Driicken Sie 2 Sekunden lang die Taste., um in den Modus zum Einstellen des Tassenvolumens zu
gelangen, die Tasten . und O blinken, dann driicken Sie die Taéte., um das Volumen der Kaffeetasse
einzustellen, die Taste .blinkt, wahrend die Leuchte 0 nicht blinkt, die Leuchte @ﬁ]r das Tassenvolumen
leuchtet, drehen Sie den rechten Drehknopf, um das Volumen der Kaffeetasse einzustellen. Driicken Sie die
Taste o um das Volumen der HeiRwassertasse einzustellen, die Taste o blinkt und die Leuchte .blinkt
nicht, die Leuchte @ fur das Tassenvolumen leuchtet, drehen Sie den rechten Drehknopf, um das Volumen

der HeiBwassertasse einzustellen. Halten Sie den Betrieb fiir 5 Sekunden an oder driicken Sie andere Tasten,

um die aktuellen Parameter zu speichern.

9. Kleiner Dampfmodus

(1) Driicken Sie die @-Taste, um die kleine Dampffunktion zu starten. Die Standardtemperatur betragt
130°C. (Driicken Sie die Dampftaste und drehen Sie dann den Dampfregler auf).

(2) Driicken Sie die@ -Taste 2 Sekunden lang, um in den Einstellmodus zu gelangen, der rechte Einstellk-
nopf und das Temperatursymbol @ leuchten auf, drehen Sie den rechten Knopf, um die Temperatur zu
wahlen (125 °C/130 °C/135 °C optional). Halten Sie den Vorgang fiir 5 Sekunden an oder driicken Sie andere

Tasten, um die aktuellen Parameter zu speichern.

10. GroRer Dampfmodus

(1) Driicken Sie die @ -Taste, um die kleine Dampffunktion zu starten. Die Standardtemperatur betragt
145°C. (Driicken Sie die Dampftaste und drehen Sie dann den Dampfregler auf)

(2) Langes Driicken der Taéte@f[jr 2 Sekunden, um den Einstellmodus zu aktivieren, der rechte Einstellk-
nopf und das Temperatursymbol @ leuchten auf, drehen Sie den rechten Knopf, um die Temperatur
auszuwahlen (140 °C/145 °C/150 °C optional). Halten Sie den Vorgang fiir 5 Sekunden an oder driicken Sie

andere Tasten, um die aktuellen Parameter zu speichern.

~
1. Vor der Verwendung der Dampffunktion wird
empfohlen, die Dampfkiihlbox in der

Abtropfschale mit Wasser zu fiillen. (1] Z§ (2] \‘ ‘
|
| |

2. Drehen Sie den Dampfknopf auf

Drehen Sie den Knopf auf die Position ¢/\>(Vorder-

und Riickseite konnen geodffnet werden), wie in der @
rechten Abbildung gezeigt

3. Sie konnen die DampfgroRe umschalten, indem

Sie bei der Verwendung der Dampffunktion die
Tasten fiir groBen und kleinen Dampf driicken.
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11. Vorbriih-Modus
Driicken Sie gleichzeitig o und . , um die Vorbriihzeit einzustellen.

12. Schaltet zwischen Celsius (°C) und Fahrenheit (°F) um

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten (@) und @), um zwischen Celsius und Fahrenheit umzuschalten.

13. Entkalkungsmodus

(1) Halten Sie im Standby-Modus die kleine Dampftaste @ und die grofRe Dampftaste @ gedriickt, um das
Entkalkungsprogramm zu starten; die Entkalkungsanzeige leuchtet auf.

(2) Wenn‘ blinkt, drehen Sie den Dampfdrehknopf in die hintere Position der Dampﬂaste@. Der Briihkopf
und das Dampfrohr geben automatisch heilRes Wasser aus und stoppen nach 120 Sekunden.

(3) Wenn O blinkt, drehen Sie den Dampfdrehknopf auf die vordere Position der Dampftaste @ , heilBes
Wasser flieRt automatisch aus dem HeilRwasserauslass und stoppt nach 240 Sekunden, der Entkalkungsvor-
gang ist abgeschlossen.

(4) Wenn £05 auf dem Bildschirm erscheint, drehen Sie den Drehknopf auf die Position ¢p

14. Wiederherstellung der Werkseinstellungen
Driicken Sie gleichzeitig @ und @) , um die Werkseinstellungen wiederherzustellen.

15. Schlafzustand
Das Gerat schaltet sich automatisch in den Ruhezustand, wenn es 10 Minuten lang im Standby-Modus nicht
benutzt wird. Driicken Sie im Ruhezustand die Einschalttaste, um das Gerat zu aktivieren und wieder in den

Vorheizzustand zu versetzen.

IV: Reinigung und Wartung
= Reinigung des Bohnenbehalters

Waihrend des Gebrauchs des Mahlwerks kann der Pulverauslasskanal durch den Einfluss von Kaffee-
bohnen und externen Faktoren verstopft werden. Bitte reinigen Sie den Pulverauslasskanal
rechtzeitig, wenn die folgenden Umsténde eintreten

1. Reinigen Sie den Pulverauslasskanal und die Schleifscheibe mindestens einmal alle zwei Wochen.

2. Wenn der Pulverausstof3 nachlasst, reinigen Sie bitte den PulverausstoRkanal und die Schleifscheibe.

3. Wenn Sie das Mahlwerk verwenden, um feines Kaffeepulver zu mahlen, reinigen Sie bitte rechtzeitig den
Pulverkanal.

Reinigungsverfahren fiir Bohnenmiihlen

Wenn Sie das Mahlwerk reinigen, vergewissern Sie sich bitte, dass sich keine
Bohnen im Bohnenbehailter befinden, und driicken Sie den Mahlwerksknopf,
das Mahlwerk kann normal arbeiten, es kommt kein Kaffeepulver aus dem
Auslass.

1. Drehen Sie den Bohnenbehalter gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie den Bohnenbehalter heraus.
2. Drehen Sie das innere Mahlwerk gegen den Uhrzeigersinn, reinigen Sie das Mahlwerk mit der beiliegenden
Reinigungsbiirste und entfernen Sie das Kaffeepulver in den Zahnen; bitte beachten Sie, dass das Mahlwerk
nicht direkt mit Wasser gespiilt werden sollte.
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3. Verwenden Sie die mitgelieferte Reinigungsbiirste, um den Hohlraum des Mahlwerks und den Auslass-
kanal zu reinigen.

4.Setzen Sie den leeren Bohnenbehalter wieder ein, driicken Sie die Mahltaste und lassen Sie das Mahlwerk
laufen, um das restliche Pulver im Bohnenbehalter auszufegen. (Falls nicht, wiederholen Sie die Schritte 3
und 4).

5.Entfernen Sie den Bohnenbehéalter gegen den Uhrzeigersinn, setzen Sie die Bohnenschleifscheibe ein und
beenden Sie die Reinigung.

» Entkalkungserinnerung
Das Produkt ist mit einer Entkalkungserinnerungsfunktion und einem Entkalkungsprogramm ausges-
tattet, das die Mitarbeit des Benutzers wéahrend des Entkalkungsvorgangs erfordert.

= Der Entkalkungsvorgang wird voraussichtlich 10 Minuten in Anspruch nehmen.

= Die Entkalkung wird alle 4-6 Monate empfohlen.

= Dieses Produkt 16st automatisch den Entkalkungsalarm aus, wenn 15 Liter Wasser verbraucht

wurden.

Vorbereitung zur Entkalkung
Hinweis: Nachdem die Entkalkungserinnerung gestartet wurde oder bevor der Benutzer das Entkalkungspro-
gramm selbstandig startet, fihren Sie bitte die folgenden Entkalkungsvorbereitungen durch, bevor Sie das
Entkalkungsprogramm starten!
1. Flllen Sie die Lésung in den Wassertank (wahlen Sie eine der drei Methoden)

(1) Fllen Sie 1 Liter Wasser in den Wassertank. Entkalkungstabletten hinzufiigen und warten, bis sich die
Entkalkungstabletten aufgelst haben;

(2) Geben Sie eine halbe Tasse flissiges Entkalkungsmittel in den Wassertank und spritzen Sie dann 1
Liter warmes Wasser ein, damit sich die Lésung griindlich vermischen kann.

(3) Geben Sie 1,5 Essléffel weien Essig in den Wassertank und spritzen Sie dann 1 Liter warmes Wasser
ein, damit sich die Lésung gut vermischt.

2. Wassertank in Position bringen 3. Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter den
Sprudelkopf und einen weiteren Literbehalter unter das
Dampfrohr.

EntkalkungsmafRnahmen

Nachdem Sie die oben genannten Schritte durchgefiihrt haben, kdnnen Sie den Reinigungsvorgang wie folgt
starten:

(1) Halten Sie im Standby-Modus die kleine Dampftaste e und die groRe Dampftaste @ gedrickt, um das
Entkalkungsprogramm zu starten; die Entkalkungsanzeige leuchtet auf.

2) Wenn‘ blinkt, drehen Sie den Dampfdrehknopf in die hintere Position der Dampﬂaste@. Der Briihkopf
und das Dampfrohr geben automatisch heies Wasser aus und stoppen nach 120 Sekunden.

(3) Wenn a blinkt, drehen Sie den Dampfdrehknopf auf die vordere Position der Dampftaste @ , heies
Wasser flieBt automatisch aus dem HeiBwasserauslass und stoppt nach 240 Sekunden, der Entkalkungsvor-
gang ist abgeschlossen.

(4) Wenn £05 auf dem Bildschirm erscheint, drehen Sie den Drehknopf auf die Position 4p
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» Tagliche Reinigung

Bitte ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und lassen Sie die

Kaffeemaschine ausreichend abkiihlen,

um Verbrilhungen zu vermeiden.

Tauchen Sie die Kaffeemaschine oder den Stecker des Netzkabels nicht in

Wasser oder andere Fliissigkeiten, um Gefahren zu vermeiden.

1. Legen Sie nach jedem Gebrauch alle abnehmbaren Teile zur Reinigung ins Wasser. Falls erforderlich,

Reinigungslésung hinzufigen und mit sauberem Wasser abspdlen.

2. Verwenden Sie haufig einen feuchtigkeitsfesten Schwamm, um die AuBenflache der Kaffeemaschine zu

schrubben und Schmutz zu entfernen.

Hinweis: Verwenden Sie keinen Alkohol oder Reinigungsmittel und tauchen Sie das Gerét zur

Reinigung nicht in Wasser.

3. Drehen Sie den Metalltrichter im Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen und den Kaffeesatz zu entfernen.

AnschlieBend kénnen Sie den Trichter und das Metallfilterzubehdr mit Reinigungsmittel sdubern, missen es

aber anschliefend mit klarem Wasser abspulen.

4. Wischen Sie nach der Reinigung aller abnehmbaren Teile alle Teile zum Trocknen ab.

Hinweis: Der abnehmbare Wassertank kann nicht in der Spiilmaschine gereinigt werden.

V: Parameter der Kaffeemaschine

Modell

Kapazitit des Wassertanks

Spannung und Leistung

VI: Fehlersuche

Problem

Keine Anzeige

Nach dem Starten des
Gerats ist ein tickendes
und zischendes Gerausch
nach der Kaffeezubereit-
ung zu héren

Am Boden der Maschine
sind Wasserspuren zu
sehen

H7B
28L

AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

Ursache

Prifen Sie, ob der Stecker
richtig eingesteckt und der
Netzschalter gedruckt ist.

Dies ist ein normales
Phanomen und das Gerausch,
das durch den normalen
Betrieb des Druckregelventils
erzeugt wird.

1. Wassertank ist nicht
richtig installiert

2. Tropfschale nicht richtig
installiert

3. die Tropfschale ist voll
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Losung

Stecken Sie den Netzstecker ein
und vergewissern Sie sich, dass
die Netztaste gedrickt ist.

1. Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertank und der Wasserkasten
richtig installiert sind. Wenn sie
ordnungsgemal installiert sind und
die Wasserwanne entleert wurde.

2. Wenn immer noch nicht zu I6sen,
nicht privat die Maschine zu zerlegen,
die Maschine auf die lokale
After-Sales-Wartung Verarbeitung.



Problem

1. es kommt kein Kaffee
heraus

2. Kaffee flieRt tropfen-
weise aus

3. Kaffeefilter Iasst sich
nicht richtig einschrauben

Kaffee ist fettfrei

Kein Dampf

Nachdem der Dampf
ausgetreten ist, konnen Sie
nicht sofort Kaffee oder
heilles Wasser zubereiten,
und die Maschine pumpt
automatisch Wasser.

Das Mahlwerk funktioniert
nicht UND/ODER die
Mahlwerkanzeige (Punkt auf
der linken Seite des
Displays) leuchtet rot
UND/ODER es ertdnt ein
Piepton, wenn Sie die Taste
GRIND driicken und die
Systemanzeige blinkt.

Ursache

1. Die Menge des
Kaffeepulvers Ubersteigt die
Norm

2. Das Kaffeepulver ist zu
fein

3. Der Pressdruck des
Pulvers ist zu hoch

Die Kaffeebohnen sind
feucht oder das Kaffeepul-
ver ist zu dick

1. Die Dampffunktion wird
nicht vollstéandig vorgeheizt
2. Die Dampfduse i
verstopft

Nachdem der Dampf
gepumpt wurde, muss er
drucklos gemacht und
abgekuhlt werden. Zu
diesem Zeitpunkt kann kein
anderer Vorgang mehr
durchgefiihrt werden. Der
Zweck des Pumpens von
Wasser ist die schnelle
Abkihlung des Heiztopfs

Der Schleifer wurde nicht
richtig zusammengebaut.

Das Mahlwerk ist blockiert.

Der Verschluss des
Bohnensammlers und/oder
die Sicherheitssperre des
Mahlwerks sind beschadigt.
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Loésung

Die Menge des Pulvers sollte die
Norm nicht Uberschreiten, und das
Mahlwerk der Bohnenmiihle sollte
entsprechend eingestellt werden, bis
es angemessen ist. Es ist nicht
ratsam, das Pulver wiederholt mit
UbermaRiger Kraft zu pressen.

Wabhlen Sie frische Kaffeebohnen
und gemahlenes Pulver mit maRiger
Dicke furr die Zubereitung von Kaffee

1. Die Maschine kann nur Dampf
pumpen, wenn der Dampf
vorgewarmt ist.

2. Das Gerat muss entkalkt und
die Dampfdise mit einer
Reinigungsnadel gereinigt werden

Die Druckentlastung und
Abkiihlung dauert 20-30
Sekunden. Nach der Druckentlas-
tung und Abkiihlung kann erst
dann Kaffee oder heiRes Wasser
gekocht werden, wenn die
Anzeige auf dem Bedienfeld
normal angezeigt wird

Vergewissern Sie sich, dass die
Grate des Mahlwerks eingesetzt sind
und der Bohnenbehalter korrekt
montiert und mit frischen
Kaffeebohnen gefiillt ist.

Demontieren und reinigen Sie die
Schleifmaschine. Entfernen Sie alle
Hindernisse (Es gibt ein Video zur
Reinigung des Mahlwerks, bitte
kontaktieren Sie den Kundendienst).

Nur wenn sich der Verschlussvor-
sprung und der Bohnenbehalter in der
richtigen Ausrichtung befinden,
kénnen Sie den Bohnenbehalter mit
Leichtigkeit einbauen, wenn Sie die
Mahlwerksverriegelung driicken.
Wenden Sie keine Gewalt an, wenn
Sie den Bohnenbehélter ein- oder
ausbauen!

Wenn Sie feststellen, dass das
Zubehor fir den Sicherheitsver-
schluss fehlt, wenden Sie sich bitte
rechtzeitig an den Handler.
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Problem

Das Mahlwerk produziert
das Mehl nicht
gleichmaRig/langsam

Die Schleifmaschine bleibt
unerwartet stehen und
kann nicht wieder gestartet
werden.

Die Espressofunktion
funktioniert nicht
UND/ODER die Espresso-
funktion stoppt unerwartet
UND/ODER es kommt
Schaum aus dem Auslauf
des Siebtragers.

Wahrend der Extraktion
lauft der Kaffee an der
AuBenseite des Siebtragers
aus.

Ursache

Das Mahlwerk Grat
verschleilen

Sie mahlen gréRere Mengen
ohne Pausen. Der Uberhitzu-
ngsschutz des Mahlwerks ist
aktiv.

Das Wasser danke ist leer

Der Mahlgrad ist zu fein.

Das Kaffeepulver ist zu
fest gestampft.

Das Wassersystem muss
dringend entkalkt werden.

Die Poren des Filterkorbs
sind verstopft.

Der Portafilter ist nicht
richtig installiert

Kaffeepulver wird am Rand
des Filterkorbs verschittet.

7

Losung

Bitte wenden Sie sich an den
Handler, um das Ersatzvideo fir
den Ersatz bereitzustellen

Warten Sie ca. 10 Minuten. Dann
versuchen Sie es erneut, nach 3
Minuten Dauerbetrieb machen Sie
eine Pause von ca. 6 Minuten.

Fillen Sie eine ausreichende Menge
Wasser in den Wassertank ein.
Vergewissern Sie sich immer, dass
der Fillstand im Wassertank
zwischen den Markierungen "MIN"
und "MAX" liegt, bevor Sie eine
Funktion der Maschine starten.

Verwenden Sie nur Kaffeepulver,
das flir Espressomaschinen
geeignet ist. Es wird empfohlen,
beim Mahlen des Espressopulvers
den Grad 10-20 zu wahlen.

Wenden Sie beim Pressen des
gemahlenen Kaffees nicht zu viel
Kraft an (empfohlen werden etwa
10-15 Kilogramm).

Entkalken Sie das Wassersystem
immer rechtzeitig. Wenn die
Wasserharte Ihres Leitungswassers
extrem hoch ist, verwenden Sie
kohlensaurefreies, mineralarmes
Tafelwasser

Reinigen Sie den Filterkorb
grundlich. Verwenden Sie bei
Bedarf das Nadelwerkzeug zum
Offnen der Poren des Filterkorbs.

Der Griff des Portafilters muss im
rechten Winkel zur Vorderseite der
Maschine stehen.

Entfernen Sie vorsichtig tiberschis-
siges Kaffeepulver vom Rand des
Filterkorbs, bevor Sie den Siebtrager
in den Mahlkopf einsetzen.



Problem

Wahrend der Extraktion
lauft der Kaffee an der
Auflenseite des Siebtragers
aus.

Fehlercode
EO1

E02

EO03

E05

Ursache

Zu viel Kaffeepulver im
Filterkorb.

Kaffeepulver klebt am
Dichtungsring des Gruppen-
kopfes oder der Dichtungsring
ist abgenutzt, beschadigt oder
fehlt

Das Kaffeepulver ist zu fest
gestampft.

Ursache
NTC 1 Kurzschluss
NTC 2 Kurzschluss

Kommunikationsfehler

Der Dampfknopf wird nicht
ausgeschaltet, wenn der
Strom eingeschaltet ist

Losung

Verwenden Sie die richtige Menge
an Kaffeepulver fiir den gewahlten
Filterkorb

Wahlen Sie bei Bedarf einen
anderen Filterkorb

Reinigen Sie den Gruppenkopf.
Verwenden Sie zur Reinigung des
Gruppenkopfes nur ein weiches
Tuch oder eine weiche Nylonblrste.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich zur
Uberpriifung und Reparatur an ein
autorisiertes Servicezentrum.
Stechen Sie nicht mit harten oder
scharfkantigen Gegenstanden in den
Gruppenkopf.

Wenden Sie beim Pressen des
gemahlenen Kaffees nicht zu viel
Kraft an (empfohlen werden etwa
10-15 Kilogramm).

Losung

Bitte wenden Sie sich an lhre
oOrtliche Wartungsstelle

Drehen Sie den Dampfknopf auf
Position 4p

Wenn Sie die Ursache des Problems nicht finden kénnen, zerlegen
Sie das Gerit bitte nicht. Wenden Sie sich an lhre ortliche

Wartungsstelle.
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WARRANTY

WARRANTY INFORMATION TWO YEARS LIMITED WARRANTY

MANUFACTURER warrants that for a period of two years from the date of purchase, this product will be free from
defects in material and workmanship. MANUFACTURER , at its option, will repair or replace this product or any
component of the product found to be defective during the warranty period. Replacement will be made with a new
or repaired product or component. If the product is no longer available, replacement may be made with a similar
product of equal or greater value. This is your exclusive warranty. Do NOT attempt to repair or adjust any electrical
or mechanical functions on this product. Doing so will invalidate this warranty.

This warranty is valid for the original retail purchaser from the date of initial retail purchase and is not transferable.
Keep the original sales receipt. Proof of purchase is required to obtain warranty performance. MANUFACTURER'S
dealers, service centers, or retail stores selling MANUFACTURER products do not have the right to alter, modify or
any way change the terms and conditions of this warranty. This warranty does not cover normal wear of parts or
damage resulting from any of the following: negligent use or misuse of the product, use on improper voltage or
current, use contrary to the operating instructions, dis-assembly, repair or alteration by anyone other than
MANUFACTURER or an authorized MANUFACTURER service center. Further, the warranty does not cover: Acts
of God, such as fire, flood, hurricanes and tornadoes.

What are the limits on MANUFACTURER'S Liability?

MANUFACTURER shall not be liable for any incidental or consequential damages caused by the breach of any
express, implied or statutory warranty or condition.

Except to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty or condition of merchantability or fitness for
a particular purpose is limited in duration to the duration of the above warranty. MANUFACTURER disclaims all
other warranties, conditions or representations, express, implied, statutory or otherwise. MANUFACTURER shall
not be liable for any damages of any kind resulting from the purchase, use or misuse of, or inability to use the product
including incidental, special, consequential or similar damages or Loss of profits, or for any breach of contract,
fundamental or otherwise, or for any claim brought against purchaser by any other party. Some provinces, states or
jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages or limitations on how long
an implied warranty lasts, so the above Limitations or exclusion may not apply to you. This warranty gives you
specific legal rights, and you may also have other rights that vary from province to province, state to state or
jurisdiction to jurisdiction.

To ensure your product warranty, please register your product at www.hibrew.com/warranty.

Environmental protection

You can help protect the environment!
Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical equipment into the
corresponding waste station for disposal
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I: Salvaguardias importantes

1. Lea todas las instrucciones.

2. Antes de utilizarlo, compruebe que el voltaje de la toma de corriente corresponde al voltaje nominal marcado en
la placa de caracteristicas.

3. Este aparato se ha incorporado con un enchufe con toma de tierra. Asegurese de que la toma de corriente de
su casa esta bien conectada a tierra.

4. Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja las piezas principales del cable,
enchufe o toma de corriente en agua u otros liquidos.

5. El aparato no debe sumergirse.

6. Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes de limpiarlo y cuando no lo utilice. Deje que el aparato se
enfrie completamente antes de desmontarlo, montar componentes o antes de limpiarlo.

7. No utilice ningiin aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el aparato funcione mal, o se haya
caido o dafiado de cualquier manera. Lleve el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para que lo
revisen y realicen las reparaciones eléctricas 0 mecanicas necesarias.

8. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones personales.

9. Coloque el aparato sobre una superficie plana o una mesa, no cuelgue el cable de alimentacién del borde de la
mesa o encimera.

10. Asegurese de que el cable de alimentacion no toque la superficie caliente del aparato.

11. No coloque la cafetera sobre una superficie caliente ni junto al fuego para evitar que se dafie.

12. Para desconectar, retire el enchufe de la toma de corriente, sujete siempre el enchufe, pero nunca tire del
cable.

13. No utilice el aparato para un uso distinto del previsto y coléquelo en un lugar seco.

14. Ten cuidado de no quemarte con el vapor.

15. No toque la superficie caliente del aparato (como la varilla de vapor y la malla de acero que acaba de hervir).
Utilice el asa o los mandos.

16. No deje que la cafetera funcione sin agua.

17. NO retire el embudo metalico mientras prepara el café. Retire el embudo metalico para preparar mas café
después de mas de 10 segundos. También debe tener cuidado al retirar el embudo metalico, ya que las piezas
metalicas estaran calientes. Asegurese de sujetarlo por el asa y de utilizar el clip de retencién del embudo para
desechar los posos. Tenga cuidado al mover la unidad con liquidos calientes.

18. Conecte el enchufe a la toma de corriente antes de utilizarlo y apague cualquier interruptor antes de desenchu-
far el aparato de la toma de corriente.

19. Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios si han sido supervisados o instruidos acerca del
uso del aparato de forma segura y si comprenden los peligros que conlleva. La limpieza y el mantenimiento por
parte del usuario no deben ser realizados por nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén supervisados.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

20. Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
con falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y comprenden los peligros que conlleva.

21. Los nifios no deben jugar con el aparato.

22. Este aparato esta destinado a ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares tales como:

- zonas de cocina del personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;

- granjas;

- por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- entornos tipo bed and breakfast.
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23. La caja de granos no tiene la funcion de sellado, por favor, limpie la caja de granos a tiempo, y vierta los granos
de café de nuevo en otros recipientes herméticamente cerrados, a fin de no afectar el sabor del café y el uso
normal del molinillo de granos debido a la humedad de retorno de los granos de café.

24.Guarde estas instrucciones.

A Advertencia: Alta presion

Para evitar que el vapor caliente y el agua caliente escalden el cuerpo o causen otras lesiones
personales, y para evitar dafios al producto, antes de utilizar este café

No retire el conjunto del depdsito o del embudo mientras prepara café o espuma de leche. Antes
de retirar el embudo para preparar otra taza de café, asegurese de que la cafetera esté en modo
de espera. Si desea afadir mas agua al deposito, pulse el botén d) del interruptor de encendido
para asegurarse de que la cafetera esta apagada. Al extraer el café, asegurese de que el
embudo de alta presién se ha girado a la posicidn especificada para evitar la liberacién debido
a la presion durante el uso, lo que puede causar lesiones humanas.

A Advertencia: Alta temperatura

Cuando la maquina esté funcionando, no introduzca las manos ni otras partes del cuerpo en el
fondo del embudo o del tubo de vapor para evitar quemaduras; esta prohibido tocar el tubo de
vapor con las manos u otras partes del cuerpo en cualquier momento. Al girar el tubo de vapor,
so6lo puede entrar en contacto con el manguito de silicona del tubo de vapor para evitar quemad-
uras.

Il: Descripcion de los componentes del producto

» Componentes

Boquilla de vapor

(@ de tres orificios
Cesta no presurizada

para una taza
4@ Tapa de la tolva Embudo
Presurizado cesta @ dosificador

de una taza Soplador
4@ de aire
Alfombrilla
@ﬂ

Cesta de doble taza
Balanza

no presurizada 9
electronica

% Jarra de leche
Manipulacién

@ Pasador de limpieza

Tapa del deposito
de agua

Portafiltro

Cajade

i = =
mﬂ@ Salida de agua caliente
Caja de
refrigeracion de vapor

Bandeja de gotex

Cepillo de limpieza
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= Panel de control

Indicador de
Indicador de ajuste de

Indicador de la descalcificaciéon temperatura

tolva de judias  Indicador de | Indicador | Indicador de
i i juste del t: fi
Indicador de escasez de previo gl': Iaetazea amafio

agua |ala coccion

Botdn para una taza
de café espresso
Botén para moler Botdn de café
granos en una taza . espresso doble

sobrecalentamiento|

Grano de taza doble
Botén de molienda

Botén de 7 Botén de
encendido/apagado - dy vapor grande
&

Mando para ajustar Mando para ajustar la temperatura
el tiempo de molienda y el tamafio de la taza

* Botén Introduccién
@ Botén de encendido/apagado

@ Botén de molido de granos en una taza (por defecto 9s). Mantenga pulsado este boton durante 2
segundos para entrar en el modo de ajuste del tiempo, gire el botdn izquierdo para ajustar +1s/-0,1s.

@ Boton de molido de granos en taza doble (por defecto 13s). Mantenga pulsado este botén durante 2
segundos para entrar en el modo de ajuste de tiempo, gire el botdn izquierdo para ajustar +1s /-0.1s

o Botén para una taza de espresso (por defecto 35ml). Mantenga pulsado este botén durante 2 segundos
para entrar en el modo de ajuste del volumen de la taza, se encendera la luz de volumen de la taza )
gire el botdn derecho para ajustar el volumen de la taza.

e Botén de doble taza de espresso (por defecto 70ml). Mantenga pulsado este botén durante 2 segun@s
para entrar en el modo de ajuste del volumen de la taza, se encendera la luz de volumen de la taza )
gire el boton derecho para ajustar el volumen de la taza.

‘ Botdn Americano (por defecto 150ml de agua caliente y luego 50ml de café). Mantenga pulsado el bé%n
. durante dos segundos para entrar en el modo de ajuste del volumen de la taza, los botones . y
0 parpadean, a continuacion, pulse el boton ’ . El'boton ‘ parpadeay la luz 0 no parpadea, la
luz @de volumen de la taza se enciende, gire el boton derecho para ajustar el volumen de la taza de
café.A continuacion, pulse el botén Qpara ajustar el volumen de la taza de agua caliente, el botén O
parpadea y la luz ’ no parpadea, la luz @de volumen de la taza se enciende. gire el botédn derecho
para ajustar el volumen de la taza de agua caliente. Detenga la operacion durante 5 segundos o pulse

otros botones para bloquear el parametro actual.

@ Botdn de agua caliente, por defecto 200ml/se puede parar manualmente, temperatura por defecto 92 C.
Mantenga pulsado este boton durante 2 segundos para entrar en el ajuste del tamafio de la taza. @La
luz de volumen de la taza se encenderad, gire el boton derecho para ajustar el volumen de la taza de agua

caliente.

@ Pequefio botén de vapor, por defecto 130 grados. (Pulse el boton de vapor y luego abra la perilla de la
vélvula de vapor fuera de vapor). Mantenga pulsado @ 2 segundos para entrar en el modo de ajuste
de vapor, gire el botén de ajuste derecho para ajustar la temperatura, seleccione la temperatura con 125
C/130 C/135 C opcional. Detenga la operacion durante 5 segundos o pulse otros botones para

bloquear los parametros actuales.
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® 6600 O

» Caja de herramientas

Este producto esta equipado con herramientas auxiliares,

Cepillo de
pasador de limpieza y cepillo de limpieza se colocan en una %
caja de herramientas separada, pantalla de filtro de taza simple ES,’Z?E‘QQ‘E 7 .
o doble también se puede colocar en la caja de herramientas, @ J
facil almacenamiento. La caja de herramientas se coloca en la herramienta \A
parte inferior izquierda de la maquina, que se puede ver o

mediante la eliminacién de la bandeja de agua. (Figura 1).

» Cleaning Pin i
-

If the cleaning needle is used to clean the single and <
double cup filter screen and steam nozzle, the thick one @
N

is used to clean the steam nozzle and the thin one is

Botén de vapor grande, por defecto 145 grados. (Pulse el botén de vapor y luego encienda el mando de
vapor). Mantenga pulsado @ durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste, gire el botén de
ajuste derecho para ajustar la temperatura, la temperatura seleccionada es 140C/145C/150C
opcional. Detenga la operacién durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear los parametros
actuales.

El mando de la izquierda sirve para ajustar el tiempo de molido y el de la derecha para ajustar el volumen
de la taza y la temperatura (la luz sélo se enciende cuando se activa el boton de ajuste)

Indicador de la caja de judias (solo parpadea si no esta instalada)
Indicador de falta de agua en el depésito (parpadea solo cuando falta agua)

Indicador de sobrecalentamiento del afilador (parpadea cuando el motor alcanza el limite establecido y
la maquina no puede funcionar)

Luz indicadora de ajuste del volumen de la taza, pulsacion larga del botén o o e o . o Opara
entrar en el modo de ajuste, la luz @ de volumen de la taza se enciende, después de bloguear los

parametros, la luz se apaga.

Luz de ajuste de temperatura. Pulse los botones O y 6 al mismo tiempo para entrar en el modo de
ajuste de temperatura, el piloto de ajuste de temperatura@ se enciende, y la temperatura de extraccion
del café tiene 80 C/85 C/90 C/91 C/92 C/93 C/94 C/95 C a elegir. Gire el botdn derecho para ajustar la
temperatura de extraccion. Detenga el funcionamiento durante 5 segundos o pulse otros botones para

bloquear los parametros actuales, @ esta apagado.

Indicador de pre-colado (10 segundos ajustables), pulse los botones 0 y . al mismo tiempo para
entrar en el ajuste de pre-colado. El botdn derecho ajusta el tiempo de infusion. Detenga la operacion
durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear los parametros actuales, una vez completado
el ajuste, la luz indicadora no se apagara a menos que el valor de ajuste sea 0.

Indicador de descalcificacion de la cafetera. Pulse simultdneamente los botones @ y@ para acceder
al modo de descalcificacion. Consulte el procedimiento de descalcificacion que se describe a continu-

acioén para obtener mas informacion.

Pasador de
limpieza

Figura 1

used to clean the filter screen (Figure 2). Clean the Clean the

steam pipe powder basket
Figure 2
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» Cepillo de limpieza

El cepillo de limpieza se utiliza principalmente para limpiar el sistema de molienda de granos;
Refiriéndose a la descripcion de limpieza del molinillo de granos, después de quitar la rueda de
molienda de granos, puede utilizar el cepillo de limpieza para limpiar la camara de polvo y el
canal de polvo.

Figura 3 Figura 4
Limpie el dispositivo antiestatico y la salida de café en Limpie la cdmara de molienda y el canal de
polvo (si el café en polvo sale mas despacio de lo polvo con el cepillo de limpieza adjunto, como
habitual o el café en polvo flota, limpie el dispositivo se muestra en la figura 4.

antiestatico y la salida de café en polvo con el cepillo
de limpieza adjunto, como se muestra en la figura 3).

El extremo posterior del cepillo de
limpieza puede utilizarse para separar
el filtro del portafitro, como se
muestra en la figura 5.

= Caja de refrigeracion de vapor ES

1. Para evitar que el vapor salga de la bandeja de agua cuando se libere la presion, llene de agua la
caja de enfriamiento de vapor situada dentro de la bandeja de goteo antes de aplicar el vapor.
2. Instale la caja de enfriamiento de vapor.

= Manipulacion

0 12 Z -//\ e

‘—‘ﬂ\;‘_r[’i:;—ii

Cuando el borde del tamper se

Apisonar e_l café en alinea con el borde del embudo, la
polvo hacia abajo cantidad de polvo es la adecuada.
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lll: Hacer café

* Antes del primer uso (importante)

1. Compruebe y asegurese de que todos los accesorios estan completos y sin dafos.

2. Llene el depésito de agua con agua, y el nivel de agua no debe superar la posicion maxima

3. Tome el embudo de alta presion (sin café en polvo en este momento) y alinéelo con la hebilla del soporte
del embudo, y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquear el embudo (coloque una malla
de filtro de taza simple o doble segun sea necesario)

4. Conecte la fuente de alimentacion y pulse el boton de encendido para entrar en el estado de precalenta-
miento hasta que toda la maquina esté precalentada y entre en el estado de espera.

5. Antes de utilizar la funcién de vapor, llene de agua el depdsito de agua situado en el interior de la bandeja
de goteo (para evitar que el vapor salga escaldado de la bandeja de agua cuando se libere la presion).

6. Gire el mando a la posicién ¢/\bpara liberar una cantidad adecuada de vapor (tenga en cuenta que el tubo
de vapor debe estar alineado con la bandeja de agua o utilice una taza para recibir el agua para evitar
quemaduras).

7. Pulse el botén de una taza de espresso o de dos tazas de espresso para limpiar la tuberia de la maquina
(por favor, tenga cuidado de no poner ninguna parte de su cuerpo bajo el embudo, por favor, utilice la taza
para recibir el agua para evitar quemaduras).

8. Después de que el agua de la olla deje de salir.

9. Limpie a fondo las piezas desmontables de toda la maquina con agua tibia.

» Café en polvo

El café debe estar recién molido y muy tostado. Para el espresso, puede ser necesario utilizar café en polvo
tostado francés o italiano. El café en polvo premolido sélo puede conservar su aroma durante 7 u 8 dias si no
se guarda en un recipiente hermético y en un lugar fresco. No guarde el café en el frigorifico ni en el congela-
dor. En general, no se recomienda utilizar café en polvo premolido. Es mas facil que el café en grano
conserve su aroma y se obtenga un café de mayor calidad.

= Triturar

Si muele el café usted mismo, este paso es clave en la elaboracién del espresso y necesita mas
préactica
El polvo de molienda adecuado debe tener aspecto de sal.
Si se muele demasiado fino, puede provocar que el café salga de forma intermitente o que se haga café.
Si el molido es demasiado grueso y el agua fluye demasiado rapido a través del café, afectara al fuerte
aroma y sabor del café.
Puede ajustar el grosor del café molido en polvo ajustando la caja de granos de café, que variara en funcion
de la categoria y la calidad de los granos de café que utilice. Por lo tanto, sigue siendo necesario realizar
los ajustes adecuados para conseguir el mejor efecto
Granos de café recién tostados (en el plazo de 1 mes). La velocidad de molienda se ajusta entre 0-30. El
molinillo para una taza produce unos 12-14 g de polvo, el molinillo para dos tazas produce unos 19-21 g de
polvo, con una mejor extraccion del café (se ve afectado por el grado de tueste y la frescura de los granos
de café, puede ser necesario ajustar los parametros).
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Para evitar que los granos de café se vean afectados por la humedad y afecten a la molienda y al sabor y
efecto final del café, no ponga demasiados granos de café en la caja de granos.
Para obtener un polvo de café uniforme y homogéneo, ajuste correctamente el grosor del polvo del molinillo
en funcién de la categoria y la calidad de los granos de café, a fin de obtener una taza de café de alta
calidad.

Este producto tiene una funcién de molienda de granos de café, antes de utilizar esta funcion, por favor

asegurese de que todo el equipo esta instalado como se requiere. Los detalles son los siguientes:

O ~—— \__’///

Figura 6 g j%/; > ~ Figura7
El cabezal de corte 2 se ha instalado Se ha alineado la posicion del circulo
y apretado en el sentido de las agujas rojo de la figura. Presionelo y girelo en
del reloj; a continuacion, coléquelo en el sentido de las agujas del reloj para

la caja de judias 1 y atornillelo como cargarlo en la caja de judias
se muestra en la figura 6.

Alinee el grosor de las judias en el centro de la caja (como se muestra en la figura siguiente, se utiliza para
ajustar el grosor de las judias en el centro de la caja, como se muestra en la figura 9)

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Figura 8 Figura 9 Figura 10

Figura 8: Cuanto mayor es el numero,
mayores son las particulas de polvo

1.Asegurese de que, cuando el aparato esté colocado, la luz del depdsito de granos . del panel cambie de
rojo a apagado, lo que indica que la picadora esta lista para su uso normal.

2.Afada una cantidad adecuada de granos de café en la caja de granos. Para evitar que la humedad afecte
ala molienda y al sabor y efecto finales del café, no ponga demasiados granos de café en la caja de granos.
3. Coloque el embudo en el soporte receptor de polvo izquierdo, como se muestra en la figura 10.

~
w 1. El indicador de la caja de judias . parpadea cuando la caja de judias no

esta instalada.

2. Con el fin de proteger el sistema de molienda de granos, cuando la molien-
da continua de granos es superior a 3 minutos en 6 minutos, el sistema
comenzara a proteger la funcién del motor, la maquina hace una pausa para
moler los granos, y la luz de aviso . se enciende. Cuando el intervalo de
tiempo llega a 6 minutos, el sistema levantara automaticamente la restriccion
y el sistema de molienda volvera a la normalidad. )
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» Operacioén

1. El nivel de agua del depésito de agua potable no debe superar la posicion "Max".

2. Enchufe la fuente de alimentacion, pulse el botén de encendido @ (asegurese de que el botén de vapor
esta apagado en la posicion 4p ), la maquina entra en precalentamiento.

3. A la izquierda del manémetro esta el area de visualizacion de la funcién de molienda de granos, y a la
derecha esta el area de trabajo de la funcion de la maquina de café. A continuaciéon se muestra cémo se

iluminan las luces indicadoras cuando la maquina se encuentra en diferentes estados.

Las funciones de vapor y café de esta maquina pueden utilizarse al mismo
tiempo. Preste atencion a la seleccion de funciones cuando utilice la maquina
para evitar lesiones personales causadas por un funcionamiento incorrecto.

1. Precalentamiento

Pulse el boton @ para iniciar la alimentacion, los demas botones de funcion y mandos se iluminan y luego
se apagan, el indicador de granos molidos y el boton Q se iluminan, la pantalla de granos molidos en taza
individual muestra 9 segundos, la pantalla de granos molidos en taza doble muestra 13 segundos, « - - - °C»
parpadea, la maquina comienza a precalentarse. Cuando se muestra la temperatura predeterminada de
92 C y 130 C, el precalentamiento se ha completado. Como se muestra en la siguiente imagen:

Precalentamiento Precalentamiento completo

2. Ajustes de molido y tiempo de molido para una sola taza

(1) Pulse el botén de molido de una tazae para moler una cantidad de café en polvo para una taza (por
defecto 9s).

(2) Mantenga pulsado el botén e durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste del tiempo de
molido de una taza, gire el botén izquierdo para ajustar +1 segundo/-0,1 segundo.
3. Doble taza de molienda y ajustes de tiempo de molienda

(1) Pulse el botén de molido de doble taza@ para moler una cantidad doble de taza de café en polvo (por
defecto 13s)

(2) Mantenga pulsado el botén @ durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste del tiempo de

molido de taza doble, gire el boton izquierdo para ajustar +1 segundo/-0,1 segundo.

w Antes de preparar el café, asegurese de que el
portafiltro esta colocado en la posicion correcta,

tal y como se muestra a continuacion

(Op




4. Ajustes de volumen de taza y extraccion de taza individual de espresso

(1) Pulseel botén‘para iniciar la extraccion de una sola taza, la temperatura por defecto es de 92 grados,
el volumen de una sola taza es de 35ml.

(2) Mantenga pulsado el botén ‘durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste del volumen de la
taza, el mando derecho y el icono @ del volumen de la taza se encienden, gire el mando derecho para
ajustar el volumen de la taza, detenga la operacion durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear

el parametro, el mando y el icono@se apagan.

5.Extraccion de café espresso en taza doble y ajustes de volumen de taza

(1) Pulse el boton e para iniciar la extraccién de una taza, la temperatura por defecto es de 92 grados, el
volumen de la taza doble es de 70ml.

(2) Mantenga pulsado el boténo durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste del volumen de la
taza, el mando derecho y el icono@ de volumen de la taza se encienden, gire el mando derecho para ajustar
el volumen de la taza, detenga la operacién durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear el

parametro, el mando y el icono @) se apagan.

6. Ajustes de temperatura

Mantenga pulsados los botones e y O al mismo tiempo para entrar en el modo de ajuste de la temperatu-
ra de extraccion, el botén derecho se ilumina con la luz de temperatura @ encendida, gire el botén derecho
para ajustar la temperatura, detenga la operacion durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear el

parametro, el boton derecho y el icono de temperatura se apagan.

7. Funcion de agua caliente

(1) Pulse el botén O para activar la funcion de agua caliente. El volumen de la taza es de 200 ml y puede
detenerse manualmente. La pantalla empieza a indicar segundos cuando sale agua caliente.

(2) Mantenga pulsado Odurante 2 segundos para acceder al ajuste del volumen de la taza. La luz de
volumen de la taza @ y la luz de la perilla derecha se encienden, gire la perilla derecha para ajustar el
volumen de la taza de agua caliente. Detenga la operacién durante 5 segundos o pulse otros botones para

bloquear los parametros, la luz de volumen de taza@y la luz de la perilla derecha se apagan.

8. Modo americano

(1) Pulse el boton . para preparar un Americano (por defecto 150 ml de agua caliente y 50 ml de café).

(2) Mantenga pulsado el botén . durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste del volumen de la
taza, los botones . y 0 parpadean, a continuacion, pulse el botc’)n. para ajustar el modo de volumen
de la taza de café, el boton ‘ parpadea, mientras que la luz 0 no parpadea, la luz de volumen de la taza
@ esta encendida, gire el botén derecho para ajustar el volumen de la taza de café. Pulse el boton 0 para
ajustar el modo de volumen de taza de agua caliente, el boton 0 parpadea y la luz .no parpadea, la luz
de volumen de taza @ estad encendida, gire el botén derecho para ajustar el volumen de taza de agua
caliente. Detenga el funcionamiento durante 5 segundos o pulse otros botones para bloquear los parametros

actuales.

9. Modo vapor pequeiio
(1) Pulse el botc’)n@ para activar la funcién de vapor pequefio. La temperatura predeterminada es de 130

°C. (Pulse el botén de vapor y, a continuacioén, encienda el mando de vapor).
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(2) Mantenga pulsado@el botén durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste, el mando de ajuste
derecho y el icono de temperatura @ se encienden, gire el mando derecho para seleccionar la temperatura
(125 °C/130 °C/135 °C opcional). Detenga la operacion durante 5 segundos o pulse otros botones para

bloquear los parametros actuales.

10. Modo de vapor grande

(1) Pulse el botén @ para activar la funcién de vapor pequefo. La temperatura por defecto es de 145°C.
(Pulse el boton de vapor y, a continuacién, encienda el mando de vapor).

(2) Mantenga pulsado el boton @ durante 2 segundos para entrar en el modo de ajuste, el mando de
ajuste derecho y el icono de temperatura @ se iluminan, gire el mando derecho para seleccionar la tempera-
tura (140 °C/145 °C/150 °C opcional). Detenga la operacién durante 5 segundos o pulse otros botones para

bloquear los parametros actuales.

fer 0o o

1. Antes de utilizar la funcion de vapor, se recomienda llenar de agua la % @
caja de refrigeracioén de vapor de la bandeja recogegotas. @

2. Encienda el botén de vapor

Gire el mando a la posicion J/\> (se puede abrir la parte delantera y 0 |
trasera), como se muestra en la figura de la derecha. ‘\ ‘
3. You can switch the steam size by pressing the large and small steam ¢ N

buttons When using the steam function.

\

11. Modo pre-colado

Pulse simultaneamente @)y @ para ajustar el precalentamiento.

12. Cambia entre Celsius (°C) y Fahrenheit (°F)

Pulse simultaneamente los botones @y @) para alternar entre Celsius y Fahrenheit.

13. Modo de descalcificacion

(1) En el modo de espera, mantenga pulsado el botén de vapor pequeﬁo» y el botén de vapor grande @
para iniciar el programa de descalcificacion y se encendera el indicador de descalcificacion

(2) Cuando o parpadee, gire el botén de vapor a la posicion del botén de vapor traseroe, el cabezal de
infusién y el tubo de vapor dispensaran automaticamente agua caliente y se detendran después de 120
segundos.

(3) Cuando parpadeea , gire el boton de vapor a la posicién frontale, el agua caliente saldra automatica-
mente por la salida de agua caliente y se detendra transcurridos 240 segundos.

(4) Cuando aparezca £05 en la pantalla, gire el botén a la posicion ¢p

14. Restaurar la configuracion de fabrica

Puise @y @ al mismo tiempo para restablecer los ajustes de fabrica.

15. Estado de suefio
La maquina entrard automaticamente en estado de reposo cuando no haya ninguna operacién durante 10
minutos en el modo de espera. En el estado de reposo, pulse el boton de encendido para activar la maquina

para volver a entrar en el estado de precalentamiento.
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IV: Limpieza y mantenimiento

= Limpieza de la tolva

Durante el uso del molinillo, el canal de salida de polvo se obstruira debido a la influencia de los
granos de café y factores externos. Limpie a tiempo el canal de salida de polvo en las siguientes
circunstancias

1. Limpie el canal de salida del polvo y la muela abrasiva al menos una vez cada dos semanas.

2. Si la salida de polvo disminuye, limpie el canal de salida de polvo y la muela abrasiva.

3. Cuando utilice el molinillo para terminar de moler café en polvo fino, limpie a tiempo el canal de polvo.

Método de limpieza del molinillo de judias

Cuando limpie el molinillo, asegurese de que no haya granos en la caja de
granos, y pulse el botén del molinillo, el molinillo puede funcionar normal-
mente, no sale café en polvo por la salida.

1. Gire la caja de judias en el sentido contrario a las agujas del reloj y retirela.

2. Gire la muela interna en el sentido contrario a las agujas del reloj, limpie la muela con el cepillo de
limpieza adjunto y elimine el polvo de café de los dientes; Tenga en cuenta que la muela no debe lavarse
directamente con agua.

3. Utilice el cepillo de limpieza suministrado para limpiar la cavidad de la picadora y el canal de salida.

4. No instale la muela en este momento, vuelva a instalar la caja de granos vacia, pulse el botén de
molienda y deje que el molinillo funcione para barrer el polvo restante en la cavidad de los granos molidos.
(En caso contrario, repita los pasos 3y 4).

5. Retire la caja de granos en sentido contrario a las agujas del reloj, instale la muela abrasiva y termine la

limpieza.

» Recordatorio de descalcificacion
El producto esta equipado con una funcion de recordatorio de descalcificaciéon y un programa de

descalcificacion, que requiere la cooperacion del usuario durante el proceso de descalcificacion.
= Se espera que el procedimiento de descalcificacion dure 10 minutos.

= Se recomienda descalcificar cada 4-6 meses.
= Este producto activara automaticamente la alarma de descalcificacion cuando se hayan utilizado

15 litros de agua.
Preparacion para la descalcificacion

Nota: después de iniciar el recordatorio de descalcificacion o antes de que el usuario inicie el programa de
descalcificacion de forma independiente, jrealice los siguientes preparativos de descalcificacion antes de
ejecutar el programa de descalcificacion!
1. Anada solucién al depésito de agua (seleccione uno de los tres métodos)

(1) Llene el deposito de agua con 1 litro de agua. Afiada las pastillas descalcificadoras y espere hasta que
se disuelvan;

(2) Anade media taza de desincrustante liquido en el depdsito de agua v, a continuacién, inyecta 1 litro de
agua caliente para que la solucién se mezcle bien

(3) Anade 1,5 cucharadas de vinagre blanco al depdsito de agua y, a continuacion, inyecta 1 litro de agua
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3. Coloque un recipiente de

2. Colocar el 1 litro debajo del cabezal de

. L |
depésito de agua burbujas y otro recipiente de /:
1 litro debajo del tubo de L i

vapor

Operaciones de desincrustacion

Después de completar los pasos anteriores, puede iniciar el procedimiento de limpieza de la siguiente
manera:

(1) En el modo de espera, mantenga pulsado el botén de vapor pequeﬁo@ y el botén de vapor grande 9
para iniciar el programa de descalcificacion y se encendera el indicador de descalcificacion

(2) Cuando 0 parpadee, gire el botdn de vapor a la posicion del botén de vapor trasero@, el cabezal de
infusién y el tubo de vapor dispensaran automaticamente agua caliente y se detendran después de 120
segundos.

(3) Cuando parpadeee , gire el boton de vapor a la posicién frontale, el agua caliente saldra automatica-
mente por la salida de agua caliente y se detendra transcurridos 240 segundos.

(4) Cuando aparezca £85 en la pantalla, gire el botén a la posicién 4p

» Limpieza diaria

Desenchufe la cafetera antes de limpiarla y deje que se enfrie lo suficiente
para evitar quemaduras. No sumerja la cafetera ni el enchufe del cable de

alimentacién en agua u otros liquidos para evitar peligros.

1. Después de cada uso, introduzca todas las piezas desmontables en agua para limpiarlas. Si es necesario,
afiada solucion limpiadora y aclare con agua limpia.
2. Utilice a menudo una esponja antihumedad para fregar la superficie exterior de la cafetera y eliminar la
suciedad.

Nota: no utilice alcohol ni detergente, y no sumerja la maquina en agua para limpiarla.
3. Gire en el sentido de las agujas del reloj para extraer el embudo metalico y sacar los posos de café de su
interior. A continuacion, puedes limpiar el embudo y los accesorios metalicos del filtro con detergente, pero
finalmente debes aclararlos con agua limpia.
4. Después de limpiar todas las piezas desmontables, séquelas con un pafio.

Nota: el depdsito de agua desmontable no puede introducirse en el lavavajillas para su limpieza.

V: Coffee Machine Parameters

Modelo H7B
Capacidad del depésito de agua 28L

Tension y potencia AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

91



VI: Solucién de problemas

Problema

Sin pantalla

Tras poner en marcha la
cafetera, se oye un tic-tac
y un silbido después de
preparar el café

Hay marcas de agua en
el fondo de la maquina

1. no sale café

2. El café sale gota a gota
3. El portafiltro de café no
se enrosca correctamente

El café no engorda

Sin vapor

Después de que salga el
vapor, no se puede hacer
café o agua caliente
inmediatamente, y la
maquina bombeara agua
automaticamente

EI molinillo no produce
harina con suavidad/lenti-
tud

La amoladora se para
inesperadamente y no se
puede volver a poner en
marcha.

Causa

Compruebe si el enchufe
esta insertado en su sitio y si
el interruptor de alimentacion
esta pulsado.

Se trata de un fenémeno
normal y es el sonido
generado por el funciona-
miento normal de la valvula
de control de presion.

1. El depésito de agua no
esta instalado correcta-
mente

2. La bandeja recogegotas
no esta instalada
correctamente

3.La bandeja de goteo esta
llena

1. La cantidad de café en
polvo supera la norma

2. El café en polvo es
demasiado fino

3. La presion de prensado
del polvo es demasiado alta

Los granos de café estan
himedos o el café en polvo
es demasiado espeso

1. La funcién de vapor no
se precalienta completa-
mente

2. La boquilla de vapor esta
bloqueada

Después de bombear el vapor,
hay que despresurizarlo y
enfriarlo. En este momento,
no se puede realizar ninguna
otra operacion. La finalidad
del bombeo de agua es enfriar
rapidamente la olla de
calentamiento

Las fresas del molino se
desgastan

Se muelen cantidades
mayores sin pausas. La
proteccion contra sobrecalen-
tamiento del molinillo esta
activa.

92

Solucion

Enchufa la clavija de
alimentacion y asegurate de que
la tecla de encendido esta
pulsada

1. Asegurese de que el depdsito de
agua y la caja de agua estan
instalados correctamente. Si estan
instalados correctamente y se ha
vaciado la bandeja de agua.

2. Si todavia no puede resolver, no
desmontar privadamente la
maquina, la maquina a la local de
post-venta de procesamiento de
mantenimiento.

La cantidad de polvo no debe
superar la norma, y el engranaje de
molienda del molinillo de granos
debe ajustarse adecuadamente
hasta que sea apropiado. No es
aconsejable presionar el polvo
repetidamente con una fuerza
excesiva.

Elija granos de café frescos y polvo

molido de grosor moderado para
hacer café

1. La maquina s6lo puede bombear
vapor después de precalentar el
vapor

2. La maquina necesita desincrus-
tarse y la boquilla de vapor debe
limpiarse con una aguja de limpieza

La liberacion de la presion y el
enfriamiento tardan entre 20 y 30
segundos. Después del alivio de
presion y enfriamiento, el café o el
agua caliente pueden hervirse sélo
después de que el indicador en el
panel se muestre normalmente.

Por favor, pédngase en contacto con
el comerciante para proporcionar el
video de reemplazo para el
reemplazo

Espere unos 10 minutos. A
continuacion, inténtelo de nuevo,
después de 3 minutos de
funcionamiento continuo, haga una
pausa de aprox. 6 minutos.
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Problema

The grinder does not work
AND/OR the grinder indicator
(dot at the left side of the
display) is illuminated red
AND/OR a beep sounds when
pressing the GRIND button
and the system indicator
flashes.

ES

La funcién espresso no
funciona Y/O la funcion
espresso se detiene
inesperadamente Y/O sale
espuma por las boquillas del
portafiltro.

Durante la extraccion, el
café sale por el exterior del
portafiltro

Causa

La amoladora no se ha
montado correctamente.

La trituradora esta bloqueada.

El obturador del garfio y/o el
cierre de seguridad del
molinillo estan dafiados.

El agradecimiento por el
agua esta vacio

El tamafio del molido es
demasiado fino.

El café en polvo se
apisona demasiado.

Es muy necesario
descalcificar el sistema de
agua.

Los poros de la cesta del
filtro estan obstruidos.

El portafiltro no esta
instalado correctamente
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Solucion

Asegurese de que las fresas del
molinillo estan instaladas y de que el
colector de granos estd montado
correctamente y lleno de granos de
café frescos.

Desmonte y limpie la amoladora.
Retire cualquier obstaculo.(Hay una
referencia de video para la limpieza
de la amoladora, por favor péngase
en contacto con el servicio al cliente.

Solo con el saliente del obturador y
la tolva de granos en la orientacion
correcta, puede instalar la tolva de
granos con al presionar el bloqueo
GRIND del molinillo son facilidad. No
utilice la violencia para instalar o
retirar el depdsito de granos.

Si usted encuentra los accesorios de
bloqueo de seguridad faltan, por
favor péngase en contacto con el
comerciante en el tiempo.

Llene el depdsito de agua con una
cantidad suficiente de agua.
Asegurese siempre de que el nivel
de llenado del depdsito de agua se
encuentra entre las marcas "MIN" y
"MAX" antes de poner en marcha
cualquier funcion de la maquina.

Utilice inicamente café en polvo
adecuado para cafeteras espresso.
Se recomienda seleccionar el grado
10-20 al moler el polvo para espresso

No aplique demasiada fuerza al
compactar el café molido (se
recomiendan unos 10-15 kilogramos).

Descalcifique siempre el sistema de
agua a tiempo. Si la dureza del
agua del grifo es muy alta, utilice
agua de mesa sin gas y con bajo
contenido mineral.

Limpie a fondo la cesta del filtro. Si
es necesario, utilice la herramienta
de aguja para abrir los poros de la
cesta del filtro.

El asa del portafiltro debe estar en
angulo recto con la parte delantera
de la maquina



Problem

Durante la extraccion, el
café sale por el exterior del
portafiltro

Cédigo de error
EO1
E02

EO03

E05

Cause

El café en polvo se derrama
en el borde de la cesta del
filtro.

Demasiado café en polvo en
la cesta del filtro.

El café en polvo se pega al
anillo de sellado de la cabeza
del grupo o el anillo de
sellado esta desgastado,
dafiado o falta

El café en polvo se apisona
demasiado.

Causa
NTC 1 cortocircuito
NTC 2 cortocircuito

Error de comunicacion

El mando de vapor no se
apaga cuando esta
encendido

Solution

Retire con cuidado el café en polvo
sobrante del borde de la cesta del
filtro, antes de instalar el portafiltro
en el cabezal molido.

Utilice la cantidad correcta de café
en polvo para la cesta de filtro
seleccionada.

En caso necesario, seleccione otra
cesta de filtro

Limpie el cabezal del grupo. Para
limpiar el cabezal del grupo, utilice
unicamente un pafio suave o un
cepillo de nylon SUAVE. Si el
problema persiste, pdngase en
contacto con un centro de servicio
autorizado para su examen y
reparacion.

No introduzca objetos duros o
afilados en el cabezal del grupo.

No aplique demasiada fuerza al
compactar el café molido (se

recomiendan unos 10-15 kilogramos).

Solucion

Poéngase en contacto con su
agencia local de mantenimiento

Gire el botén de vapor a la
posicion 4p

Si no encuentra la causa del problema, no desmonte la maquina.
Debe ponerse en contacto con su agencia de mantenimiento local.
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GARANTIA
INFORMACION SOBRE LA GARANTIA GARANTIA LIMITADA DE UN ANO
El FABRICANTE garantiza que durante un periodo de un afio a partir de la fecha de compra, este producto estara libre de
defectos de material y mano de obra. EI FABRICANTE , a su eleccion, reparard o sustituird este producto o cualquier
componente del mismo que se encuentre defectuoso durante el periodo de garantia. La sustitucion se realizara por un producto
o componente nuevo o reparado. Si el producto ya no esta disponible, el reemplazo puede hacerse con un producto similar de
igual o mayor valor. Esta es su garantia exclusiva. NO intente reparar o ajustar ninguna funcién eléctrica o mecanica de este
producto. Si lo hace, esta garantia quedara invalidada.
Esta garantia es valida para el comprador minorista original a partir de la fecha de la compra minorista inicial y no es transferible.
Conserve el recibo de compra original. La prueba de compra es necesaria para obtener el cumplimiento de la garantia. Los
distribuidores, centros de servicio o tiendas minoristas de MANUFACTURER que vendan productos de MANUFACTURER no
tienen derecho a alterar, modificar o cambiar de ningtin modo los términos y condiciones de esta garantia. Esta garantia no
cubre el desgaste normal de las piezas ni los dafios resultantes de cualquiera de los siguientes: uso negligente o uso indebido
del producto, uso con voltaje o corriente inadecuados, uso contrario a las instrucciones de funcionamiento, desmontaje,
reparacion o alteracion por cualquier persona que no sea MANUFACTURER o un centro de servicio MANUFACTURER
autorizado. Ademas, la garantia no cubre: Actos de fuerza mayor, como incendios, inundaciones, huracanes y tornados.
¢ Cuales son los limites de responsabilidad del FABRICANTE?
El FABRICANTE no sera responsable de ningin dafio incidental o consecuente causado por el incumplimiento de cualquier
garantia o condicion expresa, implicita o legal.
Salvo en la medida en que lo prohiba la legislacion aplicable, cualquier garantia o condicion implicita de comerciabilidad o
idoneidad para un fin determinado estara limitada en su duracién a la duracién de la garantia anterior. E| FABRICANTE rechaza
cualquier otra garantia, condicién o declaracion, expresa, implicita, legal o de otro tipo. EI FABRICANTE no sera responsable
de ningun dafio de ningln tipo resultante de la compra, uso o mal uso de, o incapacidad de uso del producto incluyendo dafios
incidentales, especiales, consecuenciales o similares o Pérdida de beneficios, o por cualquier incumplimiento de contrato,
fundamental o de otro tipo, o por cualquier reclamacion presentada contra el comprador por cualquier otra parte. Algunas
provincias, estados o jurisdicciones no permiten la exclusién o limitacion de dafios incidentales o consecuentes o limitaciones
en la duracién de una garantia implicita, por lo que las limitaciones o exclusiones anteriores pueden no ser aplicables en su
caso. Esta garantia le otorga derechos legales especificos, y también puede tener otros derechos que varian de una provincia
a otra, de un estado a otro o de una jurisdiccién a otra.

Para garantizar la garantia de su producto, registrelo en www.hibrew.com/warranty.

Proteccion del medio ambiente
You can help protect the environment!
Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical equipment into the

corresponding waste station for disposal
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| : Garanties importantes

1. Lisez toutes les instructions.

2. Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension de la prise murale correspond a la tension nominale indiquée sur
la plaque signalétique.

3. Cet appareil est équipé d'une fiche avec mise a la terre. Veuillez vous assurer que la prise murale de votre
maison est bien reliée a la terre.

4. Pour se protéger contre les incendies, les chocs électriques et les blessures, ne pas immerger les parties
principales du tuyau, du cordon, de la fiche, dans I'eau ou dans un autre liquide.

5. L'appareil ne doit pas étre immergé.

6. Débranchez la fiche de la prise murale avant le nettoyage et lorsque I'appareil n'est pas utilisé. Laissez I'appareil
refroidir complétement avant de le démonter, d'en fixer les composants ou de le nettoyer.

7. Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, ou si I'appareil fonctionne mal,
est tombé ou a été endommagé de quelque maniere que ce soit. Retournez I'appareil au centre de service agréé
le plus proche pour qu'il soit examiné, réparé ou vérifié sur le plan électrique ou mécanique.

8. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de I'appareil peut provoquer un incendie, un choc
électrique ou des blessures.

9. Placez I'appareil sur une surface plane ou une table, ne suspendez pas le cordon d'alimentation sur le bord de
la table ou du comptoir.

10. Veillez a ce que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact avec la surface chaude de I'appareil.

11. Ne placez pas la cafetiére sur une surface chaude ou a cété d'un feu afin d'éviter qu'elle ne soit endommagée.

12. Pour débrancher, retirez la fiche de la prise murale, tenez toujours la fiche, mais ne tirez jamais sur le cordon.
13. Ne pas utiliser I'appareil a d'autres fins que celles prévues et le placer dans un environnement sec.

14. Veillez a ne pas vous briler avec la vapeur.

15. Ne touchez pas la surface chaude de I'appareil (comme la buse a vapeur et le filet d'acier juste bouillant).
Utilisez la poignée ou les boutons.

16. Ne laissez pas la cafetiére fonctionner sans eau.

17. NE PAS retirer I'entonnoir métallique pendant la préparation du café. Retirez I'entonnoir métallique pour faire
du café supplémentaire apres avoir terminé l'infusion pendant plus de 10 secondes. Veillez a le tenir par la poignée
et a utiliser le clip de rétention du filtre pour jeter la mouture. Soyez prudent lorsque vous déplacez I'appareil avec
des liquides chauds.

18. Branchez la fiche sur la prise murale avant de I'utiliser et éteignez tout interrupteur avant de retirer la fiche de
la prise murale.

19. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus s'ils ont regu une surveillance ou des
instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les risques encourus. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants s'ils n'ont pas plus de 8 ans et s'ils ne sont
pas surveillés. Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

20. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles aient bénéficié d'une
surveillance ou d'instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent les
risques encourus.

21. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

22. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles que:

- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail

- maisons de ferme

- par des clients dans des hotels, des motels et d'autres environnements de type résidentiel

- les environnements de type "bed and breakfast" (chambres d'hotes)
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23. La boite a grains n'a pas de fonction de fermeture, veuillez nettoyer la boite a grains a temps et reverser les
grains de café dans d'autres récipients bien emballés, afin de ne pas affecter le goQt du café et I'utilisation normale
du moulin a grains en raison du retour de I'humidité des grains de café.

24. Sauvegardez ces instructions.

& Avertissement : Haute pression

Afin d'éviter que la vapeur et I'eau chaudes ne brilent le corps ou ne causent d'autres blessures,
et afin d'éviter d'endommager le produit, avant d'utiliser cette cafetiére, il convient de suivre les
instructions suivantes

Ne retirez pas le réservoir ou I'entonnoir pendant la préparation du café ou de la mousse de lait.
Avant de retirer I'entonnoir pour préparer une autre tasse de café, assurez-vous que la machine
a café est en état de veille. Si vous souhaitez ajouter de I'eau dans le réservoir, appuyez sur le
bouton Q) de l'interrupteur pour vous assurer que l'appareil est éteint. Lors de I'extraction du
café, assurez-vous que l'entonnoir a haute pression a été tourné dans la position spécifiée afin
d'éviter que la pression ne se libére pendant I'utilisation, ce qui pourrait causer des blessures.

A Avertissement : Température élevée

Lorsque la machine fonctionne, ne mettez pas vos mains ou d'autres parties de votre corps au
fond de I'entonnoir ou du tuyau a vapeur afin d'éviter les brdlures ; il est interdit de toucher le
tuyau a vapeur avec les mains ou d'autres parties du corps a tout moment. Lors de la rotation
du tuyau a vapeur, vous ne pouvez entrer en contact qu'avec le manchon en silicone du tuyau
a vapeur afin d'éviter les brdlures.

Il: Description des composants du produit

» Composants

Buse a vapeur

@ a trois trous
non pressurisé Couvercle de la )
4Q trémie & hancotz@ Entonnoir

g de dosage

Panier pressurisé a
une tasse 9

Tapis de

Panier double @ﬂ

Balance

v‘ électronique

% Pot a lait

sans pression 2
Approuvé

par l'autorité
compétente

Panier a tasse unique

Couvercle du

Soufflerie d'air & réservoir d'eau

Trémie a haricot
Réservoir d'eau

Couvercle du

plateau d'égouttag Manomeétre

Epingle de
refroidissement a vapeur . ) ‘@‘ nettoyage

Brosse de
nettoyage

Plateau
d'égouttage

Brosse de

i
}
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= Panneau de contréle Indicateur de

Indicateur de réglage de la

Indicateur de détartrage  température

trémie & haricots Indicateur | Indicateur de

Bouton de broyage Indicateur de de pénurie Indicateur de| réglage de la
des grains en une surchauffe d'eau pré-brassage| taille de la tasse Bouton Espresso
aune tasse

seule tasse

4 Bouton Espresso
Bouton de . double tasse
broyage % 7
des grains a A B uton d'eau chaude

double tasse » - /B B outon Americano
- Grand bouton
vapeur

Petit bouton
de vapeur

Bouton
marche/arrét

Bouton de réglage de Bouton de réglage de la température
la durée de broyage et de la taille de la tasse

= Introduction des boutons

@ Bouton marche/arrét

e Single cup bean grinding button (default 9s). Press and hold this button for 2 seconds to enter the time

adjustment mode, rotate the left knob to adjust +1s/-0.1s.

@ Bouton de broyage des grains en double tasse (13 s par défaut). Appuyez sur ce bouton et maintenez-le
enfoncé pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du temps, tournez le bouton gauche

pour ajuster +1s /-0,1s.

volume de la tasse@ s'allume, tournez le bouton de droite pour régler le volume de la tasse.

la tasse @ s'allume, tournez le bouton de droite pour régler le volume de la tasse.

volume de la tasse de café. Appuyez ensuite sur le bouton 0 pour régler le volume de la tasse d'eau
chaude, le bouton 0 clignote et le voyant ‘ ne clignote pas, le voyant du volume de la tasse @
s'allume, tournez le bouton de droite pour régler le volume de la tasse d'eau chaude. Arréter |'opération

pendant 5 secondes ou appuyer sur d'autres boutons pour verrouiller le paramétre actuel.

0 Bouton eau chaude, 200ml| par défaut/peut étre arrété manuellement, température par défaut 92 C.
Appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé pendant 2 secondes pour entrer dans le réglage de la

taille de la tasse. @ Le voyant du volume de la tasse s'allume, tournez le bouton droit pour régler le

volume de la tasse d'eau chaude.

@ Petit bouton de vapeur, 130 degrés par défaut (appuyez sur le bouton de vapeur, puis ouvrez le bouton
de la vanne de vapeur pour faire sortir la vapeur). Appuyez longuement sur@ pendant 2 secondes pour
entrer dans le mode de réglage de la vapeur, tournez le bouton de réglage droit pour régler la tempéra-
ture, sélectionnez la température avec 125 C/130 C/135 C en option. Arrétez I'opération pendant 5

secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour verrouiller les parametres actuels.
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Bouton pour I'espresso en tasse unique (35 ml par défaut). Appuyez sur ce bouton et maintenez-le
enfoncé pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du volume de la tasse, le voyant du

Bouton espresso double tasse (70 ml par défaut). Appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé
pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du volume de la tasse, le voyant du volume de

Bouton Americano (par défaut, 150 ml d'eau chaude puis 50 ml de café). Appuyez sur le bouton ‘ et
maintenez-le enfoncé pendant trois secondes pour entrer dans le mode de réglage du volume de la
tasse, les boutons .etO clignotent, puis appuyez sur le bouton ‘ Le bouton .clignote et le voyant
0 ne clignote pas, le voyant@ du volume de la tasse s'allume, tournez le bouton droit pour régler le
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® 06 o

u BOite é OutilS nettoyage

Ce produit est équipé d'outils auxiliaires, la tige de Brossede
nettoyage et la brosse de nettoyage sont placées dans

Grand bouton de vapeur, 145 degrés par défaut (appuyez sur le bouton de vapeur puis allumez le bouton
de vapeur). Appuyez longuement sur @ pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage,
tournez le bouton de réglage droit pour régler la température, la température sélectionnée est 140 C/145
C/150 C en option. Arréter le fonctionnement pendant 5 secondes ou appuyer sur d'autres boutons pour

verrouiller les paramétres actuels.

Le bouton de gauche permet de régler la durée de broyage, et le bouton de droite permet de régler le
volume et la température de la tasse (la lumiére ne s'allume que lorsque le bouton de réglage est activé).

Indicateur de boite a haricots (ne clignote que si la boite n'est pas installée)
Indicateur de manque d'eau dans le réservoir (clignote uniquement en cas de manque d'eau)

Indicateur de surchauffe de I'aiguisoir (clignote lorsque le moteur atteint la limite fixée et que la machine
ne peut pas fonctionner)

Le voyant de réglage du volume de la tasse s'allume, appuyez longuement sur le bouton o ou a ou
‘ ou 0 pour entrer dans le mode de réglage, le voyant @ du volume de la tasse s'allume, aprés

avoir verrouillé les parameétres, le voyant s'éteint.

Voyant de réglage de la température. Appuyez simultanément sur les boutons o et O pour entrer
dans le mode de réglage de la température, le voyant de réglage de la température @ s'allume, et la
température d'extraction du café a 80C/85C/90C/91C/92C/93C/94C/95C a choisir. Tournez le
bouton de droite pour régler la température d'extraction. Arrétez le fonctionnement pendant 5 secondes
ou appuyez sur d'autres boutons pour verrouiller les parametres actuels, @ est éteint.

Indicateur de préinfusion (réglable sur 10 secondes), appuyez simultanément sur 0 et ‘ pour
accéder au réglage de préinfusion. Le bouton droit permet de régler le temps d'infusion. Arrétez I'opéra-
tion pendant 5 secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour verrouiller les paramétres actuels. Une
fois le réglage terminé, le témoin lumineux ne s'éteint que si la valeur du réglage est égale a 0.

Indicateur de détartrage de la cafetiere. Appuyez simultanément sur les touches @ et @ pour passer
en mode détartrage. Pour plus de détails, reportez-vous a la procédure de détartrage qui suit.

Epingle de

Brosse de
nettoyage

nettoyage

o, N . . . . .. Boite a
une boite a outils séparée, le filtre a simple ou double @ —

coupelle peut également étre placé dans la boite a
outils, ce qui facilite le stockage. La boite a outils est
placée en bas a gauche de la machine, ce qui est visible
en retirant le bac a eau. (Figure 1)

Figure 1
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= Epingle de nettoyage

Si l'aiguille de nettoyage est utilisée pour nettoyer la
crépine a simple ou double coupelle et la buse a

vapeur, |'aiguille épaisse est utilisée pour nettoyer la Nettoyer le Nettoyer le
buse a vapeur et l'aiguille fine est utilisée pour nettoyer tuyau de vapeur panier a poudre
la crépine (figure 2). Figure 2

* Brosse de nettoyage

La brosse de nettoyage est principalement utilisée pour nettoyer le systeme de broyage des
haricots. En se référant a la description du nettoyage du broyeur de haricots, apres avoir retiré
la meule de broyage des haricots, vous pouvez utiliser la brosse de nettoyage pour nettoyer la
chambre a poudre et le canal de la poudre.

Figure 3 Figure 4
Nettoyez le dispositif antistatique et la sortie de café (sila Nettoyez la chambre du broyeur et le canal de la
poudre de café sort plus lentement que d'habitude ou si poudre a l'aide de la brosse de nettoyage jointe,
la poudre de café flotte, nettoyez le dispositif antistatique comme indiqué a la figure 4.

et la sortie de poudre de café a l'aide de la brosse de
nettoyage jointe, comme indiqué a la figure 3).

L'extrémité arriere de la brosse de
nettoyage peut étre utilisée pour
détacher le filtre du portafiltre, comme
le montre la figure 5.

= Boite de refroidissement a vapeur

1. Afin d'éviter que la vapeur ne s'échappe du bac a eau lorsque la pression est relachée, remplissez
d'eau la boite de refroidissement de la vapeur située a l'intérieur du plateau d'égouttage avant
d'appliquer la vapeur.

2. Installer la boite de refroidissement de la vapeur.

100

FR



FR

= Approuvé par l'autorité compétente

IQI § ‘\ :77 -
Lorsque le bord du tamper s'aligne

Tamponner la poudre sur le bord de I'entonnoir, la
de café vers le bas quantité de poudre est appropriée.

lll: Préparation du café

» Avant la premieére utilisation (important)

1. Vérifiez que tous les accessoires sont complets et intacts.

2. Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau, et le niveau d'eau ne doit pas dépasser la position maximale.

3. Prendre I'entonnoir a haute pression (pas de poudre de café pour le moment) et I'aligner avec la boucle du
support de I'entonnoir, puis le tourner dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour verrouiller
I'entonnoir (placer un filtre a une ou deux tasses, selon le cas).

4. Branchez l'alimentation électrique et appuyez sur le bouton d'alimentation pour passer a I'état de
préchauffage jusqu'a ce que I'ensemble de la machine soit préchauffé et passe a I'état de veille.

5. Avant d'utiliser la fonction vapeur, veuillez remplir d'eau la boite a eau située a I'intérieur du plateau d'égout-
tage (afin d'éviter que la vapeur ne s'échappe du plateau d'eau lorsque la pression est relachée).

6. Tournez le bouton sur la position ¢/\> pour libérer une quantité appropriée de vapeur (veuillez noter que le
tuyau de vapeur doit étre aligné avec le bac a eau ou utilisez une tasse pour recevoir I'eau afin d'éviter les
bralures).

7. Appuyez sur le bouton de la simple tasse d'espresso ou de la double tasse d'espresso pour nettoyer la
tuyauterie de la machine (veillez a ne pas placer une partie de votre corps sous I'entonnoir, utilisez la tasse
pour recevoir I'eau afin d'éviter les brdlures).

8. Aprés que I'eau de la casserole a cessé de s'écouler.

9. Nettoyez soigneusement les parties détachables de I'ensemble de I'appareil a I'eau chaude.

= Café en poudre

Le café doit étre fraichement moulu et profondément torréfié. Pour I'espresso, il peut étre nécessaire d'utiliser
du café en poudre torréfié a la frangaise ou a l'italienne. La poudre de café prémoulu ne peut rester parfumée
que pendant 7 a 8 jours si elle n'est pas conservée dans un récipient hermétique et dans un endroit frais. Ne
conservez pas le café au réfrigérateur ou au congélateur. En régle générale, il n'est pas recommandé d'utiliser
du café en poudre prémoulu. Il est plus facile pour les grains de café de conserver I'aréme du café et d'obtenir
un café de meilleure qualité.

= Moudre

Si vous moulez vous-méme votre café, cette étape est essentielle a la production d'un espresso
et nécessite davantage de pratique.
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La bonne poudre de broyage doit ressembler a du sel.

Si la mouture est trop fine, le café risque de s'écouler par intermittence ou de faire du café.

Si la mouture est trop grossiére et que I'eau coule trop vite a travers le café, I'ardbme et le godt du café s'en
trouveront altérés.

- Vous pouvez ajuster I'épaisseur de la poudre de café moulu en réglant la boite a café, qui variera en
fonction de la catégorie et de la qualité des grains de café que vous utilisez. Par conséquent, vous devez
encore procéder a des ajustements appropriés pour obtenir le meilleur effet possible
Grains de café fraichement torréfiés (moins d'un mois). La vitesse de mouture est réglée entre 0 et 30. Le
moulin @ une tasse produit environ 12-14 g de poudre, le moulin a deux tasses produit environ 19-21 g de
poudre, avec une meilleure extraction du café (en fonction du degré de torréfaction et de la fraicheur des
grains de café, il peut étre nécessaire d'ajuster les paramétres).

- Afin d'éviter que les grains de café ne soient affectés par I'humidité et n'affectent la mouture ainsi que le
godt et I'effet du café final, ne mettez pas trop de grains de café dans la boite a grains.

- Afin d'obtenir une poudre de café uniforme et constante, veuillez ajuster correctement I'épaisseur de la
poudre du moulin en fonction de la catégorie et de la qualité des grains de café, afin d'obtenir une tasse de

café de haute qualité.

Ce produit est doté d'une fonction de broyage des grains de café. Avant d'utiliser cette fonction, veuillez vous

assurer que tous les équipements sont installés comme il se doit. Les détails sont les suivants:

Figure 6 Figure 7
Le porte-outil 2 a été installé et serré dans La position du cercle rouge dans la figure a été
le sens des aiguilles d'une montre ; il est alignée. Appuyez sur le cercle et tournez-le
ensuite placé dans la boite a haricots 1 et dans le sens des aiguilles d'une montre pour le
vissé comme indiqué dans la figure 6. charger dans la boite a haricots.

Aligner I'épaisseur des haricots au milieu de la boite (comme le montre la figure ci-dessous, il permet d'ajuster

I'épaisseur des haricots au milieu de la boite, comme le montre la figure 9).

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Figure 8 Figure 9 Figure 10

Figure 8 : Plus le nombre est élevé, plus les
particules de poudre sont grosses.

1.Assurez-vous que lorsque l'appareil est en place, le voyant de la trémie a grains . sur le panneau passe
du rouge a l'éteint, indiquant que le moulin est prét pour une utilisation normale.

2. Ajoutez une quantité appropriée de grains de café dans la boite a grains. Afin d'éviter que I'humidité
n'affecte la mouture et le got et I'effet final du café, ne mettez pas trop de grains de café dans la boite a
grains.

3. Placer I'entonnoir dans le support gauche de réception des poudres, comme indiqué dans la figure 10.
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w 1. L'indicateur de boite a haricots .clignote lorsque la boite a haricots n'est

pas montée.

2. Afin de protéger le systeme de broyage des haricots, lorsque le broyage
continu des haricots est supérieur a 3 minutes en 6 minutes, le systéme
commence a protéger la fonction du moteur, la machine fait une pause pour
broyer les haricots et le t¢émoin lumineux . s'allume. Lorsque l'intervalle
atteint 6 minutes, le systéeme léve automatiquement la restriction et le

systéme de broyage revient a la normale.
S J

= Fonctionnement

1.Le niveau d'eau dans le réservoir d'eau potable ne doit pas dépasser la position "Max".

2. Branchez I'alimentation électrique, appuyez sur le bouton d'alimentation @ (assurez-vous que le bouton
de vapeur est éteint en position 4p), la machine entre en phase de préchauffage.

3. A gauche du manométre se trouve la zone d'affichage de la fonction de mouture des grains, et & droite, la
zone de travail de la fonction de la machine a café. Voici comment les voyants s'allument lorsque la machine
est dans différents états.

Les fonctions vapeur et café de cette machine peuvent étre utilisées en méme
temps. Veuillez faire attention a la sélection des fonctions lors de I'utilisation de
la machine afin d'éviter les blessures causées par une mauvaise utilisation.

1. Préchauffage

Appuyez sur le bouton @ pour démarrer l'alimentation, les autres boutons et molettes s'allument puis
s'éteignent, l'indicateur de grains de mouture et le bouton @ s'allument, I'affichage des grains de mouture
pour une tasse est de 9 secondes, I'affichage des grains de mouture pour deux tasses est de 13 secondes,
« ---°C » clignote, I'appareil commence a préchauffer. Lorsque la température par défaut de 92 C et 130 C

s'affiche, le préchauffage est terminé. Comme le montre I'image ci-dessous :

Préchauffage Préchauffage terminé

2. Réglage de la durée de broyage et du broyage d'une seule tasse

(1) Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse Q pour moudre une quantité de café en poudre d'une
tasse (par défaut 9s).

(2) Appuyez et maintenez le bouton Q pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage de la

durée de broyage d'une tasse, tournez le bouton gauche pour régler +1 seconde/-0,1 seconde.

3. Double broyage des tasses et réglage de la durée de broyage

(1) Appuyez sur le bouton de mouture double tasse@ pour moudre une quantité de poudre de café double
tasse (par défaut 13s).

(2) Appuyez sur le bouton @ et maintenez-le enfoncé pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de
réglage du temps de broyage de la double tasse, tournez le bouton gauche pour régler +1 seconde/-0,1

seconde.
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Avant de préparer le café, assurez-vous que le
porte-filtre est tourné dans la bonne position,
comme indiqué ci-dessous.

4. Extraction de I'espresso en une seule tasse et réglage du volume de la tasse

(1) Appuyez sur le bouton e pour démarrer I'extraction d'une tasse, la température par défaut est de 92
degrés, le volume d'une tasse est de 35 ml.

(2) Appuyez longuement sur le bouton ‘ pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du
volume de la tasse, le bouton droit et I'icbne @du volume de la tasse s'allument, tournez le bouton droit pour
régler le volume de la tasse, arrétez |'opération pendant 5 secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour

verrouiller le parameétre, le bouton et I'icone @ s'éteignent.

5. Extraction de la double tasse d'espresso et réglage du volume de la tasse

(1) Appuyez sur le bouton e pour démarrer I'extraction d'une seule tasse, la température par défaut est
de 92 degrés, le volume de la double tasse est de 70 ml.

(2) Appuyez longuement sur le bouton e pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du
volume de la tasse, le bouton droit et I'icone @ du volume de la tasse s'allument, tournez le bouton droit pour
régler le volume de la tasse, arrétez |'opération pendant 5 secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour

verrouiller le parameétre, le bouton et I'icone @ s'éteignent.

6. Réglages de la température

Appuyez longuement sur les boutons O et e en méme temps pour entrer dans le mode de réglage de la
température d'extraction, le bouton droit s'allume avec le voyant de température@, tournez le bouton droit
pour régler la température, arrétez I'opération pendant 5 secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour

verrouiller le paramétre, le bouton droit et I'icone de la température s'éteignent.

7. Fonction eau chaude

(1) Appuyez sur le bouton 0 pour lancer la fonction eau chaude. Le volume de la tasse est de 200 ml et
peut étre arrété manuellement. L'écran commence a lire les secondes lorsque I'eau chaude sort.

(2) Appuyez sur 0 pendant 2 secondes pour accéder au réglage du volume de la tasse. Le voyant du
volume de la tasse @ et le bouton droit s'allument, tourner le bouton droit pour régler le volume de la tasse
d'eau chaude. Arrétez le fonctionnement pendant 5 secondes ou appuyez sur d'autres boutons pour verrouill-

er les parametres, le voyant du volume de la tasse @ et le bouton droit s'éteignent.
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8. Mode Americano

(1) Appuyer sur la touche . pour préparer un Americano (par défaut 150 ml d'eau chaude puis 50 ml de
café).

(2) Appuyez longuement sur le bouton . pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage du
volume de la tasse, les boutons‘ et o clignotent, puis appuyez sur le bouton.pour régler le volume de
la tasse de café, le bouton . clignote, tandis que le voyant o ne clignote pas, le voyant@du volume de
la tasse est allumé, tournez le bouton droit pour ajuster le réglage du volume de la tasse de café. Appuyez sur
la toucheOpour régler le volume de la tasse d'eau chaude, la touche OCIignote et le voyant .ne clignote
pas, le voyant du volume de la tasse@s’allume, tournez le bouton de droite pour régler le volume de la tasse
d'eau chaude. Arréter le fonctionnement pendant 5 secondes ou appuyer sur d'autres boutons pour verrouiller

les parametres actuels.

9. Mode petite vapeur

(1) Appuyez surla touche» pour lancer la fonction petite vapeur. La température par défaut est de 130°C.
(Appuyer sur la touche vapeur puis activer le bouton vapeur).

(2) Appuyez longuement sur le bouton @ pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage, le
bouton de réglage droit et I'icone de température @ s'allument, tournez le bouton droit pour sélectionner la
température (125 °C/130 °C/135 °C en option). Arrétez l'opération pendant 5 secondes ou appuyez sur

d'autres boutons pour verrouiller les parametres actuels.

10. Mode grande vapeur

(1) Appuyez surla touche@ pour lancer la fonction petite vapeur. La température par défaut est de 145°C.
(Appuyer sur la touche vapeur puis activer le bouton vapeur)

(2) Appuyez longuement sur le bouton @ pendant 2 secondes pour entrer dans le mode de réglage, le
bouton de réglage droit et I'icone de température @ s'allument, tournez le bouton droit pour sélectionner la
température (140 °C/145 °C/150 °C en option). Arrétez l'opération pendant 5 secondes ou appuyez sur

d'autres boutons pour verrouiller les parametres actuels.

~
w 1. Avant d'utiliser la fonction vapeur, il est recommandé a @

de remplir d'eau la boite de refroidissement de la

vapeur dans le bac de récupération. @
2. Mettre en marche le bouton de vapeur @
Tourner le bouton en position 9/\> (I'avant et I'arriére

peuvent étre ouverts), comme indiqué sur la figure de =
droite. (2] \‘

3. Vous pouvez changer la taille de la vapeur en £, N
appuyant sur les boutons grand et petit vapeur Lorsque

vous utilisez la fonction vapeur.

& )

11. Mode pré-brassage

Appuyez simultanément sur les touches (@) et @) pour ajuster le réglage de la préinfusion.

12. Toggles Celsius (°C) and Fahrenheit (°F)

Appuyez simultanément sur les touches (@) et @) pour alterner entre Celsius et Fahrenheit.
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13. Mode détartrage
(1) En mode veille, appuyez sur le petit bouton vapeur @ et le grand bouton vapeur @ et maintenez-les

enfoncés pour lancer le programme de détartrage ; l'indicateur de détartrage s'allume.

(2) Lorsqueoclignote, tournez le bouton vapeur en position arriére @ la téte d'infusion et le tuyau de vapeur
distribuent automatiquement de I'eau chaude et s'arrétent au bout de 120 secondes.

3) Lorsquee clignote, tournez le bouton de vapeur en position @ a l'avant, I'eau chaude s'écoule automa-
tiquement de la sortie d'eau chaude et s'arréte aprés 240 secondes, I'étape de détartrage est terminée.

(4) Lorsque « EO5 » apparait a I'écran, tournez le bouton en position {p

14. Rétablir les paramétres d'usine

Appuyez simultanément sur @) et @) pour rétablir les réglages d'usine.

15. Etat de veille
L'appareil se met automatiquement en veille lorsqu'il n'est pas utilisé pendant 10 minutes en mode veille. En
mode veille, appuyez sur le bouton d'alimentation pour activer I'appareil et le faire repasser en mode

préchauffage.

IV: Nettoyage et entretien
» Nettoyage de la trémie a haricots

Au cours de l'utilisation du moulin, le canal de sortie de la poudre se bouche sous l'influence des
grains de café et de facteurs externes. Veuillez nettoyer le canal de sortie de la poudre a temps dans
les cas suivants

1. Nettoyer le canal d'évacuation de la poudre et la meule au moins une fois toutes les deux semaines.

2. Lorsque la production de poudre diminue, veuillez nettoyer le canal de sortie de la poudre et la meule.

3. Lorsque vous utilisez le moulin pour moudre de la poudre de café fine, veuillez nettoyer le canal de la

poudre a temps.

Méthode de nettoyage du broyeur de grains

Lorsque vous nettoyez le moulin, assurez-vous qu'il n'y a pas de grains dans
la boite a grains, et appuyez sur le bouton du moulin, le moulin peut fonction-
ner normalement, aucune poudre de café ne sort de la sortie.

1. Tournez la boite a haricots dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et retirez la boite a haricots.

2. Tournez la meule interne dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, nettoyez la meule a l'aide de la
brosse de nettoyage jointe, et retirez la poudre de café dans les dents ; veuillez noter que la meule ne doit pas
étre lavée directement a I'eau.

3. Utilisez la brosse de nettoyage fournie pour nettoyer la cavité du broyeur et le canal de sortie.

4. N'installez pas la meule a ce moment-Ia, réinstallez la boite a grains vide, appuyez sur le bouton de broyage
et laissez le broyeur fonctionner pour balayer la poudre restante dans la cavité du grain a broyer. (Si ce n'est
pas le cas, répétez les étapes 3 et 4).

5. Retirez la boite a grains dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, installez la meule et terminez le

nettoyage.
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» Rappel de détartrage

Le produit est équipé d'une fonction de rappel de détartrage et d'un programme de détartrage qui

nécessite la coopération de I'utilisateur pendant le processus de détartrage.
= L'exécution du programme de détartrage devrait durer 10 minutes.

= Le détartrage est recommandé tous les 4 a 6 mois.
= Ce produit déclenche automatiquement I'alarme de détartrage aprés une consommation de 15

litres d'eau.
Préparation du détartrage

Remarque : apres le lancement du rappel de détartrage ou avant que l'utilisateur ne lance le programme
de détartrage de maniére autonome, veuillez effectuer les préparatifs de détartrage suivants avant de
lancer le programme de détartrage!
1. Ajouter la solution au réservoir d'eau (choisir I'une des trois méthodes)

(1) Versez 1 litre d'eau dans le réservoir d'eau. Ajoutez les pastilles de détartrage et attendez qu'elles
soient dissoutes.

(2) Ajoutez une demi-tasse de détartrant liquide dans le réservoir d'eau, puis injectez 1 litre d'eau
chaude pour permettre a la solution de bien se mélanger.

(3) Ajoutez 1,5 cuillére & soupe de vinaigre blanc dans le réservoir d'eau, puis injectez 1 litre d'eau

chaude pour permettre a la solution de se mélanger complétement.

2. Insérer le réservoir

d'eau en position

sous le tube a vapeur.

Opérations de détartrage
Aprés avoir effectué les étapes ci-dessus, vous pouvez lancer la procédure de nettoyage comme suit

(1) En mode veille, appuyez sur le petit bouton vapeur @ et le grand bouton vapeur @ et maintenez-les
enfoncés pour lancer le programme de détartrage ; l'indicateur de détartrage s'allume.

2) Lorsque‘clignote, tournez le bouton vapeur en position arriére @ la téte d'infusion et le tuyau de vapeur
distribuent automatiquement de I'eau chaude et s'arrétent au bout de 120 secondes.

3) Lorsquee clignote, tournez le bouton de vapeur en position @ a l'avant, I'eau chaude s'écoule automa-
tiquement de la sortie d'eau chaude et s'arréte aprés 240 secondes, I'étape de détartrage est terminée.

(4) Lorsque « EO5 » apparait a I'écran, tournez le bouton en position {p

* Nettoyage quotidien

Débranchez la machine a café avant de la nettoyer et laissez-la refroidir
suffisamment pour éviter les briillures. Ne pas immerger la machine a café ou
la fiche du cordon d'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides afin d'éviter

tout danger.

107



1. Aprés chaque utilisation, mettez toutes les parties amovibles dans I'eau pour les nettoyer. Si nécessaire,
ajoutez une solution de nettoyage et rincez a I'eau claire.
2. Utilisez souvent une éponge résistante a I'humidité pour frotter la surface extérieure de la machine a café
afin d'éliminer la saleté.

Remarque : n'utilisez pas d'alcool ou de détergent et n'immergez pas la machine dans I'eau pour la
nettoyer.
3. Tournez dans le sens des aiguilles d'une montre pour retirer I'entonnoir métallique et enlever le marc de
café a l'intérieur. Vous pouvez ensuite nettoyer I'entonnoir et les accessoires métalliques du filtre avec du

détergent, mais vous devez ensuite les rincer a I'eau claire.

4. Aprés avoir nettoyé toutes les parties amovibles, essuyez-les pour les sécher.

Remarque : le réservoir d'eau amovible ne peut pas étre mis au lave-vaisselle pour étre nettoyé.

V: Parameétres de la machine a café

Modéle

Capacité du réservoir d'eau

Tension et puissance

H7B
28L

AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

VI: Dépannage
Probléeme

Pas d'affichage

Apres le démarrage de la
machine, vous pouvez
entendre un tic-tac et un
sifflement apres la
préparation du café.

Il'y a des traces d'eau au
fond de la machine

1. aucun café ne sort

2. Le café s'écoule goutte
a goutte

3. Le portafiltre a café ne
se visse pas correctement

Cause

Vérifier si la fiche est insérée
et si l'interrupteur d'alimenta-
tion est enfoncé.

I s'agit d'un phénomeéne
normal et du son généré par
le fonctionnement normal de
la vanne de régulation de
pression.

1. Le réservoir d'eau n'est
pas installé correctement

2. Le bac de récupération
n'est pas correctement
installé

3. le bac de récupération est
plein

1. La quantité de café en
poudre dépasse la norme
2. La poudre de café est
trop fine

3. La pression de pressage
de la poudre est trop élevée
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Solution

Branchez la fiche d'alimentation et
assurez-vous que la touche
d'alimentation est enfoncée.

1. Assurez-vous que le réservoir
d'eau et la boite a eau sont
correctement installés. S'ils sont
correctement installés et que le bac a
eau a été vidé.

2. Si vous ne parvenez toujours pas a
résoudre le probléme, ne démontez
pas la machine, mais confiez-la au
service d'entretien aprés-vente local.

La quantité de poudre ne doit pas
dépasser la norme, et I'engrenage du
broyeur de haricots doit étre ajusté
jusqu'a ce qu'il soit approprié. Il n'est
pas conseillé de presser la poudre
de maniére répétée avec une force
excessive.
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Probleme

Le café ne contient pas
de matieres grasses

Pas de vapeur

Apres la sortie de la vapeur,
vous ne pouvez pas faire du
café ou de I'eau chaude
immédiatement, et la
machine pompera I'eau
automatiquement.

Le broyeur ne fonctionne
pas ET/OU l'indicateur de
broyage (point a gauche de
I'écran) est allumé en rouge
ET/OU un signal sonore
retentit lorsque I'on appuie
sur la touche GRIND et
l'indicateur du systéeme
clignote.

Le moulin ne produit pas
de la farine de fagon
réguliére ou lente.

Le broyeur s'arréte
inopinément et ne peut pas
étre remis en marche.

Cause

Les grains de café sont
humides ou la poudre de
café est trop épaisse

1. La fonction vapeur n'est
pas complétement
préchauffée

2. La buse de vapeur est
bloquée
Apres le pompage de la
vapeur, celle-ci doit étre
dépressurisée et refroidie. A
ce moment-la, aucune autre
opération ne peut étre
effectuée. Le but du
pompage de I'eau est de
refroidir rapidement le pot de
chauffe

Le broyeur n'est pas monté
correctement.

Le broyeur est bloqué.

L'obturateur de la machine a
café et/ou le verrou de
sécurité du broyeur sont
endommagés.

Usure de la fraise du
broyeur

Vous avez moulu des
quantités importantes sans
interruption. La protection
contre la surchauffe du
broyeur est active.
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Solution

Choisissez des grains de café frais
et de la poudre moulue d'épaisseur
modérée pour préparer le café.

1. La machine ne peut pomper de la
vapeur qu'aprés avoir préchauffé la
vapeur.

2. La machine doit étre détartrée et
la buse de vapeur doit étre nettoyée
a l'aide d'une aiguille de nettoyage.

Il faut compter 20 a 30 secondes
pour la décompression et le
refroidissement. Aprés la décom-
pression et le refroidissement, le
café ou I'eau chaude ne peuvent
étre bouillis qu'une fois que
I'indicateur sur le panneau est
affiché normalement.

Assurez-vous que les fraises du
moulin sont installées et que la
trémie est correctement montée et
remplie de grains de café frais.

Démontez et nettoyez le broyeur.
Retirez tous les obstacles (il existe
une vidéo de référence pour le
nettoyage du broyeur, veuillez
contacter le service clientele).

Ce n'est qu'avec la saillie de
I'obturateur et la trémie correctement
orientée que vous pouvez installer la
trémie en appuyant sur le verrou
GRIND du moulin. N'utilisez pas la
violence pour installer ou retirer la
trémie !

Si vous constatez que les
accessoires de verrouillage de
sécurité sont manquants, veuillez
contacter le commergant a temps.

Veuillez contacter le commergant
pour qu'il vous fournisse la vidéo de
remplacement.

Attendez environ 10 minutes.
Réessayez ensuite, aprés 3 minutes
de fonctionnement continu, faites une
pause d'environ 6 minutes.



Problem

La fonction espresso ne
fonctionne pas ET/OU la
fonction espresso s'arréte
inopinément ET/OU de la
mousse sort des becs du
portafilter.

Lors de I'extraction, le café
s'écoule a I'extérieur du
portafiltre.

Cause

Le réservoir d'eau est vide

La taille de la mouture est
trop fine.

La poudre de café est
trop tassée.

Le systeme d'eau a
fortement besoin d'étre
détartré.

Les pores du panier-filtre
sont obstrués.

Le portafiltre n'est pas
installé correctement

De la poudre de café est
répandue sur le bord du
panier-filtre.

Trop de poudre de café
dans le panier-filtre.

De la poudre de café
adhére a la bague
d'étanchéité de la téte de
groupe ou la bague
d'étanchéité est usée,
endommagée ou
manquante.

La poudre de café est trop
tassée.
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Solution

Versez une quantité suffisante d'eau
dans le réservoir d'eau. Assurez-vous
toujours que le niveau de remplissage du
réservoir d'eau se situe entre les repéeres
"MIN" et "MAX" avant de commencer a
utiliser I'appareil.

N'utilisez que de la poudre de café
adaptée aux machines a espresso. Il est
recommandé de sélectionner le grade
10-20 lors de la mouture de la poudre
pour espresso.

Ne pas utiliser trop de force pour
compacter le café moulu (environ 10-15
kilogrammes sont recommandés).

Le systeme d'eau doit toujours étre
détartré a temps. Si la dureté de I'eau
du robinet est extrémement élevée,
utilisez de I'eau de table non gazeuse
et faiblement minéralisée.

Nettoyez soigneusement le panier-fil-
tre. Si nécessaire, utilisez l'aiguille
pour ouvrir les pores du panier-filtre.

La poignée du portafiltre doit étre
placée a angle droit par rapport a
I'avant de l'appareil.

Retirez soigneusement tout excédent
de poudre de café du bord du
panier-filtre avant d'installer le
porte-filtre sur la téte de mouture.

Utilisez la quantité de café en poudre
correspondant au panier-filtre
sélectionné.

Si nécessaire, sélectionnez un autre
panier-filtre

Nettoyer la téte de groupe. Pour nettoyer
la téte du groupe, utilisez uniquement un
chiffon doux ou une brosse en nylon
souple. Si le probléme persiste, prenez
contact avec un centre de service agréé
pour examen et réparation.

Ne pas percer la téte du groupe avec
des objets durs ou tranchants.

Ne pas utiliser trop de force pour
compacter le café moulu (environ 10-15
kilogrammes sont recommandés).
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Code d'erreur Cause Solution

EO1 Court-circuit NTC 1

E02 Court-circuit NTC 2 Veuillez contacter votre agence
locale de maintenance

EO3 Erreur de communication

Le bouton de vapeur ne
E05 s'éteint pas lorsque I'appareil
est en marche

Veuillez tourner le bouton de
vapeur en position 4p

Si vous ne trouvez pas la cause du probléme, ne démontez pas
la machine. Vous devez contacter votre agence de maintenance
locale.

GARANTIE

INFORMATIONS SUR LA GARANTIE GARANTIE LIMITEE D'UN AN

Le FABRICANT garantit que, pendant une période d'un an a compter de la date d'achat, ce produit sera exempt de tout défaut
de matériau et de fabrication. Le FABRICANT, a sa discrétion, réparera ou remplacera ce produit ou tout composant du produit
jugé défectueux pendant la période de garantie. Le remplacement se fera par un produit ou un composant neuf ou réparé. Sile
produit n'est plus disponible, il peut étre remplacé par un produit similaire de valeur égale ou supérieure. Il s'agit d'une garantie
exclusive. N'essayez PAS de réparer ou de régler les fonctions électriques ou mécaniques de ce produit. Cela annulerait la
présente garantie.

Cette garantie est valable pour le premier acheteur au détail a partir de la date de I'achat initial au détail et n'est pas transférable.
Conservez le ticket de caisse original. La preuve d'achat est nécessaire pour obtenir I'exécution de la garantie. Les concession-
naires, centres de service ou magasins de détail du fabricant qui vendent des produits du fabricant n'ont pas le droit d'altérer,
de modifier ou de changer de quelque fagon que ce soit les termes et conditions de cette garantie. Cette garantie ne couvre pas
l'usure normale des piéces ou les dommages résultant de I'un des éléments suivants : utilisation négligente ou mauvaise
utilisation du produit, utilisation sur une tension ou un courant inapproprié, utilisation contraire au mode d'emploi, démontage,
réparation ou modification par toute personne autre que MANUFACTURER ou un centre de service agréé par MANUFACTUR-
ER. En outre, la garantie ne couvre pas Les cas de force majeure, tels que les incendies, les inondations, les ouragans et les
tornades.

Quelles sont les limites de la responsabilité du fabricant ?

Le FABRICANT n'est pas responsable des dommages accessoires ou indirects causés par la violation de toute garantie ou
condition expresse, implicite ou légale.

Sauf dans la mesure o la loi applicable l'interdit, toute garantie ou condition implicite de qualité marchande ou d'adéquation a
un usage particulier est limitée a la durée de la garantie susmentionnée. Le FABRICANT décline toute autre garantie, condition
ou déclaration, expresse, implicite, légale ou autre. Le FABRICANT n'est pas responsable des dommages de quelque nature
que ce soit résultant de I'achat, de I'utilisation ou de la mauvaise utilisation du produit, ou de l'incapacité a I'utiliser, y compris les
dommages accessoires, spéciaux, consécutifs ou similaires ou la perte de profits, ou pour toute rupture de contrat, fondamen-
tale ou autre, ou pour toute réclamation déposée contre I'acheteur par une autre partie. Certaines provinces, certains Etats ou
certaines juridictions n'autorisent pas I'exclusion ou la limitation des dommages accessoires ou indirects, ni la limitation de la
durée d'une garantie implicite, de sorte que les limitations ou exclusions ci-dessus peuvent ne pas s'appliquer a vous. Cette
garantie vous donne des droits légaux spécifiques et vous pouvez également avoir d'autres droits qui varient d'une province a
l'autre, d'un état a l'autre ou d'une juridiction a l'autre.

Pour garantir la garantie de votre produit, veuillez I'enregistrer a I'adresse suivante : www.hibrew.com/warranty.
Protection de I'environnement

Si vous ne trouvez pas la cause du probleme, ne démontez pas la machine. Vous devez
contacter votre agence de maintenance locale.
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I: Salvaguardie importanti

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Prima dell'uso, verificare che la tensione della presa a muro corrisponda alla tensione nominale indicata sulla
targhetta.

3. Questo apparecchio & dotato di una spina con messa a terra. Assicurarsi che la presa a muro della propria
abitazione sia ben collegata a terra.

4. Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni personali, non immergere le parti principali del tubo, il cavo e la
spina in acqua o altri liquidi.

5. L'apparecchio non deve essere immerso.

6. Togliere la spina dalla presa di corrente prima della pulizia e quando non € in uso. Lasciare raffreddare completa-
mente |'apparecchio prima di smontare, collegare i componenti o prima di pulirlo.

7. Non mettere in funzione I'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o dopo che l'apparecchio si &
guastato, € caduto o si € danneggiato in qualsiasi modo. Restituire I'apparecchio al piu vicino centro di assistenza
autorizzato per la riparazione o la verifica elettrica o meccanica.

8. L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o
lesioni alle persone.

9. Posizionare I'apparecchio su una superficie piana o su un tavolo, senza appendere il cavo di alimentazione al
bordo del tavolo o del bancone.

10. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi la superficie calda dell'apparecchio.

11. Non collocare la caffettiera su superfici calde o accanto al fuoco per evitare di danneggiarla.

12. Per scollegare, rimuovere la spina dalla presa a muro, tenendo sempre la spina, ma senza tirare il cavo.

13. Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quelli previsti e collocarlo in un ambiente asciutto.

14. Fare attenzione a non scottarsi con il vapore.

15. Non toccare la superficie calda dell'apparecchio (ad esempio la bacchetta per il vapore e la maglia d'acciaio
appena bollente). Utilizzare la maniglia o le manopole.

16. Non lasciare che la caffettiera funzioni senza acqua.

17. NON rimuovere l'imbuto metallico durante I'erogazione del caffé. Rimuovere l'imbuto metallico per preparare
altro caffé dopo aver terminato I'erogazione per piu di 10 secondi. Fare attenzione anche quando si rimuove
l'imbuto metallico, poiché le parti metalliche sono calde; assicurarsi di tenerlo per I'impugnatura e di utilizzare la clip
di ritenzione del filtro per smaltire i fondi. Prestare attenzione quando si sposta I'unita con liquidi caldi.

18. Collegare la spina alla presa a muro prima dell'uso e spegnere qualsiasi interruttore prima di imuovere la spina
dalla presa a muro.

19. Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni, a condizione che siano
stati sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che ne comprendano i pericoli. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da bambini di eta superiore agli 8 anni, a meno che
non siano sorvegliati. Tenere |'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.
20. Le apparecchiature possono essere utilizzate da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli connessi.

21. | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

22. Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di lavoro

- case coloniche

- da parte di clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale

- ambienti di tipo bed and breakfast

112



IT

23. La scatola di caffé in grani non ha la funzione di chiusura ermetica; si prega di pulire la scatola di caffé in grani
in tempo utile e di versare nuovamente i chicchi di caffé in altri contenitori ben chiusi, in modo da non compromet-
tere il gusto del caffé e il normale utilizzo del macinacaffe a causa del ritorno di umidita dei chicchi di caffé.

24. Salvate queste istruzioni.

A Attenzione: Alta pressione

Per evitare che il vapore caldo e I'acqua calda possano scottare il corpo o causare altre lesioni
personali, e per evitare di danneggiare il prodotto, prima di utilizzare questo caffé
Non rimuovere il serbatoio o I'imbuto durante I'erogazione di caffé o schiuma di latte. Prima di
rimuovere l'imbuto per preparare un'altra tazza di caffé, assicurarsi che la macchina sia in
standby. Se si desidera aggiungere altra acqua al serbatoio, premere il pulsante di accensione
(!) per assicurarsi che il prodotto sia spento. Quando si estrae il caffé, assicurarsi che I'imbuto
ad alta pressione sia stato ruotato nella posizione specificata per evitare il rilascio dovuto alla
pressione durante I'uso, che potrebbe causare lesioni umane.

& Attenzione: Temperatura elevata

Quando la macchina & in funzione, non mettere le mani o altre parti del corpo sul fondo dell'im-
buto o del tubo del vapore per evitare scottature; & vietato toccare il tubo del vapore con le mani
o altre parti del corpo in qualsiasi momento. Quando si ruota il tubo del vapore, & possibile
toccare solo il manicotto di silicone sul tubo del vapore per evitare scottature.

Il: Descrizione dei componenti del prodotto

» Componenti

Ugello per

Cestino non pressurizzato . vapore a tre fori
a tazza singola Coperchio della ( §;
4@ tramoggia per fagigi

Dosing

Presurizado cesta @ Funnel
de una taza Coperchio del
serbatoio dell'acqua

Cestello a doppia tazza Tamping
@ }S%; Mat
Serbatoio

non pressurizzato Tramoggia
per fagioli
dell'acqua

Portafiltro ‘ Electronic
Scale
[ % Caraffa

Manopola p
del vapore per il latte

Coperchio del
Manomissione
Bacchetta
a vapore

vassoio di raccolta

PN Pin di pulizia
B P
Vassoio Spazzola
& e Spazzola
di raccolta di pulizia di pulizia
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= Pannello di controllo

Indicatore di
Indicatore di  impostazione
Indicatore della decalcificazione della temperatura

tramoggia dei fagioli

Indicatore

Impostazione

e | SR | Sy |S Aene, Plsene
macinatura dei surriscaldamento pre-birrifi I'espresso in
cazione tazza singola

chicchi in tazza singola
N Tazza doppia Pulsante

Pulsante per la per l'espresso
macinatura dei J ;
chicchi a doppia | Pulsante dell'acqua calda
tazza i = ] Pulsante Americano
Pulsante di ) = Pulsante grande
accensione A p per il vapore
Pulsante piccolo

del vapore

Manopola per regolare il Manopola per regolare la temperatura
tempo di macinazione e le dimensioni della tazza

* Introduzione ai pulsanti

@ Pulsante di accensione/spegnimento

@ Pulsante per la macinatura di chicchi di caffé singoli (impostazione predefinita 9s). Tenere premuto questo
pulsante per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione del tempo, ruotare la manopola sinistra
per regolare +1s/-0,1s.

@ Pulsante per la macinatura dei chicchi a doppia tazza (impostazione predefinita 13s). Tenere premuto
questo pulsante per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione del tempo, ruotare la manopola
sinistra per regolare +1s / -0,1s.

e Pulsante per I'espresso a tazza singola (valore predefinito 35 ml). Tenere premuto questo pulsante per 2
secondi per accedere alla modalita di regolazione del volume della tazza; la spia del volume della tazza
@ si accende; ruotare la manopola destra per regolare il volume della tazza.

e Pulsante per I'espresso a doppia tazzina (default 70ml). Tenere premuto questo pulsante per 2 secondi
per accedere alla modalita di regolazione del volume della tazza; la spia del volume della tazza @ si
accende; ruotare la manopola destra per regolare il volume della tazza.

0 Tasto Americano (per default 150 ml di acqua calda e poi 50 ml di caffé). Tenere premuto il pulsante ‘
per tre secondi per accedere alla modalita di regolazione del volume della tazza, i pulsanti ‘ e 0
lampeggiano, quindi premere il pulsante . Il pulsante ‘ lampeggia e la spia O non lampeggia, la
spia del volume della tazza @ si accende, ruotare la manopola destra per regolare il volume della tazza
di caffé.Quindi premere il pulsante Oper regolare il volume della tazza di acqua calda, il pulsante 0
lampeggia e la spia o non lampeggia, la spia del volume della tazza @si accende. ruotare la manopola
destra per regolare il volume della tazza di acqua calda. Interrompere l'operazione per 5 secondi o
premere altri pulsanti per bloccare il parametro corrente.

0 Pulsante per I'acqua calda, valore predefinito di 200 ml/possibile interrompere manualmente, temperatu-
ra predefinita di 92 C. Tenere premuto questo pulsante per 2 secondi per accedere all'impostazione delle
dimensioni della tazza. @La spia del volume della tazza si accende; ruotare la manopola destra per

regolare il volume della tazza di acqua calda.
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= Cassetta degli attrezzi

Questo prodotto & dotato di strumenti ausiliari, il perno e  spazzola

la spazzola per la pulizia sono collocati in una cassetta 42422 =7
degli attrezzi separata, mentre il filtro a tazza singolo o tm@
doppio pud essere collocato nella cassetta degli
attrezzi, per una facile conservazione. La cassetta degli
attrezzi si trova in basso a sinistra della macchina,
visibile rimuovendo la vaschetta dell'acqua (Figura 1).

Pulsante piccolo per il vapore, per impostazione predefinita 130 gradi (premere il pulsante per il vapore
e poi aprire la manopola della valvola per il vapore fuori dal vapore). Premere a Iungo@ per 2 secondi
per accedere alla modalita di regolazione del vapore, ruotare la manopola di regolazione destra per
regolare la temperatura, selezionare la temperatura con 125 C/130 C/135 C opzionale. Interrompere

I'operazione per 5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare i parametri correnti.

Pulsante vapore grande, temperatura predefinita 145 gradi (premere il pulsante vapore e poi attivare la
manopola vapore). Premere a lungo @ per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione, ruotare
la manopola di regolazione destra per regolare la temperatura; la temperatura selezionata & 140 C/145
C/150 C opzionale. Interrompere il funzionamento per 5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare i
parametri correnti.

La manopola a sinistra serve a regolare il tempo di macinatura, mentre quella a destra serve a regolare
il volume e la temperatura della tazza (la luce si accende solo quando il pulsante di impostazione &
attivato).

Indicatore scatola di fagioli (lampeggia solo se non € installata)
Indicatore di mancanza d'acqua nel serbatoio (lampeggia solo in caso di mancanza d'acqua)

Indicatore di surriscaldamento del temperino (lampeggia quando il motore raggiunge il limite impostato

e la macchina non pud funzionare)

Spia di impostazione del volume della tazza, premere a lungo il pulsante @@ o @ o @ o @per accedere
alla modalita di regolazione, la spia del volume della tazza@é accesa; dopo aver bloccato i parametri,
la spia si spegne.

Spia di regolazione della temperatura. Premere contemporaneamente i pulsanti O e e per accedere
alla modalita di regolazione della temperatura; la spia di regolazione della temperatura @ si accende e
la temperatura di estrazione del caffé pud essere scelta tra 80 C/85C/90 C/91C/92C/93 C/94 C/95C.
Ruotare la manopola destra per regolare la temperatura di estrazione. Interrompere il funzionamento per
5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare i parametri correnti, @ & spento.

Indicatore di preinfusione (10 secondi regolabili), premere contemporaneamente i pulsanti 09 . per
accedere all'impostazione di preinfusione. La manopola destra regola il tempo di infusione. Interrompere
I'operazione per 5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare il parametro corrente; al termine

dell'impostazione, la spia non si spegnera, a meno che il valore di impostazione non sia pari a 0.

Indicatore di decalcificazione della caffettiera. Premere contemporaneamente i tasti @ e @ per
accedere alla modalita di decalcificazione. Per i dettagli, fare riferimento alla procedura di decalcificazi-
one descritta di seguito.

Pin di pulizia

;

Cassetta

Figura 1
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* Pin di pulizia
Se l'ago di pulizia viene utilizzato per pulire il filtro a
tazza singola e doppia e l'ugello del vapore, quello

spesso viene utilizzato per pulire I'ugello del vapore e Pulire il tubo  Pulire il cestino
quello sottile per pulire il filtro (Figura 2). del vapore della polvere
Figura 2

» Spazzola di pulizia

La spazzola di pulizia viene utilizzata principalmente per pulire il sistema di macinazione dei
chicchi; facendo riferimento alla descrizione della pulizia del macinacaffé, dopo aver rimosso la
ruota di macinazione dei chicchi, € possibile utilizzare la spazzola di pulizia per pulire la camera
della polvere e il canale della polvere.

Figura 3 Figura 4
Pulire il dispositivo antistatico e la presa di alimentazione Pulire la camera del macinino e il canale della
del caffé (se la polvere di caffé esce piu lentamente del polvere con la spazzola di pulizia allegata, come
solito o se la polvere di caffé galleggia, pulire il dispositivo indicato nella Figura 4.

antistatico e la presa di alimentazione del caffé con la
spazzola di pulizia allegata, come Figura 3).

L'estremita posteriore della spazzola
per la pulizia pud essere utilizzata per
staccare il filtro dal portafiltro, come
illustrato nella Figura 5.

= Box di raffreddamento a vapore

1. Per evitare che il vapore fuoriesca dalla vaschetta dell'acqua quando si rilascia la pressione, riempire
d'acqua la scatola di raffreddamento del vapore all'interno della vaschetta di raccolta prima di applicare
il vapore.

2. Installare la scatola di raffreddamento del vapore.
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= Manomissione
@ Q (2]
Quando il bordo del tamper &

Tamponare la polvere allineato al bordo dell'imbuto, la
di caffé verso il basso quantita di polvere & appropriata.

lll: Preparare il caffe

* Prima del primo utilizzo (importante)

1. Verificare che tutti gli accessori siano completi e non danneggiati.

2. Riempire il serbatoio con acqua e il livello dell'acqua non deve superare la posizione massima.

3. Prendere I'imbuto ad alta pressione (senza polvere di caffé in questo momento) e allinearlo con la fibbia del
supporto dell'imbuto, quindi ruotarlo in senso antiorario per bloccare I'imbuto (mettere un filtro a tazza singola
o doppia a seconda delle necessita)

4. Collegare l'alimentazione e premere il pulsante di accensione per entrare nello stato di preriscaldamento
fino a quando l'intera macchina non viene preriscaldata e passa allo stato di standby.

5. Prima di utilizzare la funzione vapore, riempire d'acqua il contenitore dell'acqua all'interno della vaschetta
di raccolta (per evitare che il vapore si scotti dalla vaschetta quando la pressione viene rilasciata).

6. Ruotare la manopola in posizione ¢J\ per rilasciare una quantita di vapore adeguata (tenere presente che
il tubo del vapore deve essere allineato con la vaschetta dell'acqua o utilizzare una tazza per ricevere I'acqua
per evitare scottature).

7. Premere il pulsante della tazza singola di espresso o della tazza doppia di espresso per pulire la conduttura
della macchina (fare attenzione a non mettere nessuna parte del corpo sotto I'imbuto, utilizzare la tazza per
ricevere I'acqua per evitare scottature).

8. Dopo che I'acqua nella pentola ha smesso di uscire.

9. Pulire accuratamente le parti staccabili dell'intera macchina con acqua calda.

= Caffé in polvere

Il caffe deve essere appena macinato e tostato a fondo. Per I'espresso potrebbe essere necessario utilizzare
caffé in polvere tostato francese o italiano. La polvere di caffé pre-macinato pud rimanere fragrante solo per
7-8 giorni se non viene conservata in un contenitore sigillato e in un luogo fresco. Non conservare il caffe in
frigorifero o nel congelatore. In generale, non & consigliabile utilizzare il caffé in polvere pre-macinato. E pi
facile che i chicchi di caffe mantengano I'aroma del caffé e ottengano una qualita superiore.

= Macinare

Se si macina il caffe da soli, questa fase & fondamentale per la produzione dell'espresso e
richiede una maggiore pratica.
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La polvere da macinare giusta dovrebbe assomigliare al sale.

Se la macinatura e troppo fine, il caffé potrebbe fuoriuscire in modo intermittente o non produrre caffe.

Se la macinatura e troppo grossolana e I'acqua scorre troppo velocemente attraverso il caffé, 'aroma e il
gusto forte del caffe ne risentiranno.

E possibile regolare lo spessore della polvere di caffé macinato regolando la scatola dei chicchi di caffé, che
varia a seconda della categoria e della qualita dei chicchi di caffe utilizzati. Pertanto, & necessario effettuare
le opportune regolazioni per ottenere I'effetto migliore.

Chicchi di caffé tostati freschi (entro 1 mese). La velocita di macinazione & impostata tra 0-30. [l macinino a
tazza singola produce circa 12-14 g di polvere, il macinino a tazza doppia produce circa 19-21 g di polvere,
con una migliore estrazione del caffé (influenzata dal grado di tostatura e dalla freschezza dei chicchi di
caffe, pud essere necessario regolare i parametri).

Per evitare che i chicchi di caffé vengano intaccati dall'umidita e influenzino la macinatura e il gusto e
I'effetto finale del caffe, si prega di non mettere troppi chicchi di caffé nella scatola dei chicchi.

Per ottenere una polvere di caffé uniforme e consistente, regolare correttamente lo spessore della polvere
del macinino in base alla categoria e alla qualita dei chicchi di caffé, in modo da ottenere una tazza di caffé

di alta qualita.

Questo prodotto ha una funzione di macinatura del caffé in grani; prima di utilizzare questa funzione,

assicurarsi che tutte le apparecchiature siano installate come richiesto. | dettagli sono i seguenti:

Figura 6 Figura 7
La testina di taglio 2 é stata installata e La posizione del cerchio rosso nella
serrata in senso orario; quindi inserirla figura & stata allineata. Premere e
nella scatola dei fagioli 1 e avvitarla ruotare in senso orario per caricarlo
come illustrato nella Figura 6. nella scatola dei fagioli.

Allineare lo spessore dei fagioli al centro della scatola (come mostrato nella figura sottostante, serve a

regolare lo spessore dei fagioli al centro della scatola, come mostrato nella figura 9)

FASTER SLOWER
EXTRACTION EXTRACTION

COARSE MEDIUM FINE

30 25 20 15 10 5 0

Figura 8 Figura 9 Figura 10

Figura 8: Piu grande & il numero, piu
grandi sono le particelle di polvere

1.Assicurarsi che, una volta posizionato I'apparecchio, la spia della tramoggia del caffé in grani .sul pannel-
lo passi da rossa a spenta, a indicare che il macinino € pronto per l'uso normale.

2.Aggiungere una quantita adeguata di chicchi di caffé nella scatola dei chicchi. Per evitare che I'umidita
influisca sulla macinatura e sul gusto e I'effetto finale del caffe, non inserire troppi chicchi di caffé nella scatola.
3. Inserire I'imbuto nel supporto sinistro di ricezione della polvere, come mostrato nella Figura 10.
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Suggerimenti h
1. L'indicatore della scatola di fagioli ‘ lampeggia quando la scatola di fagioli non é
montata.

2. Per proteggere il sistema di macinazione dei fagioli, quando la macinazione continua
dei fagioli & superiore a 3 minuti in 6 minuti, il sistema inizia a proteggere la funzione del
motore, la macchina si ferma per macinare i fagioli e la spia . € accesa. Quando
I'intervallo di tempo raggiunge i 6 minuti, il sistema rimuove automaticamente la
restrizione e il sistema di macinazione torna alla normalita.

& )

* Funzionamento

1. Il livello dell'acqua nel serbatoio dell'acqua potabile non deve superare la posizione "Max".

2. Collegare l'alimentazione elettrica, premere il pulsante di accensione @ (assicurarsi che la manopola
vapore sia spenta in posizione 4p ), la macchina entra in preriscaldamento.

3. A sinistra del manometro si trova I'area di visualizzazione della funzione di macinatura dei chicchi, mentre
a destra si trova l'area di lavoro della funzione della macchina da caffé. Ecco come si illuminano le spie
quando la macchina & in diversi stati.

Suggerimenti

Le funzioni vapore e caffé di questa macchina possono essere utilizzate contemporanea-
mente. Quando si utilizza la macchina, prestare attenzione alla selezione delle funzioni per
evitare lesioni personali causate da un funzionamento errato.

1. Preriscaldamento

Premere il tasto @ per avviare l'alimentazione, gli altri tasti funzione e le manopole si accendono e poi si
spengono, l'indicatore dei grani da macinare e il tasto @ si accendono, la visualizzazione dei grani da
macinare in tazza singola dura 9 secondi, la visualizzazione dei grani da macinare in tazza doppia dura 13
secondi, “ - - - °C” lampeggia, la macchina inizia a preriscaldarsi. Quando viene visualizzata la temperatura
predefinita di 92 C e 130 C, il preriscaldamento & completo. Come mostrato nellimmagine sottostante:

Preriscaldamento Preriscaldamento completato

2. Impostazioni di macinatura e tempo di macinatura per tazza singola

(1) Premere il pulsante di macinazione per tazza singola Q per macinare una quantita di caffe in polvere
per tazza singola (impostazione predefinita 9s).

(2) Tenere premuto il pulsante@ per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione del tempo di

macinatura per tazza singola, ruotare la manopola sinistra per regolare +1 secondo/-0,1 secondi.

3. Impostazione della macinatura a doppia tazza e del tempo di macinatura

(1) Premere il pulsante di macinazione a doppia tazza Q per macinare una quantita doppia di polvere di
caffé (impostazione predefinita: 13 s).

(2) Tenere premuto il pulsante @ per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione del tempo di

macinatura a doppia tazza; ruotare la manopola sinistra per regolare +1 secondo/-0,1 secondi.
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. . 1)
SECCTUIELE prima di erogare il caffé, assicurarsi che il

portafiltro sia ruotato nella posizione corretta,

come illustrato di seguito.

. J/

4. Estrazione dell'espresso in tazza singola e impostazioni del volume della tazza

(1) Premere il pulsanteeper avviare |'estrazione di una tazza singola, la temperatura predefinita & di 92
gradi, il volume della tazza singola & di 35 ml.

(2) Premere a lungo il taétoe per 2 secondi per accedere alla modalita di impostazione del volume della
tazza, la manopola destra e l'icona del volume della tazza osi accendono, ruotare la manopola destra per
regolare il volume della tazza, interrompere I'operazione per 5 secondi o premere altri tasti per bloccare il

parametro, la manopola e I‘icona@si spengono.

5. Estrazione doppia dell'espresso e impostazioni del volume della tazza

(1) Premereiil pulsantee per avviare l'estrazione a tazza singola, la temperatura predefinita & di 92 gradi,
il volume della tazza doppia € di 70 ml.

(2) Premere a lungo il tasto e per 2 secondi per accedere alla modalita di impostazione del volume della
tazza, la manopola destra e l'icona del volume della tazza@ si accendono, ruotare la manopola destra per
regolare il volume della tazza, interrompere I'operazione per 5 secondi o premere altri tasti per bloccare il

parametro, la manopola e l'icona @si spengono.

6. Impostazioni di temperatura

Premere a lungo i pulsanti e e e contemporaneamente per accedere alla modalita di impostazione della
temperatura di estrazione, la manopola destra si accende con la spia della temperatura @ accesa, ruotare la
manopola destra per regolare la temperatura, interrompere I'operazione per 5 secondi o premere altri pulsanti

per bloccare il parametro, la manopola destra e l'icona della temperatura si spengono.

7. Funzione acqua calda

(1) Premere il pulsante 0 per attivare la funzione acqua calda. Il volume della tazza & di 200 ml e pud
essere arrestato manualmente. Quando l'acqua calda esce, il display inizia a visualizzare i secondi.

(2) Tenere premuto 0 per 2 secondi per accedere all'impostazione del volume della tazza. La spia del
volume della tazza @ e la manopola destra si accendono; ruotare la manopola destra per regolare il volume
della tazza di acqua calda. Interrompere il funzionamento per 5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare

i parametri; la spia del volume della tazza @ e la manopola destra si spengono.
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8. Modalita Americano

(1) Premere il pulsante . per preparare |I'Americano (per default 150 ml di acqua calda e 50 ml di caffe).

(2) Premere alungo il pulsante . per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione del volume della
tazza, i pulsanti . e o lampeggiano, quindi premere il pulsante . per regolare la modalita del volume
della tazza di caffe, il pulsante.lampeggia, mentre la luce 0 non lampeggia, la spia del volume della tazza
@ € accesa, ruotare la manopola destra per regolare I'impostazione del volume della tazza di caffe. Premere
il pulsante 0 per regolare il volume della tazza di acqua calda, il pulsante Olampeggia e la spia .non
lampeggia, la spia del volume della tazza @é accesa, ruotare la manopola destra per regolare il volume della
tazza di acqua calda. Interrompere il funzionamento per 5 secondi o premere altri pulsanti per bloccare i

parametri correnti.

9. Modalita vapore piccolo

(1) Premere il pulsante 0 per attivare la funzione vapore piccolo. La temperatura predefinita € 130°C.
(Premere il pulsante vapore e poi attivare la manopola vapore).

(2) Premere a lungo il pulsante @ per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione, la manopola
di regolazione destra e l'icona della temperatura @ si accendono, ruotare la manopola destra per selezion-
are la temperatura (125 °C/130 °C/135 °C opzionale). Interrompere I'operazione per 5 secondi o premere altri

pulsanti per bloccare i parametri correnti.

10. Modalita vapore grande

(1) Premere il pulsante @ per attivare la funzione vapore piccolo. La temperatura predefinita & 145°C.
(Premere il pulsante vapore e poi attivare la manopola vapore)

(2) Premere alungo il pulsante @ per 2 secondi per accedere alla modalita di regolazione, la manopola di
regolazione destra e l'icona della temperatura @ si accendono, ruotare la manopola destra per selezionare
la temperatura (140 °C/145 °C/150 °C opzionale). Interrompere I'operazione per 5 secondi o premere altri

pulsanti per bloccare i parametri correnti.

~
Suggerimenti
== o B
7]

1. Prima di utilizzare la funzione vapore, si raccomanda di

riempire d'acqua il contenitore di raffreddamento del vapore nella
vaschetta di raccolta. @

2. Accendere la manopola del vapore

Ruotare la manopola in posizione ¢/\> (¢ possibile aprire la parte =
anteriore e posteriore), come mostrato nella figura a destra. g ‘\‘ ‘
3. Quando si utilizza la funzione vapore, & possibile cambiare la Vs | R
dimensione del vapore premendo i pulsanti vapore grande e

piccolo.

11. Modalita pre-birra

Premere contemporaneamente i tasti 0 e . per regolare l'impostazione di pre-riscaldamento.

12. Alterna Celsius (°C) e Fahrenheit (°F)

Premere contemporaneamente i pulsanti . e e per passare da Celsius a Fahrenheit.
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13. Modalita di decalcificazione
(1) In modalita standby, tenere premuto il pulsante piccolo per il vapore @ e il pulsante grande per il vapore

@ per avviare il programma di decalcificazione e I'indicatore di decalcificazione si accende.
(2) Quando ‘ lampeggia, ruotare la manopola del vapore sulla posizione posteriore del pulsante del vapore
@ ; la testina di erogazione e il tubo del vapore erogheranno automaticamente acqua calda e si fermeranno
dopo 120 secondi.
(3) Quando e lampeggia, ruotare la manopola del vapore sulla posizione anteriore del pulsante del vapore
@ , 'acqua calda uscira automaticamente dall'uscita dell'acqua calda e si fermera dopo 240 secondi: la
fase di decalcificazione € completata.

(4) Quando sullo schermo appare “E05”, ruotare la manopola in posizione 4p

14. Ripristino delle impostazioni di fabbrica

Premere contemporaneamente @ e @ per ripristinare le impostazioni di fabbrica.

15. Stato di riposo
La macchina si spegne automaticamente quando non viene utilizzata per 10 minuti in modalita standby. Nello
stato di riposo, premere il pulsante di accensione per attivare la macchina e rientrare nello stato di preriscalda-

mento.

IV: Pulizia e manutenzione
= Pulizia della tramoggia dei fagioli

Durante I'uso del macinino, il canale di uscita della polvere si blocca a causa dell'influenza dei chicchi
di caffé e di fattori esterni. Si prega di pulire il canale di uscita della polvere in tempo utile nel caso in

cui si verifichino le seguenti circostanze

1. Pulire il canale di uscita della polvere e la mola almeno una volta ogni due settimane.
2. Quando la produzione di polvere diminuisce, pulire il canale di uscita della polvere e la mola.
3. Quando si utilizza il macinino per terminare la macinazione di polvere di caffé fine, si prega di pulire il canale

della polvere in tempo.

Metodo di pulizia del macinacaffé

EUCLELNIUELIE Quando si pulisce il macinino, assicurarsi che non ci siano chicchi nella
scatola dei chicchi e premere il pulsante del macinino; il macinino puo
funzionare normalmente, senza che la polvere di caffé esca dall'uscita.

1. Ruotare la scatola dei fagioli in senso antiorario e rimuoverla.

2. Ruotare la mola interna in senso antiorario, pulire la mola con la spazzola di pulizia allegata e rimuovere la
polvere di caffé dai denti; si prega di notare che la mola non deve essere lavata direttamente con acqua.

3. Utilizzare la spazzola di pulizia in dotazione per pulire la cavita della smerigliatrice e il canale di uscita.

4. Non installare la mola in questo momento, ma reinstallare la scatola dei chicchi vuota, premere il pulsante
di macinazione e lasciare che il macinino funzioni per spazzare via la polvere rimanente nella cavita dei
chicchi da macinare. (In caso contrario, ripetere i passaggi 3 e 4).

5. Rimuovere la scatola di grani in senso antiorario, installare la mola e terminare la pulizia.
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* Promemoria per la decalcificazione

Il prodotto & dotato di una funzione di promemoria per la decalcificazione e di un programma di
decalcificazione che richiede la collaborazione dell'utente durante il processo di decalcificazione.
* L'esecuzione del programma di decalcificazione richiede 10 minuti.
" La decalcificazione & consigliata ogni 4-6 mesi.
= Questo prodotto attiva automaticamente I'allarme di decalcificazione dopo che sono stati utilizzati
15 1 di acqua.

Preparazione alla decalcificazione

Nota: dopo |'avvio del promemoria di decalcificazione o prima che I'utente avvii autonomamente il program-
ma di decalcificazione, completare i seguenti preparativi prima di eseguire il programma di decalcificazione!
1. Aggiungere la soluzione al serbatoio dell'acqua (selezionare uno dei tre metodi)

(1) Riempire 1 litro d'acqua nel serbatoio dellacqua. Aggiungere le pastiglie di decalcificazione e
attendere che si dissolvano.

(2) Aggiungere mezza tazza di decalcificante liquido nel serbatoio dell'acqua, quindi iniettare 1 litro di
acqua calda per consentire alla soluzione di mescolarsi completamente.

(3) Aggiungere 1,5 cucchiai di aceto bianco al serbatoio dell'acqua, quindi iniettare 1 litro di acqua calda
per consentire alla soluzione di mescolarsi completamente.

2. Inserire il serbatoio 1 litro sotto il gorgogliatore e un ||

dell'acqua in posizione altro contenitore da un litro sotto /

il tubo del vapore. L o —

Operazioni di decalcificazione

Dopo aver completato i passaggi sopra descritti, € possibile avviare la procedura di pulizia come segue:

(1) In modalita standby, tenere premuto il pulsante piccolo per il vapore @ e il pulsante grande per il vapore
@ per avviare il programma di decalcificazione e l'indicatore di decalcificazione si accende.

(2) Quando e lampeggia, ruotare la manopola del vapore sulla posizione posteriore del pulsante del vapore
@ ; la testina di erogazione e il tubo del vapore erogheranno automaticamente acqua calda e si fermeranno

dopo 120 secondi.

(3) Quando e lampeggia, ruotare la manopola del vapore sulla posizione anteriore del pulsante del vapore
@ , I'acqua calda uscira automaticamente dall'uscita dell'acqua calda e si fermera dopo 240 secondi: la

fase di decalcificazione & completata.

(4) Quando sullo schermo appare “E05”, ruotare la manopola in posizione 4y

* Pulizia quotidiana

Suggerimenti

Prima di procedere alla pulizia, staccare la spina e lasciare che la macchina da caffe si
raffreddi a sufficienza per evitare scottature. Per evitare pericoli, non immergere la

macchina da caffé o la spina del cavo di alimentazione in acqua o altri liquidi.
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1. Dopo ogni utilizzo, mettere tutte le parti rimovibili in acqua per pulirle. Se necessario, aggiungere soluzione
detergente e risciacquare con acqua pulita.
2. Utilizzare spesso una spugna resistente all'umidita per strofinare la superficie esterna della macchina da
caffé e rimuovere lo sporco.

Nota: non utilizzare alcol o detergenti e non immergere la macchina in acqua per la pulizia.
3. Ruotare in senso orario per estrarre I'imbuto metallico e rimuovere i fondi di caffe all'interno. Successiva-
mente € possibile pulire I'imbuto e gli accessori metallici del filtro con un detergente, ma alla fine & necessario
sciacquarli con acqua pulita.
4. Dopo aver pulito tutte le parti rimovibili, asciugarle con un panno.

Nota: il serbatoio dell'acqua staccabile non puo essere messo in lavastoviglie per la pulizia.

V: Parametri della macchina da caffe

Modello H7B

Capacita del serbatoio dell'acqua 28L

Tensione e potenza AC 220-240V 50/60Hz, 2800W

VI: Risoluzione dei problemi

Problema

Nessun display

Dopo l'avvio della
macchina, si sente un
ticchettio e un sibilo dopo
I'erogazione del caffe.

Ci sono tracce d'acqua
sul fondo della macchina

1. non esce il caffe

2. |l caffe esce goccia a
goccia

3. Il portafiltro del caffé non
si avvita correttamente

Causa

Controllare che la spina sia
inserita e che l'interruttore di
alimentazione sia premuto.

Si tratta di un fenomeno
normale e del suono
generato dal normale
funzionamento della valvola
di controllo della pressione.

1. Il serbatoio dell'acqua
non & installato corretta-
mente

2. La vaschetta di raccolta
non é installata corretta-
mente

3. La vaschetta di raccolta &
piena

1. La quantita di polvere di
caffé supera lo standard
2. La polvere di caffé &
troppo fine

3. La pressione di
pressatura della polvere &
troppo alta
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Soluzione

Inserire la spina di alimentazione
e assicurarsi che il tasto di
accensione sia premuto.

1. Assicurarsi che il serbatoio e la
cassetta dell'acqua siano installati
correttamente. Se sono installati
correttamente e la vaschetta
dell'acqua é stata svuotata.

2. Se non si riesce a risolvere il
problema, non smontare privata-
mente la macchina, ma rivolgersi al
servizio di manutenzione post-ven-
dita locale.

La quantita di polvere non deve
superare lo standard e l'ingranag-
gio di macinazione del macina caffé
in grani deve essere regolato in
modo appropriato fino a quando
non & adeguato. Non & consiglia-
bile premere ripetutamente la
polvere con una forza eccessiva.



Problema

Il caffé & senza grassi

Nessun vapore

Dopo l'uscita del vapore,
non & possibile preparare
immediatamente il caffé o
I'acqua calda e la macchina
pompa automaticamente
l'acqua.

Il macinino non funziona
E/O l'indicatore del macinino
(punto sul lato sinistro del
display) € illuminato di rosso
E/O viene emesso un
segnale acustico quando si
preme il tasto GRIND e
I'indicatore del sistema
lampeggia.

Il macinino non produce
farina in modo
regolare/lento

La smerigliatrice si arresta
inaspettatamente e non
puo essere riavviata.

Causa

| chicchi di caffé sono
umidi o la polvere di caffé &
troppo densa

1. La funzione vapore non &
completamente preriscaldata
2. L'ugello del vapore &
bloccato

Dopo il pompaggio, il vapore
deve essere depressurizzato
e raffreddato. A questo punto
non é piu possibile effettuare
altre operazioni. Lo scopo
del pompaggio dell'acqua &
quello di raffreddare
rapidamente la pentola di
riscaldamento.

La smerigliatrice non ¢ stata
montata correttamente.

Il macinino € bloccato.

L'otturatore della macchina
sparafagioli e/o il blocco di
sicurezza del macinino sono
danneggiati.

L'usura della bava della
macina

Si macinano quantita lager
senza pause. La protezione
contro il surriscaldamento del
macinino é attiva.
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Soluzione

Scegliere chicchi di caffe freschi e
polvere macinata di spessore
moderato per preparare il caffe.

1. La macchina pud pompare vapore
solo dopo il preriscaldamento del
vapore.

2. La macchina ha bisogno di essere
decalcificata e l'ugello del vapore
deve essere pulito con un ago di
pulizia

Sono necessari 20-30 secondi per lo
scarico della pressione e il
raffreddamento. Dopo lo scarico
della pressione e il raffreddamento, il
caffé o I'acqua calda possono essere
bolliti solo dopo che l'indicatore sul
pannello viene visualizzato
normalmente.

Assicurarsi che le bave del macinino
siano installate e che il raccoglitore di
caffé in grani sia montato corretta-
mente e riempito di chicchi di caffe
freschi.

Smontare e pulire la smerigliatrice.
Rimuovere eventuali ostacoli (per la
pulizia della smerigliatrice esiste un
video di riferimento, contattare il
servizio clienti).

Solo con la sporgenza dell'otturatore
e la tramoggia del caffé in grani
orientata correttamente, & possibile
installare la tramoggia del caffe in
grani premendo il blocco GRIND del
macinino con facilita. Non usare
violenza quando si installa o si
rimuove la tramoggia del caffé in
grani!

Se gli accessori del blocco di
sicurezza sono mancanti, si prega di
contattare tempestivamente il
rivenditore.

Si prega di contattare il commerci-
ante per fornire il video di ricambio
per la sostituzione

Attendere circa 10 minuti. Quindi
riprovare, dopo 3 minuti di funziona-
mento continuo, facendo una pausa
di circa 6 minuti.



Problema

La funzione espresso non
funziona E/O la funzione
espresso si interrompe
inaspettatamente E/O la
schiuma esce dai beccucci
del portafiltro.

Durante I'estrazione, il caffe
fuoriesce all'esterno del
portafiltro.

Causa

Il ringraziamento per
l'acqua € vuoto

La macinatura & troppo fine.

La polvere di caffe &
stata pressata con
troppa forza.

L'impianto idrico necessita di
una forte decalcificazione.

| pori del cestello del filtro
sono ostruiti.

Il filtro non ¢ installato
correttamente

La polvere di caffé viene
versata sul bordo del cestello
del filtro.

Troppa polvere di caffé nel
cestello del filtro.
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Solution

Riempire il serbatoio dell'acqua con
una quantita d'acqua sufficiente.
Prima di avviare qualsiasi funzione
della macchina, accertarsi sempre
che il livello di iempimento del
serbatoio dell'acqua sia compreso tra
i valori "MIN" e "MAX".

Utilizzare solo polvere di caffe
adatta alle macchine da caffé
espresso. Si raccomanda di
selezionare la gradazione 10-20
quando si macina la polvere di caffé
espresso.

Non usare troppa forza nel
compattare il caffé macinato (si
consiglia di utilizzare circa 10-15 kg).

Decalcificare sempre per tempo

I'impianto idrico. Se la durezza

dell'acqua del rubinetto &

estremamente elevata, utilizzare

acqua da tavola non gassata e a IT
basso contenuto di minerali.

Pulire accuratamente il cestello del
filtro. Se necessario, utilizzare
I'utensile ad ago per aprire i pori del
cestello del filtro.

L'impugnatura del portafiltro deve
essere ad angolo retto rispetto alla
parte anteriore della macchina.

Rimuovere con cura la polvere di
caffé in eccesso dal bordo del
cestello del filtro, prima di installare
il portafiltro sulla testa di macinazi-
one.

Utilizzare la quantita di polvere di
caffé corretta per il cestello filtro
selezionato.

Se necessario, selezionare un altro
cestello filtro
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Problem

Durante I'estrazione, il caffé
fuoriesce all'esterno del
portafiltro.

Codice di errore
EO1
E02

EO03

E05

Cause

La polvere di caffé si attacca
all'anello di tenuta della
testina del gruppo oppure
I'anello di tenuta & usurato,
danneggiato o mancante.

La polvere di caffé & stata
pressata con troppa forza.

Causa
NTC 1 cortocircuito
NTC 2 cortocircuito
Errore di comunicazione
La manopola del vapore non

si spegne quando I'alimen-
tazione é attiva

Solution

Pulire la testina del gruppo. Per la
pulizia della testina del gruppo,
utilizzare solo un panno morbido o
una spazzola di nylon SOFT. Se il
problema persiste, rivolgersi a un
centro di assistenza autorizzato per
I'esame e la riparazione.

Non forare la testina del gruppo con
oggetti duri o taglienti.

Non usare troppa forza nel

compattare il caffé macinato (si
consiglia di utilizzare circa 10-15 kg).

Soluzione

Contattare I'agenzia di manutenzi-
one locale

Ruotare la manopola del vapore in
posizione 4p

Suggerimenti

Se non si trova la causa del problema, non smontare la macchina.
Rivolgersi al servizio di manutenzione locale.
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GARANZIA

INFORMAZIONI SULLA GARANZIA GARANZIA LIMITATA DI UN ANNO

I PRODUTTORE garantisce che per un periodo di un anno dalla data di acquisto, questo prodotto sara privo di difetti di
materiale e di lavorazione. | PRODUTTORE, a sua discrezione, riparera o sostituira questo prodotto o qualsiasi componente
del prodotto che risulti difettoso durante il periodo di garanzia. La sostituzione avverra con un prodotto o un componente nuovo
o riparato. Se il prodotto non & piu disponibile, la sostituzione pud avvenire con un prodotto simile di valore uguale o superiore.
Questa & una garanzia esclusiva. NON tentare di riparare o regolare le funzioni elettriche o meccaniche di questo prodotto. Cio
invalidera la presente garanzia.

Questa garanzia € valida per I'acquirente originale a partire dalla data di acquisto iniziale e non & trasferibile.

Conservare la ricevuta d'acquisto originale. La prova d'acquisto &€ necessaria per ottenere la prestazione in garanzia. | rivendito-
ri, i centri di assistenza o i negozi al dettaglio che vendono prodotti MANUFACTURER non hanno il diritto di alterare, modificare
o cambiare in alcun modo i termini e le condizioni della presente garanzia. La presente garanzia non copre la normale usura
delle parti o i danni derivanti da uno dei seguenti fattori: uso negligente o improprio del prodotto, uso con tensione o corrente
impropria, uso contrario alle istruzioni operative, smontaggio, riparazione o alterazione da parte di persone diverse da
MANUFACTURER o da un centro di assistenza autorizzato da MANUFACTURER. Inoltre, la garanzia non copre cause di forza
maggiore, quali incendi, inondazioni, uragani e tornado.

Quali sono i limiti di responsabilita del fabbricante?

Il FABBRICANTE non sara responsabile di eventuali danni incidentali o consequenziali causati dalla violazione di qualsiasi
garanzia o condizione espressa, implicita o legale.

Fatta eccezione per quanto vietato dalla legge applicabile, qualsiasi garanzia o condizione implicita di commerciabilita o idoneita
a uno scopo particolare & limitata alla durata della garanzia di cui sopra. || FABBRICANTE declina ogni altra garanzia,
condizione o dichiarazione, espressa, implicita, legale o di altro tipo. I PRODUTTORE non sara responsabile di alcun danno di
qualsiasi tipo derivante dall'acquisto, dall'uso o dall'abuso del prodotto o dall'impossibilita di utilizzarlo, compresi i danni
incidentali, speciali, consequenziali o simili o la perdita di profitti, o per qualsiasi violazione del contratto, fondamentale o di altro
tipo, o per qualsiasi reclamo presentato contro 'acquirente da qualsiasi altra parte. Alcune province, stati o giurisdizioni non
consentono l'esclusione o la limitazione di danni incidentali o consequenziali o la limitazione della durata di una garanzia
implicita, pertanto le limitazioni o I'esclusione di cui sopra potrebbero non essere applicabili. La presente garanzia conferisce
all'utente specifici diritti legali e I'utente pud godere di altri diritti che variano da provincia a provincia, da stato a stato o da
giurisdizione a giurisdizione.

Per garantire la garanzia del prodotto, & necessario registrarlo sul sito www.hibrew.com/warranty.

Environmental protection
You can help protect the environment!

Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical equipment into the

corresponding waste station for disposal
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