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Automatic Coffee Machine

Read this manual thoroughly before using and save it for future reference
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Chapter I: Precautions for Safe Use

When using electrical appliances, basic precautions should always be followed, including the
following:

1. Before using check that the voltage power corresponds to the one shown on the appliance nameplate.

2. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

3. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and they understand the hazards involved.

4. Keep the appliance and its cord out of reach of children.

5. This appliance shall not be used by children. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

6. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

7. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are supervised.

8. Todisconnect, turn any control to “OFF”, remove plug from wall outlet. Always hold the plug. But never pull
the cord.

9. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cooling before putting on or taking off
parts, and before cleaning the appliance.

10. The use of accessory not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or
injury to persons.

11. Do not use outdoors.

12. Do not use appliance for other than intended use.

13. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surface.

14. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

15. Do not let the coffee machine operate without water.

16. To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plug, or in water or other
liquid.

17. Do not set a hot container on a hot or cold surface.

18. The container is designed for use with this appliance. It must never be used on a range top.

19. Do not clean container with cleansers, steel wool pads, or other abrasive material.

20. Be careful not to get burned by the steam during the brewing cycles.

21. Some parts of appliance are hot when operated, so do not touch with hand. Use handles or knobs only.

22. The appliance must not be immersed.

23. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments;
- indoor areas for private homes and home environments;
- the place with an altitude not higher than 2000m.

24. Awarning of potential injury from misuse.



25. The heating element surface is subject to residual heat after use.

26. The coffee-maker shall not be placed in a cabinet when in use.

27. Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that
move in use.

28. CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, this appliance must
not be supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

29. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling, disassem-
bling or cleaning.

30. The operating or storage temperature of the coffee machine should be more than 10°C.

31. Follow the instructions above, including the instructions in the section “CLEANING AND MAINTENANCE",

32. Save these instructions.

Chapter Il: Component Description

1. Coffee Machine

Grind setting knob — Water tank
Bean box cover g \ /

Milk reservoir by Display
' Coffee outlet \

b Brewer T Residue-collection container

Drip plate -_

Drip tray e

“Inner drip tray

Cleanlng brush
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2. Control Panel

Menu

Set

Make

1. Single-cup Espresso
2. Double-cup Espresso
3. Latte

4. Cappuccino

5. Americano

6. Manual froth

7. Hot water

Chapter lllI: Operation Instruction

1. Before First Use

Check that all accessories are complete and the unit is not damaged. Check and understand all the parts
and their functions. It is recommended to keep the original packaging for future use. And then follow the
operations as below.

1. Before using for the first use, please remove the water tank, milk reservoir, brewer and milk frother and
rinse them with clean water.
2. Check and make sure all the removable parts are installed well in position:

(1) Water tank:
Fill the water tank with fresh water up to Max mark and then reassembly it into the unit and make sure
it is properly assembled, and then close the water tank lid.

(2) Milk reservoir:

@lnsert the milk tube into the hole of milk frother at the side of coffee outlet.

@Move the milk tube from the milk reservoir lid and then insert it into the milk reservoir lid.
Mlnstall the milk reservoir and milk reservoir lid well in position.

®The milk tube can be folded, and please install it firmly by yourself if it is loose.
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(3) Grind setting knob:

@Turn the grind setting knob bracket counterclockwise to the leftmost.

@Cover the grind setting knob according to the specified position.

®Select the grinding setting clockwise.

NOTE: When the new coffee machine is used for the first time, it is suggested that the grind setting
higher than setting 8 shall be selected. The adjustable grind settings range between 1(finest) and
15(coarsest), the number on the grind setting knob pointed by the arrow is the actual selected grind
setting.

CAUTION: We suggest to adjust one notch at one time to avoid the damage.

(4) Milk frother:

(MDOpen the coffee outlet cover and make sure the milk frother is installed well in position.

@If the milk frotehr is installed well in position, please close the coffee outlet cover and then insert the
connecting tube.

Mlnsert the other end of the connecting tube into the milk reservoir.

(5) Adjustment for the height of coffee outlet:
@ The adjustable height of coffee outlet ranges between 85 and 115mm.

(6) Brewer:

(@ Open the door and check whether the brewer is installed well in position.

(A)Check whether the arrow of the brewer is aligned with the arrow of the upper bracket

(B)An audible click indicates that the assembling of brewer is correct .

(C)Warning will be shown in the display if the brewer is not installed in place.

@ Close the door EN
(A) The whole door and body are on the same horizontal plane.

(B) Warning will be shown in the display if the door is not closed properly.

(7) Inner drip tray and residue-collection container:

@ Open the door and check whether the drip tray is installed in place.

@ Open the door and check whether the residue-collection container is installed in place.

® The inner drip tray will not be installed well in positionwarning will be shown in the display and the
machine can not work if there is foreign object at the front of the residue-collection container.

(8) Drip plate:

@ Place the drip plate on the drip tray. The drip plate must be installed well in position so that the
container can be placed on it for holding coffee, milk or hot water.

@ Insert the drip tray into the appliance.

NOTE: The drip tray collects the water from the dispensing spout during each rinse & self-cleaning as
well as coffee that might be spilled during brewing . So clean and empty the drip tray everyday.

(9) Fill the bean box with proper amount of fresh coffee beans, 180g at most, and then close the
bean box cover.

CAUTION: If the grinding blade is removed, please make sure that the grinding blade has been
installed well in position before filling the bean box with coffee beans.
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2. OPERATION

This appliance is a multifunctional coffee machine, it has the functions of “Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

SPECIAL NOTE: The appliance will perform cleaning automatically to make preparation for operation
when it is started each time.

NOTE:

1The coffee will come out drip by drip at the beginning (2-3 seconds after the brewing is started) and the
end (6-8 seconds before the brewing is completed) during the brewing process, this is normal.

2The operating or storage temperature of the coffee machine should be greater than 10°C.

3. Power on and Preheat

-

. Connect the appliance with rated voltage and press the Power switch at the back side of the appliance.
2. The appliance is powered on and the display illuminates.
NOTE: Please refer to the section of “TROUBLESHOOTING” to operate if there is warning occurred.
3. Place a container under the coffee outlet.
4. The appliance enters into the preheating and the auto-clean status.
5. After the preheating of coffee boiler is completed, the indicators of Single-cup Espresso, Double-cup
Espresso and Americano illuminate solidly, and the appliance can be operated normally.
6. During the preheating of steam boiler, the indicators of Cappuccino, Latte, Hot water Manual froth and
Clean flash, which means the appliance can not be operated. After the preheating of steam boiler is
completed,the functional indicators will illuminate solidly and the appliance can be operated normally.

4. Make Single-Cup Espresso

-

. Place a container under the coffee outlet.

2. Check and make sure the plug of milk frother is closed well in position.

3. Under the standby mode, touch the “Single-cup Espresso” key and then touch “Brew” , and the
appliance will finish a complete process for brewing Single-cup Espresso.

4. After finish brewing, the appliance enters into the standby mode automatically.

5.1f need to set the coffee amount for Single-cup Espresso according to your demand, touch the
“Single-cup Espresso” key and then press “Set” to enter into the interface for setting the coffee
amount. After selecting your desired coffee amount, press “Start” to make the appliance enter into the
corresponding coffee-brewing program.

6. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

5. Make Double-cup Espresso

1. Place a container under the coffee outlet.

2. Check and make sure the plug of milk frother is closed well in position.

3. Under the standby mode, touch the “Double-cup Espresso” key and then touch “Brew” , and the
appliance will finish a complete process for brewing Double-cup Espresso.
NOTE: The Double-cup espresso is achieved by brewing two cycles of Single-cup espresso continu-
ously, so please do not remove the coffee container during the brewing process.
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4. After finish brewing, the appliance enters into the standby mode automatically.

5.If need to set the coffee amount for Double-cup Espresso according to your demand, touch the
“Double-cup Espresso” key and then press “Set” to enter into the interface for setting the coffee
amount. After selecting your desired coffee amount, press “Start” to make the appliance enter into the
corresponding coffee-brewing program.

6. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

6. Make Americano

-

. Place a container under the coffee outlet.

2. Check and make sure the plug of milk frother is closed well in position.

3. Under the standby mode, touch the “Americano” key and then touch “Brew” , and the appliance will
finish a complete process for brewing Americano.

4. After finish brewing, the appliance enters into the standby mode automatically.

5. If need to set the coffee amount for Americano according to your demand, touch the “Americano” key
and then press “Set” to enter into the interface for setting the coffee amount. After selecting your
desired coffee amount, press “Start” to make the appliance enter into the corresponding coffee-brew-
ing program.

6. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

7. Brew Cappuccino

-

. Place a coffee container under the coffee outlet.

2. Fill the milk reservoir with appropriate amount of cold milk.

NOTE: After the “Cappuccino” function is conducted, the overheating protection mechanism for the
boiler will be activated, at that time, if need to conduct the “Hot water” function the appliance should
be rested for about 3-5 minutes and then the “Hot water” function can be activated.

NOTES:

(DIt is recommended that the temperature of milk should be 5-10°C, and the protein content of milk
should be at least 3%.

(2)The milk filled in the milk reservoir should not exceed the “MAX” mark on the milk reservoir.

3. Insert the milk tube well in position.

4. Remove the silicone tube from the milk reservoir lid and then connect it with the milk frother and milk
reservoir lid.

5. Under the standby mode, touch the “Cappuccino” key and then touch “Brew” , and the appliance will
finish a complete process for brewing Cappuccino.

6. After finish brewing, the appliance enters into the standby mode automatically.

7. If need to set the coffee amount for Cappuccino according to your demand, touch the “Cappuccino”
key and then press “Set” to enter into the interface for setting the coffee amount. After selecting your
desired coffee amount, press “Start” to make the appliance enter into the corresponding coffee-brew-
ing program.

8. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.
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NOTES:

1.After each use, if there is still milk in the milk reservoir, please store it in the refrigerator, but the
silicone tube and milk frother should be cleaned in time.

2.It is recommended to use a high cup to prevent the frothed milk from splashing.
(1)Remove the silicone tube and rinse it with tap water.

(2)Remove the coffee outlet cover and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk frother and rinse it with tap water.

(4)After finish cleaning, replace all the parts well in position.

3.After each use, please repeat the above operation if there is no milk in the milk reservoir.
(1)Rinse the milk reservoir with tap water.

(2)Remove the milk reservoir and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk tube and rinse it with tap water.

8. Brew Latte

-

. Place a coffee container under the coffee outlet.
. Fill the milk reservoir with appropriate amount of cold milk.

NOTE: After the “Latte” function is conducted, the overheating protection mechanism for the boiler
will be activated, at that time, if need to conduct the “Hot water” function the appliance should be
rested for about 3-5 minutes and then the “Hot water” function can be activated.

NOTES:

(3)It is recommended that the temperature of milk should be 5-10°C, and the protein content of milk
should be at least 3%.

(4)The milk filled in the milk reservoir should not exceed the “MAX” mark on the milk reservoir.

. Insert the milk tube well in position.
. Remove the silicone tube from the milk reservoir lid and then connect it with the milk frother and milk

reservoir lid.

. Under the standby mode, touch the “Latte” key and then touch “Brew” , and the appliance will finish a

complete process for brewing Latte.

. After finish brewing, the appliance enters into the standby mode automatically.
. If need to set the coffee amount for Latte according to your demand, touch the “Latte” key and then

press “Set” to enter into the interface for setting the coffee amount. After selecting your desired coffee
amount, press “Start” to make the appliance enter into the corresponding coffee-brewing program.

. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

NOTES:

1.After each use, if there is still milk in the milk reservoir, please store it in the refrigerator, but the
silicone tube and milk frother should be cleaned in time.

2.1t is recommended to use a high cup to prevent the frothed milk from splashing.
(1)Remove the silicone tube and rinse it with tap water.

(2)Remove the coffee outlet cover and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk frother and rinse it with tap water.

(4)After finish cleaning, replace all the parts well in position.

3.After each use, please repeat the above operation if there is no milk in the milk reservoir.
(1)Rinse the milk reservoir with tap water.

(2)Remove the milk reservoir and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk tube and rinse it with tap water.



9. Make Hot Water

1.

Place a water container under the coffee outlet.
NOTE: The capacity of water container should be more than 120ml.

. Check and make sure the plug of milk frother is closed well in position.
. Under the standby mode, touch the “Hot water” key and then touch “Brew” , and the appliance will

finish a complete process for brewing hot water.

4. After finish making hot water, the appliance enters into the standby mode automatically.

. If need to set the water amount according to your demand, touch the “Hot water” key and then press

“Set” to enter into the interface for setting the water amount. After selecting your desired water
amount, press “Start” to make the appliance enter into the corresponding program.

. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

NOTE: Please do not touch the water container with your hands during making hot water. Please do not
use the hot water to prevent from being burnt as there will be still a little hot steam dispensed from the
coffee outlet after finish making hot water.

10. Manual Froth

-

NOTE: After the “Manual froth” function is conducted, the overheating protection mechanism for the
boiler will be activated, at that time, if need to conduct the “Hot water” function the appliance should
be rested for about 3-5 minutes and then the “Hot water” function can be activated.

. Place a milk container under the coffee outlet.

NOTE: The capacity of milk container should be more than 160ml.

. Fill the milk reservoir with appropriate amount of cold milk.

NOTE:

(DIt is recommended that the temperature of milk should be 5-10°C, and the protein content of milk
should be at least 3%.

(2)The milk filled in the milk reservoir should not exceed the “MAX” mark on the milk reservoir.

. Under the standby mode, touch the “Manual froth” key and then touch “Brew” , and the appliance will

finish a complete process for frothing milk.

. If need to set the milk amount according to your demand, touch the “Manual froth” key and then press

“Set” to enter into the interface for setting the water amount. After selecting your desired milk amount,
press “Start” to make the appliance enter into the corresponding program.

. After finish frothing milk, the appliance enters into the standby mode automatically.
. If need to cancel the current operation, touch “Cancel” to cancel the current operation.

NOTE:

1.After each use, if there is still milk in the milk reservoir, please store it in the refrigerator, but the
silicone tube and milk frother should be cleaned in time.

2.1t is recommended to use a high cup to prevent the frothed milk from splashing.
(1)Remove the silicone tube and rinse it with tap water.

(2)Remove the coffee outlet cover and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk frother and rinse it with tap water.

(4)After finish cleaning, replace all the parts well in position.

3.After each use, please repeat the above operation if there is no milk in the milk reservoir.
(1)Rinse the milk reservoir with tap water.

(2)Remove the milk reservoir and rinse it with tap water.

(3)Remove the milk tube and rinse it with tap water.
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11. Manual Clean

1.
2.

3.

Place the water cup under the outlet nozzle.

In standby mode, press “Menu” button and select “Manual Clean” to enter the manual cleaning
process.

If you want to cancel this operation, press the Cancel button at the bottom of the screen.

12. Clean Leftover Coffee Beans

1.
2.

3.

Note: This function is to clear the beans in the bean box, please use carefully to avoid waste.

In the standby state, tap the menu button and select the button\ji{/

The machine will start the function of removing leftover beans. After the function of removing leftover
beans is completed, the machine will automatically return to the standby state.

Note: When the bean removal function is activated for a maximum of 15 seconds at a time and there
are a lot of beans left in the bean box, it is necessary to work several times to remove the beans.

13. Energy-Saving Mode

-

N

. Press the power switch icon on the screen in the sleep state, and the machine will self-check,

preheat, and automatically clean, and enter the standby state.

. In the standby state, press the screen for 2 seconds to determine whether the product enters the sleep

state. Click to confirm that the machine is in sleep state. At this time, all indicators are not on and all
functions are not working.

. In the standby state, if the system has made coffee, press the screen for 2 seconds in the standby state,

and the system will self-clean before sleep.
If the machine does not perform any operation within 28 minutes, the product will automatically enter
hibernation mode. In this case, all indicators are off and all functions are not working.

14. More Functions of Menu Buttons

N =

SIS

Chapter IV: Cleaning and Maintenance

. Brightness adjustment: you can manually adjust the brightness according to user needs.
. Language selection: can be changed according to user needs. This machine with English, Russian,

Chinese, Arabian language version selection.
The powder channel cleaning door switch button: the user can open the cleaning powder channel by
himself.

. Restore factory defaults: users can restore factory defaults by themselves.

Machine version check: users can check the machine software version, machine hardware version,
touch screen software version.

CAUTION: Be sure to unplug this appliance before cleaning and let the appliance cool down completely.
To protect against electrical shock, do not immerse cord, plug or unit in water or liquid. Please unplug the

appliance after each use.
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. Wipe the outer surface of the product with a soft damp cloth to remove stains, but avoid using abrasive

cleaning tools as they will scratch the product. Do not use alcohol or solvent cleaners.
Water droplets may buildup in the area above the drip plate or countertop during brewing. To control
the dripping, wipe off the area with a clean, dry cloth after each use of the product.

. The brewer, water tank, milk reservoir, drip tray, drip plate, inner drip tray, residue-collection container

and door can not be put into the dishwasher for cleaning.
The water in the drip plate and drip tray as well as the coffee grounds in the inner drip tray and
residue-collection container need to be emptied and they shall be cleaned well.

. Clean the parts by following the description and operation as below.

Detachable parts

When to clean

How to clean

Residue-collection

For Single-cup Espresso, Latte and

Remove the residue-collection

container Cappuccino, conduct once every 8 brewing | container and empty it, add
cycles. some cleaning solution and then
For Double-cup Espresso, conduct once rinse it under the tap water.
every 4 brewing cycles.

It is recommended to clean it on the same
day if it is not used for a long time.

Brewer For Single-cup Espresso, Latte and Remove the brewer from the
Cappuccino, conduct once every 8 brewing | coffee machine and rinse it
cycles. under the tap water.

For Double-cup Espresso, conduct once
every 4 brewing cycles.
It is recommended to clean it on the same
day if it is not used for a long time.
Water tank Once every week Rinse the water tank under the

tap water.

Rinse the milk reservoir under
the tap water.

Milk reservoir After every use

Remove the milk frother from

Milk frother After every use the appliance and rinse it under
the tap water.
Drip tray Empty the drip tray every day Remove the drip tray and add
and clean it once every week. some cleaning solution and then
rinse it under the tap water.
Grinder Clean it once every week

1. Remove the grind setting knob counterclockwise.

2. Remove the internal grinding wheel counterclockwise.

3. Clean the grinding wheel with the cleaning brush and empty the ground coffee at the gap.
4. Clean the grinding chamber with the cleaning brush.

5. Do not install the grinding wheel and install the grind setting knob well in position again.
6. Press the button of grinder.

7. Let the grinder keep running to remove the remaining powder in the grinding chamber (please
repeat the operation of Step 3 and 4 if there is coffee powder left.)

8. Remove the grind setting knob counterclockwise.

9. Install the grinding wheel clockwise.

10. Install the grind setting knob clockwise, and the cleaning is completed.

10
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Non-detachable parts When to clean How to clean

Method 1:

1.Click “Menu” key to enter into the “Menu” mode
and then open the door of powder-dispensing
channel by the On/Off button in the “Menu” .
2.0pen the door and loosen the ground coffee in
the power-dispensing channel by a toothpick,
and then close the door when there is ground
coffee falls down.

3.Click “Menu” key to enter into the “Menu” mode
and then close the door of powder-dispensing

Residue—collection channel by the On/Off button in the “Menu”.

: Check it once a week
container

Method 2:

1.If there are few coffee beans remained in the
bean box, touch « & ” key and work until the
coffee powder channel is cleaned up and the
machine returns to normal working state.

NOTE: If the ground coffee become finer obvious-
ly during the use of the appliance, or the coffee
pack become smaller after finish brewing, please
check the powder-dispensing channel for any
powder blockage, and the powder-dispensing
channel should be cleaned once every week.

Clean the coffee residue around the brewing base

Brewing base Check it once a week with a brush.

Clean the residue-collection container
1.0pen the door.

2.Remove the residue-collection container.

3.Empty the coffee puck in the residue-collection container.
4.Rinse the residue-collection container under the tap water.
5.Install the residual-collection container into the appliance.
6.Close the door and the cleaning is completed.

Clean the brewer

1.0pen the door.

2.Remove the brewer.

3.Rinse the brewer under the tap water.
4.nstall the brewer into the appliance.

5.Close the door and the cleaning is completed.

Clean the water tank
1.Remove the water tank from the coffee machine.
2.Rinse the water tank under the tap water.
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Clean the milk reservoir

1.Remove the connecting tube from the appliance after every use.
2.Rinse the milk reservoir under the tap water.

3.Store the milk reservoir well after cleaning.

Clean the milk frother

1.Remove the coffee outlet cover.

2.Remove the milk frother from the coffee outlet.

3.Rinse the milk frother under the tap water.

4.nstall the milk frother well, make sure the part with plug should be kept on the left .
5.Install the coffee outlet cover, and the cleaning is completed.

Clean the drip tray

1.Remove the drip tray.

2.Add some cleaning solution and rinse the drip tray under the tap water.
3.After cleaning, install the drip tray again.

Clean the grinder

1.Remove the grind setting knob counterclockwise.

2.Remove the internal grinding wheel counterclockwise.

3.Clean the grinding wheel with the cleaning brush and empty the ground coffee at the gap.
4.Clean the grinding chamber with the cleaning brush.

5.Do not install the grinding wheel and install the grind setting knob well in position again.

EN

6.Press the button of grinder.

7.Let the grinder keep running to remove the remaining powder in the grinding chamber (please repeat
the operation of Step 3 and 4 if there is coffee powder left.)

8.Remove the grind setting knob counterclockwise.

9.Install the grinding wheel clockwise.

10.Install the grind setting knob clockwise, and the cleaning is completed.

Clean the powder-dispensing channe
Method 1:

1.Click “Menu” button to enter into the “Menu” mode, click “ | ” Clean the Coffee Powder Channel”
and press “ON/OFF” button to open the door of powder-dispensing channel.

2.0pen the door and loosen the ground coffee in the power-dispensing channel by a toothpick or brush,

and then close the door when there is ground coffee falls down.

3.After finishing, click “ON/OFF” button to close the door of powder-dispensing channel.

Method 2:

If there are few coffee beans remained in the bean box, press “Menu” and click “ W’ to work until the
coffee powder channel is cleaned up and the machine returns to normal working state.

NOTE: If the ground coffee become finer obviously during the use of the appliance, or the coffee pack
become smaller after finish brewing, please check the powder-dispensing channel for any powder
blockage, and the powder-dispensing channel should be cleaned once every week.

12
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Clean the brewing system and frothing system manually

1.

Fill the water tank with appropriate amount of room-temperature water, which shall not exceed the
MAX water level, and then close the water tank lid.

. Install the brewer assembly into the brewing chamber of appliance and then close the door of brewing

chamber.

. Put the drip plate on the drip tray and then place a container on the drip plate.
. The user can activate the “Manual clean” function to clean the brewing system and milk-frothing

channel. After finish preheating, all the functional indicators illuminate solidly and the appliance enters
into the standby mode.

. Touch the * ﬁ ” key, the machine will enter the manual cleaning process, the machine will enter the

manual cleaning process.

NOTE: If need to clean the milk-frothing channel, please install the milk reservoir and fill the milk
reservoir with some clean water instead of milk. If do not need to clean the milk-frothing channel,
please close the plug of milk frother well in position.

6. After finish cleaning, the appliance enters into the standby mode automatically.

. Open the door of brewing chamber and clean the coffee grounds in the brewing system with the

cleaning brush.

Remove the mineral deposits

o U~ W

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

. The appliance needs to be descaled when the display shows the information of descaling.
. Fill the water tank with water and descaler to the MAX level as indicated on the water tank (the scale

of water and descaler is 4:1, the detail refers to the instruction of descaler. Please use “household
descaler”), you may also use the citric acid instead of the descaler (one hundred parts of water and
three parts of citric acid).

. Put a container on the drip plate.

. Touch the “Descaling” key to enter into the descaling process.
. The whole descaling procedure lasts for about 10 minutes.

. Descaling is completed, return to the main interface.

NOTE: The number of coffee-brewing cycle will be zeroed and recounted after a complete descaling is
finished. And the descaling prompt will be occurred when the appliance has brewed 500 cycles of
coffee cumulatively again.

13



HINTS FOR GREAT-TASTING COFFEE

1. A clean coffee machine is essential for making tasty coffee. It is necessary to clean the coffee machine
as specified in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section regularly. Always use fresh, room-tempera-
ture water when brewing coffee.

2. Store unused ground coffee at a cool and dry place. After a new bag of ground coffee is unpacked,

reseal it tightly and store it in a refrigerator to maintain its freshness.

Chapter V: Trouble Shooting

Problem Cause Solution
T Kis lack of 1. Refill the water tank with water.
i water tankis lack o 2. Please contact the service department if the
water. problem can not be solved.
P
The grind setting knob, 1. Install the grind setting knob, door and inner
b - J"”' door and inner drip tray | drip tray well in position.

Brew system error

are not installed well in
position.

2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

Warning improperly assembly
of the brewing center

-
J-’

The brewer or inner drip
tray is not installed well
in position.

1. Install the brewer or inner drip tray well in
position.

2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

The bean box is lack of
coffee beans.

Fill the bean box with coffee beans and then
run the coffee machine to brew coffee, then
the no-bean warning can be canceled.

Clean the

Residue Bin Full
brewing center Alert

The residue-collection
container needs to
cleaned.

1. Remove the residue-collection container
and inner drip tray for cleaning, after 2
seconds, the “Residue full indicator” turns off.
2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

Clean the
brewing center Alert

Residue Bin Full

The brewer needs to
be cleaned.

1. Remove the brewer for cleaning, after 2
seconds, the “Brewer cleaning indicator” turns
off.

2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

The indicator of Hot
water flashes.

The overheating
protection mechanism
for the boiler is activated,
at that time, the Hot
water function is invalid.

If need to conduct the “Hot water” function the
appliance should be rested for about 3-5
minutes and then the “Hot water” function can
be activated.
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Problem

Cause

Solution

Code: 0X1000

The grinding motor
does not work normally.

1. Turn off the appliance and restart it.
2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

The grinder system is
overheated. It will take
time to cool down.

It means that the
appliance has performed
the bean-grinding for 16
cycles continuously, and
the time for each
grinding is less than 5
minutes. And then the
grinding system will be
forced to be cooled
down for 5 minutes, at
that time, all the
functions are invalid.

1. The appliance will rest for 5 minutes or turn
off the appliance and restart it.

2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

Code: 0X0008

The flow meter has no
signal and the
water-dispensing is
abnormal

1. Fill the water tank with water.
2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

Code: 0X0010

The Hall element has no
signal and the brewing
motor does not work
normally.

1. Turn off the appliance and restart it.
2. Please contact the service department if the
problem can not be solved.

The crema is not rich.

The ground coffee is too
coarse.

Turn the grind setting knob clockwise to select
the proper setting.

The type of coffee bean
used is wrong.

Use the coffee beans which are suitable for
brewing espresso.

Coffee comes out
slowly or comes out
drip by drip.

The ground coffee is too
fine.

Turn the grind setting knob anticlockwise to
select the proper setting.

Coffee does not
come out of the
coffee outlet.

The coffee outlet is
blocked.

Clean the coffee outlet with a toothpick.

The machine can not
be activated.

The power plug has not
been connected well in
position.

Connect the power plug with the main power
supply of machine.

The power source is not
connected well.

Connect the power source of the machine.

The Power switch is not
turned on.

Turn on the Power switch.

The brewer can not be
removed.

The machine is not
turned off correctly.

Turn off the machine and then turn it on again
to make the brewer be reset. Please contact
the after-sales department if the problem can
not be solved.

The brewer is blocked.

Contact the after-sales department.
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Problem

Cause

Solution

The milk foam is too
large or sprays from the
milk outlet.

The milk is not cold
enough or the milk used
is not suitable for being
frothed.

It is recommended that the temperature of milk
should be 5-10°C, and the protein content of
milk should be at least 3%.

The milk frother is too
dirty.

Clean the milk frother.

Both the residue full
indicator and brewer
cleaning indicator
illuminate.

You may empty the
residue-collection
container and clean the
brewer when the coffee
machine is turned off.

Please always empty the residue-collection
container and clean the brewer when the
coffee machine is turned on. And install them
again after waiting for at least 3 seconds.

The residue-collection
container is not full but
the machine prompts
you to empty the
residue-collection
container or clean the
brewer.

The counter is not reset
after emptying the
residue-collection
container or cleaning
the brewer.

After replacing the residue-collection
container or the brewer, always wait for about
3 seconds to make the counter be reset to
zero. Always empty the residue-collection
container and clean the brewer when the
coffee machine is turned on. The counter will
not be reset if the residue-collection container
is emptied or the brewer is cleaned when the
coffee machine is turned off.

The coffee machine can
grind coffee beans but

there is no coffee come
out.

Please check the
deeply-roasted coffee
beans for the oil on the
surfaceThe powder-dis-
pensing channel will be
blocked if the coffee
beans are dampened or
there is too much oil on
the surface.

1.Click “Menu” key to enter into the “Menu”
mode and then open the door of powder-dis-
pensing channel by the On/Off button in the
“Menu” .

2.0pen the door and loosen the ground coffee
in the power-dispensing channel by a
toothpick, and then close the door when there
is ground coffee falls down.

3.Click “Menu” key to enter into the “Menu”
mode and then close the door of powder-dis-
pensing channel by the On/Off button in the
“Menu” .

The coffee machine
makes large noise.

It is normal that the
coffee machine makes
noise during operation.

If the coffee machine starts to make another
kind of noise, please lubricate the brewing
system and contact the after-sales depart-
ment.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipments to an appropriate waste disposal center.
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BAXHbIE MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTHU

Mpu wucnonb3oBaHuUU 3neKTpoan60p03 Bcerga cnepyet cobnogatb OCHOBHbIE Mepbl
npepoCcToOpoOXHOCTU, B TOM YUC/e cieayowue:

1. 1.lMepen wvcrnonb3oBaHWeM ybeauTeChb, YTO HaMpshKeHUe MUTaHUs COOTBETCTBYET YKasaHHOMY Ha
3aBOACKOV Tabanuke npubopa.

2. Ecnvi WwHyp nuTaHms NoBpeXaeH, BO U3bexaHne onacHOCTY OH AO/MKeH ObITb 3aMeHeH MPOU3BOAUTENEM,
€ro CepBUCHbBIM areHTOM WM CMeLyanvcTaMy C aHanorMuHoN KBanuduKayei.

3. Mpurbopbl MOryT MCMONMb30BATbCS JIIOABMU C OFPaHWUYEHHbIMY  (PUBUYECKUMM, CEHCOPHBIMK WK
YMCTBEHHbIMU CIOCOBHOCTAMY MU C HE[LOCTATOYHbIM OMbITOM 1 3HAHUSIMU, €C/TN OHW MONYYUIN Haf30P
W MHCTPYKTaX 1Mo 6e30MacHOMY MCroib30BaHUIO Nprubopa 1 MOHVMAOT CBSi3aHHbIE C HUM OMacHOCTY.

4. XpaHuTe Npnbop 1 ero LWHypP B HEAOCTYMHOM 15 AETEN MecTe.

5. 3TOT NpnbOop He AOMKEH UCMOMb30BaTLCS AETbMU. [leTH AO/MKHbI HAXOANTHCS NOJ MPUCMOTPOM, YTOObI He
nrpaTth ¢ NprbopoM.

6. Mpw ncnonb3oBaHMM NO6Oro Nprbopa AETbMU UK BEAN3N HUX HEOBXOAUM TLLATENbHbIN KOHTPOSb.

7. [1eTn He AOMKHBI 3aHUMATLCS YOOPKOW U 06CMYKMBAHUEM, €CTIM OHU HEe HAXOAATCS MOf, MPUCMOTPOM.

8. YT06bI OTKNIOUNTL NPMBOP, NepeBeauTe Nt0HOI INeMeHT yrpaBneHus B nonoxeHue "OFF", BbIHbTe BUKY
13 poseTku. Beerfia gepxuTe BUKy. Ho HUKOrfa He TAHWTE 3a LHYP.

9. Bblk/tovaliTe NprbOp 13 PO3ETKM, KOrfja OH He UCMONb3YETCs, U Nepef, YNCTKON. [laliTe Npubopy OCTbIThb,
npexpe YeM HafeBaTb UM CHUMATb C HEro AeTasu, a Takke nepep, YMCTKom nprbopa.

10. Ucnonb3oBaHWe akceccyapoB, He PeKOMEHOBaHHbIX MPOM3BOAUTENEM MPUGOPa, MOXET MPUBECTU K
noXapy, MOPaXXeHW0 31eKTPUYECKUM TOKOM UV TPaBMaM.

11. He ncnonb3yiiTe Ha OTKPbITOM BO3MyXe.

12. He ncnonb3yiite Nprbop He Mo HazHavyeHuo.

13. He no3BonsiiTe WHYpY CBMCATb C Kpasi CTO1a UK CTOVKM, a TakKe KacaTbCsl ropsivell MOBepXHOCTY.

14. He cTaBbTe Ha ropsiyyto ra3oByto UM 3NEKTPUYECKYIO KOH(DOPKY MV PSAOM C Hell, a Takke B pa3orpeTyto
[YXOBKY.

15. He no3eonsiite kodemallnHe paboTaTb 6€3 Bogpl.

16. Bo n3bexaHue noxapa, NopaxeHns 3MeKTPUYECKMM TOKOM 1 TPaBMMUPOBaHUS I0AEl He norpyxaite
LUHYP, BUNKY UK BUNKY B BOAY WU PYTYHO XXUAKOCTb.

17. He cTaBbTe ropsiumil KOHTENHEP Ha ropsiYYHO UM XONOAHYIO NOBEPXHOCTb.

18. KoHTeliHep npefHasHa4yeH A1 UCMOMb30BaHUA C AaHHbIM NPUG0OPOM. Ero Henb3si MCMonb30BaTh Ha
naure.

19.He ounwaiiTe KOHTEWHEP C MOMOLLBIO YUCTSLUMX CPEACTB, CTaslbHbIX BAaTHbIX Mano4eK WU Apyrux
abpasuBHbIX MaTepranos.

20. ByAbTe OCTOPOXHbI, 4TObbI He 06XeUbCsi MapoM BO BPEMs! LIMK/IOB 3aBapyBaHWsi.

21.HekoTopble YacTu npubopa HarpeBalTcst Npu paboTe, MOSTOMY He MpUKacalTecb K HUM pyKaMu.
Vicnonb3yiTe TONbKO PyYKM MW PEryNSTOPbI.

22. Mpnbop Henb3s MOrpy»aTb B BOAY.
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23.3T10T Npubop NpeaHasHayeH /151 UICNONb30BaHMS B ObITOBbIX M @HANOTMYHbIX LESX, TaKMX KaK:

- KyXOHHbI€ 30Hbl [}151 IEPCOHaNa B MarasuHax, othucax v gpyrx paboumx nomeLLeHusx;
- hepmepckme foma;

- NS KIVEHTOB B FOCTVHMLIAX, MOTENSIX U APYT VX XKMIbIX MOMELLEHNSIX;

- B3aBefeHuMsx TMNa "noctenb 1 3aBTpak’;

- BHyTpeHHMe nomelLeHs i1 YacTHbIX AOMOB U [lOMaLLHell 06CTaHOBKY;

- MECTO C BbICOTOW Hag ypoBHeEM Mopsi He 6onee 2000 M.

24. MpepynpexaeHvie 0 BO3MOXHOCTY NOTy4eHMs TPaBMbl MPW HENPaBWIbHOM UCMOb30BaHUN.

25.T10BEPXHOCTb HarpeBaTe/IbHOro 3/1eMeHTa NoC/e UCMO/b30BaHMA NOABEPXEHA OCTaTOYHOMY HarpeBy.

26. KoheBapKa He AomKHa HaxoamuTbCst B LWKady, KOraa oHa UCMONb3yeTcs.

27. BblknitoyaiiTe Npubop v OTK/OYATE ero OT CeTH, MPeXAe YeM MeHsITb MPUHAAIEXHOCTY MU NOAXOAUTD
K 4aCTsM, KOTOPble ABUratoTCs B MPOLecce 3KCnayaTaLuu.

28. BHUMAHWE: Bo n36exaHvie onacHOCTy, CBA3aHHON C HenpegHamMepeHHbIM COPOCOM TemnoBOM 3aLuThI,
3TOT NPUBOP He JOMKEH NUTATbCS Yepe3 BHeLLHee KOMMYTALOHHOE YCTPOCTBO, Hanpumep, Tanmep,
MM NOAKAIOHATBCS K Lienn, KOTopast PerysipHO BKIIOHAETCS M BbIK/IOYAETCS 3/1€KTPOCETHIO.

Bcerpa oTkntovaliTe Npubop OT ceTw, ecin oH ocTaeTcs 6e3 NpucMoTpa, a Takke nepef cbopkoin,
pa36opKOWi UM YNCTKOM.

29.Bcerpa oTkoYaliTe Npubop OT ceTu, ecin OH ocTaeTcs 6e3 NpUcMoTpa, a Takke nepef, c6opkon,
pa36bopKoWi UM YNCTKO.

30. TemnepaTypa 3KcnayaTaLmm Unm xpaHeHus kodeBapku Ao/mKHa npesbiwaTs 10°C.

31.CnepyiiTe MNpuBEOEHHbIM BbIE WHCTPYKUMSM, BKIKOYAs MHCTpYKumn B pasgene "OHUCTKA U
OBCNY)XMBAHUE".

32. COXpaHWUTE 3TV MHCTPYKLMN.

3HAWUTE CBOIO KO®GEMALUUHY

1. KodbemawmHa

Pyuka HacTpoiku nomona
Kpbiwka
Gobosoro siumka
™,

/ Pesepsyap Ans Bofb!

/

Pesepsyap [vcnneit PoseTtka
Ans Mornoka ‘ana kobe
\ T KoHTeiHep ansi c6opa octaTkoB
BcnenvBatens _
Morioka \@
KanenbHas o
nnactuHa \\ U:‘g s
MopaoH ansa T ‘il\kabnuKa KkodpeitHoro

OTESPCTMV
A
5

X
LeTka ana ynctkn

cbopa kanernb

L3 -
BHYTPEHHWI NoAA0H
ans cBopa kanenb
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2. NaHenb ynpaBneHus

MeHto

—— YcTaHoBUTE

— CpenaTtb

1. Ocnpecco Ha ogHy YalLuky
2. [1BorHas 4alluka acnpecco
3. Natte

4. Kany4nHo

5. AMepukaHo

6. PyyHas neHa

7. lopsayas Boga

RU

Fnasa llI: UHcTpyKuMa no akcnayatauum

1. NEPEA NEPBbLIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Y6epnuTech, UTo BCe MPUHAANEXHOCTU B KOMIIEKTE M YCTPOMCTBO He noBpexaeHo. MposepsTe 1 U3yunte
BCE feTann U UX GyHKLMW. PeKoMeHOyeTCsi COXpaHWTb OpWUrMHarbHylo ynakoBKY Ans AanbHeiero
ncnonb3oBaHus. 3aTeM BbIMONHUTE Crefyolne AeACTBUS.

1. 1.Mepen nepBbIM MCMoONb3OBaHWEM, MOXasyWcTa, CHUMWUTE pesepByap [AJisi BOAbl, pe3epByap Ass
MOJI0Ka, 3aBapHUK W BCMeHMBaTE b MOJIOKa M MPOMOITE UX YUCTON BOJON.
2. MposepbTe 1 ybenuTech, UTO BCe CbeMHbIE ieTan YCTaHOB/MeHbI Ha CBOM MecTa:

(1) Pesepsyap ansi Bogpi:
3anonHuTe pesepByap AN BOAbl CBeXel BOAOM A0 OTMeTKM Max, 3aTeM ycTaHOBUTE ero B

YCTPOWCTBO U y6eauTech, UTo OH NpaBuibHO cobpaH, Nocne Yero 3akpoiTe KPbILLKY pesepByapa Ans
BOAbl.

(2) Pesepsyap ansi Monoka:

@ BcrasbTe Tpy6Ky 4151 MONOKa B OTBEPCTHE BCMIEHMBATENS MOJIOKA CO CTOPOHbI BbIXOAa Kode.

@ BblHbTE MONOUHYI0 TPYBKY M3 KPbIWKW pe3epsyapa As MOSIOKa, a 3aTeM BCTaBLTE €e B KPbILKY
pesepeyapa A5 MOJIOKa.

@ YcTaHoBUTE pesepByap AJ1s MOJIOKa U KPbILLKY Pe3epByapa AN MOSIOKa B HYKHOE MOJOKEHME.

@ MonouHbIN WNAHF MOXET CKNafblBaThCsi, MO3TOMY, €CAM OH HEe 3aKpersieH, Moxasyincra,
YCTaHOBMUTE €ro CaMoCTOSTENBHO.
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(3) Pyuka HacTpoiiku noMona:

@ TMoBepHuTe ckOBy PYyuYKM HACTPOMKM MOMOMA MPOTWMB YacOBOM CTPENKU B KpaiHee nesoe
MosioxKeHue.

(@ 3akpoiiTe pyuKy HacTPOMKM NMOMONa B COOTBETCTBUM C YKA3aHHbIM MOSIOKEHUEM.

® @BbIbepyTe HACTPOIIKY U3MENTbUYEHUS MO YaCOBOW CTPESIKE.

MPUMEYAHMUE: lMpu nepBoM WCMonb30BaHUM HOBOW KodeMallMHbl peKkoMeHayeTcsi BblbpaTb
HacTpoKKy noMona Bbille, YeM HacTpoiika 8. Perynupyemble HacTpoiku NoMona BapbupytoTcs oT 1
(cambliit Menkuit) fo 15 (caMbiit rpy6bIit); LMdpa Ha pyyKe HAaCTPOWKK MOMOIA, Ha KOTOPYIO YKa3biBaeT
CTpenka, - 3To pakTuueckas BblbpaHHas HacTpoiika nomona.

BHUMAHME: Bo n3bexaHve noBpexaeHUii peKOMeHayeTcs perynmpoBaTb OAWH Hafpes3 3a OAWH
pas.

(4) BcneHuBaTenb Monoka:

@ OTKpoiiTe KPbILWKY BbIXOAa Kode 1 ybeamnTech, 4To BCreHuBaTeb MOIOKa XOPOLLO YCTaHOBIIEH.
@ Ecnm MonouHbIi GpoTTep ycTaHOBMEH XOPOLLO, 3aKPOiiTe KPbILIKY BbIXOAa Kode, a 3aTeM BCTapbTe
COeANHUTENbHYIO TPYBKY.

(@ BcTasbTe 4pyroit KoHeL, coefuHUTENbHOMN TPy6KM B pesepeyap /s MosoKa.

(5) Perynuposka BbICOTbI BbIxoaa Kode:
@ PerynupyeMas BbicoTa Bbixofa kode Bapbupyertcsi ot 85 go 115 Mm.

(6) Musosap:

@ OtkpoiiTe ABEpPLY U NMPOBEPLTE, XOPOLLO M YCTaHOB/EHa NUBOBAPHSI.

(A) MpoBepkTe, coBNafaeT i CTpesnka 3aBapHOro YCTPOWMCTBA CO CTPENKOM BEPXHEro KPOHLUTENHA.
(B) 3ByKOBOIA LLLENYOK O3HAYAET, YTO COOPKa MMBOBAPHM BbIMOJIHEHA MPABUILHO.

(C) Ecnv nuBOBapHS He yCTaHOBIIEHa Ha MECTO , Ha UCTI/Iee MOSBUTCS NpedynpexaeHue .

@ 3akpoiite npepb

(A) Best iBepb 1 TENO HaXOASATCS B OQHOM FOPU3OHTAINbHOM MIOCKOCTH.

(B) Ecnu gBepLia He 3aKpbiTa JOMKHBIM 06pa3oM, Ha Aucriee NosBUATCS NpeaynpexneHue.

(7) BHyTpeHHui1 noafoH ans cbopa Kanenb U KOHTelHep Ans cbopa ocTaTKoOB:

@ OtkpoiiTe ABEpPLY U NMPOBEPLTE, YCTAHOBIEH 1M Ha MECTO MOAA0H A cbopa Kanesb.

@ OtkpoiiTe ABepLYY ¥ NPOBEPLTE, YCTAHOBIEH /U HA MECTO KOHTEWHep A5t cBopa OCTaTKOB.

® BHyTpeHHuit noaaoH Ans cbopa Kanenb GyAeT YCTaHOBMEH HEMPaBUIbHO, Ha AUCTIIEE MOSIBUTCS
npenynpexaeHne, U MallnHa He CMOXeET paboTaTb, ecrin B NepefHei YacTh KoHTelHepa ans cbopa
OCTaTKOB OKaXeTCsi MOCTOPOHHMIA NMpeMeT.

(8) KanenbHasi nnactuHa:

@ YcraHoBuTe Tapenky gans cbopa kanesb Ha nogfoH ans cbopa kanenb. MnactuHa gns cbopa
Kanenb Jo/mkHa ObITb ycTaHOBMEHa TaK, UTOBbI HAa Hee MOXHO ObiNo MOCTaBUTL EMKOCTb ANs Kode,
MOJOKa UNu ropsivet Boabl.

@ BcrassTe nogaoH 41 cbopa Kanesb B npubop.

MPUMEYAHME: MopnoH ans cbopa kanmenb cobupaeT Boay M3 f[o3aTopa BO BPeMs KaX[oro
OMOMIacKMBaHMSl M CaMOOUUCTKM, a TakKe Kodpe, KOTOPbI MOXET 6biTb MPONUT BO BPEMs BapKM.
Mo3aToMy ounLLaiiTe U ONOPOXKHANTE NOALOH AN cbopa Kanenb KaxXabli feHb.

(9) 3anonHuTe KOpobKY ANs 3epeH COOTBETCTBYIOLMM KOIMUECTBOM CBEXMX KOPelHbIX 3epeH,
He 6onee 180 r, a 3aTeM 3aKpoiiTe KPbILWKY KOPO6KMU A5 3epeH.

BHUMAHME: Ecnu kopeMornka cHsTa, ybenutech, YTo KopeMosika yCTaHOBNEHA Ha MeCTo, Mpexae
YeM HaMosHATb KOPOBKY KOdEHbIMM 3epHaMU.
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2. ONEPALUA

3TOT NpUbOP ABNSIETC MHOrO(YHKLIMOHANBHOM KOdEMALLNHOW, OH MMeeT PyHKLMK "Icnpecco”, "[1BoiHOM
acnpecco’, "AmepukaHo”, "KanyuunHo', "Matre", "Topsuas Boga", "MonouHas neHa', "PyuHas ounctka' u
"OumncTKa KoHTeNHEepa 41 KodenHbIX 3epeH".

OBPATUTE BHUMAHME: Mpubop aBTOMaTUYECKM BbIMONHAET OYUCTKY ANS MOLrOTOBKM K paboTe npu
KaX[,0M 3arnycke.

NPUMEYAHUE:

1. B npouecce npuroTtoneHns Kode ByneT BbIXOAUTL Karss 3a Kannei B Havane (Yepes 2-3 cekyHgbl
rocnie Hayasna NpPUroToBeHus) U B KoHLe (3a 6-8 cekyH[ 0 OKOHUYAHWS MPUrOTOBIEHWS), 3TO HOPMAaSIbHO.
2. TeMnepaTypa aKcrlyaTaLmm U xpaHeHus Kopesapku fomkHa 6biTb Bbiwe 10°C.

3. BKnoyeHue n npeaBaputenbHbIA HarpeB

1. Mopkniounte NpUBOP K CETU C HOMUHANBHBIM HaMPSXXEHWEM U HaXMUTE BbIK/lOYaTeNb NUTaHWUS Ha
3afHeit cTopoHe npubopa.

2. MNpwnbop BktoYaeTcs, Aucnnei 3aropaercs.

MPUMEYAHME: O6patutech K pasgeny 'TloMcK M yCTpaHeHWe HeucrnpaBHOCTel", ecii BO3HUKIO
npenynpexaeHue.

3. MNocTaBbTe KOHTeWHep Nnog oTBepcTHe AN nofaun Kode.

4. Mpunbop NepexoauT B PeXKMM NpeiBapUTeNbHOro HarpeBa M aBTOMaTUYECKOM OUMCTKU.

5. Mocne 3aBepLueHUs NPefBapUTENbHOMO HarpeBa KodenHoro bonepa MHAMKaTopb! "ICNpecco Ha oAHY
Yalky", "dcnpecco Ha ABe yawku' u "AMepuKaHo' 3aropatoTcsi POBHbLIM CBETOM, U NPUGOPOM MOXHO
MoJib30BaTLCA B 0OLIYHOM pexume.

6. Bo BpeMs npeaBapuTenbHOro Harpesa napoBoro kotna nHamkatopbl KanyunHo, flatte, lopsyas Boga
PyyHas neHa u Yuctas MuraioT, 4To O3HavaeT, u4To NPUbOp He MOXeT BbiTb Mcronb3osaH. MNMocne
3aBepLUeHUs NpefBapuUTENbHOrO HarpeBa NapoBoro KoTia ¢yHKLMOHaNbHbIE UHAMKATOPbI 3aropsTCs
POBHbIM CBETOM, M NPUBOP MOXHO ByAeT aKCryaTUpPOoBaTh B OBbIYHOM pexnme.

4. MpuroToBrieHMe 3CNPecco U3 OOAHOM YallKu

. MocTaBbTe KOHTEMHEP NOA OTBEPCTME A8 Nofjaumn Kode.

-

2. MNposepsTe 1 ybeauTeck, UTo Npobka BCreHUBaTeNsi MOIOKa XOPOLLO 3aKpbITa.

3. B pexunMe oxuaaHusi KOCHUTECh KHOMKKM "Jcnpecco” , 3aTeM HaxmuTe "3anyck’, u npubop 3asepumt
NPOLLECC MPUrOTOB/EHWS 3CMPECCo As OAHOM YallKu.

4. [Mocne OKOHYaHWs NPUrOTOBMEHMS Kode NpMBop aBTOMaTUUECKM MEPEXOLNT B PEXUM OXULAHUS.

5.5.Ecnu BaM HeobXxo4MMO YCTaHOBUTb KOMMYECTBO KOde [AJ1si MPUrOTOBNEHWUs 3CMPecco M3 OFHOM
YalLKK, HaXKMUTe KHOMKY "dcnpecco”’, a 3aTeM HaxxmuTe "O6beM nopuuu”, UTobbl BOMTU B MHTepdeic
LN YCTaHOBKU KommuecTBa kode. MNocrne Bbibopa enaemMoro Konuuectsa kode Haxmute "Crapt’,
yTO6bI MPUBOP MepeLuen K COOTBETCTBYIOLEN MPorpaMMe 3aBapuBaHusi Kode.

6. Ecn Heo6XOAMMO OTMEHWTb TekyLlyto ornepauuio, Haxmute "OTMeHa', UTobbl OTMEHUTH TeKylLyto
onepaumio.

5. MpurotoBbTE ABOWHYIO YalUKy 3CNpPecco

1. MocTaBbTe KOHTEMHepP MoA, OTBEPCTUE AM1s NofauM Kode.

2. MNposepsTe U ybeanTech, 4To Npobka BCrieHMBaTENS MOIOKa XOPOLLO 3aKpbITa.

3. B pexxuMe OXWAaHWS HaxmuTe KHOMKY "[BoWHOM 3cmpecco”’, 3aTeM HaxmuTte "3anyck’, v npubop
3aBepLUMT NPOLLeCC NPUrOTOB/IEHWUS [BOMHOM YallKU 3CNPecco.
MPUMEYAHME: [BoiHas yallka acnpecco nosyyaeTcsi MyTeM HernpepbiBHOMO MPUrOTOBIEHUS OBYX
LIMK/TOB OAMHAPHOW YallKu 3CMPecco, NO3ITOMY He CHWMaWTe KOHTEMHep C Kode BO BpeMs npouecca
NPUrOTOBNIEHMS.
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4. [Mocne oKOHYaHWs Bapku Kode Npubop aBTOMaTUUYECKU NMEPEXOAUT B PEXXUM OXMUAAHMS.

. Ecnu Bam HeO6XOp,MMO YCTaHOBUTb KONTMYECTBO Koc])e ansa ,D.BOVIHOﬁ YallKK acnpecco B COOTBETCTBUU C

BalUMMKU NOTPEBHOCTAMM, HAaXMUTE KHOMKY “[BOMHOM 3cnpecco”, a 3aTeM HaxxmuTe "O6beM nopuum’,
uTobbI BOWTU B UHTEpENC ANs yCTaHOBKM KonnyecTBa kode. MNMocne Bbibopa xenaeMoro konuyectsa
Kode HaxxmuTe "CTapT", uTobbl NPUGOP NEepeLLen K COOTBETCTBYIOLLEN NporpamMme 3aBapuBaHus Kode.

. Ecnn Heobxo[uMO OTMEHUTH Tekyluyto ornepauuio, Haxxmute "OTMeHa", UTobbl OTMEHWUTb TeKyLLyio

onepauuto.

6. Coenante amepukaHo

-

. MocTaBbTe KOHTENHEP MO OTBEPCTUE A5 Nofaun Kode.
. MpoBeptTe 1 ybeamTecs, UTo NPobka BCMEHMBATENS MOJIOKa XOPOLLO 3aKpbITa.
. B pexuMe oxumgaHus HaxxmuTe KHomky "AMepukaHo', 3aTeM HaxmuTe "3anyck’, v npubop 3aBepnT

MONHBbIN NpoLiecc NpuroTosreHns Americano.

. NMocne okoHYaHus Bapkun KO¢‘e I'IpM60p aBTOMaTUYeCKM nepexonnT B PEXUM OXULaHUA.
. Ecnn Bam HeOﬁXO,D,VIMO YCTaHOBUTb KONIMYECTBO KO¢e AN aMepuKaHO B COOTBETCTBMM C BalNMU

NoTPeBHOCTAMM, HaXXMUTe KHOMKY "AMepuKkaHo", a 3aTeM HaxxmuTe "O6beM nopumu”, uTobbl BOMTH B
MHTepdEenC Ans yCTaHOBKU KoninuecTsa kode. Mocne Bbibopa enaemMoro KonmyecTsa kode HaxMmuTe
"CrapT", uTo6bl NPMBOP MepeLLen K COOTBETCTBYIOLLEN NporpaMMe 3aBapuBaHus Kodpe.

. Ecnu HeobxopnMo oTMeHUTL Tekyllyto onepauuio, Haxmute "OTMeHa’, UTobbl OTMEHWUTb TeKyLlyto

onepauuto.

7. 3aBapHou KanyuuHo

N =

»w

N o

. MocTaBbTe KOHTEMHepP AJ1s Kode NoJ OTBEPCTME A Mofaun Kode.
. 3arnonHuTe pesepByap [J1s MOSIOKa COOTBETCTBYIOLMM KOIMUYECTBOM XOSIOHOIO MOSIOKa.

MPUMEYAHME: MNocne BbinonHeHus ¢yHKLUmMM "KanyumHo" akTuBMpyeTCs MexaHu3M 3aluTbl Goiinepa
OT Mneperpesa, B 37O BpeMsi, eciin HEOH6XOAUMO BbINONHUTL GyHKLMIO "Topsyas Boga", npubop AomkeH
OTAOXHYTb OKOJO 3-5 MUHYT, MOC/e Yero MOXHO BKOUNTL GyHKLMIO "Topsyas Boga".
NMPUMEYAHUSA:

(1) PekomeHpyeTcs, uTobbl TeMnepaTypa Monoka coctasnsna 5-10°C, a cogepkaHue 6enka B Mosoke
6b1n0 He MeHee 3%.

(2) KonnuecTso Monoka, 3anuToro B pesepayap /i MOJIOKa, He [OMKHO NpesbiwaTb oTMeTKy "MAX" Ha
pesepByape 4Jisi MOMoKa.

XopoLuo BCTaBbTe MOSIOYUHYHO TPYOKY.

CHUMUTE CUAMKOHOBYIO TPYOKY C KpbIWKKU pesepByapa AN MONOKa, a 3aTeM CcoefuHUTe ee C
BCMeHMBaTeNneM MONOKa U KPbILLKO pe3epByapa 15 MOJIOKa.

. B pexxume oxunpaHus HaxmuTe KHoMKy "KamyuuHo', 3aTeM HaxmuTe "3anyck”, u npubop 3aBeplunT

npoLecc NPUroToBeHMs Kany4nHo.

lMocne oKoHUYaHWs Bapku Kope NPUbop aBTOMATUUECKU MEPEXOAUT B PEXUM OXUAAHUS.

Ecnv BaM HeobXoAMMO YCTaHOBUTb KONMMYECTBO Kode [Jif KaryuMHO B COOTBETCTBMM C BalUUMW
noTpebHOCTAMU, HaxXMUTe KHOMKy "KamyunHo', a 3aTeM Haxmute "O6beM nopummn”, ytobbl BOUTH B
MHTepdeNC A1 YCTaHOBKM KonnuecTa Kode. Mocrne Bbibopa XenaemMoro KonmyecTsa Kodpe HaxmuTe
"CrapT", uTo6bI NPMGOP Nepellen K COOTBETCTBYIOLLEN NMPOrpaMMe MPUroTOBMIEHNs Kode.

. Ecnn Heobxo[uMO OTMEHUTH Tekyluyto ornepauuio, Haxxmute "OTMeHa", UTobbl OTMEHUTb TeKyLLyio

onepauutio.
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MPUMEYAHUS:

1. Mocne KaX[oro NCNonb3oBaHWs, eciv B pesepByape AJ1S MONOKa OCTaloCb MOMOKO, XpaHUTe ero B
XONOAUNbHUKE, @ CUIIMKOHOBYIO TPYOKY M BCMEHMBATESb MOIOKa CBOEBPEMEHHO OuMLLaliTe.

2. PekoMeHpyeTCs UCMosb30BaTh BbICOKYIO YallKy, YTobbl NpesoTBpaTUTL pasbpbisruBaHne B36UTOro
MOJIOKa.

(1) CHMUTe cunmKoHOBYIO TPYBKY M MPOMOIITE ee BOLOMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMUTe KpbILWKY OTBEPCTUS 15 Nofauun Kode U NPOoMoiiTe ee BOLONPOBOAHON BOLOM.

(3) CHUMUTE BCreHWBaTENb MOJIOKa M MPOMOITE €ro BOAOW U3-MOf, KpaHa.

(4) Mocrne 3aBepLUEHNUs OUNCTKM YCTaHOBUTE BCE LEeTany Ha CBOM MeCTa.

3. Ecnn B pesepByape [Ansi MOSioka HeT MOJoKa, MOCMe Kax[oro MCMosib3oBaHWUsS MoBTopuTe
BbllLieyKa3aHHY0 onepaLuio.

(1) MpoMoiiTe pesepsyap 4Jist MONOKa BOLOTMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMUTe pe3epByap ANs MOMOKa U MPOMONTE ero BOJOMNPOBOLHOM BOLOM.

(3) CHMUTE TPYBKY 471 MOSIOKa M MPOMOTE ee BOLOMPOBOLHOMN BOLOM.

8. 3aBapHou natre

-

. MocTaBbTe KOHTEMHEP ANA Kode nof oTBepcTME A8 nojaumn Kode.
. 3anonHuTe pesepByap A/ MOJIOKa COOTBETCTBYIOLLMM KOJIMYECTBOM XOSIOL4HOMO MOJIoKa.

MPUMEYAHMUE: Mocne BbinonHeHus $yHKUmMM "TlaTTe" BKIOUUTCH MexaHU3M 3awuTbl 6oinepa oT
neperpesa, B 37O BPEMS, eclii HeobXoOMMO BbIMONHUTL dyHKUMI0 "Topsuas Boga", npubop [omkeH
OTLAOXHYTb OKOMO 3-5 MUHYT, @ 3aTeM MOXHO BKIOUNTL dyHKLMIo "Topsivas Boaa'.

NMPUMEYAHMUS:

(3) PekomeHpyeTcs, uTobbl TeMnepaTypa Moroka cocTtasnsina 5-10°C, a copepaHue 6enka B Mosoke
6b1n0 He MeHee 3%.

(4) KonnuecTso Monoka, 3anmToro B pesepayap /il MOJIOKa, He [OMKHO npesbiwaTb otMeTky "MAX" Ha
pesepByape 4J1s MosioKa.

. XopoLUo BCTaBbTE MOMOYHYIO TPY6KY.
. CHUMUTe cUnMKOHOBYIO TPYBKY C KPbIWKKM pe3epByapa A/ MOJIOKa, a 3aTeM COoeAuHWUTE ee C

BCMEHMBATENEM MOJIOKa U KPbILIKOM pe3epByapa AJisi Moioka.

. B pexume oxupaHus Haxmute kHonky " Jlatre ", 3aTem HaxmuTe "3anyck’, u npubop 3aBepmT

NONHbIN npouecc NpuroToBrieHUs NatTe.

. NMocne okoHuaHus Bapku K0¢te I'IpM60p ABTOMaTUYECKU NMEPEXOOUT B PEXUM OXUNLOAHUSA.
. Ecnn Bam HeO6XO,D,MMO YCTaHOBUTb KONYECTBO Kode nnd laTTe B COOTBETCTBMM C BaLIUMKU

notpebHoOCTAMU, HaxMuTe KHoMKy ‘TlatTe”, a 3aTeM Haxmute "O6beM nopuuu”, uTobbl BOWTU B
MHTepdeinc Ans yCTaHOBKU KonnyecTsa kode. Mocne Bbibopa enaemMoro Konmyectsa kodpe HaxmuTe
"CrapT", uTo6bI NPUBOP NepeLLen K COOTBETCTBYIOLLEN NporpaMMe 3aBapuBaHus Kodpe.

. Ecnn HeobxoguMo oTMeHUTb Tekyllyto onepauuio, Haxmute "OTMeHa", UTobbl OTMEHUTb TeKyLlUyio

onepaumio.
NMPUMEYAHUS:

1. Mocne KaX4oro 1Crnonb3oBaHuUs, ecnu B pe3epByape A4Jis MONOKa OCTaioCb MOJIOKO, XPaHUTE ero B
XONOANNIbHUKE, @ CUIIMKOHOBYIO TPYOKY M BCNEHMBaTESb MOJIOKa CBOEBPEMEHHO OUULLaiiTe.

2. PekoMeHyeTcst UCMONb30BaTb BbICOKYIO YallKy, YTobbl NpefoTBpaTUTL pas3bpbi3riBaHue B36GUTOro
MoJSIoKa.

(1) CHMUTE cunMKoHOBYIO TPYBKY M MPOMOITE ee BOLOMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMUTe KpbILWKY OTBEPCTUS 15 Nofauun Kode 1 NPoMoiiTe ee BOLONPOBOAHON BOLOM.

(3) CHUMUTE BCreHWBaTENb MOJOKa U MPOMOITE €ro BOAOW U3-MOf, KpaHa.

(4) Mocne 3aBepLUEHNs OUNCTKM YCTaHOBUTE BCE LEeTany Ha CBOM MecTa.

3. lMocne Kaxaoro WCMONb3oBaHWS, ecnu B pesepByape [/s MONOKa HeT MOJioKa, MoBTopuTe
BbILLIEOMUCAHHYIO OMepPaLIMo.

(1) MpoMoiiTe pesepByap AJ1s1 MONOKa BOLOMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMUTE pesepByap A/ MOMIOKa U MPOMOMTE €ro BOLOMPOBOLHOM BOLOM.

(3) CHMUTE MOMOUHyto TPYOKY M NPOMOIiTE ee BOLOM U3-MOA KpaHa.
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9. CaenanTte ropsiuyro Boay

1.

MocTaBbTe €MKOCTb C BOAOK Nof, 0TBepCTHe Al nofjaun Kode.
MPUMEYAHME: EMKOCTb KOHTElHepa A1 BoAbl foMKHa 6biTb 6onee 120 mn.

. MposeptTe 1 ybeauTecs, Uto NPobka BCreHUBATENS MOJIOKa XOPOLLO 3aKpbITa.
. B pexxuMe oxupaHus HaxmuTe KHomky "Topsivas Boga', 3aTeM HaxxmuTe "3anyck’, u Nnpubop 3aBepnT

MONHBbIN npouecc npuroToBlieHUs ropﬂqeﬁl BOAbI.

. Mocne okoHuYaHus NPUroToBIeHnsA I'Opﬂ‘-leﬁ BOLbl anﬁop aBTOMaTUYECKN MnepexoauT B PexXunM

oXunpaHua.

. Ecnn Bam HeOGXO,D,MMO YCTaHOBUTb KONMYECTBO BOAbl B COOTBETCTBMU C BallMMU I'IOTpeﬁHOCTﬂMM,

HaXxmMuTe KHOMKy "Topsuas Bofa", a 3aTeM HaxxmuTe "O6beM nopumn”, UTobbI BOMTU B MHTEpdEIC ANs
YCTaHOBKM KONMYeCTBa BOAbl. Bbibpas enaeMoe KonmM4yecTBo Bogbl, HaxmuTe "Ctapt”, utobbl npubop
BOLUES B COOTBETCTBYIOLLYIO MPOrpamMMy.

. Ecnu HeobxoaMMO OTMEHUTHL Tek 10 onepauuto, Haxmute "OTMeEHa", uTobbl OTMEHWUTb TeK 0
s ’

onepawmio.

MPUMEYAHME: T[loxanyiicTa, He npukacalTecb K KOHTEWHepy C BOAOW pykaMu BO BpeMms
NPUroToB/IeHUs ropsyeit Bogbl. [oxanyiicTa, He UCMonb3yiTe ropavyto Bogy, YTobbl He obxeubcs, Tak
KaK rocne NpUroToBMeHNs ropsyeit Bofbl 13 OTBEPCTUSA NS kode Bee elle byneT BbIXOAUTb HEMHOMO
ropsvero napa.

10. Py4yHou cdpoT

MPUMEYAHMUE: Mocne BbINOMHEHUA yHKLUMM "MonouHas neHa" aKTUBMPYETCS MeXaHWU3M 3alyuTbl
6oitnepa oT neperpesa, B 3TO BPEMS, €C/1 He0BX0AMMO BbINONHUTL yHKLMIO "Topsiuas Boga', npubop
LLOMKEH OTAO0XHYTb OKOSO 3-5 MUHYT, MOC/e Yero MOXHO BKIOUUTL GyHKLMIO "Topsyas Boga'.

. MocTaBbTE @MKOCTb C MOJIOKOM MO[, OTBEPCTUE A1 MOJaUMN Kode.

MPUMEYAHME: EMKOCTb KOHTEMHepa A8 Mosioka JoMmKHa 6biTb 6onee 160 mn.

. 3amnonHuTe pesepByap AJ1sl MOSIOKa COOTBETCTBYIOLMM KOJTMUYECTBOM XOSIOAHOIO MOSIOKA.

NMPUMEYAHUSA:

(1) PekomeHpyeTcs, uTobbl TeMnepaTypa Monoka coctasnsina 5-10°C, a copgepkaHue benka B Mosoke
6b1n0 He MeHee 3%.

(2) KonnuecTso Monoka, 3anmToro B pesepayap [4J1s MOJIOKa, He [OMKHO npesbiwaTb oTMeTky "MAX" Ha
pesepByape 18 MOMOKa.

. B pexxvime oxwuaaHus HaxxmuTe KHOTMKY " MosiouHasi neHa ", 3aTeM HaxmuTe KHomKy "3anyck”, v npubop

3aBepwunT MOJHbIN npouecc BCneHnBaHns MookKa.

. Ecnu Bam HeO6XOJJ,V|MO YCTaHOBUTb KOJIMYECTBO MOJIOKa B COOTBETCTBMU C BallMMKU I'IOTpeﬁHOCTﬂMM,

HaXXMWTe KHOMKY "MonoyHas neHa", a 3aTeM HaxmuTe "O6beM nopuuu”, uTobbl BOMTH B UHTEPDENC 415
YCTAHOBKM KONMMYeCcTBa BOLbl. BbibpaB xenaemoe KOnM4yecTBO Mofoka, Haxmute "Crapt’, yTobbl
npvbop nepeluen K COOTBETCTBYHOLLEN NPOorpamMMme.

. Mocne okoHuYaHUsi BCMEHMBaHMS MOJOKa NPUBOP aBTOMaTUYECKM MEPEXOANT B PEXXUM OXULAHMS.
. Ecnu Heo6xoaMMO OTMEHUTL TeKylyto orepauuio, HaxmuTe "OTMeHa", uTobbl OTMEHWUTb TEKYLLYH

onepauuio.

NMPUMEYAHUSA:

1. Mocne Kaxaoro NCMosb3oBaHKs, €Clin B pe3epByape As1si MOJIoKa OCTaloCh MOJIOKO, XpaHUTe ero B
XONOANNbHUKE, @ CUIIMKOHOBYIO TPYOKY M BCNEHMBATESNb MOSIOKa CBOEBPEMEHHO OuULLaliTe.

2. PekoMeHpyeTCs UCMOb30BaTh BbICOKYIO YallKy, YTobbl NpefoTBpaTUTL pasbpbiaruBaHne B36UTOro
MOJSIOKa.

(1) CHMUTe cunmKoHOBYIO TPYBKY M MPOMOIITE ee BOLOMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMUTe KpbILWKY OTBEPCTUS L1 NOfauMn Kode U NPOMOiiTe ee BOLONPOBOAHON BOLOM.

(3) CHMUTe BCMeHMBaTENb MOJIOKA M MPOMOITE ero BOAOMPOBOLHON BOAOW.

(4) Mocne 3aBepLUEHNS OUNCTKM YCTaHOBUTE BCE LEeTany Ha CBOM MecTa.

3. lMocne KkaX[oro MCronb3oBaHWs, €Cnv B pesepByape [A/s MOSIoOka HET MOJIoKa, MoBTopuUTe
BbllLieyKa3aHHY'o onepauio.

(1) MpoMoiiTe pesepsyap 4Jist MONOKa BOLOTMPOBOAHOM BOLOM.

(2) CHMMUTE pesepByap 4715 MOMOKa U NMPOMOITE ero BOLOMPOBOLHOMN BOJON.

(3) CHMUTE MONOUHyto TPYBKY ¥ MPOMOIiTE ee BOLOMPOBOAHOMN BOLOM.
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11. Py4yHasa ouucTtka

1. MoMecTuTe YaLly s BOAb! MOJ BbIMYCKHON naTpy6oK.

2. B pexxMme OXWUAAHWUS HaxXMuTe KHOMKYy "MeHio" v Bbibepute "PyuHas ounctka', utobbl nepenTn K
MPOLIECCY PyUHOMN OUUCTKU.

3. Ecnvt Bbl XOTUTE OTMEHWTB 3TY OMepaLio, HaXKMUTE KHOMKY OTMEHa B HUXHE YacTy aKpaHa.

12. OuncTuTe ocTaTkm KohenHbIX 3epeH

MpuMeyaHmne: ITa PpyHKUMSA NpefHa3Ha4yeHa Afis ouncTku 606oB B swmke ans 60608, noxanyicTa,
MCMONb3yHTE ee OCTOPOXKHO, UTOBbI U3BEeXaTb OTXOA0B.
. B pexxvMe oxuaHus HaxMuTe KHOMKY MeHIo 1 BbibepuTe KHOMKY &
MalumHa HayHeT BbINONHATL GYHKUMIO yaaneHus octaTkoB 6060B. Mocne 3aBeplueHUs GyHKLUK
yAaneHus octaTkoB 6060B MallMHa aBTOMATUYECKUN BEPHETCS B PEXUM OXMUAAHUS.
3. MpumMeuanue: Ecnu dyHKLMA yaaneHns 60608 akTuBMpoBaHa He 6onee YeM Ha 15 cekyHA 3a pa3 U B
Aawmke pna 6060 octanock MHoro 60608, HeO6X0AMMO Heckonbko pa3 nopaboTaTb, UTobbI yaanuTb
606bI.

N =

13. Pexxnm aHeprocbepexeHus

1. 1.HaxMnTe Ha 3Ha4yoK BblKIOUaTENS MUTAHUS . Ha 3KpaHe B CMslleM pexwMe, U MalunHa
CaMOCTOSTeNIbHO NMPOBEPUT, Pa3orpeeT, aBTOMATUUECKU OUNCTUT U NepeiaeT B PEXUM OXMOAHMS.

2. B pexxuMe oXmnaHus HaXKMKUTE Ha 3KpaH Ha 2 CeKyH[bl, YTOObl ONpeaenuTb, MEPEXoanT N YCTPOMCTBO
B CNALWMIA pexxM. HaxxmuTe, 4Tobbl NOATBEPANTL, UTO annapaT Haxo4uTCa B CrslleM pexume. B ato
BPeMs BCe MHAMKATOPbI He FOPAT U Bce GpYHKLMM He paboTaloT.

3. B pexvMe OXWAaHWs, ecin cucTeMa NpUroToBua kode, HaXKMUTE Ha 3KPaH Ha 2 CeKyH[bl B peXuMe
OXWUAAHMS, N CUCTEMA BbIMOSIHUT CAMOOUMCTKY Mepe[, CHOM.

4. Ecnu B TeueHue 28 MUHYT annapart He BbIMOSIHAET HUKaKMUX ornepaLyii, OH aBTOMaTUYECKM NepexoaunT B
CNSALWKIA pexxuMm. B aToM criyyae Bce MHAMKATOPBI BbIKOUEHBI U BCe GYHKLUMU He paboTaloT.

14. lononHuTenbHble PYHKLUUU KHOMNOK MEHIO

1. PerynupoBka SIpKOCTU: Bbl MOXeTe BPYUHYIO HacTPOUTb SPKOCTb B COOTBETCTBMM C MOTpebHOCTAMMU
nonb3oBaTens.

2. Bblbop si3blka: MOXeT ObiTb U3MEHeH B COOTBETCTBMM C MOTpebHOCTAMM nonb3oBaTens. ITa MallnHa
MMeeT aHIMUIACKUIA, PYCCKUI, KUTANCKUIA, apabCKuit A3bIKu.

3. KHonka nepekntoyeHns aBepLibl KaHana OUYMCTKM MOPOLLKA: MOb30BaTeNlb MOXET CaMOCTOSATENbHO
OTKPbITb KaHan OYMCTKU MOPOLLKA.

4. BoccTaHOBNEHWE 3aBOACKMX HACTPOeK MO YMONYaHMIo: MOJSb3oBaTeNM MOryT CaMOCTOSITENbHO
BOCCTaHOBMUTb 3aBOJCKME HACTPOWKM MO YMOSTYAHMIO.

5. MNpoBepka BepcuM MalUMHbI: MONb30BaTENIM MOMYT NMPOBEPUTL BEPCUIO MPOrPaMMHOro obecrneyeHus
MallKHbI, Bepcuio amnnapaTHoro obecneyeHns MallWHbl, BEpPCUMio MporpamMmHoro obecrneyeHus
CEHCOPHOro 3KpaHa.

Fnaea IV: Ouuctka u TexHuueckoe obcnyxmpaHme

BHUMAHME: MNepep unctikoi 0ba3aTenbHO OTK0UMTE MPUBOP OT CeTU U AaiiTe eMy MOSIHOCTBIO OCTbITh.
[ns 3aluThl OT NOPaXKeHUs ANIEKTPUUYECKUM TOKOM He MorpyyaiTe WHYpP, BUNKY uiv npubop B BoAy Uu
XnpkocTb. MoxanyicTta, oTkoYaiTe Nprbop OT ceTh Nnocne KaXAoro NCnonb3oBaHus.
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. Ans ynaneHus nsTeH NPOTPUTE BHELLHIOW MOBEPXHOCTb M3AENNst MSFKOW BNaXKHOM TKaHbio, HO He
ucnonb3syite abpasuBHble UMCTALWME CPeLCTBa, TaK Kak OHW MOryT nouapanatb usgenve. He
MCMONb3yiiTe CMMPTOBbIE MW PACTBOPSIOLLME YNCTSLME CPEeACTBA.

. Bo Bpems Bapku B 0651acTi Haf, KannecbopHUKOM MM Ha CTONeELHWL,Ee MOTYT CKannmBaTbCca Kariu
BoAbl. YTobbI NpefoTBpaTMTL 0b6pa3oBaHMe Kanenb, MPOTUPAaNTe 3TO MECTO YMCTOW CyXOW TKaHbt
rocne Kax/oro ncnonb3osaHus npubopa.

. KogeBapky, pesepByap 415 Bofbl, pe3epByap A/ Mofoka, MOALOH Ans cbopa Kanernb, Tapenky s
cbopa kanenb, BHYTPEHHWI NoaAoH Ans cbopa Kanenb, koHTelHep ana cbopa ocTaTkos W ABepLY
Hefb3si NoMellaTh B MOCYJOMOEUHYI0 MaLLMHY AJ151 OUNCTKMU.

. Bopy 13 kannecbopHuKa v NoALoHa, a Takxke KOdelHyo rylly 13 BHyTPEHHero noaLoHa 1 KoHTelHepa
Ans cbopa 0CcTaTKOB HEOHXOAMMO OMOPOXKHNUTL U XOPOLLO BbIMbITb.

. OumnctuTe petanu, cnefys NpUBeLEHHOMY HUXKE OMUCAHUIO U UHCTPYKLIMN.

CbeMHble geTanu Korpa uncturts Kak unctutb

[ns npurotoBneHus acnpecco, natre u
Kany4uHO B OLHOM YallKe NPOBOAWTE OAWH

pas B 8 UMKIOB 3aBapUBaHUS. CHUMUTE KOHTelHep ans cbopa

KoHTeliHep ans
cbopa ocTaTkoB

Jns NpurotoBneHns fBOVHON YalluKu
3CMNpecco NpoBOAUTE OAWH pa3 B 4 LiMkna
3aBapuBaHus.
PekoMeHayeTCs UNCTUTB ero B TOT e AeHb,

OCTaTKOB 1 OMOPOXHWUTE €ero,

fo6aBbTE HEMHOIO UKCTALLEro

pacTBOpa, a 3aTeM NpoMounTe
rnof, cTpyeit BoAbl U3-MOA KpaHa.

€C/IN OH He UCMOJIb3yeTCA B TeYeHne
ANTINTENIbHOTO BPEMEHMU.

[ns npuUroToBneHus scnpecco, naTre u
Kary4nHO Ha OfHY YallKy NPOBOAUTE OOUH
pa3 B 8 LiMK/I0B 3aBapuBaHmA.

M3BnekuTe 3aBapHuK 13
KopeBapKM 1 NPOMOIiTe ero rnog,
CTpyen Bofbl U3-MoJ, KpaHa.

Jins ABOVMHOW YallKW 3CNpecco - OfMH pa3
Mueosap B 4 LKA NPUroTOBNEHMS.
Ecnu kopemallmHa He UCronb3yeTcs B
TeyeHue ONUTEeNbHOro BpeMeHHU,
pPeKOMeH/yeTCs OUMLLaTh ee B TOT XKe fAeHb.

MpomoiiTe pesepsyap A1 BOAbI

Pe3epByap ANA BOAbI non cTpyeu BoAbl U3-noA KpaHa.

Pa3 B Hegento

Pesepsyap ans MpoMoiiTe pesepByap AJist MONoOKa

[Mocne kaXxporo ncnonb3oBaHUs

MosioKa nog, CTpyen BoAbl U3-Mof KpaHa.
M3BnekuTe BCneHusaTesb
Bcnenumsatens Mocrie Kakaoro UCMONb30BAHMS Moroka 13 npubopa u
MoJsioKa NPOMoOWiTe ero Mog cTpyel BoAbl

n3-NoL KpaHa.

CHumMUTE noafoH ans cbopa
kanenb 1 nobasbTe B HEro
HEMHOro YMCTALLEro pacTBopa,
a 3aTeM NPOMoiiTe ero nofg,
CTpyeW Bofbl U3-NOA KpaHa.

ExxeJHEBHO OMOPOXHANTE NOALOH ANS
cbopa kanenb 1 ounLLaiTe ero pas B
Hegento.

MoppoH ans cbopa
Kanesb

LLinnposanbHbIv

YucTuTte ero pas B Hepenio
CTaHOK

1.BbiBepHUTE PyUKy HaCTPOMKM NOMosia NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

2.CHUMUTE BHYTPEHHWUI WNMPOBabHbINA KPYr MPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

3.0uncTuTe WNMPoBasnbHbIN KPYr € MOMOLLbIO WETKN U BbIChINbTe MONOTbIN Kode B 3a30p.
4.0uncTTe Pa3MosbHYIO KaMepy € MOMOLLbIO LWETKM.

5.He ycTaHaBnvBaiiTe WMQoBasbHbIi KPYr U CHOBa YCTaHOBWUTE PYYKY HACTPOMKM LWANPOBaHUS B
HY>XHOE MOJsIoXKeHMe.

6. HaxxmuTe Ha KHOMKY KOPEMOSKM.

7.[aiiTe Kodpemorke NPOJOIHKNTL PaboTy, UTobbI YAaNMUTb OCTaBLLMICS B KAMEpPe MOpOLLOK (ecnu
ocTancst KodenHbI MOPOLLOK, NMOBTOPUTE Wwaru 3 v 4).

8.BbiBEPHUTE pPyUKy HACTPOWKM NOMONa NMPOTUB YaCOBOM CTPENKH.

9.YcTaHoBUTE WNMOBanbHbIN KPYr MO YaCcoBON CTPerKe.

YcTaHoBWTE PyUKy HacTPOMKM MOMOSIa MO YaCoBOW CTPesiKe, M O4YMCTKa 3aBepLueHa.
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HecbeMHble yacTu Korga umcturts Kak unctutb

MeTopg 1:

1.HaxmuTe KHoMKy "MeHto", uTobbl BOWTU B PEXUM
"MeHI0", a 3aTeM OTKpoOIiTe ABepLy KaHana
[LO3MPOBaHMs MopoLuka KHomkon "Bkn/Bbikn" B "MeHio".
2.0TKkpoliTe ABepLy 1 ocnabste MONoTbIN Kode B
KaHasne Bbl4a4u SHePrum C MOMOLLbIO 3y6OUNCTKY, a
3aTeM 3aKponTe ABepLly, Korda MonoThli Kode ynageT
BHYS3.

3.HaxxmuTe KHomMKy "MeHi0", UTo6bl BOMTU B peXnM
"MeH10", a 3aTeM 3aKpoiTe ABepLly KaHana
[031MPOBaHNs NMopoLLKa KHoMKoi Bkn/Bbikn B pexxvme

KOHTENHep ans Mposepsiite ero pa3 | MeHI0".

cbopa oCTaTKOB. B Heflento
MeTopg, 2:
11.Ecnu B Awmke ons 3epeH ocTanocb HEMHOMO
KOdEMHbIX 3epeH, HaxxMuTe KHomnky " ¥2 " 1 paboTaiiTe

[10 Tex nop, noka KaHan Ans KopeHoro nopoLuka He
6yneT ounLieH U MallMHa He BEPHETCA B HOpMarbHoe
paboyee cocTosiHMeE.

NMPUMEMAHME: Ecnv Bo BpeMs MCMONb30BaHMA
npnbopa MoNoTbLI kope cTaHOBUTCA Bonee Menkum
UnM NakeT Kope CTaHOBUTCS MeHbLUE MOCe OKOHYaHMA
BapKM, NpoBepLTe KaHasl [O31POoBaHWs NOPOLLIKa Ha
npeaMeT 3aCOPEeHNs, a KaHan J03MPOBaHUA NOPOLLKa
cnepyeT YNCTUTb pas B Heaento.

MuBoBapeHHas MpoBepsinTe ero pas | OuncTUTE LWETKON OCTaTKN KOde BOKPYT OCHOBaHMSA
6a3a B Hefjesio [.15 3aBapUBaHU.

OuuncTuTe KOHTENHep Ans c6opa ocTaTKOB

1. OTkpoiTe aBepb.

2. M3BnekuTe KoHTeliHep Ans cbopa ocTaTKoB.

3. OnycTowwuTe KodeiHyto Wwarby B KOHTelHep Af1s cbopa 0CcTaTKOB.

4. [poMoiiTe KOHTeliHep Ans cbopa OCTaTKOB Mof, CTPyei BOAbI U3-Mof, KpaHa.
5. YcTaHOBUTE KOHTeliHep Ans cbopa ocTaTkos B Npubop.

6. 3akpoiiTe ABepLly, 1 ouncTKa byaeT 3aBeplueHa.

OuuncTuTe NMBOBapPHIO

1. OTKpoiiTe fBepb.

2. M3aBnekuTe NMBOBapHIO.

3. MpomoiiTe NMBOBapHIO NOJ, CTPyel BOAbI M3-M0o[ KpaHa.
4. YcTaHOBWUTE NMMBOBApPHIO B Npubop.

5. 3akpoiiTe fBepLly, 1 ouncTka ByaeT 3aBeplueHa.

Ouuncturte pe3epByap And BoAbl
1. CHMMUTe pe3epByap A1 BOAbI C KOdpeBapKM.
2. MpomoliiTe pe3epByap A/ BOAbI NOS, CTPyel BOAbI U3-MO[, KpaHa.
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OuucTute pesepByap Asnisi MOJIOKa

1. BoiHMMaliTe coefuHUTENbHYO TPyOKy M3 Npubopa nocne Kaxaoro Mcrnonb3oBaHus.
2. MpomoiiTe pe3epByap A/ MOSIOKa NMoA, CTPyei Bofbl U3-Noj, KpaHa.

3. Nocne ouncTKM XpaHuTe pesepByap /15 MOJIOKa B XOPOLLEM MecTe.

Ounctute BCneHMBaTeslb MOMoOKa

1. CHMMUTe KpbILWKY BbiXofda Kode.

2. MssnekuTe BCNeHMBaTe b MOMOKa M3 OTBEPCTUA 418 Nofayun Kode.

3. MpomoiiTe BCneHMBaTeNb MOJIOKa MOJ, CTPYyel BOAbI M3-M0[, KpaHa..

4. YcTaHOBWTE BCMeHMBaTENb MOMOKa Tak, UTobbl YaCTb C BUSIKO Haxoaunach cneea.
5. YcTaHOBMTE KPbILWKY BbIXOAa Kode, 1 OUMCTKa 3aBepLUeHa.

OuucTtute NnognoH Ansa céopa kanenb

1. CHumMuTe nopaoH ans cbopa kanesb.

2. lobaBbTe HEMHOrO YUMCTALLLErO pacTBOpa M MPOMOWTE NOAA0H NOJ, CTPyel BOAbI U3-MOof, KpaHa.
3. Mocne o4ncTKM CHOBa yCTaHOBUTE NOALOH A1 cbopa Kanenb.

Ouunctute Kodpemonky

1. CHUMUTe pyUKYy HaCTPOMKK NMOMosa NPOTMUB YaCOBOW CTPESKM .

2. CHUMUTE BHYTPEHHWI WNNPOBanbHbINA KPYr NPOTUB YaCOBOW CTPENKM.

3. OumncTnTe WNNGOBanbHbIV KPYT C MOMOLLIO LWETKU U BbIChIMNLTE MONOTbIN Kode B 3a30p.

4. OunCTUTE Pa3MOTIbHYIO KaMepy C MOMOLLLIO LWETKMU.

5. He ycraHaBnuBaiiTe wWnndoBanbHbIi KPyr U CHOBa YCTaHOBUTE PYYKY HACTPOWMKM WNndoBaHUs B
HY>XHOE MOsIoXeHwe.

6. HaxxMuTe Ha KHOMKY KOPEMOJKM.

7. Daiite kopeMorke NPOAOIHKUTL PaboTy, UToBbI yAaNUTL OCTABLUMICS B KaMepe MOpoLLOK (ecnu ocTancs
KOMEMHbIN MOPOLLOK, MOBTOPUTE Waru 3 1 4).

8. BbiBepHUTE pyuKy HaCTPOIKM MOMONa MPOTUB YaCOBOWN CTPENKM .

9. YcTaHoBMTE WANPOBabHbIN KPYr MO YaCOBOW CTpesKe.

10. YcTaHOBWTE pyuKy Ha CTPOIKM NMOMosa Mo YacoBOW CTPENKe, M OUUCTKA 3aBepLUeHa.

OuunctuTte KaHan gns AO03UpPOBaHNA NOPOLLUKa

Metop 1: —

1. HaxxmmTe KHoOMKy "MeHto", utobbl BOITH B pexiM "MeHio", HaxmuTe kHonky " KaeMll " OuncTka KaHana
ons kodenHoro nopowka' u Haxmute KHorky "ON/OFF", uTobbl OTKpbITb ABepLy KaHana Aans
[l03MPOBaHMs MOPOLLKA.

2. OTKpoiiTe fBEPLY U PaspbIXINTe MOMOTbIN Kode B KaHase fo3aTopa 3ybouncTKon Unum LWeTKor, a 3aTeM
3aKpoiiTe ABepLyY, KOr4a MONOTLIN kode ynaaeT BHU3.

3. Mocne 3aBeplueHnst HaxmuTe kHorky "ON/OFF", uTobbl 3aKkpbiTb fBepLy KaHana [03MpOBaHMs
MopoLLKa.

MeTop, 2:

Ecnu B siwmke 08 KODENHbBIX 3epeH 0CTanocb HEMHOMO KOGEMHbIX 3epeH, HaXxMuUTe "MeHio" U HaxMuTe
\_&/ ", uTobbl paboTaTh [0 TEX MOp, MOKa KaHan A5 KOPeNHOro NopoLLKa He ByaeT OunLLEH 1 MaLLMHa He
BEpHeTCs B HopMaribHoe pabouee CoCTosHMe.

MPUMEMAHME: Ecnu Bo BpeMsi UCMoNb3oBaHUs npubopa MonoThlil kode CTaHOBUTCS Honee Menkum,
WK NaKeT Kodpe CTaHOBUTCS MeHbLUE MOC/e OKOHYaHWS BapKu, NPOBEPLTE KaHas [O3MPOBaHWS MOPOLLKa
Ha NpeaMeT 3aCoOpeHUsl, a KaHan Jo3MPOBaHUA NMOPOLLKA CeAyeT YNCTUTb Pa3 B HEAENO.
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Ouuncture CUcTemMy 3aBapuBaHuAa U CUCTeMy BCNeHUBaHUA BPY4YHYHO

1.

3anonHuTe pesepsyap LM BOLbl COOTBETCTBYIOLMM KONIMYECTBOM BOAbI KOMHATHOM TeMrepaTypbl,
KOTOpoe He AO/MKHO MpeBbilaTh ypoBeHb BoAbl MAX, a 3aTeM 3aKpoiiTe KpbilKy pesepByapa Afis
BOAbI.

. YcTaHoBWTe 3aBapHMK B cbope B 3aBapoUHyto kamepy npubopa, 3aTeM 3akpoiiTe ABepLly 3aBapoOUHOMN

KaMepbl.

. MocraBbTe Tapenky ons c60pa Kanenb Ha nognoH Ans c60pa Kanenb, a 3aTeM MnocTaBbTe Ha Hee

KOHTelHep.

. Monb3oBaTenb MoxeT aKTUBUpoBaTb ¢yHKLlMIO "Py‘-IHaﬂ oumncTka" A1a OYUCTKU CUCTEMbI 3aBapuBaHUA

W KaHana [Ons  BCMeHWBaHMs Moroka. [locne OKOH4YaHuA npenBapuTeslbHOro Harpesa BcCe
CPyHKLI,VIOHaJ'IbeIe MHOWKATOPbI 3aropatTcid POBHbIM CBETOM, U |'|pl/|60p nepexoout B pPEeXnM
OoXunpgaHuA.

. HaxmuTe kHonky " ", MalMHa NepengeT B PeXUM PyYHON OUUCTKM, MallMHa NepenaeT B pexum

PYYHOI OUNCTKM.

MPUMEMAHMUE: Ecnv HeobxoAMMO OYUCTWUTb KaHai Ans BCMEHWBAHWUS MONOKa, YCTaHOBUTE
pesepByap L5 MONOKa M HaMoNHUTE ero YMCTON BOLON BMecTo Monoka. Ecnu HeT HeobxogumocTn
YUCTUTb KaHan O/ BCMEeHUBaHUA MOJIOKa, 3aKpoWTe MNpobKy BCMeHWBATeNs MOMoKa B HY>XHOM
MONOXKEHUN.

. Mocne okoHYaHMs 0UMCTKM NPUBOP aBTOMaTUUECKM NEPEXOANT B PEXMM OXUAAHUS.
. OTKpoWTe OBepLly Kamepbl 3aBapuBaHWS U OUUCTUTE CUCTEMY 3aBapuBaHWs OT KOPENHON rylum c

MOMOLLbIO LETKM.

Ypanute MUWHepalribHble OTITIOXeHUA

oo~ W

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

. anﬁOp HY>X[OaeTCA B OYMCTKE OT HaKUMK, Koraa Ha gucniee nosaBnaeTcs MHq)OpMaLI,Mﬂ o

HeOGXO,IJ,VIMOCTVI OYUCTKKM OT HaKMMU.

. 3anonHuTe pesepyap L5 BOAbI BOLON U CPEACTBOM AJ1s YAANEHWUs HAaKUMu [0 ypoBHs MAX,

yKa3aHHOro Ha pesepByape 415 Bogbl (COOTHOLLEHME BOAbI U CPEACTBA /151 yAaneHns Hakvnu 4:1,
nofpo6bHas MHPOpMaLMs NMpUBEeeHa B UHCTPYKLMW K CPeACTBY Ans yaaneHus Hakunu. MoxanyiicTa,
Ucronb3yiiTe "6bIToBOE CPEACTBO 4151 yAaNeHUst Hakunu'), Bbl TAK)KE MOXETe UCMOMb30BaTh
JIMMOHHY!IO KUCTIOTY BMECTO CPEACTBA AN yAaNeHUs Hakunu (CTo yacTel BOAbI M TPU YacTu
JIMMOHHOW KUCOTbI).

. MNMocTaBkTe KOHTeHEP Ha KanenbHYIo Tapesnky.

. KocHuTech kHomky "OumncTka OT HakunK', 4Tobbl BOMTH B MPOLIECC OUMNCTKM OT HaKMMH.
. Bca npouenypa ynaneHus Hakunu gamtes okono 10 MUHYT.

. OuncTka OT HaKMNYW 3aBepLLEHa, BEPHUTECh K OCHOBHOMY MHTepdelicy.

MPUMEYAHME: KonnuecTBo LMKIIOB 3aBaprBaHus Kode 0BHYNseTcs U nepecunTbiBaeTcs nocne
MOIHOTO yAaneHus Hakunu. 3anpoc Ha yAaneHne Hakunu NosiBUTCS, Koraa Npubop cHoBa NPUroTOBUT
500 unknoB Kogpe B COBOKYMHOCTH.
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COBETbI NO NPUITOTOBJIEHNIO BKYCHOI'O KO®E

1. YncTas kopeMallrHa HeobxoamMa AJ1st IPUrOTOBNIEHUS BKYCHOMO Kode. HeobxonuMo perynsipHo

UMCTUTb KOdEBapPKy, Kak ykasaHo B pasgene "UNCTKA U OBCIY>XXUBAHWE". Mpu npurotosneHnu kodpe

BCer/a UCNonb3yiTe CBEXYIO BOLY KOMHATHON TeMnepaTypbl.
2. XpaHuTe Hencnonb3oBaHHbI MOMOTLIN kKode B CyxOoM 1 NpoxnafHoM mecTe. [Nocne pacnakoBku

HOBOTIO NnakeTa C MOJIOTbIM Koq)e NSIOTHO 3aneyvaTainTe ero u XpaHuTe B XonogunbHUKe, yTobbI COXpPaHUTb

CBEXeCTb.

Mnaea V: MOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEM

Mpo6nema MpuumnHa PeweHune
1. HanonHuTte pesepsyap 415 BOAbl BOAOM.
B pesepsyape AnA BoAbl | 5 popy npobnemy He ypaetcs pelunTb,
He XBaTaeT BOAbI. obpaTnTech B CEPBUCHbIN LIEHTP.
[

oy

= | =

Owwbka 3aBapoyUHO
cucTeMb!

Pyuka HacTpoWikn
nomona, AsepLa un
BHYTPEHHUIA NOALOH ANs
cbopa Kanenb
YCTaHOBIEHbI MIOXO.

1. YcTaHOBUTE pyyKy HaCTPOMKKU Nomona,
[LBepLy 1 BHYTPEHHWIt NoaoH Ans cbopa
Kanesb Ha MecTo.

2. Ecnu npobneMy He yaaeTcs peLnTb,
obpaTuTeCch B CEPBUCHDIN LIEHTP.

MpeAynpexaHUE O HENPaBMNLHOIM
cBOpKe LieHTpa 3aBapusaHms

3aBapHuK nnn
BHYTPEHHUI NOALOH
ans cbopa kanenb
YCTaHOBNEHbI
HenpaBUbHO.

1. YcTaHOBWUTE 3aBapHWK UMW BHYTPEHHUI
nopAoH Asist cbopa Kamesb Ha MecTo.

2. Ecnu npobneMy He ypaeTtcs pelunTb,
obpaTnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP.

OTcyTcTBUE KODElHbIX 3epeH

B kopobke ¢ 3epHamu
He XxBaTaeT KOdeMHbIX
3epeH.

3anonHuTe KOpobKy Ans KopelHbIX 3epeH
KodelHbIMM 3epHaMK, a 3aTeM 3arnycTuTe
KodpeMallnHy AJ1s TPUroToBEHUs Kode, mocne
yero npepynpexaeHue o6 oTCyTCTBUM 3epeH
MOXeT BbITb OTMEHEHO.

| ———— |
- -y >

KoHTeliHep ons cbopa

1. CHUMUTE KOHTeiHep Ans cbopa ocTaTKoB U
BHYTPEHHUIN NOALOH Ans cbopa Kanenb Ans
OUMCTKU, Yepes 2 ceKyHpbl MHAVKATOP

KoHTeiHepa AnA

B3POUHLII LEHTP

J== " "
1 - 0OCTaTKOB HEOBXOAUMO OcCTaTKM NOMHBbI" BbIKIIOUNTCA.
Ouwcrure  TRRIER OUNCTUTD.
PAPOUHBI UEKTD_"'ocrnfs, ™ 2. Ecnv npobneMy He ynaetcst pewwnTsb,
obpaTUTeCh B CEPBUCHBIN LEEHTP.
P
1.CHUMUTE NMBOBaPHIO ANt OUNCTKU, Yepes 2
- - ceKyHAbl uHaukaTtop "OuncTtka nMeoBapHU"
g 3aBapHuWK HeobxoanMo YHA A P P
3 roracHer.
i NMOYNUCTUTD. 2 E 6
Owcrre MreapenaEmeo . Ecnu npobnemy He yaaetcs pelumnTb,

0bpaTuTeCh B CEPBUCHDIIA LIEHTP.

Muraet nHgmkaTop
"opsiuas Boga'.

AKTUBMPYETCSt MEXaHW3M
3alMTbl KOTNa oT
rieperpesa, 1 B 310
BpeMs dpyHKums "Topsyas
Bofa" CTaHOBMUTCA
HeLeNCTBUTENbHOM.

Ecnu HeobxoAnMMO BKIIOUNTL GYHKLMIO
"lopsivas Bofa", Npubop AOMKEH OTAOXHYTb B
TeyeHune 3-5 MUHYT, Nocne Yero MoXHo
BK/IOUMTb PpyHKLMIO "Topsivas Boga".
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Mpo6nema

MpuunHa

PeweHune

Kog: 0X1000

[Buratens
WNMPOBaNbHOro CTaHKa
He paboTaeT
HopMaJibHO.

1. Belkntoumnte npnbop 1 nepesanyctute ero.
2. Ecnu npobneMy He yaaeTcs peLnTb,
obpaTuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP.

The grinder system is overheateds
Rt will taketime to cool down

CucTema Kodemonkm neperpeta.

Eit noTpebyetcsa Bpems, uTobbl
OCTbITh.

TO 03HAYaET, UYTo
npubop HenpepbIBHO
BbIMOJSIHSET U3MenbYeHne
60608 B TeueHue 16
LMKIOB, a BpeMmsl
KaX[,0ro n3MesibyeHus
cocTaBnsieT MeHee 5
MUHYT. 3aTeM cucTeMa
nsmenbyeHus dyaet
NPUHYAUTENBHO
OX/aXAaTbCsl B TeUeHne
5 MUHYT, 1 B 3TO Bpems
BCE QYHKLW ByayT
HeLeNCTBUTESNbHbI.

1. Mpunbop oTAOXHET B TeYeHne 5 MUHYT unu
BbIK/IIOUMTE NPUBOP U 3aMyCTUTe ero CHOBa.
2. Ecnu npobneMy He yaaeTcs peLnTb,
0bpaTuTECh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

Ha pacxogomepe Het

1. HanonHute pesepByap 415 BOAbI BOLOM.

Kop: 0X0008 cnrnana, v pashada 2. Ecnn npobneMy He yaaetcsa peLnTb,
BOAbI NPONCXOAUT obpaTnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP.
HeHopMarbHo.
Ha anemeHT Xonna e 1. Bbikntounte npnbop 1 nepesanyctute ero.
Kop: 0X0010 nocTynaer cmrtarn, u 2. Ecnv npobneMy He ypaeTcs pelnTb,

[BUraTenb 3aBapKu He
paboTaeT HopMasbHo.

obpaTuTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP.

KpeMa He oueHb
HacblILWEeHHas.

MonoTbiit kKode
CIIULLKOM KPYMHbIN.

MoBepHUTe pyuKy HaCTPOWKM NoMona o
YacoBoW cTpersike, YTobbl BbIGpaTb HYXHYIO
HaCTPOMKY.

Tun ncnonbsyembix
KodelHbIX 3epeH
HenpaBUIIbHbIN.

McnonbsyiTe KopeiHble 3epHa, KoTopble
MOAXOASAT A5 MPUrOTOBNEHMS 3CNPECcCo.

Koge BbiTekaeT
Me[IeHHO Unn
BbITEKaeT kanns 3a
Kannein.

MonoTbiit kode
CIILLKOM MENKUM.

MoBepHUTe pyuKy HaCTPOWKM NoMona NPoTuUB
4acoBOW CTPENKH, UTOBbI BbIGPATL HY>KHYIO
HaCTPOViKy.

Koge He BbIxoguT
13 oTBepCTUS Ans
rnogauun Kode.

BbixogHoe oTBepcTue ans
Kode 3abnoknposaHo.

OuucTute oTBEPCTUE )15 Nofaun Kode
3yboumncTkom.

MalunHa He MoxeT
6bITb aKTUBMPOBaHA.

LLITencenbHas Bunka
noAksitoYeHa nnoxo.

I'Iop,KmquTe BUJIKY NUTaHUA K OCHOBHOMY
NCTOYHUKY NMUTaHUA MalUUHbI.

McTouHMK NnuTaHus
NOOKITKOYEH MJIOXO.

rlO,D,KJ'I}OLWITe UCTOYHUK MUTaHUA MaLUUHbI.

Bbikntouatens nutaHus
HE BKJTHOYEH.

BkntounTe BbiktouaTenb NUTaHUS.

SaBapHMK HeNb3A CHATb.

AnnapaT BbIK/TIOYEH
HenpaBsuIibHO.

BbIK/l0uMTE MaLUKHY, @ 3aTEM CHOBA BKITIOUUTE
ee, 4Tobbl CHPOCUTL HACTPOIMKM MUBOBAPHMU.
Ecnu npobnema He pelueHa, obpaTtuTech B
oTAeN NOCNenpPoAaXxHoOro obCyXuBaHUS.

MuBoBap 3abnokMpoBaH.

ObpatuTech B OTAEN NOCNENPOAaxKHOro
obcnyxuBaHus.
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Mpo6nema

MpuunnHa

Pewenune

MonouHasi neHa
cnvwkom bonbluas unm
pasbpbl3ruBaercs u3
OTBEPCTUSA A1 MOJIOKa.

Monoko HefoCTaToOUHO
XOJI0fHOEe Un
MCMOoSb3yeMoe MOJIOKO
He NoaXoauT Ans
B36MBaHMS.

PekomeHpyeTcs, uTobbl TEMMepaTypa Monoka
cocrasnsna 5-10°C, a conepxaHve 6enka B
Mornoke 6bino He MeHee 3%.

BcnenvBaTens Monoka
CIIULLKOM FPSA3HbIN.

OuncTuTe BCNeHMBaTeNb MOJIOKaA.

3aropatoTcs MHOMKaTop
MOJIHOrO OcTaTKa U1
MHMKATOP OYMCTKM
NUBOBapPHMW.

Bbl MOXeTe
OMOPOXHUTb KOHTENHEP
ans cbopa oCcTaTKoB U
OUMCTUTb KODEMALLUHY,
KOrfa oHa BbIK/OYeHa.

MoykanyicTa, Bcerga OnopoXHsTe KOHTeHep
nns cbopa 0CTaTKOB 1 OuMLLalTe 3aBapPHUK
npu BKNtoUeHHOMN kodesapke. U
yCTaHaB/MBalTe UX CHOBA, NOLOXaB He
MeHee 3 cekyHS.

KoHTeliHep ans cbopa
OCTaTKOB He 3aroJiHeH,
HO MaluuHa npegnaraet
OMOPOXHWUTL KOHTENHEP
ans cbopa ocTaTkoB

WU OYNCTUTL 3aBapHUK.

CueTuunk He
cbpacbiBaeTcs nocne
OMOPOXKHEHUSs
KoHTelHepa ans cbopa
0CTaTKOB UMM OUYUCTKU
NMMBOBapPHU.

Mocne 3aMeHbl KOHTelHepa s cbopa
OCTaTKOB UMW 3aBapHUKa BCErga BbbkuaiTe
oKono 3 cekyHa, UTobbl cueTUnK 0bHYnMnCs.
Bcerna onopoxHsnTe KoHTeHep ans cbopa
OCTaTKOB W OUMLLalNTe 3aBaPHUK NpU
BK/OUEHHON KopeBapke. CueTumnk He
0bHynsieTcs, ecnn KoHTelHep Ans cbopa
OCTaTKOB OMOPOXHSETCS UMM 3aBapHUK
OUMLLAETCS MPU BbIKITIOUYEHHO KodeBapKe.

KodpemaluvHa MoxeT
nepemarnblBaTb 3epHa,
HO KOde He BbIXOAWT.

MoxanyicTa, npoBepbTe
rnyboko obxapeHHble
KodeliHble 3epHa Ha
Hanuuve Macna Ha
nosepxHocTu. Ecnn
KodeliHble 3epHa
OTCbIPEIOT UM Ha UX
roBepxHoCcTH ByaeT
CNMLLIKOM MHOrO Macna,
KaHan [03/1poBaHus
nopotuka byaet
3abnokMpoBaH.

1. HaxxmuTe kHonky "MeHtio", uTobbl BOITY B
pexum "MeH1", a 3aTeM oTKpoiiTe ABepLy
KaHasa [o31pOBaHKs MOPOLLKa C MOMOLLbIO
KHOMKW "Bkn/Bbikn" B "MeHio".

2. OTKpoiTe fBepLy 1 ocnabsre MOMOThIN
Kode B KaHasne Bblga4n IHeprum ¢ NoMoLL b
3ybouncTku, a 3aTeM 3akpoWTe ABepLy, korga
MOJIOTbIN Kode ynafeT BHU3.

3. HaxxmuTe kHonky "Meio”, uTo6bl BoliTh B
pexuM "MeHio", a 3aTeM 3aKpOMTe asepuy
KaHarna ,u,o3MpOBaHM$| MOPOLLIKA KHOMKOM
"Bkn/Bbikn" B pexume "MeHio".

Kodesapka usgaer
CUNBHBIV LLYM.

370 HOpMasbHO, YTO
KodeMalumHa nsnaet
LIyM BO BpeMsi paboTbl.

Ecnu kopeMalumHa HaumHaeT u3aasaTb 4pyroi
LUIyM, CMaXsTe CUCTEMY 3aBapvBaHus 1
obpatuTtech B OTLEN MOCNENPOLAKHOIO
obcnyxuBaHus.

3KOJTOT'MYECKN BE3OMACHAA YTUTN3ALINA

Bbl MOXETE NOMOYb 3aLLUMTUTL OKPYXKAHOLLYHO Cpeay!
He 3abbiBaliTe cobntofaTe MeCTHble Npasuna: caaiite HepaboTatollee
3M1EeKTPO0BOPYAOBaHYE B COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP YTUAK3aLMN.
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9.

10.

. Remove the grind setting knob counterclockwise.
. Remove the internal grinding wheel counterclockwise.
. Clean the grinding wheel with the cleaning brush and

empty the ground coffee at the gap.

. Clean the grinding chamber with the cleaning brush.
. Do not install the grinding wheel and install the grind

setting knob well in position again.

. Press the button of grinder.
. Let the grinder keep running to remove the remaining

powder in the grinding chamber (please repeat the
operation of Step 3 and 4 if there is coffee powder left.)
Remove the grind setting knob counterclockwise.

Install the grinding wheel clockwise.

Install the grind setting knob clockwise, and the cleaning
is completed.
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= Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water
tank.
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Capitulo I: Precauciones para un uso seguro

Al utilizar aparatos eléctricos, deben seguirse siempre unas precauciones basicas, entre las que se
incluyen las siguientes:

1. Antes de utilizarlo, compruebe que la tensién de alimentacion corresponde a la indicada en la placa de
caracteristicas del aparato.

2. Si el cable de alimentacion esté dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su agente de servicio o
personas con cualificacion similar con el fin de evitar un peligro.

3. Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o con falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervisién o instrucciones sobre el uso del
aparato de forma segura y comprenden los peligros que conlleva.

4. Mantenga el aparatoy su cable fuera del alcance de los nifios.

5. Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no
juegan con el aparato.

6. Esnecesaria una estrecha supervisién cuando cualquier aparato sea utilizado por nifios o cerca de ellos.

7. Lalimpiezay el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios a menos que estén supervisa-
dos.

8. Paradesconectar el aparato, gire cualquier mando a la posicion "OFF" y desenchufelo de la toma de corrien-
te. Sujete siempre el enchufe. Pero nunca tire del cable.

9. Desenchfelo de la toma de corriente cuando no lo utilice y antes de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de
poner o quitar piezas y antes de limpiar el aparato.

10. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones personales.

11. No utilizar al aire libre.

12. No utilice el aparato para un uso distinto al previsto.

13. No deje que el cable cuelgue del borde de una mesa o encimera, ni que toque una superficie caliente.

14.No lo coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente, ni en un horno caliente.

15. No deje que la cafetera funcione sin agua.

16. Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja el cable, el enchufe ni el
aparato en agua u otros liquidos.

17. No coloque un recipiente caliente sobre una superficie caliente o fria.

18. El recipiente esta disefiado para su uso con este aparato. Nunca debe utilizarse sobre la encimera de la
cocina.

19. No limpie el recipiente con productos de limpieza, estropajos de acero u otros materiales abrasivos.

20. Tenga cuidado de no quemarse con el vapor durante los ciclos de infusion.

21. Algunas partes del aparato se calientan durante el funcionamiento, por lo que no deben tocarse con la
mano. Utilice sélo las asas o los pomos.

22. El aparato no debe sumergirse.

23. Este aparato esta destinado a ser utilizado en aplicaciones domésticas y similares tales como:

- zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
- granjas;
- por los clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;
- entornos de tipo alojamiento y desayuno;
- zonas interiores de viviendas particulares y entornos domésticos;
- lugares con una altitud no superior a 2000 m.
24. Advertencia de posibles lesiones por uso indebido.
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25. La superficie de la resistencia esta sometida a calor residual después de su uso.

26. La cafetera no debera colocarse en un armario cuando esté en uso.

27. Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de cambiar accesorios o acercarse a piezas que se mueven
durante el uso.

28 PRECAUCION: Con el fin de evitar riesgos debidos a un restablecimiento involuntario de la desconexién
térmica, este aparato no debe alimentarse a través de un dispositivo de conmutacidn externo, como un
temporizador, ni conectarse a un circuito que sea encendido y apagado regularmente por la compafiia
eléctrica.

29. Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica si se deja sin vigilancia y antes de montarlo, desmontarlo
o limpiarlo.

30. La temperatura de funcionamiento o almacenamiento de la cafetera debe ser superior a 10°C.

31. Siga las instrucciones anteriores, incluidas las del apartado "LIMPIEZAY MANTENIMIENTO".

32. Guarde estas instrucciones.

Capitulo 1I: Descripcion de los componentes

1. Maquina de café

Botoén de ajuste

Tapa de la de la molienda — Dep0sito de agua
caja de judias ‘/

N

Deposito de leche Expositor
| Salida de café.
@ __Recipiente de

-~ Brewer ) .
/ / recogida de residuos

Espumadorde leche —

U:g\qt

Placa de goteo -._

e

Bandeja de goteo e

" Bandeja de goteo interior

Ceplllo de limpieza
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2. Panel de control

Menu

— Establecer

JCappuccino | .. - - ' ': _— — Visite

1. Espresso de una taza
2. Espresso doble

3. Latte

4. Cappuccino

5. Americano

6. Espuma manual

7. Agua caliente

Capitulo lll: Instrucciones de uso

1. Antes del primer uso

Compruebe que todos los accesorios estan completos y que la unidad no estd dafiada. Compruebe y
entienda todas las piezas y sus funciones. Se recomienda conservar el embalaje original para un uso
futuro. A continuacion, siga las operaciones que se indican a continuacion.

1. Antes del primer uso, retire el depdsito de agua, el depdsito de leche, la cafetera y el espumador de
leche y enjudguelos con agua limpia.
2. Compruebe y asegurese de que todas las piezas desmontables estan bien instaladas en su posicion:

(1) Depésito de agua:
Llene el depdsito de agua con agua dulce hasta la marca Max y, a continuacion, vuelva a montarlo en
la unidad y asegurese de que esta bien montado, y luego cierre la tapa del depédsito de agua.

(2) Depésito de leche:

@ Inserte el tubo de leche en el orificio del espumador de leche situado junto a la salida de café.

@ Saque el tubo de leche de la tapa del depdsito de leche e introduzcalo en la tapa del depésito de
leche.

@ Instale bien el depésito de leche y la tapa del deposito de leche en su posicion.

@ El tubo de leche se puede doblar, y por favor instalelo firmemente usted mismo si esta suelto.
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(3) Botén de ajuste de la molienda:

@ Gire el soporte del botén de ajuste de la molienda hacia la izquierda.

@ Cubra la perilla de ajuste de molienda de acuerdo con la posicién especificada.

(® Seleccione el ajuste de molido en el sentido de las agujas del reloj.

NOTA: Cuando se utiliza la cafetera por primera vez, se recomienda seleccionar un grado de molido
superior al 8. El grado de molido ajustable oscila entre 1 (mas fino) y 15 (mas grueso). Los ajustes de
molido ajustables oscilan entre 1 (mas fino) y 15 (mas grueso), el niumero en el botdn de ajuste de
molido sefialado por la flecha es el ajuste de molido seleccionado real.

PRECAUCION: Sugerimos ajustar una muesca cada vez para evitar dafios.

(4) Espumador de leche:

@ Abra la tapa de la salida de café y asegurese de que el espumador de leche esta bien colocado.
@ Si el espumador de leche esta bien colocado, cierre la tapa de la salida de café e inserte el tubo de
conexion.

@ Inserte el otro extremo del tubo de conexién en el depédsito de leche.

(5) Ajuste de la altura de salida del café:
@ La altura regulable de la salida de café oscila entre 85y 115 mm.

(6) Brewer:

@ Abra la puerta y compruebe si la cafetera esta bien instalada en su posicion.

(A) Compruebe si la flecha de la cafetera estd alineada con la flecha del soporte superior
(B) Un clic audible indica que el montaje de la cafetera es correcto.

(C) Se mostrara una advertencia en la pantalla si la cafetera no esta instalada en su sitio.
@ Cerrar la puerta

(A) Toda la puerta y la carroceria estan en el mismo plano horizontal.

(B) Se mostrara una advertencia en la pantalla si la puerta no se cierra correctamente.

(7) Bandeja de goteo interior y recipiente de recogida de residuos:

@ Abra la puerta y compruebe si la bandeja recogegotas esté instalada en su sitio.

@ Abra la puerta y compruebe si el recipiente de recogida de residuos est4 instalado en su sitio.

® La bandeja de goteo interior no estara bien instalada en su posicion, se mostrara una advertencia
en la pantalla y la maquina no podré funcionar si hay algun objeto extrafio en la parte delantera del
recipiente de recogida de residuos.

(8) Placa de goteo:

@ Coloque la placa de goteo sobre la bandeja recogegotas. La placa de goteo debe instalarse bien
en su posicién para poder colocar sobre ella el recipiente para contener café, leche o agua caliente.
@ Inserte la bandeja recogegotas en el aparato.

NOTA: La bandeja recogegotas recoge el agua de la boquilla dispensadora durante cada enjuague y
autolimpieza, asi como el café que pueda derramarse durante la preparacion. Limpie y vacie la bande-
ja recogegotas todos los dias.

(9) Llene la caja de granos con la cantidad adecuada de granos de café frescos, 180g como
maximo, y luego cierre la tapa de la caja de granos.

PRECAUCION: Si se retira la cuchilla de molienda, asegurese de que ésta ha quedado bien instalada
en su posicion antes de llenar la caja de café en grano.
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2. OPERACION

Este aparato es una maquina de café multifuncional, tiene las funciones de “Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

NOTA ESPECIAL: El aparato realizara la limpieza automaticamente para prepararse para el funcionamien-
to cuando se ponga en marcha cada vez.

NOTA:

1.El café saldra gota a gota al principio (2-3 segundos después de comenzar la preparacién) y al final (6-8
segundos antes de terminar la preparacion) durante el proceso de preparacion, esto es normal.

2.La temperatura de funcionamiento o almacenamiento de la cafetera debe ser superior a 10°C.

3. Encendido y precalentamiento

1.

Conecte el aparato a la tensién nominal y pulse el interruptor de encendido situado en la parte posteri-
or del aparato.

. El aparato se enciende y la pantalla se ilumina.

NOTA: Por favor, consulte la seccion de "SOLUCION DE PROBLEMAS" para operar si se produce una
advertencia.

. Coloque un recipiente debajo de la salida de café.

. El aparato entra en estado de precalentamiento y autolimpieza.

. Una vez finalizado el precalentamiento de la caldera de café, los indicadores de Espresso de una taza,
Espresso de dos tazas y Americano se iluminan fijamente y el aparato puede funcionar con normalidad.

. Durante el precalentamiento de la caldera de vapor, los indicadores de Cappuccino, Latte, Espuma

manual de agua caliente y Limpiar parpadean, lo que significa que el aparato no puede funcionar. Una
vez finalizado el precalentamiento de la caldera de vapor, los indicadores de funcionamiento se
iluminaran de forma fija y el aparato podra utilizarse con normalidad.

4. Preparar una taza de café espresso

-

. Coloque un recipiente debajo de la salida de café.
. Compruebe y asegurese de que el tapon del espumador de leche esta bien cerrado en su posicién.
. En el modo de espera, toque la tecla "Espresso" y, a continuacion, toque "3anyck” , y el aparato finalizara

un proceso completo de preparacién de Single-cup Espresso.

. Una vez finalizada la preparacién, el aparato entra automaticamente en el modo de espera.
. Si necesita ajustar la cantidad de café para una taza de Espresso segun sus necesidades, toque la tecla

"Espresso"y pulse "Set" para acceder a la interfaz de ajuste de la cantidad de café. Después de seleccio-
nar la cantidad de café deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa de preparacion
de café correspondiente.

- Si necesita cancelar la operacion en curso, toque "Cancel" para cancelar la operacién en curso.

5. Prepare una taza doble de espresso

1.

Coloque un recipiente debajo de la salida de café.

2. Compruebe y asegurese de que el tapon del espumador de leche estd bien cerrado en su posicion.

3. En el modo de espera, toque la tecla "Double-cup Espresso" y, a continuacién, toque "Brew" , y el

aparato finalizard un proceso completo de preparacion de Espresso doble.
NOTA: El espresso de dos tazas se obtiene preparando dos ciclos de espresso de una taza de forma
continua, por lo que no debe retirar el recipiente de café durante el proceso de preparacion.
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4. Una vez finalizada la preparacion, el aparato entra automaticamente en el modo de espera.

5.

Si necesita ajustar la cantidad de café para el Espresso Doble segun sus necesidades, toque la tecla
"Double-cup Espresso"y pulse "Set" para acceder a la interfaz de ajuste de la cantidad de café. Después
de seleccionar la cantidad de café deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa de
preparacion de café correspondiente.

. Si necesita cancelar la operacién en curso, toque "Cancelar" para cancelar la operacion en curso.

6. Hacer Americano

-

. Coloque un recipiente debajo de la salida de café.
. Compruebe y asegurese de que el tapén del espumador de leche esta bien cerrado en su posicion.
. En el modo de espera, toque la tecla "Americano" y, a continuacién, toque "Brew" , y el aparato finalizara

un proceso completo de preparacion de Americano.

. Una vez finalizada la preparacién, el aparato entra automaticamente en el modo de espera.
. Si necesita ajustar la cantidad de café para Americano seguin su demanda, toque la tecla "Americano" y

pulse "Set" para entrar en la interfaz de ajuste de la cantidad de café. Después de seleccionar la
cantidad de café deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa de preparacion de
café correspondiente.

. Si necesita cancelar la operacién en curso, toque "Cancelar” para cancelar la operacion en curso.

7. Brew Cappuccino

-

. Coloque un recipiente de café debajo de la salida de café.
. Llene el depésito de leche con la cantidad adecuada de leche fria.

NOTA: Después de realizar la funcidon "Cappuccino’, se activara el mecanismo de proteccion contra
sobrecalentamiento de la caldera, en ese momento, si es necesario realizar la funcién "Hot water", el
aparato debera reposar durante unos 3-5 minutos y después se podrad activar la funcién "Agua
caliente".

NOTAS:

(1) Se recomienda que la temperatura de la leche sea de 5-10°C, y que el contenido de proteinas de la
leche sea al menos del 3%.

(2) La leche llenada en el depdsito de leche no debe superar la marca "MAX" del depésito de leche.

. Inserte bien el tubo de leche en su posicién.
. Retire el tubo de silicona de la tapa del depésito de leche y conéctelo al espumador de leche y a la tapa

del depdsito de leche.

. En el modo de espera, toque la tecla "Cappuccino” y, a continuacion, toque "Brew" , y el aparato

finalizard un proceso completo de preparacién de Cappuccino.

6. Una vez finalizada la preparacion, el aparato entra automéaticamente en el modo de espera.

. Si necesita ajustar la cantidad de café para Cappuccino segun su demanda, toque la tecla "Cappuccino”

y pulse "Set" para entrar en la interfaz de ajuste de la cantidad de café. Después de seleccionar la
cantidad de café deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa de preparacién de
café correspondiente.

. Si necesita cancelar la operacién en curso, toque "Cancel" para cancelar la operacién en curso.
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NOTAS:

1. Después de cada uso, si aun queda leche en el depdsito de leche, guérdelo en el frigorifico, pero el
tubo de silicona y el espumador de leche deben limpiarse a tiempo.

2. It is recommended to use a tall cup to prevent the frothed milk from splashing.

(1) Retire el tubo de silicona y enjuaguelo con agua del grifo.

(2) Retire la tapa de la salida de café y enjuaguela con agua del grifo.

(3) Retire el espumador de leche y enjudguelo con agua del grifo.

(4) Una vez finalizada la limpieza, vuelva a colocar todas las piezas en su sitio.

3. Después de cada uso, repita la operacién anterior si no hay leche en el depdsito de leche.
(1) Enjuague el depdsito de leche con agua del grifo.

(2) Retire el depdsito de leche y enjuaguelo con agua del grifo.

(3) Retire el tubo de leche y enjuaguelo con agua del grifo.

8. Café con leche

-

. Coloque un recipiente de café debajo de la salida de café.
. Llene el depésito de leche con la cantidad adecuada de leche fria.

NOTA: Después de realizar la funcion "Latte", se activara el mecanismo de proteccién contra
sobrecalentamiento de la caldera, en ese momento, si es necesario realizar la funcién "Hot water" el
aparato debe reposar durante unos 3-5 minutos y después se puede activar la funcion "Hot water".
NOTAS:

(3) Se recomienda que la temperatura de la leche sea de 5-10°C, y que el contenido de proteinas de la
leche sea al menos del 3%.

(4) La leche llenada en el depdsito de leche no debe superar la marca "MAX" del depésito de leche.

. Inserte bien el tubo de leche en su posicién.
. Retire el tubo de silicona de la tapa del depésito de leche y conéctelo al espumador de leche y a la tapa

del depdsito de leche.

. En el modo de espera, toque la tecla "Latte" y, a continuacion, toque "Brew" , y el aparato finalizard un

proceso completo de elaboracién de Latte.

. Una vez finalizada la preparacién, el aparato entra automaticamente en el modo de espera.
. Si necesita ajustar la cantidad de café para Latte seguin su demanda, toque la tecla "Latte" y pulse "Set"

para entrar en la interfaz de ajuste de la cantidad de café. Después de seleccionar la cantidad de café
deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa de preparacion de café correspondi-
ente.

. Si necesita cancelar la operacion en curso, toque "Cancelar" para cancelar la operacion en curso.

NOTAS:

1. Después de cada uso, si todavia queda leche en el depésito de leche, guardelo en el frigorifico, pero
el tubo de silicona y el espumador de leche deben limpiarse a tiempo.

2. Se recomienda utilizar una taza alta para evitar que la leche espumada salpique.

(1) Retire el tubo de silicona y enjuaguelo con agua del grifo.

(2) Retire la tapa de la salida de café y enjuaguela con agua del grifo.

(3) Retire el espumador de leche y enjudguelo con agua del grifo.

(4) Una vez finalizada la limpieza, vuelva a colocar todas las piezas en su sitio.

3. Después de cada uso, repita la operacion anterior si no hay leche en el depésito de leche.
(1) Enjuague el depésito de leche con agua del grifo.

(2) Retire el depdsito de leche y enjuaguelo con agua del grifo.

(3) Retire el tubo de leche y enjuaguelo con agua del grifo.
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9. Hacer agua caliente

1.

Coloque un recipiente con agua debajo de la salida de café.
NOTA: La capacidad del recipiente de agua debe ser superior a 120 ml.

. Compruebe y asegurese de que el tapén del espumador de leche esta bien cerrado en su posicién.
- En el modo de espera, toque la tecla "Hot water" y, a continuacion, toque "Brew" , y el aparato finalizara

un proceso completo de preparacién de agua caliente.

- Una vez finalizada la produccion de agua caliente, el aparato entra automaticamente en el modo de

espera.

- Si necesita ajustar la cantidad de agua seguin su demanda, toque la tecla "Hot water" y pulse "Set" para

acceder a la interfaz de ajuste de la cantidad de agua. Después de seleccionar la cantidad de agua
deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa correspondiente.

* Si necesita cancelar la operacién en curso, toque "Cancelar" para cancelar la operacion en curso.

NOTA: No toque el recipiente de agua con las manos durante la preparacion de agua caliente. No utilice
el agua caliente para evitar quemarse, ya que todavia saldra un poco de vapor caliente por la salida de
café después de terminar de preparar el agua caliente.

10. Espuma manual

-

NOTA: Después de realizar la funcion "Manual froth", se activara el mecanismo de proteccion contra
sobrecalentamiento de la caldera, en ese momento, si es necesario realizar la funcién "Hot water”, el
aparato deberd reposar durante unos 3-5 minutos y después se podra activar la funcion "Hot water".

. Coloque un recipiente de leche debajo de la salida de café.

NOTA: La capacidad del recipiente de leche debe ser superior a 160 ml.

. Llene el depdsito de leche con la cantidad adecuada de leche fria.

NOTA:

(1) Se recomienda que la temperatura de la leche sea de 5-10°C, y que el contenido de proteinas de la
leche sea al menos del 3%.

(2) La leche llenada en el depdsito de leche no debe superar la marca "MAX" del depésito de leche.

. En el modo de espera, toque la tecla "Manual froth" y, a continuacién, toque "Brew" , y el aparato

finalizard un proceso completo de espumado de leche.

- Si necesita ajustar la cantidad de leche en funcién de sus necesidades, pulse la tecla "Manual froth"y, a

continuacion, "Set" para acceder a la interfaz de ajuste de la cantidad de agua. Tras seleccionar la
cantidad de leche deseada, pulse "Start" para que el aparato entre en el programa correspondiente.

. Cuando termine de espumar la leche, el aparato entrard automaticamente en el modo de espera.
- Si necesita cancelar la operacién en curso, toque "Cancel” para cancelar la operacién en curso.

NOTA:

1.Después de cada uso, si todavia queda leche en el depdsito de leche, guardelo en el frigorifico, pero
el tubo de silicona y el espumador de leche deben limpiarse a tiempo.

2.Se recomienda utilizar una taza alta para evitar que la leche espumada salpique.

(1) Retire el tubo de silicona y enjuaguelo con agua del grifo.

(2) Retire la tapa de la salida de café y enjuaguela con agua del grifo.

(3) Retire el espumador de leche y enjuaguelo con agua del grifo.

(4) Una vez finalizada la limpieza, vuelva a colocar todas las piezas en su sitio.

3. Después de cada uso, repita la operacion anterior si no hay leche en el depésito de leche.
(1) Enjuague el depdsito de leche con agua del grifo.

(2) Retire el depdsito de leche y enjuaguelo con agua del grifo.

(3) Retire el tubo de leche y enjuaguelo con agua del grifo.
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11. Limpieza manual

1. Coloque la taza de agua debajo de la boquilla de salida.

2. En el modo de espera, pulse el botén "Menu" y seleccione "Manual Clean" para entrar en el proceso de
limpieza manual.

3. Si desea cancelar esta operacién, pulse el botén "Cancelar” en la parte inferior de la pantalla.

12. Limpiar los granos de café sobrantes

Nota: Esta funcidn sirve para vaciar las alubias de la caja de alubias, utilicela con cuidado para evitar
desperdicios.
. En el estado de espera, pulse el botén de menu y seleccione el boto’n\é/
La maquina iniciara la funcién de eliminacion de granos sobrantes. Una vez finalizada la funcién de
eliminacién de granos sobrantes, la maquina volverd automaticamente al estado de espera.
3. Nota: Cuando la funcion de extraccion de granos se activa durante un maximo de 15 segundos cada
vez y quedan muchos granos en la caja de granos, es necesario trabajar varias veces para extraer los
granos.

13. Modo de ahorro de energia

N =

-

. Pulse el icono del interruptor de encendido en la pantalla en el estado de reposo, y la maquina se

autocomprobard, precalentard y limpiard automéaticamente, y entrara en el estado de espera.

2. En el estado de espera, pulse la pantalla durante 2 segundos para determinar si el producto entra en el
estado de reposo. Pulse para confirmar que la maquina estad en estado de reposo. En este momento,
todos los indicadores no estan encendidos y todas las funciones no funcionan.

3. En el estado de espera, si el sistema ha hecho café, pulse la pantalla durante 2 segundos en el estado
de espera, y el sistema se autolimpiara antes de dormir.

4. Si la maquina no realiza ninguna operaciéon en 28 minutos, el producto entrard automaticamente en

modo de hibernacién. En este caso, todos los indicadores estan apagados y todas las funciones no

funcionan.

14. Mas funciones de los botones de menu

. Ajuste del brillo: puede ajustar manualmente el brillo seguin las necesidades del usuario.

. Seleccion de idioma: se puede cambiar segun las necesidades del usuario. Esta maquina con Inglés,
ruso, chino, arabe seleccion de la version del idioma.

3. Boton interruptor de la puerta de limpieza del canal de polvo: el usuario puede abrir el canal de polvo

de limpieza por si mismo.

Restaurar valores de fabrica: los usuarios pueden restaurar los valores de fabrica por si mismos.

Comprobacién de la version de la maquina: los usuarios pueden comprobar la versién del software de

la maquina, la version del hardware de la maquina y la versién del software de la pantalla tactil.

N =

o &

Capitulo 1V: Limpieza y mantenimiento

PRECAUCION: Asegurese de desenchufar este aparato antes de limpiarlo y deje que se enfrie completa-
mente. Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en agua o liquidos.
Desenchufe el aparato después de cada uso.

1. Limpie la superficie exterior del producto con un pafio suave y himedo para eliminar las manchas, pero
evite utilizar herramientas de limpieza abrasivas, ya que rayarian el producto. No utilice alcohol ni
limpiadores disolventes.
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. Es posible que se acumulen gotas de agua en la zona situada sobre la placa de goteo o la encimera

durante la elaboracion de la cerveza. Para controlar el goteo, limpie la zona con un pafio limpio y seco
después de cada uso del producto.

. La cafetera, el deposito de agua, el depdsito de leche, la bandeja de goteo, la placa de goteo, la bandeja

de goteo interior, el recipiente de recogida de residuos y la puerta no pueden introducirse en el lavava-
jillas para su limpieza.

. Es necesario vaciar y limpiar bien el agua de la placa y la bandeja de goteo, asi como los posos de café

de la bandeja de goteo interior y el recipiente de recogida de residuos.
5. Limpie las piezas siguiendo la descripcidn y el funcionamiento que se indican a continuacion.

Piezas desmontables

Cuando limpiar

Cémo limpiar

Recipiente de

Para una taza de Espresso, Latte y

Retire el recipiente de recogida

recogida de Cappuccino, hagalo una vez cada 8 ciclos | de residuos y vacielo, aflada un
residuos de preparacion. poco de solucién limpiadora y
Para espresso de dos tazas, hagalo una vez | aclarelo bajo el grifo.
cada 4 ciclos de infusion.
Se recomienda limpiarla el mismo dia si no
se utiliza durante mucho tiempo.
Brewer Para una taza de Espresso, Latte y Retire la cafetera de la maquina

Cappuccino, hagalo una vez cada 8 ciclos
de preparacion.

Para espresso de dos tazas, hagalo una vez
cada 4 ciclos de infusion.

Se recomienda limpiarla el mismo dia si no
se utiliza durante mucho tiempo.

de café y enjudguela bajo el
grifo.

Depdsito de agua

Una vez por semana

Enjuague el depdsito de agua
bajo el grifo.

Depésito de leche

Después de cada uso

Enjuague el depésito de leche
bajo el grifo.

Espumador de leche

Después de cada uso

Retire el espumador de leche
del aparato y enjuaguelo bajo el
grifo.

Bandeja de goteo

Vacia la bandeja recogegotas todos los
dias y limpiala una vez a la semana.

Retire la bandeja recogegotas,
afiada un poco de solucién
limpiadora y enjudguela bajo el
grifo.

Amoladora

Limpielo una vez a la semana

1. Extraiga el botén de ajuste de la molienda en sentido antihorario.
2. Extraiga la muela abrasiva interna en sentido antihorario.
3. Limpie la muela con el cepillo de limpieza y vacie el café molido en el hueco.
4. Limpie la cdmara de molienda con el cepillo de limpieza.
5. No instale la muela y vuelva a colocar el botén de ajuste de molido bien en su posicién.
6. Pulse el botén de la amoladora.
7. Deje que el molinillo siga funcionando para eliminar el polvo restante en la cdmara de molienda
(repita la operacion de los pasos 3 y 4 si queda polvo de café).
8. Gire el boton de ajuste de molido en sentido contrario a las agujas del reloj.

9. Instale la rueda de molienda en el sentido de las agujas del reloj.

10. Instale el botén de ajuste de la muela en el sentido de las agujas del reloj.
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Piezas no desmontables Cuando limpiar

Cémo limpiar

Recipiente de
recogida de
residuos

Compruébelo una
vez a la semana

Método 1:

1. Pulse la tecla "Menu" para entrar en el modo
"Menu"y, a continuacién, abra la puerta del canal
dispensador de polvo mediante el botén Encendi-
do/Apagado del "Menu".

2. Abra la puerta y afloje el café molido en el canal
de suministro de energia con un palillo de dientes,
y luego cierre la puerta cuando haya café molido.
3.Pulse la tecla "Menu" para entrar en el modo
"Menu"y, a continuacion, cierre la puerta del canal
de dosificacion de polvo mediante el boton de
encendido/apagado del "Ment".

Método 2:

1. Si quedan pocos granos de café en la caja de
granos, toque la tecla " & "y trabaje hasta que
se limpie el canal de café en polvo y la maquina
vuelva a su estado normal de funcionamiento.
NOTA: Si el café molido se vuelve mas fino
obviamente durante el uso del aparato, o el
paquete de café se vuelve mas pequefio después
de terminar la preparacion, compruebe el canal
dispensador de polvo para ver si hay alguna
obstruccion de polvo, y el canal dispensador de
polvo debe limpiarse una vez a la semana.

Compruébelo una

Base cervecera
vez a la semana

Limpie los restos de café alrededor de la base de
infusién con un cepillo.

Limpiar el recipiente de recogida de residuos

1.Abra la puerta.
2.Retire el recipiente de recogida de residuos.

3Vacie el disco de café en el recipiente de recogida de residuos.

4.Enjuague el recipiente bajo el grifo.

5Vuelva a colocar el recipiente colector de residuos en el aparato.

6.Cierre la puerta para finalizar la limpieza.

Limpiar la cafetera

1.Abra la puerta.

2.Retire la cafetera.

3.Enjuague la cafetera bajo el grifo.

4.nstale la cafetera en el aparato.

5.Cierre la puerta y la limpieza habra finalizado.

Limpiar el depésito de agua
1.Retire el deposito de agua de la cafetera.

2.Enjuague el depdsito de agua bajo el agua del grifo.
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Limpiar el depésito de leche

1.Retire el tubo de conexién del aparato después de cada uso.
2.Enjuague el depésito de leche bajo el grifo.

3.Guarde bien el depdsito de leche después de limpiarlo.

Limpiar el espumador de leche

1.Retire la tapa de la salida de café.

2 Retire el espumador de leche de la salida de café.

3.Enjuague el espumador de leche bajo el grifo.

4.Instale bien el espumador de leche, asegurandose de que la parte con el tapén quede a la izquierda.
5.Instale la tapa de la salida de café y la limpieza habra finalizado.

Limpiar la bandeja recogegotas

1.Retire la bandeja recogegotas.

2.Aflada un poco de solucién limpiadora y enjuague la bandeja recogegotas bajo el grifo.
3.Una vez limpia, vuelva a instalar la bandeja recogegotas.

Limpiar la picadora

1.Retire la perilla de ajuste de molienda en sentido antihorario.

2.Retire la muela interna en el sentido contrario a las agujas del reloj.

3.Limpie la muela con el cepillo de limpieza y vacie el café molido en el hueco.

4.Limpie la cdmara de molienda con el cepillo de limpieza.

5.No instale la muela y vuelva a colocar el botén de ajuste de molido en su posicion.

6.Pulse el botén del molinillo.

7.Deje que el molinillo siga funcionando para eliminar el polvo restante en la cdmara de molienda (repita
la operacion de los pasos 3y 4 si queda polvo de café).

8.Gire el botdn de ajuste del molinillo en sentido contrario a las agujas del reloj.

9.Instale la muela en el sentido de las agujas del reloj.

10.Instale el botén de ajuste de molido en el sentido de las agujas del reloj, y la limpieza habra finalizado.

Limpie el dispensador de polvo

Método 1:

1.Pulse el botdn "Menu" para entrar en el modo "Menu", pulse "
y pulse el botén "ON/OFF" para abrir la puerta del canal dispensador de polvo.

2.Abra la puerta y afloje el café molido en el canal dispensador con un palillo o un cepillo, y luego cierre la

" Limpiar el canal de café en polvo"

puerta cuando haya café molido caido.

3.Al terminar, pulse el botén "ON/OFF" para cerrar la puerta del canal dispensador de polvo.

Método 2:

Si quedan pocos granos de café en la caja de granos, pulse "MenU" y haga clic en "&" para trabajar hasta
que se limpie el canal de café en polvo y la maquina vuelva a su estado normal de funcionamiento.
NOTA: Si el café molido se vuelve obviamente mas fino durante el uso del aparato, o el paquete de café se
vuelve mas pequefio después de terminar la preparacion, por favor compruebe el canal dispensador de
polvo para ver si hay alguna obstruccién de polvo, y el canal dispensador de polvo debe limpiarse una vez
por semana.
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Limpie manualmente el sistema de infusién y el sistema de espumado

1.

o U~ W

Llene el depdsito de agua con la cantidad adecuada de agua a temperatura ambiente, que no debe
superar el nivel MAX de agua, y luego cierre la tapa del depdsito de agua.

. Instale el conjunto de la cafetera en la cdmara de infusion del aparato y, a continuacion, cierre la puerta

de la cdmara de infusion.

. Coloque la placa de goteo sobre la bandeja de goteo y, a continuacién, coloque un recipiente sobre la

placa de goteo.

. El usuario puede activar la funcién "Limpieza manual" para limpiar el sistema de infusion y el canal de

escaldado de leche. Una vez finalizado el precalentamiento, todos los indicadores de funcionamiento
se iluminan y el aparato pasa al modo de espera.

. Toque la tecla " ", la maquina entrara en el proceso de limpieza manual, la maquina entrara en el

proceso de limpieza manual.

NOTA: Si necesita limpiar el canal de espumado de leche, instale el depésito de leche y llénelo de agua
limpia en lugar de leche. Si no necesita limpiar el canal de espumado de leche, cierre bien el tapdn del
espumador de leche.

. Una vez finalizada la limpieza, el aparato entra automaticamente en el modo de espera.
. Abra la puerta de la cdmara de infusidn y limpie los posos de café del sistema de infusién con el cepillo

de limpieza.

iminar los depésitos minerales

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

. El aparato debe descalcificarse cuando la pantalla muestre la informacion de descalcificacion.
. Llene el depdsito de agua con agua y descalcificador hasta el nivel MAX indicado en el depdsito de

agua (la escala de agua y descalcificador es de 4:1, el detalle se refiere a las instrucciones del descalcifi-
cador. Por favor, utilice "descalcificador doméstico"), también puede utilizar el 4cido citrico en lugar del
descalcificador (cien partes de agua y tres partes de &cido citrico).

. Coloque un recipiente sobre la placa de goteo.

. Toque la tecla "Descalcificacion” para entrar en el proceso de descalcificacion.
. Todo el procedimiento de descalcificacién dura unos 10 minutos.

. La descalcificacién ha finalizado, vuelva a la interfaz principal.

NOTA: El nimero de ciclos de preparacion de café se pondréd a cero y se volverd a contar una vez
finalizada la descalcificacién completa. Y el aviso de descalcificacion se producird cuando el aparato
haya vuelto a preparar 500 ciclos de café acumulativos.
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CONSEJOS PARA UN CAFE SABROSO

1. Una cafetera limpia es esencial para preparar un café sabroso. Es necesario limpiar la cafetera como se
especifica en la seccién "LIMPIEZA' Y MANTENIMIENTO" con regularidad. Utilice siempre agua fresca y a
temperatura ambiente cuando prepare café.

2. 2. Guarde el café molido no utilizado en un lugar fresco y seco. Después de desembalar una nueva bolsa
de café molido, vuelva a cerrarla herméticamente y guardela en el frigorifico para mantener su frescura.

Capitulo V: Solucion de problemas

ES

Problema Causa Solucién
Falt | 1. Rellene el depdsito de agua con agua.
da a agua ene 2. Péngase en contacto con el servicio técnico
€posito. si el problema no se puede resolver.
El bot6n de ajuste de la 1. Instale bien en su posicion el boton de ajuste
- molienda, la puerta y la de la molienda, la puerta y la bandeja
o i bandeja recogegotas recogegotas interior.

Error del sistema de infusién

interior no estan bien
instalados en su posicion.

2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no puede resolverse.

-
J-’

Advertencia montaje incorrecto del
centro de elaboracion de cerveza

La cafetera o la bandeja
recogegotas interior no
estan bien instaladas en
su posicion.

1. Instale bien la cafetera o la bandeja
recogegotas interior en su posicién.

2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no se puede resolver.

Falta de granos de café

Ala caja de granos le
faltan granos de café.

Llene la caja de granos con granos de café y, a
continuacion, ponga la cafetera en marcha
para preparar café; entonces se puede
cancelar la advertencia de ausencia de granos.

1. Retire el recipiente de recogida de residuos y
la bandeja recogegotas interior para su

- Es necesario limpiar el S A "o
T . prar limpieza, después de 2 segundos, el "Indicador
- il recipiente de recogida . "
- : de residuo lleno” se apaga.

oo aeenss_ Nrese || de residuos. . | servicio téen

de elaboracign <ontenedor de 2. Péngase en contacto con el servicio técnico
—— si el problema no puede resolverse.

1. Extraiga la cafetera para limpiarla, después

gJ-r~‘=_- Hay que limpiar la de 2 segundos, el "Indicador de limpieza de la
a cafetera. cafetera” se apaga.

Limpiar el centro_ Aleriade 2. Péngase en contacto con el servicio técnico si

0 Contenedor de
de elaboracion (egiguos lleno el problema no puede resolverse.

El indicador de Agua
caliente parpadea.

El mecanismo de
proteccién contra
sobrecalentamiento de la
caldera se activa, en ese
momento, la funcién
Agua caliente no es
vélida.

Si necesita utilizar la funcion "Agua caliente”,
deje reposar el aparato entre 3 y 5 minutos y, a
continuacidn, active la funcion "Agua caliente”.
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Problema

Causa

Solucién

Cédigo: 0X1000

El motor de rectificado no
funciona normalmente.

1. Apague el aparato y vuelva a encenderlo.
2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no puede resolverse.

The grinder system is overheateds
R will taketimeto cool down

El sistema de molienda esta
sobrecalentado. Tardara en enfriarse.

Significa que el aparato
ha realizado la molienda
de granos durante 16
ciclos de forma continua,
y el tiempo para cada
molienda es inferior a 5
minutos. Y luego el
sistema de molienda se
verd obligado a enfriarse
durante 5 minutos, en
ese momento, todas las
funciones no son validas.

1. El aparato descansara durante 5 minutos o
apague el aparato y vuelva a encenderlo.

2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no puede resolverse.

Codigo: 0X0008

El caudalimetro no
emite ninguna sefal y el
suministro de agua es
anormal.

1. Llene el depésito de agua.
2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no puede resolverse.

Cédigo: 0X0010

El elemento Hall no
tiene sefial y el motor
cervecero no funciona
normalmente.

1. Apague el aparato y vuelva a encenderlo.
2. Péngase en contacto con el servicio técnico
si el problema no puede resolverse.

La crema no esta rica.

El café molido es
demasiado grueso.

Gire el boton de ajuste de la molienda en el
sentido de las agujas del reloj para seleccionar
el ajuste adecuado.

El tipo de grano de café
utilizado es incorrecto.

Utilice los granos de café adecuados para
preparar café espresso.

El café sale
lentamente o gota a
gota.

El café molido es
demasiado fino.

Gire el botén de ajuste de la molienda en
sentido contrario a las agujas del reloj para
seleccionar el ajuste adecuado.

El café no sale por
la salida de café.

La salida de café esta
bloqueada.

Limpie la salida del café con un palillo.

La maquina no se
puede activar.

El enchufe de
alimentacién no se ha
conectado bien en su
posicion.

Conecte el enchufe a la toma de corriente de la
maquina.

La fuente de alimentacion
no estd bien conectada.

Conecte la fuente de alimentacion de la
maquina.

El interruptor de
encendido no esta
conectado.

Encienda el interruptor de alimentacion.

La cafetera no se
puede desmontar.

La maquina no esta
apagada correctamente.

Apague la maquina y vuelva a encenderla para
que la cafetera se reinicie. Si el problema no se
resuelve, péngase en contacto con el servicio
posventa.

La cafetera esta
bloqueada.

Péngase en contacto con el servicio posventa.
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Problema

Causa

Solucién

La espuma de leche es
demasiado grande o
salpica por la salida de
leche.

La leche no esta
suficientemente fria o la
leche utilizada no es
adecuada para ser
espumada.

Se recomienda que la temperatura de la leche
sea de 5-10°C, y que el contenido proteinico
de la leche sea como minimo del 3%.

El espumador de leche
estd muy sucio.

Limpia el espumador de leche.

Se iluminan tanto el
indicador de residuo
lleno como el indicador
de limpieza de la
cafetera.

Puede vaciar el
recipiente de recogida
de residuos y limpiar la
cafetera con la cafetera
apagada.

Por favor, vacie siempre el recipiente de
recogida de residuos y limpie la cafetera
cuando ésta esté encendida. Y vuelva a
instalarlos después de esperar al menos 3
segundos.

El recipiente de
recogida de residuos no
estd lleno, pero el
aparato le indica que lo
vacie o que limpie la
cafetera.

El contador no se pone
a cero después de
vaciar el recipiente de
recogida de residuos o
de limpiar la cafetera.

Después de sustituir el recipiente colector de
residuos o la cafetera, espere siempre unos 3
segundos para que el contador se ponga a
cero. Vacie siempre el recipiente colector de
residuos y limpie la cafetera cuando la cafetera
esté encendida. El contador no se pondré a
cero si el recipiente colector de residuos se
vacia o la cafetera se limpia con la cafetera
apagada.

La cafetera puede moler
granos de café pero no
sale café.

Por favor, compruebe
que los granos de café
muy tostados no tengan
aceite en la superficie.El
canal dispensador de
polvo se bloqueara si los
granos de café estan
humedecidos o hay
demasiado aceite en la
superficie.

1.Pulse la tecla "Menu" para entrar en el modo
"Menu"y, a continuacion, abra la puerta del
canal dispensador de polvo mediante el botén
Encendido/Apagado del "Menu".

2.Abra la puerta y afloje el café molido en el
canal de suministro de energia con un palillo
de dientes, y luego cierre la puerta cuando
haya café molido.

3.Pulse la tecla "Menu" para entrar en el modo
"Menu"y, a continuacion, cierre la puerta del
canal de dosificacion de polvo mediante el
botén On/Off del "Menu'".

La cafetera hace mucho
ruido.

Es normal que la
cafetera haga ruido
durante su funciona-
miento.

Si la cafetera empieza a hacer otro tipo de
ruido, lubrique el sistema de infusién y
péngase en contacto con el servicio posventa.

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Usted puede ayudar a proteger el medio ambiente.
Recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que no funcionen
a un centro de eliminacion de residuos adecuado.
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Chapitre | : Précautions a prendre pour une utilisation sire

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, des précautions de base doivent toujours étre prises,
notamment les suivantes :

1. Avant d'utiliser l'appareil, vérifiez que la tension d'alimentation correspond a celle indiquée sur la plaque
signalétique de l'appareil.

2. Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou
des personnes de qualification similaire afin d'éviter tout danger.

3. Lesappareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles aient recu une
surveillance ou des instructions concernant |'utilisation de l'appareil en toute sécurité et qu'elles compren-
nent les risques encourus.

4. Gardez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants.

5. Cetappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.

6. Une surveillance étroite est nécessaire lorsque |'appareil est utilisé par des enfants ou a proximité de ceux-ci.

7. Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

8. Pour débrancher |'appareil, mettez toutes les commandes sur "OFF" et retirez la fiche de la prise murale.
Tenez toujours la fiche. Mais ne tirez jamais sur le cordon.

9. Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant de le nettoyer. Laissez refroidir l'appareil avant de le

mettre ou de le retirer et avant de le nettoyer.

. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant de l'appareil peut entrainer un incendie, une

électrocution ou des blessures.

11. Ne pas utiliser a l'extérieur.

1

o

FR

12. Ne pas utiliser l'appareil a d'autres fins que celles prévues.
13. Ne pas laisser le cordon pendre sur le bord d'une table ou d'un comptoir, ni toucher une surface chaude.
14. Ne pas placer l'appareil sur ou a proximité d'un brileur électrique ou a gaz chaud, ou dans un four chauffé.
15. Ne laissez pas la machine a café fonctionner sans eau.
16. Pour éviter tout risque d'incendie, d'électrocution et de blessure, ne pas immerger le cordon, la fiche ou
|'appareil dans ['eau ou tout autre liquide.
17. Ne posez pas un récipient chaud sur une surface chaude ou froide.
18. Le récipient est congu pour étre utilisé avec cet appareil. Il ne doit jamais étre utilisé sur une cuisiniéere.
19. Ne pas nettoyer le récipient avec des produits nettoyants, des tampons en laine d'acier ou d'autres
matériaux abrasifs.
20. Veillez a ne pas vous briiler avec la vapeur pendant les cycles d'infusion.
21. Certaines parties de 'appareil sont chaudes lorsqu'elles fonctionnent, ne les touchez donc pas avec les
mains. Utilisez uniquement les poignées ou les boutons.
22. 'appareil ne doit pas étre immergé.
23. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles que :
- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
-les fermes;;
- par les clients dans les hotels, les motels et autres environnements de type résidentiel ;
- les chambres d'hotes ;
- les espaces intérieurs des maisons privées et des environnements domestiques ;
- les lieux dont l'altitude ne dépasse pas 2000 métres.
24. Avertissement concernant les risques de blessures en cas de mauvaise utilisation.
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25. La surface de |'élément chauffant est soumise a une chaleur résiduelle apres utilisation.
26. La cafetiere ne doit pas étre placée dans une armoire lorsqu'elle est utilisée.

27. Eteindre 'appareil et le débrancher avant de changer les accessoires ou d'approcher les pieces qui bougent

en cours d'utilisation.

28. ATTENTION: Afin d'éviter tout risque de réarmement accidentel du disjoncteur thermique, cet appareil ne

doit pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel qu'une minuterie, ni étre connecté a un

circuit qui est régulierement mis sous tension et hors tension par le service public.

29. Débranchez toujours |'appareil s'il est laissé sans surveillance et avant de ['assembler, de le démonter ou de

le nettoyer.
30. La température de fonctionnement ou de stockage de la machine a café doit étre supérieure a 10°C.
31. Suivez les instructions ci-dessus, y compris les instructions de la section "NETTOYAGE ET ENTRETIEN".

32. Conservez ces instructions.

Chapitre Il : Description des composants

1. Machine a café

Bouton de
Couvercle de réglage de la mouture
boite & haricots

FR

/f Réservoir d'eau

Réservoir & Ia|t—\Aff'°h";‘9‘zj Po'"ft de 4
4 vente de ca e\ o s
Récipient de collecte

~Brasseur — .
g / des résidus

Mouseur a Ia'rt\
Plagque d'égouttage
M EDJ

¥
= Couvercle de
=) la sortie café

==

Brosse de nettoyage

Plateau d'égouttage\ " Porte

* Bac de récupération intérieur
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2. Panneau de controle

Menu

Set

—— Make

1. Espresso en tasse unique
2. Espresso double tasse

3. Latte

4. Cappuccino

5. Americano

6. Mousse manuelle

7. Eau chaude

Chapitre 11l : Instructions de fonctionnement

1. Avant la premiére utilisation

Vérifiez que tous les accessoires sont complets et que |'appareil n'est pas endommagé. Vérifiez et
comprenez toutes les piéces et leurs fonctions. Il est recommandé de conserver I'emballage d'origine pour
une utilisation ultérieure. Ensuite, suivez les opérations indiquées ci-dessous.

1. Avant la premiére utilisation, veuillez retirer le réservoir d'eau, le réservoir de lait, l'infuseur et le
mousseur a lait et les rincer a l'eau claire.
2. Vérifiez et assurez-vous que toutes les pieces amovibles sont bien en place :

(1) Réservoir d'eau:
Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau fraiche jusqu'au repére Max, puis remontez-le dans l'appar-
eil et assurez-vous qu'il est correctement assemblé, puis fermez le couvercle du réservoir d'eau.

(2) Réservoir de lait:
@ Insérer le tuyau de lait dans le trou du mousseur de lait sur le cété de la sortie du café.

@ Retirer le tuyau de lait du couvercle du réservoir de lait, puis l'insérer dans le couvercle du réservoir
de lait.

@ Installer le réservoir a lait et le couvercle du réservoir a lait en position.
@ Le tube a lait peut étre plié, et veuillez l'installer fermement par vous-méme s'il est lache.
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(3) Bouton de réglage de la mouture:

@ Tourner le support du bouton de réglage de la mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a I'extréme gauche.

@ Couvrir le bouton de réglage de la mouture selon la position spécifiée.

® Sélectionner le réglage de mouture dans le sens des aiguilles d'une montre.

REMARQUE: Lors de la premiére utilisation de la nouvelle machine a café, il est conseillé de
sélectionner un réglage de mouture supérieur au réglage 8. Les réglages de la mouture vont de 1 (la
plus fine) & 15 (la plus grossiére). Le chiffre indiqué par la fleche sur le bouton de réglage de la
mouture correspond au réglage actuel de la mouture.

ATTENTION: Nous vous conseillons d'ajuster un cran a la fois afin d'éviter tout dommage.

(4) Mousseur 2 lait:

@ Ouvrir le couvercle de la sortie café et s'assurer que le mousseur a lait est bien installé.

@ Si le mousseur a lait est bien installé, fermer le couvercle de la sortie café et insérer le tuyau de
raccordement.

® Insérez l'autre extrémité du tuyau de raccordement dans le réservoir de lait.

(5) Réglage de la hauteur de la sortie du café:
@ La hauteur réglable de la sortie du café est comprise entre 85 et 115 mm.

(6) Brasseur:

@ Ouvrir la porte et vérifier si l'infuseur est bien installé.

(A)Vérifier si la fleche de l'infuseur est alignée avec la fleche du support supérieur.
(B)Un clic audible indique que I'assemblage de l'infuseur est correct.

(C) Un avertissement s'affiche & I'écran si l'infuseur n'est pas installé en place.

@ Fermer la porte

(A) La porte et le corps de l'appareil sont sur le méme plan horizontal.

(B) Un avertissement s'affiche a I'écran si la porte n'est pas correctement fermée.

(7) Tableau d'égouttage intérieur et bac de récupération des résidus :

@ Ouvrir la porte et vérifier si le bac de récupération est en place.

@ Ouvrir la porte et vérifier si le récipient de collecte des résidus est en place.

® Le bac de récupération intérieur n'est pas bien installé, un avertissement s'affiche et l'appareil ne
peut pas fonctionner si un corps étranger se trouve a l'avant du récipient de récupération des résidus.

(8) Plaque d'égouttage :

@ Placez la plaque d'égouttage sur le plateau d'égouttage. La plaque d'égouttage doit étre bien
installée afin de pouvoir y placer le récipient destiné & contenir du café, du lait ou de l'eau chaude.
@ Insérez le plateau d'égouttage dans l'appareil.

REMARQUE: Le bac d'égouttage recueille I'eau du bec de distribution lors de chaque ringage et de
I'auto-nettoyage, ainsi que le café qui pourrait étre renversé pendant la préparation. Il convient donc
de nettoyer et de vider le bac d'égouttage tous les jours.

(9) Remplir la boite a grains avec la quantité appropriée de grains de café frais, 180g au
maximum, puis fermer le couvercle de la boite a grains.

ATTENTION: Si la lame de broyage est enlevée, assurez-vous que la lame de broyage est bien en
place avant de remplir la boite a grains avec des grains de café.
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2. FONCTIONNEMENT

Cet appareil est une machine a café multifonctionnelle, il posséde les fonctions “Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

REMARQUE SPECIALE : L'appareil effectue automatiquement un nettoyage pour se préparer a fonctionner
lorsqu'il est mis en marche a chaque fois.

REMARQUE :

1. le café sécoule goutte a goutte au début (2-3 secondes aprés le début de l'infusion) et a la fin (6-8
secondes avant la fin de l'infusion) pendant le processus d'infusion, ceci est normal.

2.La température de fonctionnement ou de stockage de la machine a café doit étre supérieure a 10°C.

3. Mise sous tension et préchauffage

1. Branchez I'appareil a la tension nominale et appuyez sur l'interrupteur d'alimentation situé a l'arriére de
I'appareil.

2. L'appareil est mis sous tension et I'écran sallume.

REMARQUE : Veuillez vous reporter a la section "DEPANNAGE" pour savoir comment procéder en cas
d'avertissement.

3. Placez un récipient sous la sortie de café.

4. L'appareil entre en phase de préchauffage et de nettoyage automatique.

5. Une fois le préchauffage de la chaudiére a café terminé, les indicateurs d'Espresso simple tasse, Espres-
so double tasse et Americano s'allument fixement, et l'appareil peut étre utilisé normalement.

6. Pendant le préchauffage de la chaudiére a vapeur, les indicateurs Cappuccino, Latte, Eau chaude
Mousse manuelle et Propreté clignotent, ce qui signifie que I'appareil ne peut pas étre utilisé. Une fois
le préchauffage de la chaudiére a vapeur terminé, les indicateurs fonctionnels sallument fixement et
l'appareil peut étre utilisé normalement.

4. Préparer un espresso en une seule tasse

-

. Placez un récipient sous la sortie du café.

Vérifier et s'assurer que le bouchon du mousseur a lait est bien fermé en position.

. En mode veille, appuyez sur la touche "Single-cup Espresso’, puis sur "Brew", et I'appareil terminera le
processus complet de préparation d'un Espresso 1 tasse.

(AN

»

Une fois l'infusion terminée, |'appareil passe automatiquement en mode veille.

o

Si vous avez besoin de régler la quantité de café pour I'Espresso a une tasse en fonction de vos besoins,
touchez la touche "Single-cup Espresso" puis appuyez sur "Set" pour accéder a l'interface de réglage de
la quantité de café. Aprés avoir sélectionné la quantité de café souhaitée, appuyez sur "Start" pour que
I'appareil entre dans le programme de préparation du café correspondant.

6. Si vous souhaitez annuler I'opération en cours, appuyez sur "Cancel” pour annuler l'opération en cours.

5. Préparer une double tasse d'espresso

1. Placez un récipient sous la sortie du café.

2. Veérifier et s'assurer que le bouchon du mousseur a lait est bien fermé en position.

3. En mode veille, appuyez sur la touche "Double-cup Espresso”, puis sur "Brew", et l'appareil terminera le
processus complet de préparation d'un Espresso double tasse.
REMARQUE : L'espresso double tasse est obtenu en préparant deux cycles d'espresso simple tasse en
continu ; ne retirez donc pas le récipient a café pendant le processus de préparation.
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6.

Une fois la préparation terminée, l'appareil passe automatiquement en mode veille.
Si vous avez besoin de régler la quantité de café pour I'Espresso double tasse en fonction de vos
besoins, touchez la touche "Double-cup Espresso" et appuyez sur "Set" pour accéder a l'interface de
réglage de la quantité de café. Aprés avoir sélectionné la quantité de café désirée, appuyez sur "Start"
pour que l'appareil entre dans le programme de préparation du café correspondant.
Si vous souhaitez annuler l'opération en cours, appuyez sur "Cancel" pour annuler 'opération en cours.

6. Faire de I'Americano

w N =

o &

. Placez un récipient sous la sortie du café.

Veérifier et s'assurer que le bouchon du mousseur a lait est bien fermé en position.

. En mode veille, appuyez sur la touche "Americano’, puis sur "Brew", et l'appareil terminera le processus

complet de préparation de 'Americano.

Une fois la préparation terminée, l'appareil passe automatiquement en mode veille.

Si vous avez besoin de régler la quantité de café pour [Americano en fonction de vos besoins, appuyez
sur la touche "Americano” puis sur "Set" pour accéder a l'interface de réglage de la quantité de café.
Apreés avoir sélectionné la quantité de café souhaitée, appuyez sur "Start" pour que I'appareil entre dans
le programme de préparation du café correspondant.

. Si vous souhaitez annuler l'opération en cours, appuyez sur "Cancel" pour annuler l'opération en cours.

7. Cappuccino de brasserie

N =

»ow

N o

. Placer un récipient a café sous la sortie de café.

Remplir le réservoir de lait avec la quantité appropriée de lait froid.

REMARQUE: Apres |'exécution de la fonction "Cappuccino”, le mécanisme de protection contre la
surchauffe de la chaudiére s'active, & ce moment-I3, s'il est nécessaire d'exécuter la fonction "Hot
water", 'appareil doit étre mis au repos pendant environ 3 a 5 minutes, puis la fonction "Hot water" peut
étre activée.

REMARQUE:

(1) Il est recommandé que la température du lait soit de 5-10°C, et que la teneur en protéines du lait
soit d'au moins 3%.

(2) Le lait contenu dans le réservoir a lait ne doit pas dépasser la marque "MAX" sur le réservoir a lait.
Insérer le tube a lait bien en place.

. Retirez le tuyau en silicone du couvercle du réservoir a lait, puis reliez-le au mousseur a lait et au

couvercle du réservoir a lait.

En mode veille, appuyez sur la touche "Cappuccino”, puis sur "Brew", et I'appareil terminera le processus
de préparation du Cappuccino.

Une fois la préparation terminée, l'appareil passe automatiquement en mode veille.

Sivous avez besoin de régler la quantité de café pour le Cappuccino en fonction de vos besoins, appuy-
ez sur la touche "Cappuccino”, puis sur "Set" pour accéder a l'interface de réglage de la quantité de café.
Apreés avoir sélectionné la quantité de café souhaitée, appuyez sur "Start" pour que l'appareil entre dans
le programme de préparation du café correspondant.

S'il est nécessaire d'annuler 'opération en cours, touchez "Cancel" pour annuler l'opération en cours.
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REMARQUE:

1. Aprés chaque utilisation, s'il reste du lait dans le réservoir, conservez-le au réfrigérateur, mais le tuyau
en silicone et le mousseur a lait doivent étre nettoyés a temps.

2.1l est recommandé d'utiliser une tasse haute pour éviter les éclaboussures de lait mousseux.

(1) Retirez le tuyau en silicone et rincez-le a I'eau du robinet.

(2) Retirez le couvercle de I'écoulement du café et rincez-le a I'eau du robinet.

(3) Retirez le mousseur a lait et rincez-le a 'eau du robinet.

(4) Une fois le nettoyage terminé, remettez toutes les piéces en place.

3. Aprés chaque utilisation, veuillez répéter l'opération ci-dessus s'il n'y a pas de lait dans le réservoir.
(1) Rincer le réservoir a lait a I'eau du robinet.

(2) Retirer le réservoir a lait et le rincer a l'eau du robinet.

(3) Retirer le tuyau a lait et le rincer a I'eau du robinet.

8. Brew Latte

. Placer un récipient a café sous la sortie de café.

2. Remplir le réservoir de lait avec la quantité appropriée de lait froid.

REMARQUE: Apreés |'exécution de la fonction "Latte", le mécanisme de protection contre la surchauffe
de la chaudiére sera activé, & ce moment-l3, s'il est nécessaire d'exécuter la fonction "Hot water”,

-

I'appareil doit étre mis au repos pendant environ 3 a 5 minutes, puis la fonction "Hot water" peut étre

activée.

REMARQUE:

(3) Il est recommandé que la température du lait soit de 5-10°C, et que la teneur en protéines du lait

soit d'au moins 3%. FR
(4) Le lait contenu dans le réservoir a lait ne doit pas dépasser la marque "MAX" sur le réservoir a lait.

3. Insérer le tube a lait bien en place.

4, Retirez le tuyau en silicone du couvercle du réservoir & lait, puis reliez-le au mousseur a lait et au
couvercle du réservoir a lait.

5. En mode veille, appuyez sur la touche "Latte", puis sur "Brew", et l'appareil terminera le processus
complet de préparation du Latte.

6. Une fois |la préparation terminée, l'appareil passe automatiquement en mode veille.

7. Si vous avez besoin de régler la quantité de café pour le café latte en fonction de vos besoins, appuyez
sur la touche "Latte" puis sur "Set" pour accéder a l'interface de réglage de la quantité de café. Apres
avoir sélectionné la quantité de café souhaitée, appuyez sur "Start" pour que l'appareil entre dans le
programme de préparation du café correspondant.

8. S'il est nécessaire d'annuler l'opération en cours, touchez "Cancel" pour annuler 'opération en cours.
REMARQUE:

1. Aprés chaque utilisation, s'il reste du lait dans le réservoir a lait, veuillez le conserver au réfrigérateur,
mais le tuyau en silicone et le mousseur a lait doivent étre nettoyés a temps.

2. Il est recommandé d'utiliser une tasse haute pour éviter les éclaboussures de lait mousseux.

(1) Retirez le tuyau en silicone et rincez-le a 'eau du robinet.

(2) Retirez le couvercle de la sortie café et rincez-le a I'eau du robinet.

(3) Retirez le mousseur a lait et rincez-le a l'eau du robinet.

(4) Une fois le nettoyage terminé, remettez toutes les piéces en place.

3. Aprés chaque utilisation, veuillez répéter l'opération ci-dessus s'il n'y a pas de lait dans le réservoir.
(1) Rincer le réservoir a lait a I'eau du robinet.

(2) Retirer le réservoir a lait et le rincer a I'eau du robinet.

(3) Retirer le tuyau a lait et le rincer a I'eau du robinet.
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9. Faire de I'eau chaude

-

. Placer un récipient d'eau sous la sortie du café.

REMARQUE: La capacité du récipient d'eau doit étre supérieure a 120 ml.

2. Vérifier et s'assurer que le bouchon du mousseur a lait est bien fermé en position.

3. En mode veille, appuyez sur la touche "Hot water", puis sur "Brew", et 'appareil terminera le processus

complet de préparation de l'eau chaude.

4. Une fois la production d'eau chaude terminée, I'appareil passe automatiquement en mode veille.

5. Sj vous avez besoin de régler la quantité d'eau en fonction de vos besoins, appuyez sur la touche "Hot
water" puis sur "Set" pour accéder a l'interface de réglage de la quantité d'eau. Aprés avoir sélectionné
la quantité d'eau souhaitée, appuyez sur "Start" pour que l'appareil entre dans le programme
correspondant.

" S'il est nécessaire d'annuler l'opération en cours, touchez "Cancel" pour annuler l'opération en cours.
REMARQUE: Ne touchez pas le réservoir d'eau avec vos mains pendant la préparation de l'eau chaude.
N'utilisez pas l'eau chaude pour éviter de vous brdler, car un peu de vapeur chaude séchappera de
l'orifice de sortie du café aprés la préparation de I'eau chaude.

10. Mousse manuelle

REMARQUE: Apres l'exécution de la fonction "Manual froth", le mécanisme de protection contre la
surchauffe de la chaudiére sera activé, & ce moment-I3, s'il est nécessaire d'exécuter la fonction "Hot
water", I'appareil doit étre mis au repos pendant environ 3 a 5 minutes, puis la fonction "Hot water" peut
étre activée.

1. Placez un récipient a lait sous la sortie du café.

REMARQUE: La contenance du récipient a lait doit étre supérieure a 160 ml.

2. Remplir le réservoir de lait avec la quantité appropriée de lait froid.

REMARQUE:

(1) Il est recommandé que la température du lait soit de 5-10°C, et que la teneur en protéines du lait soit
d'au moins 3%.

(2) Le lait contenu dans le réservoir a lait ne doit pas dépasser la marque "MAX" sur le réservoir a lait.

3. En mode veille, appuyez sur la touche "Manual froth", puis sur "Brew", et |'appareil terminera le proces-
sus complet de moussage du lait.

4. Si vous avez besoin de régler la quantité de lait en fonction de vos besoins, appuyez sur la touche
"Manual froth" puis sur "Set" pour accéder a linterface de réglage de la quantité d'eau. Aprés avoir
sélectionné la quantité de lait souhaitée, appuyez sur "Start" pour que l'appareil entre dans le programme
correspondant.

5. Apreés avoir fait mousser le lait, 'appareil passe automatiquement en mode veille.

6. S'il est nécessaire d'annuler I'opération en cours, touchez "Cancel" pour annuler l'opération en cours.
REMARQUE:

1. Aprés chaque utilisation, s'il reste du lait dans le réservoir a lait, veuillez le conserver au réfrigérateur,
mais le tuyau en silicone et le mousseur a lait doivent étre nettoyés a temps.

2. Il est recommandé d'utiliser une tasse haute pour éviter les éclaboussures de lait mousseux.

(1) Retirez le tuyau en silicone et rincez-le a I'eau du robinet.

(2) Retirez le couvercle de la sortie café et rincez-le a I'eau du robinet.

(3) Retirez le mousseur a lait et rincez-le a l'eau du robinet.

(4) Une fois le nettoyage terminé, remettez toutes les piéces en place.

3. Aprés chaque utilisation, veuillez répéter l'opération ci-dessus slil n'y a pas de lait dans le réservoir.

(1) Rincer le réservoir a lait a l'eau du robinet.

(2) Retirer le réservoir a lait et le rincer & l'eau du robinet.

(3) Retirer le tuyau a lait et le rincer a l'eau du robinet.
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11. Nettoyage manuel

1.

Placez le gobelet d'eau sous la buse de sortie.

2. En mode veille, appuyez sur la touche "Menu" et sélectionnez "Manual Clean" pour lancer le processus

de nettoyage manuel.

3. Si vous souhaitez annuler cette opération, appuyez sur le bouton "Annuler” en bas de I'écran.

12. Nettoyer les restes de grains de café

-

Note : Cette fonction permet de nettoyer les haricots dans la boite a haricots, veuillez |'utiliser avec
précaution pour éviter le gaspillage.

. En état de veille, appuyez sur le bouton de menu et sélectionnez le bouton \ﬁ/
. La machine commence & éliminer les restes de haricots. Une fois la fonction d'élimination des restes de

haricots terminée, la machine revient automatiquement a I'état d'attente.

. Remarque : Lorsque la fonction d'élimination des haricots est activée pendant un maximum de 15

secondes a la fois et qu'il reste beaucoup de haricots dans la boite a haricots, il est nécessaire de s'y
reprendre a plusieurs fois pour éliminer les haricots.

13. Mode économie d'énergie

-

. Appuyez sur l'icone de linterrupteur d'alimentation sur l'écran en état de veille, et l'appareil

effectuera un auto-contréle, un préchauffage et un nettoyage automatique, puis entrera en état de
veille.

En mode veille, appuyez sur |'écran pendant 2 secondes pour déterminer si le produit entre en mode
veille. Cliquez pour confirmer que l'appareil est en état de veille. A ce moment-I3, tous les voyants ne
sont pas allumés et toutes les fonctions ne fonctionnent pas.

. En mode veille, si le systéme a fait du café, appuyez sur l'écran pendant 2 secondes en mode veille, et

le systéme s'auto-nettoie avant de se mettre en veille.

. Si l'appareil n'effectue aucune opération dans les 28 minutes, il passe automatiquement en mode

hibernation. Dans ce cas, tous les indicateurs sont éteints et toutes les fonctions ne fonctionnent pas.

14. Autres fonctions des boutons de menu

-

Chapitre IV : Nettoyage et entretien

. Réglage de la luminosité : vous pouvez régler manuellement la luminosité en fonction des besoins de

I'utilisateur.

. Sélection de la langue : peut étre modifiée en fonction des besoins de ['utilisateur. Cette machine est

disponible en anglais, en russe, en chinois et en arabe.

. Le bouton d'interrupteur de la porte de nettoyage du canal de poudre : I'utilisateur peut ouvrir

lui-méme le canal de nettoyage de la poudre.
Restauration des valeurs par défaut : les utilisateurs peuvent restaurer eux-mémes les valeurs par
défaut.

. Vérification de la version de la machine : les utilisateurs peuvent vérifier la version du logiciel de la

machine, la version du matériel de la machine et la version du logiciel de I'écran tactile.

ATTENTION : Veillez a débrancher I'appareil avant de le nettoyer et laissez-le refroidir complétement. Pour
éviter tout risque d'électrocution, ne pas immerger le cordon, la fiche ou I'appareil dans l'eau ou dans un

liquide. Débranchez I'appareil aprés chaque utilisation.
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1. Essuyez la surface extérieure du produit avec un chiffon doux et humide pour enlever les taches, mais
évitez d'utiliser des outils de nettoyage abrasifs car ils risquent de rayer le produit. N'utilisez pas
d'alcool ou de nettoyants a base de solvants.

2. Des gouttes d'eau peuvent s'accumuler dans la zone située au-dessus de la plaque d'égouttage ou sur
le comptoir pendant l'infusion. Pour limiter les gouttes, essuyez la zone avec un chiffon propre et sec
aprés chaque utilisation du produit.

3. Linfuseur, le réservoir d'eau, le réservoir de lait, le plateau d'égouttage, la plaque d'égouttage, le
plateau d'égouttage intérieur, le récipient de collecte des résidus et la porte ne peuvent pas étre mis au
lave-vaisselle pour étre nettoyés.

4. L'eau contenue dans le plateau d'égouttage et le bac d'égouttage ainsi que le marc de café contenu
dans le bac d'égouttage intérieur et le récipient de collecte des résidus doivent étre vidés et bien
nettoyés.

5. Nettoyez les piéces en suivant la description et l'opération ci-dessous.

Piéces détachées Quand nettoyer Comment nettoyer
recpioncce | PourIEsresn e ottt leCoppuccne | st de ecuperation
c’c>l[ecte des 8 cycles dinfusion. dgs résidus et V|de;—le,
résidus Pour I'Espresso double tasse, une fois tous ajoutez-y une'solutlon de ,
les 4 cycles d'infusion. gzt:g%ia'?:t et rincez-le sous [eau
Il est recommandé de la nettoyer le jour ’
méme si elle n'est pas utilisée pendant une
longue période.
Brasseur Pour I'Espresso, le Latte et le Cappuccino Retirez l'infuseur de la machine
en tasse unique, effectuer une fois tous les | a café et rincez-le sous l'eau du
8 cycles d'infusion. robinet.
Pour I'Espresso double tasse, une fois tous
les 4 cycles d'infusion.
Il est recommandé de la nettoyer le jour
méme si elle n'est pas utilisée pendant une
longue période.
Réservoir d'eau Une fois par semaine I'?incer le rés_ervoir d'eau sous
l'eau du robinet.
Réservoir a lait Aprés chaque utilisation I'?incer le réservoir a lait sous
l'eau du robinet.
Retirez le mousseur a lait de
Mousseur a lait Apreés chaque utilisation I'appareil et rincez-le sous l'eau
du robinet.
Retirez le bac d'égouttage et
1 Videz le bac de récupération tous les ajoutez-y une solution de
Plateau dégouttage jours et nettoyez-le gne fois par semaine. nJettoyagye, puis rincez-le sous
I'eau du robinet.
Broyeur Nettoyez-le une fois par semaine

1. Retirer le bouton de réglage de la mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

2. Retirer la meule interne dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

3. Nettoyez la meule a l'aide de la brosse de nettoyage et videz le café moulu dans l'interstice.

4. Nettoyer la chambre de broyage avec la brosse de nettoyage.

5. Ne pas remettre la meule en place et remettre le bouton de réglage de la mouture en position.
6. Appuyer sur le bouton de la meule.

7. Laisser le moulin tourner pour éliminer la poudre restante dans la chambre de broyage (répéter
l'opération des étapes 3 et 4 s'il reste de la poudre de café).

8. Retirez le bouton de réglage de la mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

9. Installer la meule dans le sens des aiguilles d'une montre.

10. Remettre le bouton de réglage de la mouture en place dans le sens des aiguilles d'une montre ;
le nettoyage est terminé.
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Piéces non détachables Quand nettoyer Comment nettoyer

Méthode 1:

1. cliquer sur la touche "Menu" pour entrer dans
le mode "Menu", puis ouvrir la porte du canal de
distribution de poudre a l'aide du bouton
"On/Off" dans le "Menu".

2. ouvrir la porte et dégager le café moulu dans
le canal de distribution d'énergie a l'aide d'un
cure-dent, puis refermer la porte lorsque le café
moulu tombe.

3. cliquer sur la touche "Menu" pour entrer dans

Récipient de - . " w o

P! Vérifier une fois par le mode "Menu", puis fermer la porte du canal de
collecte des : A s o
résidus semaine distribution de poudre a l'aide du bouton

Marche/Arrét dans le "Menu".

Méthode 2 :

1. Si quelques grains de café restent dans la
boite a grains, appuyez sur la touche " W "et
travaillez jusqu'a ce que le canal de distribution
de la poudre de café soit nettoyé et que la
machine revienne a un état de fonctionnement
normal.

REMARQUE : Si le café moulu devient manifeste-
ment plus fin au cours de I'utilisation de
I'appareil, ou si le paquet de café devient plus
petit aprés la fin de la préparation, veuillez
vérifier que le canal de distribution de la poudre
n'est pas obstrué, et le canal de distribution de la
poudre doit étre nettoyé une fois par semaine.

Vérifier une fois par Nettoyez les résidus de café autour de la base

Base de brassage N " AT h :
9 semaine d'infusion & l'aide d'un pinceau.

Nettoyer le récipient de collecte des résidus

1. ouvrir la porte

2.Retirer le récipient de collecte des résidus.

3. vider la cartouche de café dans le récipient de récupération des résidus.
4. rincer le récipient sous l'eau du robinet.

5. remettre le récipient de collecte des résidus dans l'appareil.

6 Fermez la porte, le nettoyage est terminé.

Nettoyer le brasseur

1. ouvrir la porte

. retirer l'infuseur.

. rincer l'infuseur sous l'eau du robinet.
. réinstallez l'infuseur dans l'appareil.

a M~ W N

. refermez la porte et le nettoyage est terminé.

Nettoyer le réservoir d'eau
1. retirez le réservoir d'eau de la machine a café.
2. rincer le réservoir d'eau sous l'eau du robinet.
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Nettoyer le réservoir de lait

1. retirer le tuyau de raccordement de l'appareil aprés chaque utilisation.
2. rincer le réservoir a lait sous l'eau du robinet.

3. bien ranger le réservoir a lait aprés l'avoir nettoyé.

Nettoyer le mousseur a lait

1. Retirer le couvercle de la sortie café.

2. retirer le mousseur a lait de l'orifice d'écoulement du café.

3. rincer le mousseur sous l'eau du robinet.

4. installez bien le mousseur a lait, en veillant a ce que la partie avec le bouchon soit placée a gauche.
5. remettre en place le couvercle de la sortie café, et le nettoyage est terminé.

Nettoyer le bac de récupération

1. retirez le plateau d'égouttage.

2. ajoutez une solution de nettoyage et rincez le bac de récupération sous l'eau du robinet.
3. apres le nettoyage, réinstallez le bac de récupération.

Nettoyer le broyeur

1. Retirer le bouton de réglage de la mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

2. retirer la meule interne dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

3 Nettoyer la meule avec la brosse de nettoyage et vider le café moulu dans l'interstice.

4. nettoyer la chambre de broyage a l'aide de la brosse de nettoyage.

5. ne pas remettre la meule en place et remettre le bouton de réglage de la mouture en position.

6 Appuyer sur le bouton du moulin.

7 Laisser le moulin tourner pour éliminer la poudre restante dans la chambre de broyage (répéter les
étapes 3 et 4 s'il reste de la poudre de café).

8. retirer le bouton de réglage de la mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

9. installer la meule dans le sens des aiguilles d'une montre.

10. remettre le bouton de réglage de la mouture en place dans le sens des aiguilles d'une montre ; le
nettoyage est terminé.

Nettoyer le canal de distribution de la poudre

Méthode 1:

1. cliquez sur le bouton "Menu" pour entrer dans le mode "Menu", cliquez sur ﬁ Nettoyer le canal de
café en poudre" et appuyez sur la touche "ON/OFF" pour ouvrir la porte du canal de distribution de
poudre.

2. ouvrez la porte et détachez le café moulu dans le canal de distribution d'énergie a l'aide d'un cure-dent
ou d'une brosse, puis refermez la porte lorsque le café moulu tombe.

3. aprés avoir terminé, cliquer sur le bouton "ON/OFF" pour fermer la porte du canal de distribution de
poudre.

Méthode 2:

S'il reste peu de grains de café dans la boite a grains, appuyez sur "Menu" et cliquez sur "\&’" pour travaill-
er jusqu'a ce que le canal de la poudre de café soit nettoyé et que la machine revienne a un état de
fonctionnement normal.

REMARQUE: Si le café moulu devient manifestement plus fin au cours de |'utilisation de |'appareil, ou si le
paquet de café devient plus petit aprés la fin de l'infusion, veuillez vérifier que le canal de distribution de
poudre n'est pas obstrué, et le canal de distribution de poudre doit étre nettoyé une fois par semaine.
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Nettoyer manuellement le systéme d'infusion et le systéme de moussage

1.

Remplissez le réservoir d'eau avec une quantité appropriée d'eau a température ambiante, qui ne doit
pas dépasser le niveau d'eau MAX, puis fermez le couvercle du réservoir d'eau.

. Installer I'ensemble du brasseur dans la chambre de brassage de l'appareil, puis fermer la porte de la

chambre de brassage.

. Placez la plaque d'égouttage sur le plateau d'égouttage, puis placez un récipient sur la plaque d'égout-

tage.

. Lutilisateur peut activer la fonction "Nettoyage manuel" pour nettoyer le systéme d'infusion et le canal

de broyage du lait. Une fois le préchauffage terming, tous les voyants fonctionnels s'allument fixement
et 'appareil passe en mode veille.

. Appuyez sur la touche " ", lappareil entre dans le processus de nettoyage manuel.

REMARQUE: S'il est nécessaire de nettoyer le canal du mousseur a lait, installez le réservoir a lait et
remplissez-le d'eau propre au lieu de lait. Si vous n'avez pas besoin de nettoyer le canal de moussage
du lait, fermez le bouchon du mousseur a lait.

6. Une fois le nettoyage terminé, I'appareil se met automatiquement en mode veille.

El

o U~ W

. Ouvrez la porte de la chambre d'infusion et nettoyez le marc de café dans le systéme d'infusion a l'aide

de la brosse de nettoyage.

iminer les dépots minéraux

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

. Lappareil doit étre détartré lorsque I'écran affiche l'information de détartrage.
. Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau et du détartrant jusqu'au niveau MAX indiqué sur le réservoir

d'eau (I'échelle de l'eau et du détartrant est de 4:1, le détail se référe aux instructions du détartrant.
Vous pouvez également utiliser de I'acide citrique a la place du détartrant (cent parts d'eau et trois parts
d'acide citrique).

. Placer un récipient sur la plaque d'égouttage.

. Effleurer la touche "Détartrage” pour lancer le processus de détartrage.
. Lensemble de la procédure de détartrage dure environ 10 minutes.

. Le détartrage est terminé, retour a l'interface principale.

REMARQUE : Le nombre de cycles d'infusion de café sera remis a zéro et recompté aprés un détartrage
complet. L'invite de détartrage se produira lorsque l'appareil aura a nouveau effectué 500 cycles de café
cumulés.
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CONSEILS POUR UN CAFE SAVOUREUX

1. La propreté de la machine a café est essentielle a la préparation d'un café savoureux. Il est nécessaire
de nettoyer régulieérement la machine & café comme indiqué dans la section "NETTOYAGE ET ENTRETIEN".
Utilisez toujours de l'eau fraiche, a température ambiante, pour préparer le café.

2. Conservez le café moulu non utilisé dans un endroit frais et sec. Aprés avoir déballé un nouveau sac de

FR

café moulu, refermez-le hermétiquement et conservez-le au réfrigérateur pour en préserver la fraicheur.

Chapitre V : Dépannage

Probléme Cause Solution
Le ré ird' 1. Remplir le réservoir d'eau.
€ reservglw eau 2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
manque deau. contacter le service aprés-vente.
P

= P

(=

Erreur du systeme de
brassage

Le bouton de réglage de
la mouture, la porte et le
plateau d'égouttage
intérieur ne sont pas bien
installés.

1. Installer le bouton de réglage de la mouture,
la porte et le bac d'égouttage intérieur en
position.

2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
contacter le service apres-vente.

P
= _—
SRR ]

Avertissement montage
incorrect du centre d'infusion

Linfuseur ou le bac
d'égouttage intérieur
n'est pas bien installé.

1. Installer l'infuseur ou le bac d'égouttage
intérieur en position.

2. Si le probléme ne peut étre résolu, veuillez
contacter le service apres-vente.

Manque de grains de café

La boite a grains
manque de grains de
café.

Remplissez la boite a grains de grains de café,
puis faites tourner la machine a café pour
préparer le café, l'avertissement d'absence de
grains peut alors étre annulé.

Nettoyer le centre  Alerte de bac a

Le récipient de
collecte des résidus
doit étre nettoyé.

1. Retirez le récipient de collecte des résidus et
le plateau d'égouttage intérieur pour les
nettoyer. Au bout de 2 secondes, l'indicateur
"Résidus pleins" séteint.

2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez

Nettoyer le centre ~ Alerte de bac &
dinfusion résidus plein

dinfusion résidus plein
contacter le service apres-vente.
| —————— | . " N
1. Retirez l'infuseur pour le nettoyer. Apres 2
gJ-‘=_- Le brasseur doit étre secondes, lindicateur de nettoyage de
a nettoyé. linfuseur s'éteint.

2. Si le probléeme ne peut étre résolu, veuillez
contacter le service aprés-vente.

Lindicateur Eau
chaude clignote.

Le mécanisme de
protection contre la
surchauffe de la
chaudiére est activé, a ce
moment-13, la fonction
Eau chaude n'est pas
valide.

Si la fonction "Eau chaude" doit étre activée,
l'appareil doit étre laissé au repos pendant
environ 3 & 5 minutes, puis la fonction "Eau
chaude" peut étre activée.
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Probléme

Cause

Solution

Code : 0X1000

Le moteur de broyage
ne fonctionne pas
normalement.

1. Eteignez l'appareil et redémarrez-le.
2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
contacter le service apres-vente.

=

The grinder system is overheateds
it will take timeto cool down

Le systéme de broyage est en
surchauffe. Il faudra du temps
pour qu'il refroidisse.

Cela signifie que
I'appareil a broyé des
haricots pendant 16
cycles en continu et que
la durée de chaque
broyage est inférieure & 5
minutes. Ensuite, le
systéme de broyage doit
étre refroidi pendant 5
minutes, et toutes les
fonctions sont alors
désactivées.

1. Lappareil se repose pendant 5 minutes ou
éteint 'appareil et le redémarre.

2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
contacter le service apres-vente.

Code: 0X0008

Le débitmétre n'émet
aucun signal et la
distribution d'eau est
anormale.

1. Remplir le réservoir d'eau.
2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
contacter le service aprés-vente.

Code: 0X0010

L'élément Hall n'a pas de
signal et le moteur de
brassage ne fonctionne
pas normalement.

1. Eteignez l'appareil et redémarrez-le.
2. Si le probléme n'est pas résolu, veuillez
contacter le service aprés-vente.

La créme n'est pas riche

Le café moulu est trop
grossier.

Tournez le bouton de réglage de la mouture
dans le sens des aiguilles d'une montre pour
sélectionner le réglage approprié.

Le type de grain de café
utilisé n'est pas le bon.

Utilisez les grains de café qui conviennent a la
préparation d'un espresso.

Le café sort
lentement ou
goutte a goutte.

Le café moulu est trop
fin.

Tournez le bouton de réglage de la mouture
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour sélectionner le réglage approprié.

Le café ne sort pas
de la sortie café.

La sortie du café est
bloquée.

Nettoyer la sortie du café a l'aide d'un
cure-dent.

La machine ne peut
pas étre activée.

La fiche d'alimentation
n'est pas bien branchée.

Branchez la fiche d'alimentation sur 'alimenta-
tion principale de la machine.

La source d'alimentation
n'est pas bien connectée.

Branchez la source d'alimentation de la machine.

Linterrupteur d'alimenta-
tion n'est pas enclenché.

Allumez l'interrupteur d'alimentation.

Le brasseur ne peut
pas étre retiré.

La machine n'est pas
éteinte correctement.

Eteignez la machine, puis rallumez-la pour
réinitialiser le brasseur. Si le probléme n'est pas
résolu, veuillez contacter le service aprés-vente.

Le brasseur est bloqué.

Contacter le service aprés-vente.
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Probléme

Cause

Solution

La mousse de lait est
trop importante ou
s'écoule de la sortie du
lait.

Le lait n'est pas assez
froid ou le lait utilisé
n'est pas adapté a la
formation de mousse.

Il est recommandé que la température du lait
soit de 5-10°C, et que la teneur en protéines
du lait soit d'au moins 3%.

Le mousseur a lait est
trop sale.

Nettoyer le mousseur a lait.

Lindicateur de résidus
pleins et l'indicateur de
nettoyage de la
cafetiére s'allument tous
les deux.

Vous pouvez vider le
récipient de récupéra-
tion des résidus et
nettoyer l'infuseur
lorsque la machine a
café est éteinte.

Veuillez toujours vider le récipient de
récupération des résidus et nettoyer l'infuseur
lorsque la machine & café est allumée.
Remettez-les en place aprés avoir attendu au
moins 3 secondes.

Le récipient de collecte
des résidus n'est pas
plein, mais 'appareil
vous invite a le vider ou
a nettoyer l'infuseur.

Le compteur n'est pas
remis a zéro apres avoir
vidé le récipient de
collecte des résidus ou
nettoyé l'infuseur.

Aprés avoir remplacé le récipient de collecte
des résidus ou l'infuseur, attendez toujours
environ 3 secondes pour que le compteur soit
remis a zéro. Il faut toujours vider le collecteur
de résidus et nettoyer l'infuseur lorsque la
machine a café est allumée. Le compteur ne
sera pas remis a zéro si le récipient de collecte
des résidus est vidé ou si l'infuseur est nettoyé
lorsque la machine a café est éteinte.

La machine a café peut
moudre les grains de
café mais il n'y a pas de
café qui sort.

Le canal de distribution
de la poudre sera
bloqué si les grains de
café sont humides ou s'il
y a trop d'huile a la
surface.

1. cliquer sur la touche "Menu" pour entrer
dans le mode "Menu", puis ouvrir la porte du
canal de distribution de poudre & l'aide du
bouton "On/Off" dans le "Menu".

2. ouvrir la porte et dégager le café moulu
dans le canal de distribution d'énergie a l'aide
d'un cure-dent, puis refermer la porte lorsque
le café moulu tombe.

3. cliquer sur la touche "Menu" pour entrer
dans le mode "Menu", puis fermer la porte du
canal de distribution de poudre & l'aide du
bouton Marche/Arrét dans le "Menu".

La machine & café fait
beaucoup de bruit.

Il est normal que la
machine a café fasse du
bruit pendant son
fonctionnement.

Si la machine a café commence a faire un autre
type de bruit, veuillez lubrifier le systéme
d'infusion et contacter le service aprés-vente.

ELIMINATION RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT

Vous pouvez contribuer a la protection de l'environnement !
N'oubliez pas de respecter les réglementations locales : remettez les équipements
électriques hors d'usage a un centre d'élimination des déchets approprié.
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Capitolo I: Precauzioni per un uso sicuro

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, & necessario seguire sempre le precauzioni di base, tra
cui le seguenti:

1. Prima dell'uso verificare che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata sulla targhetta
dell'apparecchio.

2. Seilcavo dialimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente di assistenza
o da persone analogamente qualificate, al fine di evitare un pericolo.

3. Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli connessi.

4. Tenere |'apparecchio el suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

5. Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. | bambini devono essere sorvegliati per
assicurarsi che non giochino con ['apparecchio.

6. Enecessaria una stretta sorveglianza quando l'apparecchio viene utilizzato da o in prossimita di bambini.

7. Lapulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate dai bambini se non sotto la
loro supervisione.

8. Per scollegare |'apparecchio, ruotare qualsiasi comando su "OFF" e rimuovere la spina dalla presa di
corrente. Tenere sempre la spina. Non tirare mai il cavo.

9. Scollegare la spina dalla presa di corrente quando non la si usa e prima di pulirla. Lasciare raffreddare
l'apparecchio prima di indossarne o toglierne le parti e prima di pulirlo.

10.L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse
elettriche o lesioni alle persone.

11. Non utilizzare all'aperto.

12. Non utilizzare |'apparecchio per usi diversi da quelli previsti.

13. Non lasciare che il cavo penda sul bordo del tavolo o del bancone o che tocchi superfici calde.

14. Non collocare |'apparecchio su o vicino a un bruciatore a gas o elettrico caldo o in un forno riscaldato.

15. Non lasciare che la macchina da caffe funzioni senza acqua.

16. Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone, non immergere il cavo, la spina oil cavo in acqua
o altri liquidi.

17. Non posare il contenitore caldo su una superficie calda o fredda.

18. Il contenitore & stato progettato per essere utilizzato con questo apparecchio. Non deve mai essere utilizzato
su un piano di cottura.

19. Non pulire il contenitore con detergenti, pagliette d'acciaio o altri materiali abrasivi.

20. Fare attenzione a non scottarsi con il vapore durante i cicli di preparazione.

21. Alcune parti dell'apparecchio sono calde quando vengono azionate, quindi non toccarle con le mani.
Utilizzare solo maniglie o manopole.

22. l'apparecchio non deve essere immerso.

23. Questo apparecchio & destinato a essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili, quali:

- aree di cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
- case coloniche;
- da parte dei clienti di alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
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-ambienti di tipo bed and breakfast;
- aree interne di abitazioni private e ambienti domestici;
- luoghi con altitudine non superiore a 2000m.

24.Un'avvertenza sulle potenziali lesioni dovute a un uso improprio.

25. La superficie dell'elemento riscaldante & soggetta a calore residuo dopo 'uso.

26. La caffettiera non deve essere collocata in un mobile quando & in uso.

27.Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione prima di sostituire gli accessori o di avvicinare parti
che si muovono durante ['uso.

28. ATTENZIONE: Per evitare pericoli dovuti al ripristino involontario del taglio termico, questo apparecchio
non deve essere alimentato tramite un dispositivo di commutazione esterno, ad esempio un timer, o
collegato a un circuito che viene regolarmente acceso e spento dall'azienda.

29.Scollegare sempre l'apparecchio dall'alimentazione se viene lasciato incustodito e prima di montarlo,
smontarlo o pulirlo.

30. La temperatura di funzionamento o di stoccaggio della macchina da caffé deve essere superiore a 10°C.

31. Seguire le istruzioni di cui sopra, comprese quelle riportate nella sezione "PULIZIA E MANUTENZIONE".

32.Conservare queste istruzioni.

Capitolo Il: Descrizione del componente

1. Macchina da caffe

Manopola di regolazione

della macinatura ~— Serbatoio dell'acqua
Coprifagioli : /

Display

Serbatoio del latte . N
Uscita caffe. 7
N

2 Birraio - Contenltort_e per Ia_
/ / raccolta dei residui

Montalatte Ry
Piastra di
sgocciolamento ™.

Vassoio di raccolta._
e

ks 3 s .
Spazzola di pulizia Vassoio di raccolta interno
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2. Pannello di controllo

Menu

Set

€appuccino | " s = o — Fare

1. Espresso in tazza singola
2. Espresso doppio

3. Latte

4. Cappuccino

5. Americano

6. Schiuma manuale

7. Acqua calda

Capitolo lll: Istruzioni per il funzionamento

1. Prima del primo utilizzo

Verificare che tutti gli accessori siano completi e che l'unita non sia danneggiata. Controllare e compren-
dere tutte le parti e le loro funzioni. Si raccomanda di conservare |'imballaggio originale per un uso futuro.
Seguire quindi le operazioni descritte di seguito.

1. Prima del primo utilizzo, rimuovere il serbatoio dell'acqua, il serbatoio del latte, l'infusore e il montalatte
e sciacquarli con acqua pulita.
2. Controllare e assicurarsi che tutte le parti rimovibili siano ben installate:

(1) Serbatoio dell'acqua:
Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua dolce fino alla tacca massima, quindi rimontarlo nell'unita
e assicurarsi che sia assemblato correttamente, quindi chiudere il coperchio del serbatoio dell'acqua.

(2) Serbatoio del latte:

@ Inserire il tubo del latte nel foro del montalatte a lato dell'uscita del caffe.

@ Spostare il tubo del latte dal coperchio del serbatoio del latte e inserirlo nel coperchio del serbatoio
del latte.

® Installare bene il serbatoio del latte e il coperchio del serbatoio del latte.

@ Il tubo del latte pud essere piegato; se & allentato, installarlo saldamente da soli.
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(3) Manopola di regolazione della macinatura:

@ Ruotare la staffa della manopola di regolazione della macinatura in senso antiorario verso sinistra.
@ Coprire la manopola di regolazione della macinatura in base alla posizione specificata.

® Selezionare l'impostazione di macinazione in senso orario.

NOTA: Quando la nuova macchina da caffe viene utilizzata per la prima volta, si consiglia di selezion-
are un'impostazione di macinatura superiore all'impostazione 8. La gamma di impostazioni di macina-
tura regolabili va da 1 (fine) a 15 (piu grossolana). Le impostazioni di macinatura regolabili sono
comprese tra 1 (pit fine) e 15 (pit grossolana); il numero sulla manopola di impostazione della
macinatura indicato dalla freccia & l'impostazione di macinatura effettivamente selezionata.
ATTENZIONE: Si consiglia di regolare una tacca alla volta per evitare danni.

(4) Montalatte:

@ Aprire il coperchio dell'uscita del caffé e verificare che il montalatte sia ben installato.

@ Se il montalatte & ben installato, chiudere il coperchio di uscita del caffé e inserire il tubo di collega-
mento.

@ Inserire l'altra estremita del tubo di collegamento nel serbatoio del latte.

(5) Regolazione dell'altezza dell'uscita del caffé:
@ Laltezza regolabile dell'uscita del caffé varia tra 85 e 115 mm.

(6) Birraio:

@ Aprire lo sportello e verificare che l'apparecchio sia installato correttamente in posizione.
(A) Controllare se la freccia dell'apparecchio & allineata con la freccia della staffa superiore.
(B) Un clic udibile indica che il montaggio dell'apparecchio & corretto.

(C) Il display visualizza un'avvertenza se l'infusore non & installato in posizione.

@ Chiudere lo sportello

(A) Lintero sportello e il corpo si trovano sullo stesso piano orizzontale.

(B) Se lo sportello non & chiuso correttamente, sul display viene visualizzata un'avvertenza.

(7) Vaschetta interna per lo sgocciolamento e contenitore per la raccolta dei residui:

@ Aprire lo sportello e verificare che la vaschetta di raccolta sia installata in posizione.

@ Aprire lo sportello e verificare che il contenitore di raccolta dei residui sia installato in posizione.
() La vaschetta di raccolta interna non & ben installata, il display visualizza un‘avvertenza e la macchi-
na non puo funzionare se c'é un oggetto estraneo nella parte anteriore del contenitore di raccolta dei
residui.

(8) Piastra di sgocciolamento:

@ Collocare la piastra di sgocciolamento sulla vaschetta di sgocciolamento. La piastra di sgocciola-
mento deve essere installata bene in modo da potervi appoggiare il contenitore per il caffe, il latte o
l'acqua calda.

@ Inserire il raccogligocce nell'apparecchio.

NOTA: La vaschetta raccogli gocce raccoglie I'acqua proveniente dall'erogatore durante ogni risciac-
quo e autopulizia, nonché il caffé eventualmente versato durante l'erogazione. Pulire e svuotare la
vaschetta di raccolta ogni giorno.

(9) Riempire la scatola di caffé in grani con una quantita adeguata di chicchi di caffe freschi, al
massimo 180g, quindi chiudere il coperchio della scatola.

ATTENZIONE: se la lama di macinazione viene rimossa, assicurarsi che la lama di macinazione sia
stata installata bene in posizione prima di riempire la scatola di caffé in grani.
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2. FUNZIONAMENTO

Questo apparecchio & una macchina da caffé multifunzionale, con funzioni di “Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

NOTA SPECIALE: L'apparecchio esegue automaticamente la pulizia per prepararsi al funzionamento ogni
volta che viene avviato.

NOTA:

1. Durante il processo di erogazione, il caffé esce goccia a goccia all'inizio (2-3 secondi dopo l'inizio
dell'erogazione) e alla fine (6-8 secondi prima del completamento dell'erogazione).

2. La temperatura di funzionamento o di conservazione della macchina da caffé deve essere superiore a
10°C.

3. Accensione e preriscaldamento

. Collegare l'apparecchio alla tensione nominale e premere l'interruttore di alimentazione sul lato posteri-
ore dell'apparecchio.
2. L'apparecchio si accende e il display si illumina.
NOTA: Fare riferimento alla sezione "PROBLEMATICA' per intervenire in caso di anomalie.
. Posizionare un contenitore sotto I'uscita del caffe.
L'apparecchio entra nello stato di preriscaldamento e di autopulizia.
Al termine del preriscaldamento della caldaia del caffe, le spie di Espresso in tazza singola, Espresso in
tazza doppia e Americano si accendono in modo fisso e l'apparecchio puo essere utilizzato normal-
mente.
6. Durante il preriscaldamento della caldaia a vapore, le spie Cappuccino, Latte, Acqua calda Schiuma
manuale e Pulito lampeggiano, il che significa che I'apparecchio non puo essere utilizzato. Al termine del
preriscaldamento della caldaia a vapore, le spie funzionali si accendono in modo fisso e l'apparecchio
puo essere utilizzato normalmente.

-

o s

4. Preparare l'espresso in tazza singola

1. Posizionare un contenitore sotto |'uscita del caffeé.
2. Controllare e assicurarsi che la spina del montalatte sia ben chiusa in posizione.
3.In modalita standby, toccare il tasto " Single-cup Espresso’, quindi toccare "Brew"; l'apparecchio

completera il processo di erogazione dell'espresso in tazza singola.

Al termine dell'erogazione, I'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.

5. Se & necessario impostare la quantita di caffé per I'espresso in tazza singola in base alle proprie esigen-
ze, toccare il tasto "Single Cup Espresso" e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione
della quantita di caffé. Dopo aver selezionato la quantita di caffé desiderata, premere "Start" per far
entrare I'apparecchio nel programma di erogazione del caffé corrispondente.

6. Se & necessario annullare l'operazione in corso, toccare "Cancel" per annullare l'operazione in corso.

»

5. Preparare un espresso a due tazze

1. Posizionare un contenitore sotto |'uscita del caffeé.

2. Controllare e assicurarsi che la spina del montalatte sia ben chiusa in posizione.

3.In modalita standby, toccare il tasto "Double-cup Espresso" e poi toccare "Brew"; l'apparecchio
completera il processo di erogazione dell'espresso in doppia tazza.
NOTA: Lespresso in tazza doppia si ottiene con l'erogazione continua di due cicli di espresso in tazza
singola, quindi non rimuovere il contenitore del caffé durante il processo di erogazione.
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4. Al termine dell'erogazione, I'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.

5. Se & necessario impostare la quantita di caffé per I'Espresso doppio in base alle proprie esigenze,

toccare il tasto "Double-cup Espresso" e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione della
quantita di caffé. Dopo aver selezionato la quantita di caffé desiderata, premere "Start" per far entrare
I'apparecchio nel programma di erogazione del caffé corrispondente.

6. Se & necessario annullare l'operazione in corso, toccare "Cancel" per annullare l'operazione in corso.

6. Preparare I'Americano

-

. Posizionare un contenitore sotto |'uscita del caffeé.
. Controllare e assicurarsi che il tappo del montalatte sia ben chiuso in posizione.
.In modalita standby, toccare il tasto "Americano” e poi toccare "Brew"; 'apparecchio completera il

processo di preparazione dellAmericano.

. Al termine dell'erogazione, l'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Se & necessario impostare la quantita di caffé per Americano in base alle proprie esigenze, toccare il

tasto "Americano” e poi premere "Set" per accedere alliinterfaccia di impostazione della quantita di
caffé. Dopo aver selezionato la quantita di caffé desiderata, premere "Start" per far entrare l'apparec-
chio nel programma di erogazione del caffé corrispondente.

. Se & necessario annullare I'operazione in corso, toccare "Cancel” per annullare l'operazione in corso.

7. Cappuccino di birra

N =

> ow

. Collocare un contenitore di caffé sotto l'uscita del caffe.
. Riempire il serbatoio del latte con una quantita adeguata di latte freddo.

NOTA: Dopo l'esecuzione della funzione "Cappuccino’, si attiva il meccanismo di protezione contro il
surriscaldamento della caldaia; a quel punto, se & necessario eseguire la funzione "Hot water", l'appare-
cchio deve essere fatto riposare per circa 3-5 minuti e poi si pud attivare la funzione "Hot water".
NOTES:

(1) It is recommended that the temperature of milk should be 5-10°C, and the protein content of milk
should be at least 3%.

(2) The milk filled in the milk reservoir should not exceed the “MAX” mark on the milk reservoir.
Inserire bene il tubo del latte.

. Rimuovere il tubo di silicone dal coperchio del serbatoio del latte e collegarlo all'ugello e al coperchio

del serbatoio del latte.

. In modalita standby, toccare il tasto "Cappuccino”, quindi toccare "Brew" e l'apparecchio completera il

processo di preparazione del cappuccino.

. Al termine dell'infusione, I'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Se si desidera impostare la quantita di caffé per il cappuccino in base alle proprie esigenze, toccare il

tasto "Cappuccino” e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione della quantita di caffe.
Dopo aver selezionato la quantita di caffé desiderata, premere "Start" per far entrare I'apparecchio nel
programma di erogazione del caffé corrispondente.

. Se & necessario annullare I'operazione corrente, toccare "Cancel” per annullare l'operazione corrente.
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NOTE:

1. Dopo ogni utilizzo, se c'é ancora del latte nel serbatoio del latte, conservarlo in frigorifero, ma il tubo
in silicone e il montalatte devono essere puliti in tempo.

2. Si consiglia di utilizzare una tazza alta per evitare che il latte schiumato schizzi.

(1) Rimuovere il tubo in silicone e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il coperchio dell'uscita del caffé e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il montalatte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(4) Al termine della pulizia, rimettere tutte le parti in posizione.

3. Dopo ogni utilizzo, ripetere l'operazione sopra descritta se non c'é latte nel serbatoio del latte.
(1) Sciacquare il serbatoio del latte con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il serbatoio del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il tubo del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

8. Latte di birra

-

. Collocare un contenitore di caffé sotto I'uscita del caffe.
. Riempire il serbatoio del latte con una quantita adeguata di latte freddo.

NOTE: Dopo l'esecuzione della funzione "Latte", si attiva il meccanismo di protezione contro il surriscal-
damento della caldaia; a quel punto, se & necessario eseguire la funzione "Hot water", I'apparecchio
deve essere fatto riposare per circa 3-5 minuti e poi si puo attivare la funzione "Hot water".

NOTES:

(3) Si raccomanda che la temperatura del latte sia di 5-10°C e che il contenuto proteico del latte sia
almeno del 3%.

(4) Il latte contenuto nel serbatoio del latte non deve superare il segno "MAX" sul serbatoio stesso.

. Inserire bene il tubo del latte in posizione.
. Rimuovere il tubo di silicone dal coperchio del serbatoio del latte e collegarlo al montalatte e al

coperchio del serbatoio del latte.

. In modalita standby, toccare il tasto "Latte", quindi toccare "Brew" e l'apparecchio completera il proces-

so di preparazione del latte.

. Al termine dell'infusione, I'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Se & necessario impostare la quantita di caffé per il latte in base alle proprie esigenze, toccare il tasto

"Latte" e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione della quantita di caffé. Dopo aver
selezionato la quantita di caffé desiderata, premere "Start" per far entrare I'apparecchio nel programma
di erogazione del caffé corrispondente.

. Se & necessario annullare l'operazione corrente, toccare "Cancel” per annullare l'operazione corrente.

NOTES:

1. Dopo ogni utilizzo, se c'é ancora del latte nel serbatoio del latte, si prega di conservarlo in frigorifero,
ma il tubo di silicone e il montalatte devono essere puliti in tempo.

2. Si consiglia di utilizzare una tazza alta per evitare che il latte schiumato schizzi.

(1) Rimuovere il tubo in silicone e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il coperchio dell'uscita del caffé e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il montalatte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(4) Al termine della pulizia, rimettere tutte le parti in posizione.

3. Dopo ogni utilizzo, ripetere 'operazione sopra descritta se non c'é latte nel serbatoio del latte.
(1) Sciacquare il serbatoio del latte con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il serbatoio del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il tubo del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.
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9. Preparare lI'acqua calda

1.

Collocare un contenitore d'acqua sotto l'uscita del caffe.
NOTE: La capacita del contenitore dell'acqua deve essere superiore a 120 ml.

. Controllare e assicurarsi che la spina del montalatte sia ben chiusa in posizione.
. In modalita standby, toccare il tasto "Hot water", quindi toccare "Brew" e l'apparecchio completera il

processo di produzione di acqua calda.

. Al termine della produzione di acqua calda, 'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Se & necessario impostare la quantita d'acqua in base alle proprie esigenze, toccare il tasto "Hot water"

e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione della quantita d'acqua. Dopo aver selezion-
ato la quantita d'acqua desiderata, premere "Start" per far entrare l'apparecchio nel programma
corrispondente.

. Se & necessario annullare I'operazione corrente, toccare "Cancel” per annullare l'operazione corrente.

NOTE: Non toccare il contenitore dell'acqua con le mani durante la preparazione dell'acqua calda. Non
utilizzare l'acqua calda per evitare di scottarsi, in quanto al termine dell'erogazione dell'acqua calda,
dall'uscita del caffé fuoriesce ancora un po' di vapore caldo.

10. Schiuma manuale

-

NOTE: Dopo aver eseguito la funzione "Manual froth", si attivera il meccanismo di protezione contro il
surriscaldamento della caldaia; a quel punto, se & necessario eseguire la funzione "Hot water", l'appare-
cchio deve essere fatto riposare per circa 3-5 minuti e poi si pu6 attivare la funzione "Hot water".

. Collocare un contenitore del latte sotto |'uscita del caffé.

NOTE: La capacita del contenitore del latte deve essere superiore a 160 ml.

. Riempire il serbatoio del latte con una quantita adeguata di latte freddo.

NOTE:

(1) Si raccomanda che la temperatura del latte sia di 5-10°C e che il contenuto proteico del latte sia
almeno del 3%.

(2) Il latte contenuto nel serbatoio del latte non deve superare il segno "MAX" sul serbatoio stesso.

. In modalita standby, toccare il tasto "Manual froth" e poi toccare "Brew"; l'apparecchio completera il

processo di schiumatura del latte.

. Se & necessario impostare la quantita di latte in base alle proprie esigenze, toccare il tasto "Manual

froth" e premere "Set" per accedere all'interfaccia di impostazione della quantita di acqua. Dopo aver
selezionato la quantita di latte desiderata, premere "Start" per far entrare 'apparecchio nel programma
corrispondente.

. Al termine della schiumatura del latte, I'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Se & necessario annullare I'operazione corrente, toccare "Cancel” per annullare l'operazione corrente.

NOTE:

1.Dopo ogni utilizzo, se c'é ancora del latte nel serbatoio del latte, si prega di conservarlo in frigorifero,
ma il tubo di silicone e il montalatte devono essere puliti in tempo.

2. Si consiglia di utilizzare una tazza alta per evitare che il latte schiumato schizzi.

(1) Rimuovere il tubo in silicone e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il coperchio dell'uscita del caffé e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il montalatte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(4) Al termine della pulizia, rimettere tutte le parti in posizione.

3. Dopo ogni utilizzo, ripetere 'operazione sopra descritta se non c'é latte nel serbatoio del latte.
(1) Sciacquare il serbatoio del latte con acqua di rubinetto.

(2) Rimuovere il serbatoio del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.

(3) Rimuovere il tubo del latte e sciacquarlo con acqua di rubinetto.
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11. Pulizia manuale

1.
2.

3.

Posizionare la tazza d'acqua sotto l'ugello di uscita.

In modalita standby, premere il pulsante "Menu" e selezionare "Manual clean" per avviare il processo di
pulizia manuale.

Se si desidera annullare questa operazione, premere il pulsante "Annulla” nella parte inferiore dello
schermo.

12. Pulire i chicchi di caffé avanzati

-

Nota: questa funzione serve a svuotare i chicchi nella scatola dei chicchi; si prega di usarla con cautela
per evitare sprechi.

. Nello stato di standby, toccare il tasto menu e selezionare il tasto
. L'apparecchio avvia la funzione di rimozione dei chicchi avanzati. Al termine della funzione di rimozione

dei chicchi avanzati, l'apparecchio torna automaticamente allo stato di standby.

. Nota: quando la funzione di rimozione dei chicchi & attivata per un massimo di 15 secondi alla volta e

nella scatola dei chicchi sono rimasti molti chicchi, & necessario operare pil volte per rimuovere i
chicchi.

13. Modalita di risparmio energetico

-

w

. Premendo l'icona dell'interruttore di alimentazione sullo schermo nello stato di riposo, l'apparec-

chio esegue l'autocontrollo, il preriscaldamento, la pulizia automatica e passa allo stato di standby.
Nello stato di standby, premere lo schermo per 2 secondi per determinare se il prodotto entra nello
stato di riposo. Fare clic per confermare che la macchina & in stato di riposo. In questo momento, tutti
gli indicatori non sono accesi e tutte le funzioni non funzionano.

. Nello stato di standby, se il sistema ha fatto il caffé, premere lo schermo per 2 secondi nello stato di

standby e il sistema si autopulira prima di dormire.

. Se la macchina non esegue alcuna operazione entro 28 minuti, il prodotto entra automaticamente in

modalita di ibernazione. In questo caso, tutti gli indicatori sono spenti e tutte le funzioni non funziona-
no.

14. Altre funzioni dei pulsanti di menu

-

o &

Capitolo IV: Pulizia e manutenzione

. Regolazione della luminosita: & possibile regolare manualmente la luminosita in base alle esigenze

dell'utente.

. Selezione della lingua: pud essere modificata in base alle esigenze dell'utente. Questa macchina &

dotata di versioni in lingua inglese, russa, cinese e araba.

. Pulsante dell'interruttore della porta di pulizia del canale della polvere: ['utente pud aprire il canale della

polvere di pulizia da solo.

Ripristino delle impostazioni di fabbrica: I'utente pud ripristinare da solo le impostazioni di fabbrica.
Controllo della versione della macchina: I'utente pud controllare la versione del software della macchi-
na, la versione dell'hardware della macchina e la versione del software del touch screen.

ATTENZIONE: prima di procedere alla pulizia, scollegare |'apparecchio e lasciarlo raffreddare completa-

mente. Per evitare scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o I'apparecchio in acqua o liquidi.

Scollegare l'apparecchio dopo ogni utilizzo.
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. Pulire la superficie esterna del prodotto con un panno morbido e umido per rimuovere le macchie, ma

evitare di utilizzare strumenti di pulizia abrasivi perché potrebbero graffiare il prodotto. Non utilizzare
detergenti a base di alcol o solventi.

. Durante l'erogazione della birra, nell'area sopra la piastra di sgocciolamento o sul piano di lavoro

possono accumularsi gocce d'acqua. Per controllare il gocciolamento, pulire I'area con un panno pulito
e asciutto dopo ogni utilizzo del prodotto.

. L'apparecchio, il serbatoio dell'acqua, il serbatoio del latte, la vaschetta di raccolta, la piastra di sgocci-

olamento, la vaschetta interna, il contenitore di raccolta dei residui e lo sportello non possono essere
messi in lavastoviglie per la pulizia.

. L'acqua nella piastra e nella vaschetta di sgocciolamento, nonché i fondi di caffé nella vaschetta interna

e nel contenitore di raccolta dei residui devono essere svuotati e puliti bene.

. Pulire le parti seguendo la descrizione e le operazioni descritte di seguito.

Parti staccabili Quando pulire Come pulire
Contenitore per la Per Espresso, Latte e Cappuccino in tazza Rimuovere il contenitore di
raccolta dei residui singola, effettuare una volta ogni 8 cicli di raccolta dei residui e svuotarlo,

erogazione. aggiungere un po' di soluzione
Per I'Espresso doppio, una volta ogni 4 cicli | detergente e sciacquarlo sotto
di erogazione. l'acqua del rubinetto.

Si consiglia di pulirlo il giorno stesso se non
viene utilizzato per molto tempo.

Birraio Per Espresso, Latte e Cappuccino in tazza | Rimuovere |'erogatore dalla
singola, effettuare una volta ogni 8 cicli di | macchina da caffé e sciacquarlo
erogazione. sotto l'acqua del rubinetto.

Per I'Espresso doppio, una volta ogni 4 cicli
di erogazione.

Si consiglia di pulirlo il giorno stesso se non
viene utilizzato per molto tempo.

Sciacquare il serbatoio dell'acqua

i Il Ita all i ) .
Serbatoio dell'acqua Una volta alla settimana sotto lacqua del rubinetto.

Serbatoio del latte Dopo ogni utilizzo Sciacquare il serbatoio del latte
sotto I'acqua del rubinetto.

o Rimuovere il montalatte
Montalatte Dopo ogni utilizzo dall'apparecchio e sciacquarlo
sotto l'acqua del rubinetto.

Vassoio di raccolta Svuotare la vaschetta di raccolta ogni Rimuovere la vaschetta di
giorno e pulirla una volta alla settimana. | raccolta e aggiungere un po' di
soluzione detergente, quindi
sciacquarla sotto l'acqua del
rubinetto.

Smerigliatrice Pulirlo una volta alla settimana

1. Rimuovere la manopola di regolazione della macinatura in senso antiorario.

2. Rimuovere la mola interna in senso antiorario.

3. Pulire la mola con la spazzola di pulizia e svuotare il caffé macinato nella fessura.

4. Pulire la camera di macinazione con la spazzola di pulizia.

5. Non installare la macina e rimettere in posizione la manopola di regolazione della macinatura.
6. Premere il pulsante della smerigliatrice.

7. Lasciare che il macinino continui a funzionare per rimuovere la polvere rimanente nella camera di
macinazione (ripetere 'operazione dei punti 3 e 4 se rimane della polvere di caffé).

8. Rimuovere la manopola di regolazione della macinatura in senso antiorario.

9. Installare la macina in senso orario.

10. Installare la manopola di regolazione della mola in senso orario e la pulizia € completata.

89



Parti non staccabili Quando pulire Come pulire

Metodo 1:

1.Fare clic sul tasto "Menu" per accedere alla
modalita "Menu", quindi aprire lo sportello del
canale di erogazione della polvere con il tasto
On/Off nel "Menu".

2. Aprire lo sportello e allentare il caffé macinato
nel canale di erogazione con uno stuzzicadenti,
quindi chiudere lo sportello quando il caffe
macinato cade.

3.Fare clic sul tasto "Menu" per accedere alla
modalita "Menu" e chiudere lo sportello del canale
di erogazione della polvere con il tasto On/Off del
"Menu".

Contenitore per la Controllate una volta
raccolta dei residui alla settimana

Metodo 2:

1.Se nella scatola del caffé in grani sono rimasti
pochi chicchi, toccare il tasto " ¥ e lavorare fino
a quando il canale della polvere di caffé non viene
ripulito e la macchina torna al normale stato di
funzionamento.

NOTA: Se il caffé macinato diventa piu fine
durante l'uso dell'apparecchio o la confezione di
caffé diventa pit piccola al termine dell'erogazi-
one, controllare che il canale di erogazione della
polvere non sia ostruito e pulirlo una volta alla
settimana.

Base per la produzi- Controllate una volta | Pulire i residui di caffé intorno alla base di IT
one di birra alla settimana erogazione con un pennello.

Pulire il contenitore di raccolta dei residui

1.Aprire la porta.

2.Rimuovere il contenitore di raccolta dei residui.

3.Svuotare il disco del caffé nel contenitore di raccolta dei residui.
4.Sciacquare il contenitore di raccolta dei residui sotto l'acqua del rubinetto.
5.Inserire il contenitore per la raccolta dei residui nell'apparecchio.
6.Chiudere lo sportello e la pulizia € completata.

Pulire I'infusore

1.Aprire lo sportello.

2.Rimuovere l'infusore.

3.Sciacquare l'apparecchio sotto l'acqua del rubinetto.
4.Inserire l'infusore nell'apparecchio.

5.Chiudere lo sportello e la pulizia & completata.

Pulire il serbatoio dell'acqua
1.Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina da caffe.
2.Sciacquare il serbatoio dell'acqua sotto I'acqua del rubinetto.
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Pulire il serbatoio del latte

1.Rimuovere il tubo di collegamento dall'apparecchio dopo ogni utilizzo.
2. Sciacquare il serbatoio del latte sotto I'acqua del rubinetto.
3.Conservare bene il serbatoio del latte dopo la pulizia.

Pulire il montalatte

1.Rimuovere il coperchio dell'uscita del caffé.

2.Rimuovere il montalatte dall'uscita del caffe.

3.Sciacquare il montalatte sotto l'acqua del rubinetto.

4.Installare bene il montalatte, assicurandosi che la parte con la spina sia a sinistra.
5.Installare il coperchio dell'uscita del caffé e la pulizia & completata.

Pulire la vaschetta di raccolta

1.Rimuovere il vassoio di raccolta.

2. Aggiungere una soluzione detergente e sciacquare la vaschetta di raccolta sotto I'acqua del rubinetto.
3. Dopo la pulizia, installare nuovamente il gocciolatoio.

Pulire il macinino

1.Rimuovere la manopola di regolazione della macinazione in senso antiorario.

2.Rimuovere la mola interna in senso antiorario.

3.Pulire la mola con la spazzola di pulizia e svuotare il caffé macinato nella fessura.

4.Pulire la camera di macinazione con la spazzola di pulizia.

5.Non installare la macina e rimettere in posizione la manopola di regolazione della macinatura.
6.Premere il pulsante del macinino.

7.Lasciare che il macinino continui a funzionare per rimuovere la polvere rimanente nella camera di
macinazione (ripetere I'operazione dei punti 3 e 4 se rimane della polvere di caffe).

8.Rimuovere la manopola di regolazione della macinatura in senso antiorario.

9.Installare la macina in senso orario.

10.Installare la manopola di regolazione della macinatura in senso orario e la pulizia € completata.

Pulire il canale di distribuzione della polvere

Metodo 1:

1.Fare clic sul pulsante "Menu" per accedere alla modalita "Menu", fare clic su " ", Pulire il canale del
caffé in polvere" e premere il pulsante "ON/OFF" per aprire lo sportello del canate di erogazione della
polvere.

2. Aprire lo sportello e allentare il caffée macinato nel canale di erogazione con uno stuzzicadenti o un
pennello, quindi chiudere lo sportello quando il caffé macinato cade.

3. Al termine, fare clic sul pulsante "ON/OFF" per chiudere lo sportello del canale di erogazione della
polvere.

Metodo 2:

Se sono rimasti pochi chicchi di caffé nella scatola dei chicchi, premere "Menu" e fare clic su \y " per
lavorare fino a quando il canale della polvere di caffé non viene ripulito e la macchina torna al normale
stato di funzionamento.

NOTA: Se il caffé macinato diventa piu fine durante l'uso dell'apparecchio o se la confezione di caffe
diventa piu piccola al termine dell'erogazione, controllare che il canale di erogazione della polvere non sia
ostruito e pulirlo una volta alla settimana.

91



Pulire manualmente il sistema d'infusione e il sistema di schiumatura

1.

Riempire il serbatoio dell'acqua con una quantita adeguata di acqua a temperatura ambiente, che non
deve superare il livello MAX dell'acqua, quindi chiudere il coperchio del serbatoio.

. Installare il gruppo erogatore nella camera di cottura dell'apparecchio e chiudere lo sportello della

camera di cottura.

. Collocare la piastra di sgocciolamento sul vassoio di sgocciolamento, quindi posizionare un contenitore

sulla piastra di sgocciolamento.

. Lutente puo attivare la funzione "Pulizia manuale" per pulire il sistema di infusione e il canale di montat-

ura del latte. Al termine del preriscaldamento, tutti gli indicatori di funzionamento si accendono in
modo fisso e l'apparecchio entra in modalita standby.

. Premendo il tasto " ", la macchina entrera nel processo di pulizia manuale.

NOTE: se € necessario pulire il canale di montatura del latte, installare il serbatoio del latte e riempire il
serbatoio del latte con acqua pulita anziché con il latte. Se non € necessario pulire il canale di montatura
del latte, chiudere bene il tappo del montalatte.

. Al termine della pulizia, 'apparecchio entra automaticamente in modalita standby.
. Aprire lo sportello della camera d'erogazione e pulire i fondi di caffé nel sistema d'erogazione con la

spazzola di pulizia.

Rimuovere i depositi minerali

oo~ W

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

. L'apparecchio deve essere decalcificato quando il display visualizza I'informazione di decalcificazione.
. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua e decalcificante fino al livello MAX indicato sul serbatoio

dell'acqua (la scala di acqua e decalcificante & 4:1, i dettagli si riferiscono alle istruzioni del decalcifican-
te. E possibile utilizzare anche I'acido citrico al posto del decalcificante (cento parti di acqua e tre parti
di acido citrico).

. Mettere un contenitore sulla piastra di sgocciolamento.

. Premere il tasto "Decalcificazione" per avviare il processo di decalcificazione.
. Lintera procedura di decalcificazione dura circa 10 minuti.

. La decalcificazione & completata, tornare all'interfaccia principale.

NOTA: Il numero di cicli di erogazione del caffe viene azzerato e ricontato al termine di una decalcifica-
zione completa. La richiesta di decalcificazione verra riproposta quando l'apparecchio avra erogato
cumulativamente 500 cicli di caffe.
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SUGGERIMENTI PER UN CAFFE DI GRANDE GUSTO

1. Una macchina da caffé pulita & essenziale per ottenere un caffé gustoso. E necessario pulire regolar-
mente la macchina da caffé come indicato nella sezione "PULIZIA E MANUTENZIONE". Per l'erogazione del
caffe, utilizzare sempre acqua fresca a temperatura ambiente.

2. Conservare il caffé macinato non utilizzato in un luogo fresco e asciutto. Dopo aver tolto dalla confezi-
one un nuovo sacchetto di caffé macinato, richiuderlo bene e conservarlo in frigorifero per mantenerne la
freschezza.

Capitolo V: Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione

1. Riempire d'acqua il serbatoio dell'acqua.
2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

Il serbatoio dell'acqua &
privo di acqua.

PpEEEE————— | 2 manopola di . .
P 1. Installare la manopola di regolazione della

regolazione della ; :
- - mgcinatura lo sportello e macinatura, lo sportello e la vaschetta di
| B % ’ P raccolta interna.

- — la vaschetta di raccolta L . .
Errore del sistema di cottura interna non sono ben 2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

installati.

(=

P
. 1. Installare il pozzetto dell'infusore o della
Linfusore o la vaschetta P

f - X . vaschetta di raccolta interna.
-y _LE by di raccolta interna non A . .
2= £ = 2. Se non si riesce a risolvere il problema,

Avvertenza montaggio sono ben installati. s <. . .
improprio del fgn}?gd\ contattare il servizio di assistenza.
preparazione dellinfusione

\

¢
\

| ——— |
o Riempire la scatola di caffé in grani e poi far
' Laf:‘ca‘tola. di ;,h'i::,h' }-C:‘I di funzionare la macchina per l'erogazione del
Ezﬁ: eprivadichicchidl | caffe: in questo modo l'avviso di assenza di
Mancanza di chicchi di caffé ' grani puo essere annullato.

p— 1. Rimuovere il contenitore di raccolta dei
o ay  g— residui e la vaschetta di raccolta interna per la

J_. Il contenitore di L R D g
f . A pulizia; dopo 2 secondi, l'indicatore "Residui
! . -f('g. raccolta dei residui pieni” si spegne
Pulire il centro  @de0 G deve essere pulito. A ) )
diinfusione  rSeu piago pulito. 2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza
1. Rimuovere il fermentatore per la pulizia; dopo
- 2 secondi, "indicatore di pulizia del fermenta-
J_* Il fermentatore deve W
v i B tore" si spegne.
i essere pulito. A . .
Pulire il centro_Avvisodi 2. Se non si riesce a risolvere il problema,
di infusi cestino dei . .. . .
iinfusione  residui pieno contattare il servizio di assistenza.

Il meccanismo di
protezione contro il
surriscaldamento della
caldaia si attiva e in quel
momento la funzione
Acqua calda non & piu
valida.

Se & necessario attivare la funzione "Acqua
calda", I'apparecchio deve essere fatto riposare
per circa 3-5 minuti e poi si pud attivare la
funzione "Acqua calda".

Lindicatore dell'acqua
calda lampeggia.
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Problema

Causa

Soluzione

Codice: 0X1000

Il motore di rettifica non
funziona normalmente.

1. Spegnere |'apparecchio e riavviarlo.
2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

The grinder system is overheateds
R will take time to cool down

Il sistema di macinazione &
surriscaldato. Ci vorra del tempo
per raffreddarlo.

Significa che l'apparec-
chio ha eseguito la
macinatura dei fagioli per
16 cicli ininterrotti e che
il tempo per ogni
macinatura & inferiore a 5
minuti. In seguito, il
sistema di macinatura
sara costretto a
raffreddarsi per 5 minuti;
a quel punto, tutte le
funzioni non saranno piu
valide.

1. Lapparecchio si riposa per 5 minuti oppure si
spegne |'apparecchio e lo si riavvia.

2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

Codice: 0X0008

I flussometro non ha
alcun segnale e
I'erogazione dell'acqua e
anormale

1. Riempire d'acqua il serbatoio.
2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

Codice: 0X0010

L'elemento di Hall & privo
di segnale e il motore di
fermentazione non
funziona normalmente.

1. Spegnere |'apparecchio e riavviarlo.
2. Se non si riesce a risolvere il problema,
contattare il servizio di assistenza.

La crema non é ricca.

Il caffé macinato e
troppo grossolano.

Ruotare la manopola di regolazione della
macinatura in senso orario per selezionare
l'impostazione corretta.

Il tipo di caffé in grani
utilizzato & sbagliato.

Utilizzare i chicchi di caffé adatti alla
preparazione dell'espresso.

Il caffé esce
lentamente o goccia
a goccia.

Il caffé macinato &
troppo fine.

Ruotare la manopola di regolazione della
macinatura in senso antiorario per selezionare
l'impostazione corretta.

Il caffé non esce
dall'uscita del caffe.

L'uscita del caffe &
bloccata.

Pulire l'uscita del caffé con uno stuzzicadenti.

La macchina non puo
essere attivata.

La spina di alimentazione
non é stata collegata
bene in posizione.

Collegare la spina di alimentazione all'alimen-
tazione principale della macchina.

La fonte di alimentazione
non e ben collegata.

Collegare la fonte di alimentazione della
macchina.

Linterruttore di alimen-
tazione non & acceso.

Accendere l'interruttore di alimentazione.

Linfusore non puo
essere rimosso.

La macchina non é stata
spenta correttamente.

Spegnere la macchina e riaccenderla per
resettare il fermentatore. Se non si riesce a
risolvere il problema, contattare il servizio
post-vendita.

Il fermentatore & bloccato.

Contattare il servizio post-vendita.
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Problema

Causa

Soluzione

La schiuma di latte &
troppo grande o
fuoriesce dall'uscita del
latte.

Il latte non e abbastanza
freddo o il latte
utilizzato non e adatto
alla montatura.

Si raccomanda che la temperatura del latte sia
di 5-10°C e che il contenuto proteico del latte
sia almeno del 3%.

Il montalatte & troppo
sporco.

Pulire il montalatte.

Lindicatore di residuo
pieno e l'indicatore di
pulizia del fermentatore
si accendono.

E possibile svuotare il
contenitore di raccolta dei
residui e pulire l'erogatore
quando la macchina da
caffe & spenta.

Svuotare sempre il contenitore di raccolta dei
residui e pulire l'erogatore quando la macchina
da caffé e accesa. E reinserirli dopo aver atteso
almeno 3 secondi.

Il contenitore dei residui
non & pieno, ma
l'apparecchio invita a
svuotarlo o a pulire
l'infusore.

Il contatore non viene
azzerato dopo lo
svuotamento del
contenitore di raccolta
dei residui o la pulizia
dell'apparecchio.

Dopo aver sostituito il contenitore di raccolta
dei residui o I'erogatore, attendere sempre
circa 3 secondi per azzerare il contatore.
Svuotare sempre il contenitore dei residui e
pulire l'erogatore quando la macchina da caffé
€ accesa. |l contatore non viene azzerato se il
contenitore dei residui viene svuotato o
I'erogatore viene pulito quando la macchina da
caffe & spenta.

La macchina da caffé e
in grado di macinare i
chicchi di caffe, maiil
caffé non esce.

Controllare che i chicchi
di caffé tostati in
profondita non
presentino olio in
superficie. Il canale di
erogazione della polvere
si blocca se i chicchi di
caffé sono inumiditi o se
c'é troppo olio in
superficie.

1.Fare clic sul tasto "Menu" per accedere alla
modalita "Menu", quindi aprire lo sportello del
canale di erogazione della polvere con il tasto
On/Off nel "Menu".

2. Aprire lo sportello e allentare il caffé
macinato nel canale di erogazione con uno
stuzzicadenti, quindi chiudere lo sportello
quando il caffé macinato cade.

3.Fare clic sul tasto "Menu" per accedere alla
modalita "Menu" e chiudere lo sportello del
canale di erogazione della polvere con il tasto
On/Off del "Menu".

La macchina del caffé fa
un gran rumore.

E normale che la
macchina da caffeé faccia
rumore durante il
funzionamento.

Se la macchina da caffé inizia a produrre un
altro tipo di rumore, lubrificare il sistema di
erogazione e contattare il servizio post-vendi-
ta.

SMALTIMENTO ECOLOGICO

Potete contribuire a proteggere ['ambiente!
Ricordate di rispettare le norme locali: consegnate le apparecchiature elettriche non
funzionanti a un centro di smaltimento appropriato.
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Kapitel I: VorsichtsmaBnahmen fiir die sichere Verwendung

Bei der Verwendung von Elektrogerdten sollten stets grundlegende VorsichtsmaBnahmen
beachtet werden, darunter die folgenden:

1. Uberpriifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild des Geréts
angegebenen libereinstimmt.

2. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

3. Die Gerdte kdnnen von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeit-
en oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Benutzung des Gerétes eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen.

4. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aufierhalb der Reichweite von Kindern auf.

5. Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

6. Wenn ein Gerét von Kindern oder in der Ndhe von Kindern benutzt wird, ist eine strenge Uberwachung
erforderlich.

7. Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

8. Um das Gerét auszuschalten, drehen Sie einen beliebigen Regler auf "OFF" und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Halten Sie immer den Stecker fest. Ziehen Sie aber niemals am Kabel.

9. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerat nicht benutzen und bevor Sie es reinigen.
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und bevor Sie das Gerét reinigen.

10. Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen wird, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.

11. Nichtim Freien verwenden.

12. Verwenden Sie das Gerat nicht fiir andere als die vorgesehenen Zwecke.

13. Lassen Sie das Kabel nicht iiber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hdngen, und beriihren Sie
keine heiften Oberflachen.

14. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von heifen Gas- oder Elektrobrennern oder in einen heilten
Ofen.

15. Lassen Sie die Kaffeemaschine nicht ohne Wasser laufen.

16. Zum Schutz vor Feuer, elektrischem Schlag und Verletzungen diirfen Sie das Kabel, den Stecker oder das

17. Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

18. Stellen Sie einen heillen Behalter nicht auf eine heille oder kalte Oberflache.

19. Der Behalter ist fiir die Verwendung mit diesem Gerat vorgesehen. Er darf niemals auf einer Herdplatte
verwendet werden.

20. Reinigen Sie den Behalter nicht mit Reinigungsmitteln, Stahlwolle oder anderen Scheuermitteln.

21. Achten Sie darauf, dass Sie sich wahrend der Briihvorgénge nicht am Dampf verbrennen.

22. Einige Teile des Gerats sind beim Betrieb heil, daher nicht mit der Hand beriihren. Verwenden Sie nur Griffe

oder Knopfe.

. Das Gerét darf nicht untergetaucht werden.

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung in Haushalten und dhnlichen Bereichen vorgesehen, wie z. B.:
- Personalkiichen in Geschéften, Bliros und anderen Arbeitsumgebungen;

-in Bauernhausern;

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnbereichen;

2
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- Bed & Breakfast-Umgebungen;
- Innenbereiche von Privathdusern und hauslichen Umgebungen;
-an Orten, die nicht héher als 2000 m liegen.

24. Eine Warnung vor moglichen Verletzungen durch Missbrauch.

25. Die Oberflache des Heizelements unterliegt nach dem Gebrauch einer Restwarme.

26. Die Kaffeemaschine darf wahrend des Gebrauchs nicht in einen Schrank gestellt werden.

27. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehdrteile austaus-
chen oder sich Teilen nahern, die sich wahrend des Gebrauchs bewegen.

28. ACHTUNG: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Zurlicksetzen der Thermosicherung zu vermeiden,
darf dieses Gerat nicht (iber eine externe Schaltvorrichtung, wie z. B. eine Zeitschaltuhr, versorgt oder an
einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaRig vom Versorgungsunternehmen ein- und
ausgeschaltet wird.

29. Trennen Sie das Gerdt immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor
Sie es zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen.

30. Die Betriebs- oder Lagertemperatur der Kaffeemaschine sollte mehr als 10°C betragen.

31. Befolgen Sie die obigen Anweisungen, einschlielich der Anweisungen im Abschnitt "REINIGUNG UND
WARTUNG".

32. Bewahren Sie diese Anleitung auf.

Kapitel 1l: Beschreibung der Komponente

1. Kaffeemaschine

Mahlgrad-Einstellknopf
Deckel de \
Bohnenkiste .

i~y

Milchreservoir Anzeige
i Kaffeeauslauf,

E

Milchaufschéumer —

L I :
Tropfblech\\ "b ‘: l
Ty ~.._Abdeckung des
Tropfschale.. &35y Kaffeeausla @
N %
N
LY
3 \

— Wassertank
7

’ Bierbrauer _Behalter zum Sammeln

// von Rickstanden

N

Reiniéungsbﬂrste * Innere Tropfschale
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2. Bedienfeld

Menu

@ Espresso

Satz

.Cappu:cine I . = — A Machen Sie

v

1. Einzel-Tasse Espresso
2. Espresso fir zwei Tassen
3. Milchkaffee

4. Cappuccino

5. Americano

6. Handschaum

7. Heillwasser

Kapitel 111: Betriebsanleitung

1. Vor der ersten Benutzung

Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile vollstandig sind und das Gerét nicht beschadigt ist. Uberpriifen und
verstehen Sie alle Teile und ihre Funktionen. Es wird empfohlen, die Originalverpackung fiir den spateren
Gebrauch aufzubewahren. Befolgen Sie dann die nachstehenden Anweisungen.

1. Vor dem ersten Gebrauch entfernen Sie bitte den Wassertank, den Milchbehélter, den Briiher und den
Milchaufschaumer und spiilen Sie sie mit sauberem Wasser ab.
2. Vergewissern Sie sich, dass alle abnehmbaren Teile richtig eingesetzt sind:

(1) Wassertank:
Fllen Sie den Wassertank bis zur Max-Markierung mit frischem Wasser, setzen Sie ihn dann wieder in
das Gerat ein und vergewissern Sie sich, dass er richtig zusammengesetzt ist.

(2) Milchreservoir:

@ Stecken Sie den Milchschlauch in die Offnung des Milchaufschdumers an der Seite des Kaffee-
auslasses.

@ Ziehen Sie den Milchschlauch aus dem Deckel des Milchbehalters und stecken Sie ihn dann in den
Deckel des Milchbehélters.

® Bringen Sie den Milchbehélter und den Deckel des Milchbehalters gut in Position.

® Der Milchschlauch kann geknickt werden, und wenn er lose ist, setzen Sie ihn bitte selbst fest ein.

98

DE



DE

(3) Drehknopf fiir die Mahlgradeinstellung:

(@ Drehen Sie die Halterung des Mahlgrad-Einstellknopfes gegen den Uhrzeigersinn bis ganz nach
links.

@ Decken Sie den Mahlgradeinstellknopf entsprechend der angegebenen Position ab.

(® Wihlen Sie die Mahlgradeinstellung im Uhrzeigersinn.

HINWEIS: Wenn die neue Kaffeemaschine zum ersten Mal benutzt wird, wird empfohlen, eine hohere
Mahlgradeinstellung als 8 zu wahlen. Die einstellbaren Mahlgradeinstellungen reichen von 1 (feinster)
bis 15 (grébster), die Zahl auf dem Mahlgradeinstellknopf, auf die der Pfeil zeigt, ist die tatséchlich
gewahlte Mahlgradeinstellung.

ACHTUNG: Wir empfehlen, jeweils nur eine Stufe einzustellen, um Schaden zu vermeiden.

(4) Milchaufschdumer:

@® Offnen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslasses und vergewissern Sie sich, dass der
Milchaufschaumer richtig eingesetzt ist.

@ Wenn der Milchaufschaumer richtig installiert ist, schlieBen Sie bitte die Kaffeeauslassabdeckung
und stecken Sie dann den Verbindungsschlauch ein.

® Stecken Sie das andere Ende des Verbindungsschlauches in den Milchbehélter.

(5) Einstellung fiir die Hohe des Kaffeeauslaufs:
(@ Die Hohe des Kaffeeauslaufs kann zwischen 85 und 115 mm eingestellt werden.

(6) Brauer:

@ Offnen Sie die Tiir und priifen Sie, ob der Briiher richtig installiert ist.

(A) Prifen Sie, ob der Pfeil des Brihers auf den Pfeil der oberen Halterung ausgerichtet ist.
(B) Ein horbares Klicken zeigt an, dass der Briiher richtig zusammengebaut wurde.

(C) Im Display wird eine Warnung angezeigt, wenn der Briher nicht richtig installiert ist.

@ SchlieBen Sie die Tiir

(A) Die gesamte Tur und das Gehause befinden sich auf der gleichen horizontalen Ebene.
(B) Eine Warnung wird auf dem Display angezeigt, wenn die Tur nicht richtig geschlossen ist.

(7) Innere Tropfschale und Auffangbehilter fiir Riicksténde:

@ Offnen Sie die Tur und priifen Sie, ob die Tropfschale richtig eingesetzt ist.

@ Offnen Sie die Tur und priifen Sie, ob der Reste-Sammelbehilter richtig eingesetzt ist.

® Die innere Tropfschale ist nicht richtig eingesetzt, auf dem Display wird eine Warnung angezeigt
und das Geréat kann nicht arbeiten, wenn sich ein Fremdkérper an der Vorderseite des Reststoffsam-
melbehélters befindet.

(8) Tropfblech:

@ Setzen Sie die Tropfplatte auf die Abtropfschale. Die Tropfschale muss so angebracht werden, dass
der Behélter fur Kaffee, Milch oder heiBes Wasser darauf gestellt werden kann.

@ Setzen Sie die Tropfschale in das Gerat ein.

HINWEIS: Die Tropfschale fangt das Wasser aus dem Auslauf bei jeder Sptilung und Selbstreinigung
sowie den Kaffee auf, der wahrend des Briihens verschiittet werden kénnte. Reinigen und leeren Sie
die Tropfschale daher téglich.

(9) Fiillen Sie die Bohnenbox mit einer angemessenen Menge frischer Kaffeebohnen, maximal
1809, und schlieBen Sie dann den Deckel der Bohnenbox.

ACHTUNG: Wenn das MahIimesser entfernt wird, vergewissern Sie sich bitte, dass das Mahlmesser
richtig eingesetzt ist, bevor Sie den Bohnenbehalter mit Kaffeebohnen fiillen.
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2. BETRIEB

Dieses Geréat ist eine multifunktionale Kaffeemaschine mit den Funktionen “Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

BESONDERER HINWEIS: Das Geréat flihrt bei jedem Start automatisch eine Reinigung durch, um den
Betrieb vorzubereiten.

HINWEIS:

Der Kaffee wird zu Beginn (2-3 Sekunden nach Beginn des Briihvorgangs) und am Ende (6-8 Sekunden
vor Beendigung des Briihvorgangs) tropfenweise austreten, dies ist normal.

2. die Betriebs- oder Lagertemperatur der Kaffeemaschine sollte mehr als 10 °C betragen.

3. Einschalten und Vorheizen

1. SchlieBen Sie das Gerat an die Nennspannung an und driicken Sie den Netzschalter auf der Rickseite
des Gerats.

2. Das Gerat wird eingeschaltet und das Display leuchtet auf.

HINWEIS: Bitte lesen Sie den Abschnitt "STORUNGSBESEITIGUNG", wenn eine Warnung auftritt.

3. Stellen Sie einen Behélter unter den Kaffeeauslauf.

4. Das Gerét schaltet auf Vorheizen und automatische Reinigung um.

5. Nachdem das Vorheizen des Kaffeeboilers abgeschlossen ist, leuchten die Anzeigen fir Einzeltas-
sen-Espresso, Doppeltassen-Espresso und Americano durchgehend auf, und das Gerat kann normal
betrieben werden.

6. Wahrend des Vorheizens des Dampfboilers blinken die Anzeigen fiir Cappuccino, Latte, HeiBwasser
Handschaum und Clean, was bedeutet, dass das Gerat nicht betrieben werden kann. Nachdem das
Vorheizen des Dampfkessels abgeschlossen ist, leuchten die Funktionsanzeigen durchgehend und das
Gerat kann normal betrieben werden.

4. Einzel-Tassen-Espresso zubereiten

1. Stellen Sie einen Behélter unter den Kaffeeauslauf.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des Milchaufschdumers gut verschlossen ist.

3. Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Single-cup Espresso" und dann auf "Brew", und das Geré&t
flhrt einen vollstandigen Brithvorgang fiir eine Einzeltasse Espresso durch.

4. Nach Abschluss des Briihvorgangs wechselt das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

5. Wenn Sie die Kaffeemenge fiir den Einzeltassen-Espresso nach lhren Wiinschen einstellen mochten,
beriihren Sie die Taste "Single-cup Espresso” und driicken Sie dann auf "Set", um die Schnittstelle zur
Einstellung der Kaffeemenge aufzurufen. Nachdem Sie die gewlinschte Kaffeemenge ausgewahlt
haben, driicken Sie "Start", damit das Geré&t das entsprechende Kaffeezubereitungsprogramm startet.

6. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen méchten, berlihren Sie "Cancel”, um den aktuellen Vorgang
abzubrechen.

5. Espresso fur zwei Tassen

1. Stellen Sie einen Behalter unter den Kaffeeauslauf.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des Milchaufschdumers gut verschlossen ist.

3. Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Double-cup Espresso” und dann auf "Brew", und das Geré&t
flihrt einen vollstandigen Briihvorgang fiir eine Doppeltasse Espresso durch.
HINWEIS: Der Doppeltassen-Espresso wird durch die kontinuierliche Zubereitung von zwei Zyklen von
Einzeltassen-Espresso erreicht, daher bitte den Kaffeebehélter wéahrend des Briihvorgangs nicht
entfernen.
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4. Nach Beendigung des Briihvorgangs schaltet das Geré&t automatisch in den Standby-Modus.

5. Wenn Sie die Kaffeemenge fiir eine Doppeltasse Espresso nach Ihren Wiinschen einstellen mochten,
beruhren Sie die Taste "Double-cup Espresso" und driicken Sie dann auf "Set", um die Schnittstelle zur
Einstellung der Kaffeemenge aufzurufen. Nachdem Sie die gewiinschte Kaffeemenge ausgewahlt
haben, driicken Sie "Start", damit das Gerat das entsprechende Kaffeezubereitungsprogramm startet.

6. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen méchten, berlihren Sie "Cancel”, um den aktuellen Vorgang
abzubrechen.

6. Americano machen

-

. Stellen Sie einen Behalter unter den Kaffeeauslauf.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des Milchaufschdumers gut verschlossen ist.

3. Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Americano” und dann auf "Brew", und das Gerat fiihrt
einen vollstéandigen Briihvorgang fiir Americano durch.

4. Nach Abschluss des Brithvorgangs schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

5. Wenn Sie die Kaffeemenge fiir Americano nach lhren Wiinschen einstellen méchten, berlihren Sie die
Taste "Americano” und driicken Sie dann "Set", um die Schnittstelle fiir die Einstellung der Kaffeemenge
aufzurufen. Nachdem Sie die gewinschte Kaffeemenge ausgewahlt haben, driicken Sie auf "Start",
damit das Gerét das entsprechende Kaffeezubereitungsprogramm startet.

6. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen méchten, berlihren Sie "Cancel”, um den aktuellen Vorgang

abzubrechen.

7. Cappuccino briuhen

. Stellen Sie einen Kaffeebehalter unter den Kaffeeauslauf.

2. Fullen Sie den Milchbehélter mit der entsprechenden Menge kalter Milch.

HINWEIS: Nachdem die Funktion "Cappuccino” ausgefiihrt wurde, wird der Uberhitzungsschutz des
Boilers aktiviert. Wenn die Funktion "Hot water" ausgefihrt werden soll, muss das Gerat ca. 3-5
Minuten lang ruhen, bevor die Funktion "Hot water" aktiviert werden kann.

HINWEIS:

(1)Es wird empfohlen, dass die Temperatur der Milch 5-10°C betragt und der Proteingehalt der Milch

-

mindestens 3% betragt.
(2) Die in den Milchbehélter gefiillte Milch sollte die Markierung "MAX" auf dem Milchbehlter nicht
Uberschreiten.

3. Setzen Sie den Milchschlauch gut ein.

4. Entfernen Sie den Silikonschlauch vom Deckel des Milchbehélters und verbinden Sie ihn dann mit dem
Milchaufschdumer und dem Deckel des Milchbehélters.

5. Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Cappuccino’ und dann auf "Brew" , und das Gerat beendet
den kompletten Vorgang der Cappuccino-Zubereitung.

6. Nach Beendigung des Briihvorgangs schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

7. Wenn Sie die Kaffeemenge fiir Cappuccino nach lhren Wiinschen einstellen méchten, tippen Sie auf die
Taste "Cappuccino” und driicken Sie dann auf "Set", um die Schnittstelle fir die Einstellung der Kaffee-
menge aufzurufen. Nachdem Sie die gewlinschte Kaffeemenge ausgewéhlt haben, driicken Sie auf
"Start", damit das Geréat das entsprechende Kaffeezubereitungsprogramm startet.

8. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen miissen, tippen Sie auf "Cancel”, um den aktuellen Vorgang
abzubrechen.
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HINWEISE:

1. wenn sich nach jedem Gebrauch noch Milch im Milchbehélter befindet, bewahren Sie ihn bitte im
Kihlschrank auf, aber der Silikonschlauch und der Milchaufschdumer sollten rechtzeitig gereinigt
werden.

2.es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, damit die aufgeschdumte Milch nicht spritzt.
(1)Entfernen Sie den Silikonschlauch und spllen Sie ihn mit Leitungswasser ab.

(2) Entfernen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslasses und spiilen Sie sie mit Leitungswasser ab.

(3) Entfernen Sie den Milchaufschdumer und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser ab.

(4) Setzen Sie nach der Reinigung alle Teile wieder richtig ein.

3) Wiederholen Sie nach jedem Gebrauch den oben beschriebenen Vorgang, wenn sich keine Milch im
Milchbehélter befindet.

(1)Spulen Sie den Milchbehalter mit Leitungswasser aus.

(2) Nehmen Sie den Milchbehalter heraus und splen Sie ihn mit Leitungswasser aus.

(3) Entfernen Sie den Milchschlauch und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser.

8. Latte bruhen

N =

»w

N o

. Stellen Sie einen Kaffeebehalter unter den Kaffeeauslauf.
. Fiillen Sie den Milchbehalter mit der entsprechenden Menge kalter Milch.

HINWEIS: Nachdem die Funktion "Latte" ausgefiihrt wurde, wird der Uberhitzungsschutz des Kessels
aktiviert. Wenn die Funktion "Hot water" ausgefiihrt werden soll, muss das Gerét ca. 3-5 Minuten lang
ruhen, bevor die Funktion "Hot water" aktiviert werden kann.

HINWEIS:

(3) Es wird empfohlen, dass die Temperatur der Milch 5-10°C betragt, und der Proteingehalt der Milch
sollte mindestens 3% betragen.

(4) Die in den Milchbehélter geftillte Milch sollte die Markierung "MAX" auf dem Milchbehlter nicht
Uberschreiten.

Setzen Sie den Milchschlauch gut ein.

. Entfernen Sie den Silikonschlauch vom Deckel des Milchbehalters und verbinden Sie ihn mit dem

Milchaufschdumer und dem Deckel des Milchbehélters.

Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Latte" und dann auf "Brew", und das Geré&t beendet den
kompletten Prozess der Latte-Zubereitung.

Nach Beendigung des Brithvorgangs schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

Wenn Sie die Kaffeemenge fiir den Milchkaffee nach Ihren Wiinschen einstellen méchten, tippen Sie auf
die Taste "Latte" und driicken Sie dann auf "Set", um die Schnittstelle fir die Einstellung der Kaffee-
menge aufzurufen. Nachdem Sie die gewiinschte Kaffeemenge ausgewahlt haben, driicken Sie auf
"Start", damit das Geréat das entsprechende Kaffeezubereitungsprogramm startet.

. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen mussen, tippen Sie auf "Cancel", um den aktuellen Vorgang

abzubrechen.

HINWEIS:

1. nach jedem Gebrauch, wenn sich noch Milch im Milchbehélter befindet, bewahren Sie ihn bitte im
Kihlschrank auf, aber der Silikonschlauch und der Milchaufschdumer sollten rechtzeitig gereinigt
werden.

2. es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, damit die aufgeschdumte Milch nicht spritzt.

(1) Entfernen Sie den Silikonschlauch und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser aus.

(2) Entfernen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslasses und spiilen Sie sie mit Leitungswasser ab.

(3) Entfernen Sie den Milchaufschaumer und spilen Sie ihn mit Leitungswasser ab.

(4) Bringen Sie nach der Reinigung alle Teile wieder an ihrem Platz an.

3. Wiederholen Sie nach jedem Gebrauch den oben beschriebenen Vorgang, wenn sich keine Milch im
Milchbehélter befindet.

(1) Spiilen Sie den Milchbehélter mit Leitungswasser aus.

(2) Nehmen Sie den Milchbehalter heraus und spilen Sie ihn mit Leitungswasser aus.

(3) Entfernen Sie den Milchschlauch und spuilen Sie ihn mit Leitungswasser aus.
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9. HeiRes Wasser machen

1.

Stellen Sie einen Wasserbehélter unter den Kaffeeauslauf.
HINWEIS: Das Fassungsvermogen des Wasserbehalters sollte mehr als 120 ml betragen.

. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des Milchaufschaumers gut verschlossen ist.
. Tippen Sie im Standby-Modus auf die Taste "Hot water" und dann auf "Brew", und das Geré&t beendet

den kompletten Vorgang der HeiBwasserzubereitung.

. Nach der Zubereitung von heiBem Wasser schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
. Wenn Sie die Wassermenge nach |hrem Bedarf einstellen méchten, tippen Sie auf die Taste "Hot water"

und dann auf "Set", um die Schnittstelle fiir die Einstellung der Wassermenge aufzurufen. Nachdem Sie
die gewlinschte Wassermenge ausgewahlt haben, driicken Sie "Start", damit das Gerat in das entspre-
chende Programm eintritt.

. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen méchten, driicken Sie "Cancel”, um den aktuellen Vorgang

abzubrechen.

HINWEIS: Bitte berlihren Sie den Wasserbehélter wéhrend der Zubereitung von heiBem Wasser nicht
mit lhren Handen. Bitte verwenden Sie das heie Wasser nicht, um Verbrennungen zu vermeiden, da
nach der Zubereitung von heiBem Wasser noch etwas heiBer Dampf aus dem Kaffeeauslass austritt.

10. Manuell schaumen

-

HINWEIS: Nachdem die Funktion "Manual froth" ausgefiihrt wurde, wird der Uberhitzungsschutz-
mechanismus des Boilers aktiviert. Wenn die Funktion "Hot water" ausgefiihrt werden soll, muss das
Gerat etwa 3-5 Minuten lang ruhen, bevor die Funktion "Hot water" aktiviert werden kann.

. Stellen Sie einen Milchbehélter unter den Kaffeeauslauf.

HINWEIS: Das Fassungsvermdgen des Milchbehélters sollte mehr als 160 ml betragen.

. Fillen Sie den Milchbehalter mit der entsprechenden Menge kalter Milch.

HINWEIS:

(1)Es wird empfohlen, dass die Temperatur der Milch 5-10°C betrdgt und der Proteingehalt der Milch
mindestens 3% betragt.

(2) Die in den Milchbehélter gefiillte Milch sollte die Markierung "MAX" auf dem Milchbehalter nicht
Uberschreiten.

. Bertihren Sie im Standby-Modus die Taste "Manual froth" und dann "Brew", und das Gerét beendet den

kompletten Vorgang des Milchaufschdumens.

. Wenn Sie die Milchmenge nach Ihrem Bedarf einstellen méchten, tippen Sie auf die Taste "Manual froth"

und driicken Sie dann auf "Set", um die Schnittstelle zur Einstellung der Wassermenge aufzurufen.
Nachdem Sie die gewiinschte Milchmenge ausgewahlt haben, driicken Sie "Start", damit das Gerat das
entsprechende Programm startet.

. Nach dem Aufschdaumen der Milch schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

. Wenn Sie den aktuellen Vorgang abbrechen mussen, beriihren Sie "Cancel”, um den aktuellen Vorgang
abzubrechen.
HINWEIS:

1. Wenn sich nach jedem Gebrauch noch Milch im Milchbehélter befindet, bewahren Sie ihn bitte im
Kuhlschrank auf, aber der Silikonschlauch und der Milchaufschdumer sollten rechtzeitig gereinigt
werden.

2. Es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, damit die aufgeschdumte Milch nicht spritzt.

(1) Entfernen Sie den Silikonschlauch und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser ab.

(2) Entfernen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslasses und spiilen Sie sie mit Leitungswasser ab.

(3) Entfernen Sie den Milchaufschdumer und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser ab.

(4) Bringen Sie nach der Reinigung alle Teile wieder an ihrem Platz an.

3. Wiederholen Sie nach jedem Gebrauch den oben beschriebenen Vorgang, wenn sich keine Milch im
Milchbehélter befindet.

(1) Spiilen Sie den Milchbehélter mit Leitungswasser aus.

(2) Nehmen Sie den Milchbehalter heraus und spilen Sie ihn mit Leitungswasser aus.

(3) Entfernen Sie den Milchschlauch und spiilen Sie ihn mit Leitungswasser aus.
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11. Manuell reinigen

1. Stellen Sie den Wasserbecher unter die Auslassduse.

2. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste "Menu" und wahlen Sie "Manual Clean", um den manuellen
Reinigungsvorgang einzuleiten.

3. Wenn Sie diesen Vorgang abbrechen méchten, driicken Sie die Taste "Abbrechen” am unteren Rand des
Bildschirms.

12. Saubere ubrig gebliebene Kaffeebohnen

Hinweis: Diese Funktion dient dazu, die Bohnen in der Bohnenkiste zu leeren, bitte verwenden Sie sie
vorsichtig, um Abfall zu vermeiden.
. Tippen Sie im Standby-Zustand auf die Men(taste und wéhlen Sie die Taste\%/
. Das Gerét startet die Funktion zum Entfernen von Bohnenresten. Nachdem die Funktion zum Entfernen
von Bohnenresten abgeschlossen ist, kehrt das Gerat automatisch in den Standby-Modus zurtick.
3. Hinweis: Wenn die Bohnenentnahmefunktion fur maximal 15 Sekunden am Stiick aktiviert ist und sich
viele Bohnen im Bohnenbehalter befinden, ist es notwendig, die Bohnen mehrmals zu entfernen.

N =

13. Energiesparmodus

. Driicken Sie das Netzschalter-Symbol auf dem Bildschirm im Ruhezustand, und das Gerét fuhrt

einen Selbsttest durch, heizt vor, reinigt automatisch und schaltet in den Standby-Modus.

2. Driicken Sie im Standby-Modus 2 Sekunden lang auf den Bildschirm, um festzustellen, ob das Gerét in
den Ruhezustand Ubergeht. Klicken Sie auf , um zu bestéatigen, dass sich das Gerat im Ruhezustand
befindet. Zu diesem Zeitpunkt leuchten alle Anzeigen nicht und alle Funktionen sind auBer Betrieb.

3. Wenn das System im Standby-Zustand Kaffee zubereitet hat, driicken Sie im Standby-Zustand 2
Sekunden lang auf den Bildschirm, und das System fiihrt eine Selbstreinigung durch, bevor es in den
Ruhezustand geht.

4. Wenn das Gerat innerhalb von 28 Minuten keinen Vorgang ausfiihrt, geht es automatisch in den

Ruhezustand Uber. In diesem Fall sind alle Anzeigen ausgeschaltet und alle Funktionen sind nicht

funktionsfahig.

-

14. Weitere Funktionen der Menuischaltflachen

-

. Helligkeitseinstellung: Sie kdnnen die Helligkeit manuell nach den Bediirfnissen des Benutzers einstel-
len.

2. Sprachauswahl: kann je nach Bedarf des Benutzers gedndert werden. Diese Maschine mit Englisch,
Russisch, Chinesisch, Arabisch Sprachversion Auswahl.

. Der Schalter fir die Pulverkanalreinigungstiir: Der Benutzer kann den Reinigungspulverkanal selbst
offnen.

w

SIES

Uberpriifung der Maschinenversion: Benutzer kdnnen die Softwareversion der Maschine, die
Hardwareversion der Maschine und die Softwareversion des Touchscreens tberpriifen.

Kapitel IV: Reinigung und Wartung

ACHTUNG: Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats unbedingt den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkihlen. Zum Schutz vor Stromschlagen dirfen Kabel, Stecker oder Gerét nicht in Wasser
oder Flussigkeiten getaucht werden. Bitte ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Stecker aus der
Steckdose.
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. Wischen Sie die AuBenflache des Gerédts mit einem weichen, feuchten Tuch ab, um Flecken zu

entfernen, aber vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln, da diese das Gerat zerkratzen.
Verwenden Sie keinen Alkohol oder [6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel.

. Wahrend des Briihvorgangs kénnen sich im Bereich Uber der Abtropfplatte oder der Arbeitsplatte

Wassertropfen ansammeln. Wischen Sie den Bereich nach jedem Gebrauch des Gerats mit einem
sauberen, trockenen Tuch ab, um die Tropfenbildung zu kontrollieren.

. Der Briher, der Wassertank, der Milchbehélter, die Tropfschale, die Tropfplatte, die innere Tropfschale,

der Behélter zum Auffangen von Riickstanden und die Tur kdnnen nicht in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

. Das Wasser in der Abtropfplatte und der Abtropfschale sowie der Kaffeesatz in der inneren

Abtropfschale und dem Resteauffangbehélter missen geleert und gut gereinigt werden.

. Reinigen Sie die Teile wie unten beschrieben und beschrieben.

Abnehmbare Teile

Wann ist zu reinigen?

Wie reinigen

Behalter zum
Sammeln von

Fir Einzel-Tassen-Espresso, Latte und
Cappuccino einmal alle 8 Briihvorgénge

Nehmen Sie den Riickstand-
sauffangbehalter heraus und

Rickstanden durchfihren. leeren Sie ihn, geben Sie etwas
Fir eine Doppeltasse Espresso einmal alle | Reinigungslésung hinzu und
4 Briihvorgénge durchfiihren. spulen Sie ihn dann unter dem
Es wird empfohlen, die Maschine noch am | Wasserhahn aus.
selben Tag zu reinigen, wenn sie liber einen
ldngeren Zeitraum nicht benutzt wird.

Bierbrauer Fir Einzel-Tassen-Espresso, Latte und Nehmen Sie die Briihgruppe aus
Cappuccino einmal alle 8 Brithvorgénge der Kaffeemaschine und spiilen
durchfiihren. Sie sie unter Leitungswasser ab.
Fir eine Doppeltasse Espresso einmal alle
4 Brithvorgédnge durchfiihren.

Es wird empfohlen, die Maschine noch am
selben Tag zu reinigen, wenn sie liber einen
l&ngeren Zeitraum nicht benutzt wird.
Wassertank Einmal pro Woche Spiilen Sie den Wassertank

unter Leitungswasser aus.

Milchreservoir

Nach jedem Gebrauch

Spiilen Sie den Milchbehalter
unter Leitungswasser aus.

Milchaufschaumer

Nach jedem Gebrauch

Nehmen Sie den
Milchaufschdumer aus dem
Geré&t und sptlen Sie ihn unter
Leitungswasser ab.

Tropfschale

Leeren Sie die Tropfschale jeden Tag und
reinigen Sie sie einmal pro Woche.

Nehmen Sie die Tropfschale
heraus, figen Sie etwas
Reinigungslésung hinzu und
spulen Sie sie dann unter dem
Wasserhahn ab.

Schleifer

Einmal pro Woche reinigen

1. Drehen Sie den Mahlgrad-Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn heraus.
2. Entfernen Sie die Innenschleifscheibe gegen den Uhrzeigersinn.
3. Reinigen Sie das Mahlwerk mit der Reinigungsbiirste und leeren Sie den gemahlenen Kaffee in den

Spalt.

4. Reinigen Sie die Mahlkammer mit der Reinigungsblirste.
5. Setzen Sie das Mahlwerk nicht ein und bringen Sie den Mahlgrad-Einstellknopf wieder gut in

Position.

6. Driicken Sie den Knopf der Schleifmaschine.
7. Lassen Sie das Mahlwerk weiterlaufen, um das restliche Pulver in der Mahlkammer zu entfernen
(bitte wiederholen Sie die Schritte 3 und 4, falls noch Kaffeepulver vorhanden ist).

8. Drehen Sie den Mahlgrad-Einstellknopf gegen den Uhrzeigersinn.

9. Setzen Sie die Mahlscheibe im Uhrzeigersinn ein.
10. Bringen Sie den Schleifeinstellknopf im Uhrzeigersinn an, und die Reinigung ist abgeschlossen.
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Nicht abnehmbare Teile | Wann ist zu reinigen? Wie reinigen

Methode 1:

1. klicken Sie auf die Taste "Men(", um in den
"Meni"-Modus zu gelangen, und &ffnen Sie dann
die Tur des Pulverauswurfkanals mit der Taste
"Ein/Aus" im "Menu".

2. 6ffnen Sie die Tur und lockern Sie das
Kaffeepulver im Pulverschacht mit einem
Zahnstocher, dann schlieBen Sie die Tir, wenn
das Kaffeepulver heruntergefallen ist.

3. klicken Sie auf die Taste "Meni", um in den

Behilter zum "Meni"-Modus zu gelangen, und schlieBen Sie

Sammeln von E;nnr:rﬂll?;e\:/ome _ti‘l_aa;r; 9étien1;nglei;l3‘lt:\ll1v:r:(aﬁswurfkanals mit der
Rickstanden ’
Methode 2:

Wenn sich nur noch wenige Kaffeebohnen im
Bohnenbehalter befinden, driicken Sie die Taste
""" und arbeiten Sie, bis der Kaffeepulverkanal
gereinigt ist und das Gerat wieder normal
funktioniert.

HINWEIS: Wenn der gemahlene Kaffee wahrend
des Gebrauchs des Gerats offensichtlich feiner
wird oder die Kaffeepackung nach dem
Briihvorgang kleiner wird, tberpriifen Sie bitte
den Pulverauswurfkanal auf Verstopfungen und
reinigen Sie ihn einmal pro Woche.

Einmal pro Woche Reinigen Sie die Kaffeerlickstande um den

Brauerei-Basis " . A -
kontrollieren Briihsockel herum mit einem Pinsel.

Reinigen Sie den Auffangbehilter fiir Riickstande
1.6ffnen Sie die Tur.

2.entfernen Sie den Reste-Sammelbehélter.

3. den Kaffeepuck in den Reste-Sammelbehélter entleeren.

4.spilen Sie den Reste-Sammelbehélter unter dem Wasserhahn aus.
5.setzen Sie den Reste-Sammelbehélter wieder in das Gerat ein.

6. SchlieBen Sie die Tiir und die Reinigung ist abgeschlossen.

Reinigen Sie den Briiher

1.6ffnen Sie die Tur.

2.nehmen Sie den Briiher heraus.

3.spilen Sie den Briiher unter dem Wasserhahn ab.
4.setzen Sie die Brihgruppe in das Gerét ein.

5.schlieBen Sie die Tir und die Reinigung ist abgeschlossen.

Reinigen Sie den Wassertank
1. nehmen Sie den Wassertank aus der Kaffeemaschine.
2. splilen Sie den Wassertank unter Leitungswasser aus.
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Reinigen des Milchbehilters

1. entfernen Sie den Anschlussschlauch nach jedem Gebrauch aus dem Gerat.
2.splilen Sie den Milchbehalter unter Leitungswasser aus.

3. bewahren Sie den Milchbehalter nach der Reinigung gut auf.

Reinigen Sie den Milchaufschaumer

1.entfernen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslasses.

2. Nehmen Sie den Milchaufschdumer aus dem Kaffeeauslauf.

3. splilen Sie den Milchaufschdumer unter dem Wasserhahn ab.

4. setzen Sie den Milchaufschdumer wieder ein, wobei der Teil mit dem Stecker links liegen sollte.
5. bringen Sie die Abdeckung des Kaffeeauslaufs wieder an, und die Reinigung ist abgeschlossen.

Reinigen Sie die Tropfschale

1. entfernen Sie die Tropfschale.

2. flgen Sie etwas Reinigungslésung hinzu und splilen Sie die Tropfschale unter dem Wasserhahn ab.
3. nach der Reinigung setzen Sie die Tropfschale wieder ein.

Reinigen Sie das Mahlwerk

1. den Schleifeinstellknopf gegen den Uhrzeigersinn entfernen.

2. das interne Mahlwerk gegen den Uhrzeigersinn herausnehmen.

3. reinigen Sie das Mahlwerk mit der Reinigungsbiirste und leeren Sie den gemahlenen Kaffee in den Spalt.
4) Reinigen Sie die Mahlkammer mit der Reinigungsbiirste.

5) Setzen Sie das Mahlwerk nicht ein und stellen Sie den Drehknopf firr die Mahlgradeinstellung wieder
richtig ein.

6. driicken Sie die Taste des Mahlwerks.

Lassen Sie das Mahlwerk weiterlaufen, um das restliche Pulver in der Mahlkammer zu entfernen (bitte
wiederholen Sie die Schritte 3 und 4, falls noch Kaffeepulver vorhanden ist).

8. den Drehknopf firr die Mahlgradeinstellung gegen den Uhrzeigersinn herausdrehen.

9.setzen Sie die Mahlscheibe im Uhrzeigersinn ein.

10.drehen Sie den Mahlgrad-Einstellknopf im Uhrzeigersinn wieder ein, und die Reinigung ist abgeschlos-
sen.

Reinigen Sie den Pulverauswurfkanal

Methode 1:

1. klicken Sie auf die Taste "Men(", um in den "Menu"-Modus zu gelangen, klicken Sie auf Reinigen
Sie den Kaffeepulverkanal” und driicken Sie die "ON/OFF"-Taste, um die Klappe des Pulverauswurfkanals
zu 6ffnen.

Offnen Sie die Klappe und Iésen Sie das Kaffeepulver im Pulverkanal mit einem Zahnstocher oder einer
Birste und schlieBen Sie die Klappe, wenn das Kaffeepulver heruntergefallen ist.

3. nach Beendigung des Vorgangs klicken Sie auf die Taste "ON/OFF", um die Tur des Pulverauswurfkanals
zu schlieBen.

Methode 2:

Wenn sich nur noch wenige Kaffeebohnen im Bohnenbehalter befinden, driicken Sie auf "Menu" und
klicken Sie auf ”\;\g", bis der Kaffeepulverkanal gereinigt ist und das Gerat wieder normal funktioniert.
HINWEIS: Wenn der gemahlene Kaffee wahrend des Gebrauchs des Gerats offensichtlich feiner wird oder
die Kaffeepackung nach dem Briihvorgang kleiner wird, Gberpriifen Sie bitte den Pulverauswurfkanal auf
Verstopfungen und reinigen Sie ihn einmal pro Woche.
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Reinigen Sie das Briihsystem und das Aufschaumsystem manuell

1.

Fillen Sie den Wassertank mit einer angemessenen Menge Wasser bei Raumtemperatur, die den
MAX-Wasserstand nicht Uberschreiten darf, und schlieBen Sie dann den Wassertankdeckel.

. Setzen Sie die Briiheinheit in die Brihkammer des Geréats ein und schlieBen Sie dann die Tur der

Briihkammer.

. Legen Sie die Abtropfplatte auf die Abtropfschale und stellen Sie dann einen Behélter auf die Abtropf-

platte.

. Der Benutzer kann die Funktion "Manuelle Reinigung" aktivieren, um das Briihsystem und den

Milchaufschdumkanal zu reinigen. Nach Beendigung des Vorheizvorgangs leuchten alle Funktionsan-
zeigen dauerhaft auf und das Gerat schaltet in den Standby-Modus.

. Berihren Sie die Taste " ", das Gerat geht in den manuellen Reinigungsprozess tiber, das Geréat geht

in den manuellen Reinigungsprozess Uber.

HINWEIS: Wenn der Milchaufschdumkanal gereinigt werden muss, setzen Sie bitte den Milchbehalter
ein und fiillen Sie den Milchbehélter mit sauberem Wasser statt mit Milch. Wenn der Milchaufschaum-
kanal nicht gereinigt werden muss, schlieBen Sie bitte den Stecker des Milchaufschaumers gut ab.

. Nach Abschluss der Reinigung schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
. Offnen Sie die Tiir der Briihkammer und reinigen Sie den Kaffeesatz im Briihsystem mit der Reinigungs-

birste.

Entfernen Sie die mineralischen Ablagerungen

o U~ W

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

. Das Gerat muss entkalkt werden, wenn das Display die Information zum Entkalken anzeigt.
. Fillen Sie den Wassertank mit Wasser und Entkalker bis zum MAX-Fullstand, der auf dem Wassertank

angegeben ist (das Verhaltnis von Wasser und Entkalker ist 4:1, die Angaben beziehen sich auf die
Anleitung des Entkalkers. Bitte verwenden Sie "Haushaltsentkalker"), Sie kénnen auch Zitronenséure
anstelle des Entkalkers verwenden (einhundert Teile Wasser und drei Teile Zitronens&ure).

. Stellen Sie einen Behalter auf die Abtropfplatte.

. Berlhren Sie die Taste "Entkalkung", um den Entkalkungsvorgang einzuleiten.
. Der gesamte Entkalkungsvorgang dauert etwa 10 Minuten.

. Die Entkalkung ist abgeschlossen, kehren Sie zur Hauptschnittstelle zurlick.

HINWEIS: Die Anzahl der Kaffeezubereitungszyklen wird auf Null gesetzt und nach einer vollstandigen
Entkalkung neu gezahlt. Die Aufforderung zur Entkalkung wird angezeigt, wenn das Ger&dt 500
Kaffeezyklen gebriiht hat.
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TIPPS FUR WOHLSCHMECKENDEN KAFFEE

1. Eine saubere Kaffeemaschine ist die Voraussetzung fiir die Zubereitung eines schmackhaften Kaffees.
Es ist notwendig, die Kaffeemaschine regelmaBig wie im Abschnitt "REINIGUNG UND WARTUNG"
beschrieben zu reinigen. Verwenden Sie immer frisches, zimmerwarmes Wasser fiir die Zubereitung von
Kaffee.

2. Lagern Sie unbenutzten gemahlenen Kaffee an einem kiihlen und trockenen Ort. VerschlieBen Sie einen
neuen Beutel mit gemahlenem Kaffee nach dem Auspacken wieder fest und bewahren Sie ihn im
Kuhlschrank auf, um seine Frische zu erhalten.

Kapitel V: Storungsbeseitigung

Problem Ursache Lésung
Der W Kh 1. Fullen Sie den Wassertank mit Wasser auf.
er E{:/sertan atzu 2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenig Wasser. wenn das Problem nicht geldst werden kann.
P

!

.

Fehler im Brithsystem

Der Drehknopf fur die
Mahlgradeinstellung, die
Tur und die innere
Abtropfschale sind nicht
richtig installiert.

1. Bringen Sie den Drehknopf fiir die
Mahlgradeinstellung, die Tlr und die innere
Abtropfschale in die richtige Position.

2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenn das Problem nicht gelést werden kann.

?-_- J. -;
Wa.mung unsachgemaBe
Montage der Briihgruppe

Die Briihgruppe oder die
innere Tropfschale ist
nicht richtig installiert.

1. Setzen Sie die Briihgruppe oder die innere
Abtropfschale in die richtige Position.

2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenn das Problem nicht gelést werden kann.

Mangel an Kaffeebohnen

In der Bohnenkiste fehlen
die Kaffeebohnen.

Fullen Sie den Bohnenbehalter mit Kaffee-
bohnen und lassen Sie die Kaffeemaschine
Kaffee briihen, dann kann die Warnung, dass
keine Bohnen vorhanden sind, aufgehoben
werden.

P
e
I I

Reinigen Sie die  Alarm bei vollem
Brihgruppe  Rickstandsbehiltef

Der Reststoffsammel-
behalter muss
gereinigt werden.

1. Nehmen Sie den Reststoffauffangbehalter
und die innere Tropfschale zum Reinigen
heraus; nach 2 Sekunden erlischt die Anzeige
"Reststoff voll".

2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenn das Problem nicht gelést werden kann.

P
= e
I I

Reinigen Sie die  Alarm bei vollem
Brihgruppe  Rickstandsbehaltef

Der Brither muss
gereinigt werden.

1. Nehmen Sie den Briiher zum Reinigen heraus.
Nach 2 Sekunden schaltet sich die
"Briiher-Reinigungsanzeige" aus.

2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenn das Problem nicht geldst werden kann.

Die Anzeige fiir
Warmwasser blinkt.

Der Uberhitzungsschutz
flr den Heizkessel wird
aktiviert, und die
Warmwasserfunktion ist
zu diesem Zeitpunkt
ungiltig.

Wenn die Funktion "Warmwasser" bendtigt
wird, sollte das Gerat ca. 3-5 Minuten ruhen
und dann kann die Funktion "Warmwasser"
aktiviert werden.
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Problem

Ursache

Losung

Code: 0X1000

Der Schleifmotor
arbeitet nicht normal.

1. Schalten Sie das Gerét aus und starten Sie
es neu.

2. Wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn
das Problem nicht behoben werden kann.

=

The grinder system is overheateds
it will taketimeto cool down

Das Mahlwerk ist tberhitzt. Es
wird einige Zeit brauchen, um
abzukdihlen.

Das bedeutet, dass das
Gerét 16 Zyklen lang
ununterbrochen Bohnen
gemabhlen hat, wobei die
Zeit flr jedes Mahlen
weniger als 5 Minuten
betragt. Dann wird das
Mahlwerk gezwungen, 5
Minuten lang
abzukuhlen, und in dieser
Zeit sind alle Funktionen
ungiltig.

1. Das Gerat ruht 5 Minuten lang oder schalten
Sie das Gerat aus und starten Sie es neu.

2. Wenn das Problem nicht geldst werden kann,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Code: 0X0008

Der Durchflussmesser
hat kein Signal und die
Wasserabgabe ist
anormal

1. Fullen Sie den Wassertank mit Wasser.
2. Wenden Sie sich bitte an den Kundendienst,
wenn das Problem nicht geldst werden kann.

Code: 0X0010

Das Hall-Element hat
kein Signal und der
Brihmotor arbeitet
nicht normal.

1. Schalten Sie das Gerét aus und starten Sie
es neu.

2. Wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn
das Problem nicht behoben werden kann.

Die Crema ist nicht
reichhaltig.

Der gemahlene Kaffee
ist zu grob.

Drehen Sie den Drehknopf fur die
Mahlgradeinstellung im Uhrzeigersinn, um die
richtige Einstellung zu wéhlen.

Die Art der verwendeten
Kaffeebohne ist falsch.

Verwenden Sie die Kaffeebohnen, die fir die
Zubereitung von Espresso geeignet sind.

Der Kaffee kommt
langsam oder
tropfenweise heraus.

Das Kaffeemehl ist zu
fein.

Drehen Sie den Drehknopf fiir die
Mahlgradeinstellung gegen den Uhrzeigersinn,
um die richtige Einstellung zu wéhlen.

Der Kaffee kommt
nicht aus dem
Kaffeeauslauf.

Der Kaffeeauslauf ist
blockiert.

Reinigen Sie den Kaffeeauslauf mit einem
Zahnstocher.

Die Maschine kann
nicht aktiviert werden.

Der Netzstecker ist nicht
richtig eingesteckt.

Verbinden Sie den Netzstecker mit der
Hauptstromversorgung des Geréts.

Die Stromquelle ist nicht
richtig angeschlossen.

SchlieBen Sie die Stromquelle des Gerats an.

Der Netzschalter ist
nicht eingeschaltet.

Schalten Sie den Netzschalter ein.

Der Briiher kann nicht
entfernt werden.

Das Gerét ist nicht
richtig ausgeschaltet.

Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder
ein, damit der Briiher zuriickgesetzt wird.
Wenn das Problem nicht geldst werden kann,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Der Briiher ist blockiert.

Wenden Sie sich an die Kundendienstabteilung.
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Problem

Ursache

Ldsung

Der Milchschaum ist zu
groB oder spritzt aus
dem Milchauslauf.

Die Milch ist nicht kalt

genug oder die verwen-
dete Milch ist nicht zum
Aufschdumen geeignet.

Es wird empfohlen, dass die Temperatur der
Milch 5-10°C betr&gt, und der Proteingehalt
der Milch sollte mindestens 3% betragen.

Der Milchaufschdumer
ist zu schmutzig.

Reinigen Sie den Milchaufschaumer.

Sowohl die Restmenge-
nanzeige als auch die
Briihreinigungsanzeige
leuchten auf.

Sie kdnnen den
Resteauffangbehalter
leeren und den Briiher
bei ausgeschalteter

Kaffeemaschine reinigen.

Bitte entleeren Sie immer den Riickstandsauf-
fangbehalter und reinigen Sie den Briher,
wenn die Kaffeemaschine eingeschaltet ist.
Setzen Sie sie nach einer Wartezeit von
mindestens 3 Sekunden wieder ein.

Der Reststoffsammelbe-
hélter ist nicht voll, aber
das Gerat fordert Sie
auf, den Reststoffsam-
melbehélter zu leeren
oder die Briihgruppe zu
reinigen.

Der Zahler wird nach
dem Entleeren des
Resteauffangbehalters
oder der Reinigung des
Brihers nicht
zurlickgesetzt.

Warten Sie nach dem Auswechseln des
Resteauffangbehalters oder des Briihers immer
etwa 3 Sekunden, damit der Zahler auf Null
zuriickgesetzt wird. Leeren Sie den Reststoff-
sammelbehélter und reinigen Sie den Briiher
immer, wenn die Kaffeemaschine eingeschaltet
ist. Der Zahler wird nicht zurtickgesetzt, wenn
der Resteauffangbehalter geleert oder der
Briiher bei ausgeschalteter Kaffeemaschine
gereinigt wird.

Die Kaffeemaschine
kann zwar Kaffee-
bohnen mahlen, aber es
kommt kein Kaffee
heraus.

Bitte Uberpriifen Sie die
tief gerosteten
Kaffeebohnen auf Ol auf
der Oberflache, da der
Pulverauswurfkanal
verstopft wird, wenn die
Kaffeebohnen feucht
sind oder zu viel Ol auf
der Oberflache ist.

1. klicken Sie auf die Taste "Menii", um in den
"Meni"-Modus zu gelangen, und &ffnen Sie
dann die Tur des Pulverauswurfkanals mit der
Taste "Ein/Aus" im "Men(".

2. 6ffnen Sie die Tur und lockern Sie das
Kaffeepulver im Pulverschacht mit einem
Zahnstocher, dann schlieBen Sie die Tur, wenn
das Kaffeepulver heruntergefallen ist.

3. klicken Sie auf die Taste "Menii", um in den
"Meni"-Modus zu gelangen, und schlieBen Sie
dann die Tur des Pulverauswurfkanals mit der
Taste "Ein/Aus" im "Men(".

Die Kaffeemaschine
macht groBen Larm.

Es ist normal, dass die
Kaffeemaschine
wahrend des Betriebs
Gerausche macht.

Wenn die Kaffeemaschine ein anderes
Gerausch macht, schmieren Sie bitte das
Briihsystem und wenden Sie sich an den
Kundendienst.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Sie kdnnen helfen, die Umwelt zu schiitzen!
Bitte denken Sie daran, die 6rtlichen Vorschriften zu beachten: Geben Sie die nicht mehr
funktionierenden Elektrogerate bei einer geeigneten Entsorgungsstelle ab.
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Capitulo I: Precaucoes para uma utilizacao segura

Ao utilizar aparelhos eléctricos, devem ser sempre respeitadas as precaug¢des basicas, incluindo as
seguintes:

1. Antes da utilizagdo, verificar se a tensdo de alimentagdo corresponde a indicada na placa de identificagdo
do aparelho.

2. Se o cabo de alimentag&o estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas com qualificagdes semelhantes, de modo a evitar qualquer perigo.

3. Osaparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisdo ou instrugdes sobre a
utilizagdo do aparelho de forma segura e compreendam os riscos envolvidos.

4. Manter o aparelho e o seu cabo fora do alcance das criangas.

5. Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas. As criangas devem ser vigiadas para garantir que ndo
brincam com o aparelho.

6. E necessaria uma supervisdo apertada quando qualquer aparelho é utilizado por criangas ou perto delas.

7. Alimpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por criangas, a menos que sejam
supervisionadas.

8. Para desligar, coloque qualquer controlo na posi¢do "OFF" e retire a ficha da tomada de parede. Segure
sempre a ficha. Mas nunca puxe o fio.

9. Desligar a ficha da tomada quando ndo estiver a ser utilizado e antes de o limpar. Deixar arrefecer antes de
colocar ou retirar pegas e antes de limpar o aparelho.

10.A utilizagdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante do aparelho pode provocar incéndios,
choques eléctricos ou lesGes corporais.

11. Ndo utilizar ao ar livre.

12. N&o utilizar o aparelho para outra utilizagdo que ndo a prevista.

13. N&o deixe o cabo pendurado na borda de uma mesa ou balcdo, nem toque numa superficie quente.

14. N&o colocar sobre ou perto de um queimador quente a gas ou elétrico, ou num forno aquecido.

15. N&o deixar a maquina de café funcionar sem agua.

16. Para se proteger contra incéndios, choques eléctricos e lesdes corporais, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou a
ficha em dgua ou outro liquido.

17. Nao colocar um recipiente quente sobre uma superficie quente ou fria.

18. O recipiente foi concebido para ser utilizado com este aparelho. Nunca deve ser utilizado numa placa de
fogdo.

19. Ndo limpar o recipiente com produtos de limpeza, esfregdes de palha de ago ou outros materiais abrasivos.

20. Tenha cuidado para ndo se queimar com o vapor durante os ciclos de infusdo.
21. Algumas partes do aparelho estdo quentes durante o funcionamento, por isso ndo toque nelas com as
m&os. Utilizar apenas as pegas ou os manipulos.
22.0 aparelho ndo deve ser submergido.
23. Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicagdes domésticas e similares, tais como
- areas de cozinha do pessoal em lojas, escritdrios e outros ambientes de trabalho;
- casas de quinta;
- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial;
-ambientes do tipo "bed and breakfast";
- areas interiores de casas particulares e ambientes domésticos;
- locais com uma altitude ndo superior a 2000 m.
24.Um aviso de potencial lesdo devido a utilizagdo incorrecta.
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25. A superficie do elemento de aquecimento estd sujeita a calor residual ap6s a utilizagdo.

26. A maquina de café ndo deve ser colocada num armario quando estd a ser utilizada.

27. Desligue o aparelho e desligue-o da corrente antes de mudar os acessorios ou de se aproximar das pecas
que se deslocam durante a utilizaggo.

28. CUIDADO: Para evitar um perigo devido a um rearme inadvertido do corte térmico, este aparelho ndo deve
ser alimentado através de um dispositivo de comutagdo externo, como um temporizador, ou ligado a um
circuito que seja ligado e desligado regularmente pela rede eléctrica.

29. Desligar sempre o aparelho da rede eléctrica se este for deixado sem vigilancia e antes de o montar,
desmontar ou limpar.

30. A temperatura de funcionamento ou de armazenamento da maquina de café deve ser superior a 10°C.

31. Siga as instrucBes acima, incluindo as instrucdes na seccdo "LIMPEZA E MANUTENGAQ".

32. Guarde estas instrugdes.

Capitulo lI: Descricao da componente

1. Maquina de café

Botao de regulagéo

PT Tampa da da moagem — Depésito de agua
caixa de feijao \ /
R

: Cerveieiro Recipiente de recolha
7 ! /ﬁ de residuos

Placa de gotejamento-.._

Tabuleiro de N
- g
recolha de agua e

" Tabuleiro de recolha
de agua interior

N\
Escova de limpeza
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2. Painel de controlo

Menu

— Conjunto

JCappuccino | .. - - o R —— Fazer

1. Café expresso de uma chavena
2. Chavena dupla de café expresso
3. Café com leite

4. Cappuccino

5. Americano

6. Espuma manual

7. Agua quente

Capitulo IlI: Instrucoes de funcionamento

1. Antes da primeira utilizagao

Verificar se todos os acessorios estdo completos e se o aparelho ndo estd danificado. Verificar e
compreender todas as pegas e as suas fun¢des. Recomenda-se que guarde a embalagem original para
utilizacdo futura. De seguida, siga as operagdes indicadas abaixo.

1. 1. Antes da primeira utilizagdo, retire o depoésito de dgua, o reservatério de leite, a maquina de café e o
bocal de leite e lave-os com &gua limpa.
2. 2. Verifique e certifique-se de que todas as pegas amoviveis estdo bem instaladas:

(1) Depésito de agua:

Encha o reservatério de d4gua com 4gua fresca até a marca Max e, em seguida, volte a monté-lo na
unidade e certifique-se de que estd corretamente montado e, em seguida, feche a tampa do
reservatério de agua.

(2) Reservatério de leite:

@ Insira o tubo de leite no orificio do bocal de leite ao lado da saida de café.

@ Mova o tubo de leite da tampa do reservatério de leite e, em seguida, insira-o na tampa do
reservatoério de leite.

® Instale o reservatério de leite e a tampa do reservatério de leite bem na posigao.

@ O tubo de leite pode ser dobrado e, se estiver solto, instale-o com firmeza.
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(3) Botio de ajuste da moagem:

@ Gire o suporte do botao de ajuste de moagem no sentido anti-horario para a esquerda.

@ Tampe o bot&o de ajuste de moagem de acordo com a posigdo especificada.

(® Selecionar o ajuste de moagem no sentido dos ponteiros do reldgio.

NOTA: Quando a nova maquina de café é utilizada pela primeira vez, sugere-se que seja selecionada
a definicdo de moagem superior a definicdo 8. As definicdes de moagem ajustaveis variam entre 1
(mais fina) e 15 (mais grossa), o numero no botdo de definicdo de moagem apontado pela seta ¢ a
definicdo de moagem atual selecionada.

CUIDADO: Sugerimos que se ajuste um entalhe de cada vez para evitar danos.

(4) Batedor de leite:

@ Abra a tampa da saida de café e certifique-se de que o bocal de leite estd bem instalado na posicdo
correcta.

@ Se o bocal de leite estiver bem instalado na posigao correcta, feche a tampa da saida de café e, em
seguida, insira o tubo de ligagéo.

® Insira a outra extremidade do tubo de ligagéo no reservatério de leite.

(5) Regulacdo da altura da saida de café:
@ A altura ajustavel da saida de café varia entre 85 e 115 mm.

(6) Cervejeiro:

@ Abra a porta e verifique se a maquina de infusdo estd bem instalada na posi¢&o correcta.
(A) Verifique se a seta da cafeteira esta alinhada com a seta do suporte superior

(B) Um clique audivel indica que a montagem da maquina de café esta correcta.

(C) Sera apresentado um aviso no ecra se a maquina de infusdo néo estiver instalada no lugar.
@ Fechar a porta

(A) Toda a porta e o corpo estdo no mesmo plano horizontal.

(B) Sera apresentado um aviso no visor se a porta ndo estiver corretamente fechada.

(7) Tabuleiro interior e recipiente de recolha de residuos:

(@ Abra a porta e verifique se o tabuleiro de recolha de gotas esta instalado no lugar.

@ Abra a porta e verifique se o recipiente de recolha de residuos esta instalado no lugar.

® O tabuleiro de recolha de gotas interior ndo estara bem instalado, serad apresentado um aviso no
ecrd e amaquina ndo podera funcionar se houver um objeto estranho na parte da frente do recipiente
de recolha de residuos.

(8) Placa de gotejamento:

@ Coloque a placa de gotejamento no tabuleiro de gotejamento. A placa de gotejamento deve ser
instalada bem na posigdo para que o recipiente possa ser colocado sobre ela para conter café, leite
ou dgua quente.

@ Insira o tabuleiro de recolha de agua no aparelho.

NOTA: O tabuleiro de recolha de dgua recolhe a dgua do bico de distribuicdo durante cada lavagem e
auto-limpeza, bem como o café que pode ser derramado durante a preparacdo. Por isso, limpe e
esvazie o tabuleiro de recolha de dgua todos os dias.

(9) Encha a caixa de grdos com a quantidade adequada de grdos de café frescos, 180g no
maximo, e depois feche a tampa da caixa de gréos.

ATENGAO: Se a lamina de moagem for retirada, certifique-se de que a lamina de moagem foi bem
colocada antes de encher a caixa de gréos de café com graos de café.
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2. FUNCIONAMENTO

Este aparelho é uma maquina de café multifungdes, tem as fungdes de Single-cup Espresso”,
“Double-cup Espresso”, “Americano”,“Cappuccino” ,“Latte” ,“Hot water”, “Manual froth”, “Manual
clean” and “Clean Coffee Bean in Bean Box”.

NOTA ESPECIAL: O aparelho efectua automaticamente a limpeza para se preparar para o funcionamento

quando é ligado de cada vez.
NOTA:

1.

o café saira gota a gota no inicio (2-3 segundos ap6s o inicio da infusdo) e no fim (6-8 segundos antes

de a infus&o estar concluida) durante o processo de infus&o, o que é normal.
2.A temperatura de funcionamento ou de armazenamento da méaquina de café deve ser superior a 10°C.

3. Ligar e pré-aquecer

-

. Ligar o aparelho a tensdo nominal e premir o interrutor de alimentagdo na parte de tras do aparelho.
. O aparelho é ligado e o visor ilumina-se.

NOTA: Consultar a secgdo "RESOLUCAO DE PROBLEMAS" para operar se ocorrer um aviso.

. Coloque um recipiente por baixo da saida de café.
. O aparelho entra no estado de pré-aquecimento e de auto-limpeza.
. Depois de terminado o pré-aquecimento da caldeira de café, os indicadores de Expresso simples,

Expresso duplo e Americano acendem-se de forma sélida e o aparelho pode ser utilizado normalmente.

. Durante o pré-aquecimento da caldeira de vapor, os indicadores de Cappuccino, Latte, Hot water

Manual froth e Clean piscam, o que significa que o aparelho n&o pode ser operado. Depois de termina-
do o pré-aquecimento da caldeira de vapor, os indicadores de funcionamento acendem-se de forma
sélida e o aparelho pode ser utilizado normalmente.

4. Fazer café expresso de uma chavena

-

. Coloque um recipiente por baixo da saida de café.

2. Verificar e certificar-se de que a ficha do bocal de leite estd bem fechada na posigéo correcta.

. No modo de espera, toque na tecla "Single-cup Espresso” e, em seguida, toque em "Brew", e o aparelho

concluird o processo completo de preparagdo do Expresso simples.

. Depois de terminar a preparagdo, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.
. Se precisar de definir a quantidade de café para o expresso de chévena Unica de acordo com as suas

necessidades, toque na tecla "Single-cup Espresso" e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface
para definir a quantidade de café. Depois de selecionar a quantidade de café desejada, prima "Start"
para que o aparelho entre no programa de preparagao de café correspondente.

. Se precisar de cancelar a operagdo em curso, toque em "Cancel" para cancelar a operagdo em curso.

5. Fazer uma chavena dupla de café expresso

1.

Coloque um recipiente por baixo da saida de café.

2. Verificar e certificar-se de que a ficha do bocal de leite estd bem fechada na posicdo correcta.

3. No modo de espera, toque na tecla "Double-cup Espresso” e, em seguida, toque em "Brew", e o aparel-

ho concluird o processo completo de preparagédo do Expresso duplo.
NOTA: O expresso duplo é obtido através da preparagdo continua de dois ciclos de expresso simples,
pelo que ndo deve retirar o recipiente de café durante o processo de preparacao.
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4. Depois de terminar a infusdo, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.

5. Se precisar de definir a quantidade de café para o expresso duplo de acordo com as suas necessidades,

toque na tecla "Double-cup Espresso” e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface para definir a
quantidade de café. Depois de selecionar a quantidade de café desejada, prima "Start" para que o
aparelho entre no programa de preparacao de café correspondente.

6. Se precisar de cancelar a operagdo em curso, toque em "Cancel" para cancelar a operagdo em curso.

6. Fazer Americano

-

. Coloque um recipiente por baixo da saida de café.
. Verificar e certificar-se de que a ficha do bocal de leite estd bem fechada na posicao correcta.
. No modo de espera, tocar na tecla "Americano” e, em seguida, tocar em "Brew", e o aparelho concluira

o processo completo de preparagdo do Americano.

. Depois de terminar a preparagéo, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.
. Se for necessério definir a quantidade de café para o Americano de acordo com as suas necessidades,

toque na tecla "Americano” e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface de definigdo da quanti-
dade de café. Depois de selecionar a quantidade de café desejada, prima "Start" para que o aparelho
entre no programa de preparacdo de café correspondente.

. Se for necessario cancelar a operagdo em curso, toque em "Cancel" para cancelar a operagdo em curso.

7. Cappuccino de cerveja

-

. Colocar um recipiente para café por baixo da saida de café.
. Encher o reservatério de leite com a quantidade adequada de leite frio.

NOTA: Ap0s a realizagdo da fungdo "Cappuccino”, o mecanismo de protegdo contra o sobreaquecimen-
to da caldeira serd ativado; nesse momento, se for necessario realizar a fungéo "Hot water", o aparelho
deve repousar durante cerca de 3-5 minutos e, em seguida, a funcdo "Hot water" pode ser activada.
NOTA:

(1) Recomenda-se que a temperatura do leite seja de 5-10 °C, e o teor de proteina do leite deve ser de
pelo menos 3%.

(2) O leite cheio no reservatério de leite ndo deve exceder a marca "MAX" no reservatdrio de leite.

. Introduzir bem o tubo do leite na sua posigao.
. Retire o tubo de silicone da tampa do reservatdrio de leite e, em seguida, ligue-o ao bocal de leite e &

tampa do reservatdrio de leite.

. No modo de espera, toque na tecla "Cappuccino” e, em seguida, toque em "Brew", e o aparelho conclu-

ird o processo completo de preparagdo do Cappuccino.

. Depois de terminar a infusdo, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.
. Se precisar de definir a quantidade de café para o Cappuccino de acordo com as suas necessidades,

toque na tecla "Cappuccino” e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface de defini¢do da quanti-
dade de café. Depois de selecionar a quantidade de café desejada, prima "Start" para que o aparelho
entre no programa de preparagdo de café correspondente.

. Se for necessario cancelar a operagéo atual, toque em "Cancel" para cancelar a operag&o atual.
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NOTA:

1. Apds cada utilizagdo, se ainda houver leite no reservatério de leite, guarde-o no frigorifico, mas o
tubo de silicone e o bocal de leite devem ser limpos a tempo.

2. Recomenda-se a utilizagdo de um copo alto para evitar que o leite com espuma salpique.
(1) Retire o tubo de silicone e lave-o com agua da torneira.

(2) Retire a tampa da saida de café e lave-a com agua da torneira.

(3) Retirar o bocal para leite e enxagua-lo com agua da torneira.

(4) Depois de terminar a limpeza, voltar a colocar todas as pegas no sitio.

3. Ap6s cada utilizagdo, repita a operagdo acima se nado houver leite no reservatério de leite.
(1) Lavar o reservatério do leite com dgua da torneira.

(2) Retirar o reservatoério do leite e enxagua-lo com agua da torneira.

(3) Retirar o tubo do leite e lava-lo com 4gua da torneira.

8. Café com leite

-

. Colocar um recipiente para café por baixo da saida de café.
. Encher o reservatorio de leite com a quantidade adequada de leite frio.

NOTA: Apds a realizacdo da funcéo "Latte", o mecanismo de protegéo contra o sobreaquecimento da
caldeira sera ativado; nesse momento, se for necessario realizar a fun¢do "Hot water", o aparelho deve
repousar durante cerca de 3-5 minutos e, em seguida, a fungdo "Hot water" pode ser activada.
NOTAS:

(3)Recomenda-se que a temperatura do leite seja de 5-10°C, e o teor de proteina do leite deve ser de
pelo menos 3%.

(4)0 leite cheio no reservatério de leite ndo deve exceder a marca "MAX" no reservatério de leite.

. Colocar o tubo do leite na posicdo correcta.
. Retire o tubo de silicone da tampa do reservatdrio de leite e, em seguida, ligue-o ao bocal de leite e &

tampa do reservatdrio de leite.

. No modo de espera, toque na tecla "Latte" e, em seguida, toque em "Brew", e o aparelho concluird o

processo completo de preparacgao do Latte.

. Depois de terminar a infusdo, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.
. Se precisar de definir a quantidade de café para Latte de acordo com as suas necessidades, toque na

tecla "Latte" e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface para definir a quantidade de café.
Depois de selecionar a quantidade de café desejada, prima "Start" para que o aparelho entre no
programa de preparagéo de café correspondente.

. Se for necessério cancelar a operagado atual, toque em "Cancel" para cancelar a operag&o atual.

NOTA:

1. apos cada utilizagdo, se ainda houver leite no reservatdrio de leite, guarde-o no frigorifico, mas o
tubo de silicone e o bocal para leite devem ser limpos a tempo.

2. recomenda-se a utilizagdo de uma chavena alta para evitar que o leite espumado salpique.
(1) Retirar o tubo de silicone e enxagua-lo com agua da torneira.

(2) Retirar a tampa da saida de café e enxagua-la com agua da torneira.

(3) Retire o bocal para leite e lave-o com 4gua da torneira.

(4) Depois de terminar a limpeza, volte a colocar todas as pecas no sitio.

3. apds cada utilizagdo, repetir a operagdo acima se ndo houver leite no reservatério de leite.
(1) Lavar o reservatério de leite com dgua da torneira.

(2) Retirar o reservatério do leite e enxagua-lo com agua da torneira.

(3) Retirar o tubo do leite e lava-lo com agua da torneira.
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9. Fazer agua quente

1. Colocar um recipiente de dgua por baixo da saida de café.
NOTA: A capacidade do recipiente de dgua deve ser superior a 120 ml.

2. Verifique e certifique-se de que a ficha do bocal de leite estad bem fechada na posigéo correcta.

3. No modo de espera, toque na tecla "Hot water" e, em seguida, toque em "Brew", e o aparelho concluira
o processo completo de preparagdo da dgua quente.

4. Depois de terminar a produgdo de dgua quente, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.

5. Se precisar de regular a quantidade de dgua de acordo com as suas necessidades, toque na tecla "Hot
water" e depois prima "Set" para entrar na interface de regulagdo da quantidade de agua. Depois de
selecionar a quantidade de dgua desejada, prima "Start" para que o aparelho entre no programa
correspondente.

6. Se for necessario cancelar a operacéo atual, toque em "Cancel" para cancelar a operagao atual.

NOTA: N&o toque no recipiente de d4gua com as m&os durante a preparagdo de dgua quente. Ndo
utilize a d4gua quente para evitar queimaduras, uma vez que ainda sera libertado um pouco de vapor
quente da saida de café depois de terminar a preparagdo da dgua quente.

10. Espuma manual

NOTA: Apods a realizagdo da fungdo "Manual froth", o mecanismo de protecédo contra o sobreaqueci-
mento da caldeira serd ativado; nesse momento, se for necessério realizar a funcdo "Hot water", o
aparelho deve repousar durante cerca de 3-5 minutos e, em seguida, a fungdo "Hot water" pode ser
activada.

. Colocar um recipiente para leite por baixo da saida de café.
NOTA: A capacidade do reservatério de leite deve ser superior a 160 ml.

-

2. Encher o reservatoério de leite com a quantidade adequada de leite frio.

NOTA:

(1) Recomenda-se que a temperatura do leite seja de 5-10°C, e o teor de proteina do leite deve ser de
pelo menos 3%.

(2) O leite preenchido no reservatério de leite ndo deve exceder a marca "MAX" no reservatério de leite.

3. No modo de espera, toque na tecla "Manual froth" e, em seguida, toque em "Brew", e o aparelho conclu-

ird o processo completo de espumacao do leite.

4. Se precisar de definir a quantidade de leite de acordo com as suas necessidades, toque na tecla

"Manual froth" e, em seguida, prima "Set" para entrar na interface de definicdo da quantidade de agua.
Depois de selecionar a quantidade de leite desejada, prima "Start" para que o aparelho entre no
programa correspondente.

5. Depois de terminar a espuma de leite, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.
6. Se for necessario cancelar a operagdo em curso, toque em "Cancel" para cancelar a operagdo em curso.

NOTA:

1. depois de cada utilizagdo, se ainda houver leite no reservatoério de leite, guarde-o no frigorifico, mas
o tubo de silicone e o bocal de leite devem ser limpos a tempo.

2. recomenda-se a utilizagdo de um copo alto para evitar que o leite espumado salpique.
(1) Retirar o tubo de silicone e lava-lo com agua da torneira.

(2) Retirar a tampa da saida de café e enxagua-la com agua da torneira.

(3) Retire o bocal de leite e lave-o com agua da torneira.

(4) Depois de terminar a limpeza, volte a colocar todas as pecas no sitio.

3. Apds cada utilizagdo, repita a operagdo acima se ndo houver leite no reservatoério de leite.
(1) Lavar o reservatério do leite com agua da torneira.

(2) Retirar o reservatorio do leite e enxagua-lo com agua da torneira.

(3) Retirar o tubo do leite e lava-lo com 4agua da torneira.
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11. Limpeza manual

1. Coloque o copo de dgua debaixo do bocal de saida.

2. No modo de espera, prima o botdo "Menu" e seleccione "Manual Clean" para entrar no processo de
limpeza manual.

3. Se pretender cancelar esta operagao, prima o bot&o "Cancel" na parte inferior do ecra.

12. Limpar os restos de café em grao

Nota: Esta fungdo destina-se a limpar os feijées na caixa de feijées, pelo que deve ser utilizada com
cuidado para evitar desperdicios.

1. 1. No estado de espera, toque no botdo menu e seleccione o botdo \ﬁ/

2. 2. Amaquina inicia a fun¢do de remocao dos restos de feijao. Apos a conclusdo da fungdo de remogédo
dos restos de feijdo, a maquina regressa automaticamente ao estado de espera.

3. 3. Nota: Quando a fungdo de remogéo de feijées é activada durante um méaximo de 15 segundos de
cada vez e restam muitos feijées na caixa de feijoes, é necessario trabalhar varias vezes para remover
os feijoes.

13. Modo de poupanca de energia

1. Prima o icone do interrutor de alimentacéao no ecra no estado de repouso, e a maquina fard uma
auto-verificacdo, pré-aquecerd e limpara automaticamente, entrando no estado de espera.

2. No estado de espera, prima o ecrd durante 2 segundos para determinar se o produto entra no estado
de suspenséo. Clique para confirmar que a maquina estd no estado de suspensdo. Neste momento,
todos os indicadores ndo estdo acesos e todas as fungdes ndo estdo a funcionar.

3. No estado de espera, se o sistema tiver feito café, prima o ecrd durante 2 segundos no estado de
espera e o sistema fard uma auto-limpeza antes de entrar no estado de espera.

4. Se a maquina nao efetuar qualquer operagéo no espago de 28 minutos, o produto entrard automatica-
mente no modo de hibernagéo. Neste caso, todos os indicadores estdo desligados e todas as fungdes
néo estdo a funcionar.

14. Mais fung¢des dos botoes de menu

-

. Ajuste da luminosidade: pode ajustar manualmente a luminosidade de acordo com as necessidades do
utilizador.

2. Selecdo do idioma: pode ser alterado de acordo com as necessidades do utilizador. Esta maquina tem
uma selegdo de versdes em inglés, russo, chinés e arabe.

3. Bot&o do interrutor da porta de limpeza do canal de pé: o utilizador pode abrir sozinho o canal de pé
de limpeza.

4. Restaurar as predefinicdes de fabrica: os utilizadores podem restaurar as predefini¢ées de fabrica por
si proprios.

5. Verificagdo da versdo da maquina: os utilizadores podem verificar a versdo do software da maquina, a

verséo do hardware da méaquina e a versdo do software do ecra tétil.

Chapter IV: Cleaning and Maintenance

CAUTION: Be sure to unplug this appliance before cleaning and let the appliance cool down completely.
To protect against electrical shock, do not immerse cord, plug or unit in water or liquid. Please unplug the
appliance after each use.
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. Limpe a superficie exterior do produto com um pano macio e himido para remover manchas, mas evite

utilizar ferramentas de limpeza abrasivas, uma vez que estas podem riscar o produto. Ndo utilize
produtos de limpeza com alcool ou solventes.

. Podem acumular-se gotas de 4gua na &rea acima da placa de gotejamento ou na bancada durante a

preparagdo da cerveja. Para controlar o gotejamento, limpe a zona com um pano limpo e seco apds
cada utilizagdo do produto.

. Améaquina de café, o depdsito de agua, o reservatério de leite, o tabuleiro de recolha de &gua, a placa

de recolha de agua, o tabuleiro de recolha de agua interior, o recipiente de recolha de residuos e a
porta ndo podem ser colocados na maquina de lavar loiga para limpeza.

. A‘dgua na placa de recolha de 4gua e no tabuleiro de recolha de dgua, bem como as borras de café no

tabuleiro de recolha de dgua interior e no recipiente de recolha de residuos tém de ser esvaziados e
devem ser bem limpos.

. Limpe as pegas seguindo a descrigdo e o modo de funcionamento abaixo indicados.

Pecas amoviveis Quando limpar Como limpar

Para o expresso, latte e cappuccino de
chavena Unica, efetuar uma vez em cada 8

ciclos de infus&o. Retire o recipiente de recolha de

Recipiente de
recolha de residuos

Para o expresso de chavena dupla, efetuar
uma vez em cada 4 ciclos de preparagdo.
Recomenda-se que seja limpa no mesmo

residuos e esvazie-o, adicione
uma solugédo de limpeza e
passe-o por dgua da torneira.

dia se nao for utilizada durante muito
tempo.

Para o expresso, latte e cappuccino de
chavena Unica, efetuar uma vez em cada 8
ciclos de infuséo.

Para o expresso de chavena dupla, efetuar
uma vez em cada 4 ciclos de preparagéo.
Recomenda-se que seja limpa no mesmo
dia se nao for utilizada durante muito
tempo.

Retire o distribuidor da maquina
de café e passe-o por dgua da
torneira.

Cervejeiro

Lavar o reservatério de dgua

Depésito de agua com agua da torneira.

Uma vez por semana

Lavar o reservatério do leite

Apos cada utilizacdo com agua da torneira.

Reservatério de leite

Retire o bocal de leite do
aparelho e lave-o sob a 4gua da
torneira.

Espumador de leite Apds cada utilizagdo

Retire o tabuleiro de recolha de
pingos, adicione uma solugéo
de limpeza e passe-o por dgua
da torneira.

Esvazie o tabuleiro de recolha de
4gua todos os dias e limpe-o uma
vez por semana.

Tabuleiro de
recolha de dgua

Moedor Limpe-o uma vez por semana

. Retirar o botdo de regulagdo da moagem no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.
. Retirar a mé interna no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

. Limpe a roda de moagem com a escova de limpeza e esvazie o café moido na abertura.
Limpe a camara de moagem com a escova de limpeza.

. N&o instale a mo e volte a colocar o botdo de regulagdo da moagem na posicdo correcta.
Prima o botédo do moinho.

. Deixe 0 moinho continuar a funcionar para remover o pé restante na cdmara de moagem (repita
a operacdo dos passos 3 e 4 se ainda restar pé de café).

8. Retire o botdo de regulagdo da moagem no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.
9. Instale a mé no sentido dos ponteiros do relégio.

10. Instale o botdo de regulagdo da mé no sentido dos ponteiros do relégio e a limpeza esta
concluida.

No A WN -

121




Pecas nao destacaveis

Quando limpar

Como limpar

Recipiente de recolha
de residuos

Verificar uma vez por
semana

Método 1:

1. clicar na tecla "Menu" para entrar no modo
"Menu" e, em seguida, abrir a porta do canal de
distribui¢do de p6 com o bot&o On/Off no "Menu".
2) Abrir a porta e soltar o café moido no canal de
distribui¢do de energia com um palito e, em
seguida, fechar a porta quando o café moido cair.
3. clicar na tecla "Menu" para entrar no modo
"Menu" e, em seguida, fechar a porta do canal de
distribui¢do de p6 com o botdo On/Off do "Menu".

Método 2:

1. se restarem poucos gréos de café na caixa de
gréos, tocar na tecla " & " e trabalhar até que o
canal do p6 de café esteja limpo e a maquina volte
ao estado normal de funcionamento.

NOTA: Se o café moido se tornar mais fino durante
a utilizagdo do aparelho, ou se a embalagem de
café se tornar mais pequena depois de terminada
a infuséo, verifique se o canal de distribui¢do do
pd ndo estd entupido e limpe o canal de
distribui¢do do p6é uma vez por semana.

Base de fabrico de
cerveja

Verificar uma vez por
semana

Limpe os residuos de café a volta da base de
infusdo com uma escova.

Limpar o recipiente de recolha de residuos

1. Abrir a porta.

2. Retire o recipiente de recolha de residuos.

3. Esvazie o disco de café no recipiente de recolha de residuos.

4. Enxaguar o recipiente coletor de residuos sob a 4gua da torneira.

5. Coloque o recipiente coletor de residuos no aparelho.

6. Feche a porta e a limpeza esta concluida.

Limpar a maquina de infusdo

1. abrir a porta.

2. retirar a maquina de café.

3) Enxaguar a maquina de café sob a agua da torneira.

4. instalar a maquina de café no aparelho.

5. fechar a porta e a limpeza esta concluida.

Limpar o depdsito de agua

1. retirar o reservatério de dgua da maquina de café.
2. lavar o reservatdrio de dgua sob a dgua da torneira.

122



PT

Limpar o reservatorio de leite

1. Retirar o tubo de ligagdo do aparelho apés cada utilizagdo.
2. Lavar o reservatdrio do leite com dgua da torneira.

3. guardar bem o reservatério do leite apos a limpeza.

Limpar o bocal de leite

1. retirar a tampa da saida de café.

2) Retire o bocal de leite da saida de café.

3. lave o bocal de leite sob a 4gua da torneira.

4. instalar bem o bocal de leite, certificando-se de que a parte com a ficha fica do lado esquerdo.
5. instale a tampa da saida de café e a limpeza esta concluida.

Limpar o tabuleiro de recolha de agua

1. retirar o tabuleiro de recolha de agua.

2. adicionar uma solugéo de limpeza e enxaguar o tabuleiro de recolha de dgua sob a dgua da torneira.
3. apds a limpeza, volte a instalar o tabuleiro de recolha de dgua.

Limpar o moinho

1. retirar o botéo de regulagéo da retificagdo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

2) Retirar a mé interna no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

3. limpe a roda de moagem com a escova de limpeza e esvazie o café moido na abertura.

4. limpe a cdmara de moagem com a escova de limpeza.

5 - N&o instale a mo e volte a colocar o botdo de regulagdo da moagem na posigéo correcta.

6 - Prima o botédo do moinho.

7. deixe o moinho funcionar para remover o pé restante na cdmara de moagem (repita a operagéo dos
passos 3 e 4 se ainda houver po de café).

8. retire o botéo de regulagdo da moagem no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

9. instale a mé no sentido dos ponteiros do relégio.

10. instale o bot&o de regulagdo da moagem no sentido dos ponteiros do relégio e a limpeza esta concluida.

Limpar o canal de distribui¢cao de p6

Método 1:

1. clicar no botdo "Menu" para entrar no modo "Menu", clicar em " G
premir o botdo "ON/OFF" para abrir a porta do canal de distribuicdo de pé.

2. abra a porta e solte o café moido no canal de distribuicdo de energia com um palito ou uma escova e,

" Limpar o canal de café em pd" e

em seguida, feche a porta quando o café moido cair.

3. depois de terminar, clicar no botdo "ON/OFF" para fechar a porta do canal de distribui¢do de po.
Método 2:

Se restarem poucos graos de café na caixa de gréos, prima "Menu" e clique em " \J;Y" para trabalhar até
que o canal do pé de café seja limpo e a maquina volte ao estado normal de funcionamento.

NOTA: Se o café moido se tornar mais fino durante a utilizagdo do aparelho, ou se a embalagem de café
se tornar mais pequena depois de terminada a infusdo, verifique se o canal de distribuicdo de pd ndo esta
entupido, e o canal de distribuigdo de pé deve ser limpo uma vez por semana.
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Limpar manualmente o sistema de infusao e o sistema de espuma

1. Encher o depésito de dgua com a quantidade adequada de &gua a temperatura ambiente, que ndo
deve exceder o nivel de 4gua MAX, e fechar a tampa do depésito de agua.

2. Colocar o conjunto de infusdo no compartimento de infusdo do aparelho e fechar a porta do comparti-
mento de infus&o.

3. Colocar o prato de recolha de &gua no tabuleiro de recolha de agua e, em seguida, colocar um
recipiente no prato de recolha de dgua.

4. O utilizador pode ativar a fungdo "Limpeza manual" para limpar o sistema de infusdo e o canal de
derretimento do leite. Depois de terminado o pré-aquecimento, todos os indicadores funcionais se
acendem solidamente e o aparelho entra no modo de espera.

5. Tocar natecla" ﬁ ", a maquina entrara no processo de limpeza manual, a maquina entrara no proces-
so de limpeza manual.

NOTA: Se for necessério limpar o canal de espumacéo do leite, instalar o reservatério de leite e encher
o reservatorio de leite com dgua limpa em vez de leite. Se ndo for necessario limpar o canal de espuma
de leite, feche bem a tampa do bocal de leite.

6. Depois de terminada a limpeza, o aparelho entra automaticamente no modo de espera.

7. Abra a porta da cdmara de infusdo e limpe as borras de café do sistema de infusdo com a escova de
limpeza.

Eliminar os depdsitos minerais

Use 5% vinegar or 5%
citric acid to clean water

tank.

1. O aparelho precisa de ser descalcificado quando o visor apresenta a informagao de descalcificagéo.

N

. Encher o reservatério de 4gua com dgua e descalcificante até ao nivel MAX indicado no reservatério de
4gua (a escala da dgua e do descalcificante é de 4:1, o pormenor refere-se as instru¢des do descalcifi-
cante. Utilize "descalcificador doméstico"), também pode utilizar o acido citrico em vez do descalcifica-
dor (cem partes de agua e trés partes de acido citrico).

. Colocar um recipiente sobre a placa de gotejamento.

. Tocar na tecla "Descalcificagdo” para entrar no processo de descalcificaggo.

. Todo o processo de descalcificagdo dura cerca de 10 minutos.

. A descalcificagdo esta concluida, retornar a interface principal.

o U~ W

NOTA: O nimero de ciclos de café serd zerado e contado novamente depois de terminada a descalcifi-
cacdo completa. E o aviso de descalcificacdo ocorrerd quando o aparelho tiver efectuado novamente
500 ciclos de café cumulativos.

124

PT



PT

DICAS PARA UM CAFE DE EXCELENTE SABOR

1. Uma maquina de café limpa é essencial para fazer um café saboroso. E necessario limpar regularmente
a maquina de café como indicado na seccdo "LIMPEZA E MANUTENGAQ". Para a preparagdo do café,
utilize sempre dgua fresca a temperatura ambiente.

2. Guarde o café moido n&o utilizado num local fresco e seco. Depois de desembalar um novo saco de café
moido, volte a fecha-lo bem e guarde-o no frigorifico para manter a sua frescura.

Capitulo V: Resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucdo

O depésito de dgua tem
falta de agua.

1. Encher o depdsito de dgua com agua.
2. Se o problema nao puder ser resolvido,
contacte o servigo de assisténcia técnica.

O bot&o de regulacdo da
moagem, a porta e o
tabuleiro de recolha de
gotas interior ndo estao
bem instalados.

1. Colocar o botéo de regulagdo da moagem, a
porta e o tabuleiro de recolha de gotas interior
na posigdo correcta.

2. Se o problema nao puder ser resolvido,
contacte o servigo de assisténcia técnica.

do centro de infuséo

A maquina de café ou o
tabuleiro de recolha de
4gua interior ndo estdo
bem colocados.

1. Colocar a cafeteira ou o tabuleiro de recolha
de &gua interior na posicao correcta.

2. Se o problema néao puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

Falta de café em gréo

A caixa de gréos é a
falta de gréos de café.

Encha a caixa de grdos com café em gréo e,
em seguida, coloque a maquina de café em
funcionamento para preparar o café, e o aviso
de auséncia de gréos pode ser cancelado.

)

Limpar o centro Alerta de contentof
de infuséo de residuos cheio

O recipiente de
recolha de residuos
deve ser limpo.

1. Retirar o recipiente de recolha de residuos e
o tabuleiro de recolha de gotas interior para
limpeza; apos 2 segundos, o indicador
"Residue full indicator" apaga-se.

2. Se o problema néao puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

-
J_*

Limpar o centro Alerta de contentor
deinfusdo  de residuos cheio

A maquina de café
precisa de ser limpa.

1. Retirar a méaquina de café para a limpar; apos
2 segundos, o "Indicador de limpeza da maqui-
na de café" apaga-se.

2. Se o problema ndo puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

0O indicador de Agua
quente pisca.

O mecanismo de
protegéo contra o
sobreaquecimento da
caldeira é ativado e,
nesse momento, a
fungdo de dgua quente
nao é valida.

Se for necessario utilizar a fungdo "Agua
quente”, o aparelho deve repousar durante
cerca de 3 a 5 minutos e, em seguida, a funcéo
"Agua quente” pode ser activada.
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Problema

Causa

Solucdo

Cédigo: 0X1000

O motor de moagem
ndo funciona normal-
mente.

1. Desligue o aparelho e reinicie-o.
2. Se o problema néao puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

=

The grinder system is overheateds
Tt will tae timeto coof down:

O sistema de moagem esta
sobreaquecido. Demorara algum
tempo a arrefecer.

Significa que o aparelho
efectuou a moagem de
feijdo durante 16 ciclos
continuos e que o tempo
de cada moagem é
inferior a 5 minutos.
Depois, o sistema de
moagem é forcado a
arrefecer durante 5
minutos e, nessa altura,
todas as fungdes ficam
invélidas.

1. O aparelho repousa durante 5 minutos ou
desliga-se e volta a ligar-se.

2. Se o problema nao puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

Codigo: 0X0008

O medidor de caudal
nao tem sinal e a
distribui¢do de dgua é
anormal

1. Encher o depdsito de &gua com agua.
2. Se o problema nédo puder ser resolvido,
contacte o servigo de assisténcia técnica.

Cédigo: 0X0010

O elemento Hall ndo
tem sinal e o motor de
infusdo néo funciona
normalmente.

1. Desligue o aparelho e reinicie-o.
2. Se o problema néao puder ser resolvido,
contacte o servico de assisténcia técnica.

O creme néo é rico.

O café moido é
demasiado grosso.

Rode o botéo de regulagdo da moagem no
sentido dos ponteiros do relégio para
selecionar a regulagdo adequada.

O tipo de gréo de café
utilizado é incorreto.

Utilizar os gréos de café adequados para a
preparagdo do expresso.

O café sai
lentamente ou gota
a gota.

O café moido é
demasiado fino.

Rode o botéo de regulagdo da moagem no
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
para selecionar a regulagdo adequada.

O café nédo sai da
saida de café.

A saida de café esta
bloqueada.

Limpar a saida de café com um palito.

A méaquina ndo pode
ser activada.

A ficha de alimentacdo
néo foi ligada correta-
mente na sua posigao.

Ligar a ficha de alimentagéo a fonte de
alimentag&o principal da maquina.

A fonte de alimentagéo
ndo esta bem ligada.

Ligar a fonte de alimentagédo da maquina.

O interrutor de alimen-
tagdo ndo esta ligado.

Ligar o interrutor de alimentagéo.

A maquina de infusdo
néo pode ser retirada.

A maquina nao esta
desligada corretamente.

Desligue a maquina e volte a liga-la para que a
magquina seja reiniciada. Se o problema néo
puder ser resolvido, contacte o servigo
pos-venda.

A maquina de infusdo
estd bloqueada.

Contactar o servigo pés-venda.
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Problema

Causa

Solucdo

A espuma de leite é
demasiado grande ou
salpica da saida de leite.

O leite ndo estd
suficientemente frio ou o
leite utilizado ndo é
adequado para ser
espumado.

Recomenda-se que a temperatura do leite seja
de 5-10 °C, e o teor de proteina do leite deve
ser de pelo menos 3%.

O bocal de leite estd
demasiado sujo.

Limpar o bocal de leite.

O indicador de residuos
cheios e o indicador de
limpeza da maquina de
infusdo acendem-se.

Pode esvaziar o recipiente
de recolha de residuos e
limpar a maquina de café
quando esta estiver
desligada.

Por favor, esvazie sempre o recipiente de
recolha de residuos e limpe a maquina de café
quando esta estiver ligada. E volte a instala-los
depois de esperar pelo menos 3 segundos.

O recipiente de recolha
de residuos ndo esta
cheio, mas a maquina
pede para esvaziar o
recipiente de recolha de
residuos ou para limpar
a maquina de infuséo.

O contador ndo é
reposto a zero depois
de esvaziar o recipiente
de recolha de residuos
ou de limpar a maquina
de café.

Depois de substituir o recipiente coletor de
residuos ou o distribuidor de café, aguardar
sempre cerca de 3 segundos para que o
contador seja reposto a zero. Esvazie sempre o
recipiente coletor de residuos e limpe o
distribuidor de café quando a maquina de café
estiver ligada. Se o recipiente de recolha de
residuos for esvaziado ou se o distribuidor de
café for limpo com a maquina de café
desligada, o contador ndo sera reposto a zero.

A maquina de café
consegue moer os graos
de café, mas ndo sai
café.

O canal de distribuigdo
do pé ficaréd bloqueado
se os gréos de café
estiverem humedecidos
ou se houver demasiado
6leo na superficie.

1. clicar na tecla "Menu" para entrar no modo
"Menu" e, em seguida, abrir a porta do canal
de distribui¢do de p6 com o botdo On/Off no
2. Abrir a porta e soltar o café moido no canal
de distribuicao de energia com um palito e, em
seguida, fechar a porta quando o café moido
cair.

3. Clique na tecla "Menu" para entrar no modo
"Menu" e, em seguida, feche a porta do canal
de distribui¢do de p6 com o botdo On/Off do

A maquina de café faz
muito barulho.

E normal que a maquina
de café faga barulho
durante o funcionamento.

Se a maquina de café comecar a fazer outro
tipo de ruido, lubrifique o sistema de infuséo e
contacte o servigo pés-venda.

ELIMINAGAO AMIGA DO AMBIENTE

Pode ajudar a proteger o ambiente!

N&o se esqueca de respeitar os regulamentos locais: entregue os equipamentos
eléctricos que ndo funcionam a um centro de eliminacéo de residuos adequado.
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