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Semi-automatic

Espresso Machine
Read this manual thoroughly before using and save it for future reference
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Chapter I: Precautions for Safe Use

Before using machine always carefully read and comply with all these instructions. We cannot
accept any responsibility for the consequences of improper use.
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Warning: potential injury may cause from misuse of appliance

The heating element surface is subject to residual heat after use.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision orinstruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Before using checks that the voltage of wall outlet corresponds to coffee maker rating plate;

This appliance has been incorporated with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is
well earthed.

Do not place the coffee maker on hot surface or beside fire, avoid to be damaged.

Remove plug from wall outlet before cleaning and when not in use. Allow appliance to cool down completely
before taking off, attaching components or before cleaning.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility for examination, repair or
adjustment.

The use of accessory attachment not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric
shock, or injury to persons.

Place appliance on flat surface or table, do not hang its power cord over the edge of table or counter;

Be careful to ensure that the power cable does not become trapped and does not rub against sharp edges.
Ensure that the power cord does not touch hot surface of appliance;

Do not touch with hand directly, Use the handle of the portafilter;

To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse appliance or power cord into
water or any other liquids;

Do not use outdoors, It must be protected against freezing conditions;

Do not fill more than upper MAX mark, when pure water in water tank;

Once the fault, defect or machine drop caused by suspicious defect, unplug the power plug immediately, do
not operate on the problem machine;

Save these instructions baoklet for future reference;

Do notimmerse the machine into water.



Please send it to the service shop for test, maintenance and replacement by professionals.

Notes on this operating manual

This operating manual cannot cover all possible circumstances. For further information orin case of problems

not adequately covered in this operating manual, please contact the service

and sales center.

Please keep this operating manual safe and pass it on to the next user.

Chapter II: Component description Unpacking

Remove your espresso coffee machine from its packaging.

After unpacking, please check that the following parts are included:

Coffee machine Manual
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1. Display screen

2. Power switch

3. Single-cup coffee function key

4. Pressure gauge

5. Double cup coffee function key

6. Steam function key

7. Portafilter

8. Cup Warmer

9. Water tank lid

10. Water tank

11. Steam knob

12. Main body

13. Steam pipe handle

14. Steam pipe and nozzle

15. Drip tray

16. Double-cup coffee filter

17. Single-cup coffee filter

18. Pressurized coffee filter

19. Latte coffee cup

20. Tamper
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Note:

—Check that your home power supply voltage is the same as marked on the machine rating plate

—Destroy all the plastic bags to prevent danger to children!
Tip:
Keep the packaging for transporting the machine (e.g,, for removals, servicing, etc.)

Note:

You may find a little water remaining in the machine. Remove the red silicone

Chapter IlI: Making Coffee

A. BEFORE THE FIRST USE (Important)

1. Move the coffee maker from the package, and check the accessories according to the list;

2. Remove the red silicone from the water tank before using the coffee maker;

3.Clean all detachable parts;

4. Fill the water tank with water and put it back on the machine, and close the water tank cover;

5.Connect the power plug, all the indicators light up for about 1s, and there is a buzzer, the machine passes
the self-test. Press “ (1), the coffee machine starts to preheat, “¢ly” lights on, * \ép and ‘\i\_#p flash,
screen display“ - - - After about 1 minute, the preheating is complete. (D “ Z‘i’fﬂ @\ip?fghts on,
screen display setting temperature.

6. Press and hold ‘L’,'_’P

“ 88 7 Press and hold for 2 seconds, the temperature unit can be switched from Celsius to Fahrenheit

“ n

e} ;

«

\Z’&\S' at the same time for 2 seconds to enter the temperature unit switching mode

7. After the preheating is completed, turn the steam knob counterclockwise to the maximum position, and the
ele ctromagnetic pump works until continuous hot water comes out from the steam pipe and lasts for 5
seconds (this process takes 1-2 minutes) to clean the steam pipe, and then turn off the steam switch;

wh B

8. Rotate counterclockwise to install the portafilter the machine, press the “wywp’ to let hot water come out to

clean the coffee filter and cup.

B.MAKE ESPRESSO COFFEE (Double-cup Coffee for example)

1.Open the lid, take out water tank, and pour appropriate water into tank. Do not exceed the MAX capacity;

2. Put back the water tank and close the lid;

3. Connect power plug, press Power button, all indicator lamp will light on about 1s, then coffee lamps are flashing,
machine start preheating, preheating will be finished after 1min, power lamp and coffee indicator lamp will
always light on, steam indicator lamp light off;

4. Put the coffee powder (Single cup basket: 10 ~ 12g, Double cup basket: 17 ~ 19 g) into a double filter cup. Press
the powder down with the bottom of the coffee spoon. Remove the coffee powder froam the sides of the filter
cup.

Note: If too much coffee powder remains at the edge of the screen, it is easy to cause poor sealing and
water leakage.

5. Rotate the high-pressure portafilter assembly counterclockwise from position ‘ to position a (must be
tightened)



6. Putcup(s) under portafilter;

7. Pressthe double cup of coffee button, the machine starts to extract coffee, automatic extraction until the
machine stops working (buzzer prompt);

8. The coffee machine stops working automatically (the breathing light changes from blinking to steady on),
the coffee is finished, and then remove the coffee cup;

Warning: Do not leave the coffee machine unattended during the coffee making process, as it
sometimes requires manual operation.

9. After making the coffee, turn clockwise to remove the high-pressure portafilter assembly, clean the coffee
grounds in the filter cup and rinse with hot water. Press a single or double coffee button and run water to
rinse the coffee grounds out of the outlet.

10.When making a single cup of coffee, select a single cup of coffee filter, press the single cup of coffee switch
when making, the other steps are the same as making a double cup of coffee.

Warning: Do not touch the hot surfaces of the machine with hands to avoid scald, especially the
brewing outlet and the steam nozzle when use machine.

- Set the coffee temperature

1. Pressand hold “ LE,D e “\!iéﬁ’at the same time for 2 seconds to enter brew temperature setting from 25°C
(cold brew only) to 90~95°C (hot brew) .

2. Each press “ \if’ to decrease 1°C for hot brew.

3. Each press “wywp’ toincrease 1°C for hot brew.

4. The set tempe;ture is shown in the display.

5. Save the settings and exit after 5 seconds of inactivity.

-Set the coffee pre-brew time

”u

1. Press and hold “ Iy

2. Each press “ @ to decrease 1 second.

wwp 2t the same time for 2 seconds to enter pre-brew time setting from 1~10s.
3. Each press “wyp’ to increase 1 second.

4. The set pre-brew time is shown in the display.

5. Save the settings and exit after 5 seconds of inactivity.

-Set the coffee volume

1. Press and hold ‘\ﬁﬁ’ForE seconds to set single cup coffee volume from 25~150mL;

2. OrPress and hold “wyp for 2 seconds to set double cup coffee volume from 50~300mL.
3. Each press “\ip" mgécyease 5mL.

4. Each press \ﬁép to increase 5mL.

5. The set coffee volume is shown in the display.

6. Save the settings and exit after 5 seconds of inactivity.

-Setting the coffee extraction pressure

1. Pressand hold “ ¢!y and “ éﬁ at the same time for more than two seconds to set the coffee extraction pressure.
“y \ip o Q@u the key indicator light is always on; the digital tube displays the coffee extraction pressure,
thedefault H A(ﬁjstable range“H"“L1" L2
2. Press * LL",P” to decrease 1 gear at a time;
gl

3. Press “wiwp (0 increase Lstep atatime;
4. blink for 5 seconds without operation to automatically save the current set coffee extraction pressure.

4
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C.MAKING HOT WATER

1. Put a container under hot water outlet;

2.When *(hy” L"!'p "and \Qé’} indicator lights always keep on, open steam knab, rotate it to the maximum
position, hot water will be come out from hot water pipe immediately (Maximum work 2 minute); In the
process of making hot water, the single-cup coffee and Double-cup coffee” s light are breathing;

3.When the hot water reaches the required amount, turn the "steam knob" clockwise to the off position, and
the hot water stops flowing out.
Note: When using, be careful of the hot parts of the machine. Especially the water outlet (portafilter
holder), hot water nozzle and steam pipe. When operating, please do not put your hands on the

above parts for any reason.

D.PRODUCTION OF MILK FOAM

1. Take a special steel cup, pour into about 8°C cold full fat pure milk 1/3 cup; (Can't be hot};

Note: When selecting a cup size, it is recommended that the diameter of the cup be no less than
705mm. As the volume of milk will increase after foaming, make sure that the cup has enough
height.

2. Press“((&t;’, it starts preheating, Single-cup, Double-cup coffee and manual coffee button indicator go out,
steam indicator is flashing, then wait until the steam indicator lights on, now preheating finished.

3. Put an empty cup under the steam pipe, turn the "steam knob" counterclockwise to the maximum position,
release a little water in the steam pipe, and turn the "steam knob" clockwise to turn off the steam after the
steam comes out.

4. Put a stainless-steel cup under steam nozzle. Let the steam pipe nozzle soak below the surface of the milk;

5.0pen steam knob, rotate it to the maximum position to froth milk;

6. When desired milk foam reaches, turn off the knob then the steam stops.

Note: After the steam stops spraying, please clean the steam pipe assembly immediately and
discharge the milk in the pipe to prevent the milk froth from scaling on the pipe surface. During the
operation, the surface temperature of the steam pipe is high. Make sure not to be scalded.

- Set the steam temperature

1. Press and hold “5’&\\_’;’ for 2 seconds to set single cup coffee volume from 125~150°C;
2.Each press “ \é})” to decrease the temperature 5°C;

3.Each press \ﬁ@p to increase the temperature 5°C;

4.The set tempegtu re is shown in the display;

5. Save the settings and exit after 5 seconds of inactivity.

- Lower the temperature

1. Put a container under hot water outlet;

2. Press “ \ﬁﬁ”or“\!ﬁ\ip”, display shows "hot";

3.0pen steam knob, rotate it to the maximum position;

4.When the boiler temperature drops to the set coffee extraction temperature, the water pump will stop
automatically;

5. Turn the steam knaob clockwise to close the steam tube channel;

6.When “ L’!’P " ‘\_i\ip” is always on, coffee can be re-made.



Chapter IV: Clean and maintenance
A.DAILY MAINTENANCE
1. The machine has to be switched off and cooled down after each use;
2.Use a clean damp cloth to clean the stainless-steel surface;
Note: Do not use abrasive sponges and alcohol or solvents.
Do not immerse the machine into water.
3.Clean the outlet and the seal sing under the group head with professional brush;
4. Clean steam outlet, confirm there is no blockage
5. Detach the metal portafilter through turn it anticlockwise, get rid of coffee residue inside, then you can
clean it with cleanser, but at last you must rinse with clean water.
6. Clean all the attachments in the water and dry thoroughly.
7.Clean drip tray and removable shelf regularly then dry them.
8. Clean water tank regularly.

B.CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. The machine builds up lime scale deposits over time, and you need descale the machine 2-3 months;

2. Pour water and descale in water tank up to MAX capacity (water and descale ratio is 4:1, follow the
instruction of descale. Please use “household descale”, or you can use the citric acid replace descale (water
and citric acid ratio is 100:3); EN

3. Lock the filter holder (no coffee powder) into the group head. According to part “B” MAKE ESPRESSO
COFFEE;

4. Place a large-capacity container under portafilter and the hot water outlet. Press and hold “@@5’ “d&b” at
the same time for more than two seconds to enter the automatic descaling function of the coffee channel,

NO) ‘\_Q\ép YN s always on.

5. Unscrew the steam knob and press ‘Q{{&S’to clear the steam channel, and the water pump will stop
automatically after 500ml is discharged;

6. After turning off the steam knob, press @ép to clear the coffee channel, and the water pump will stop
automatically after 500ml is discharged;

7. Allow the descaling agent to settle in the machine for at least 15 minutes;

8. Refill the water tank with clean water and repeat the step 5~6 at least 3 times to make sure the piping is
cleanly.

9, Finally press " (1) " to exit the descaling program and return to normal working mode.

C.INDICATOR TIPS

: Single-cup Double-cup Steam . .
Power Indicator Coffee Indicator | Coffee Indicator Indicator Display screen Cause Solution
The Red indicator The Green The Green The Green Extinguished after Connect power plug /
blinks for 1s indicator blinks | indicator blinks indicator full display 1s
forls for1s blinks for 1s
Lights on Flashing Flashing Lights off -- - Coffee and hot water is /
twinkle alternately pre-heating
Lights on Flashing Flashing Lights off 25°C({cold) Coffee and hot water /
90~95°C{hot) pre-heating finished
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Lights off Brealh;:g light Lights off Lights off timekeeping Making single cup coffee /
Lights off Lights off Breathing light - . . . i
ghts o i Lights off timekeeping Making double cup coffee /
Lights off Breath{;:g light Breathﬂu:]gl\'ght Lights off timekeeping Making hot water /
Lights off Lights off Lights off Flashing twinkle altemately Steam is pre-heating /
. . . ) . Steam pre heating finished
Lights on Lights off Lights off Lightson 125~150°C or Steam ﬂn\%hed /
Lights off Lights off Lights off Lights on timekeeping Making steam /
The Steam knob is open | Switch the steam knob
Lights on Lights off Lights off Flashing E-1 when the machine is clockwise to turn off
power on. the steam.
1. The water shortage of
the water tank causes the
boiler to overheat and start | L. Fill the water tank
the overpressure with appropriate
. . . R . protection amount of water.
Lights off Lights on Lights on Lights off E-2 2, Too fine coffee powder 2. Adjust the
leads to too high pressure, | appropriate powder
which will autoratically thickness
start overpressure
protection
. Temperature sensor short Please contact
Lights off Lights off Lights off Lights off kd circuit or open circuit technical support.
: ; : - The heating function is Please contact
Lights on Lights off Lights off Lights off E-4 e Eork technical support.
.tTiTF;eramf. 13 notﬁ Switch the steam knob
Lights on Flashing Flashing Flashing haot suitable for maxing Cofiee | 5t |ackwise to turn
after heating for steam SR A e
function. )
” The steam knob needs to <
Lights on Flashing Flashing Lights off = C!‘co{d) be closed after cooling Switch off the steam
90~95°C(hot) e knob
Lights off Lights off Lights off Lights off Mo display Turn off /
Lights off Lights off Lights off Lights off No display Standby Lﬁ;’nrﬂgf than30 | pr.s the Power button
D.TROULBE SHOOTING
Problem Cause/Result Solution
Water tank is empty. Fill the tank with water and turn on the steam knob until
hot water comes out continuously from the steam pipe.
No water comes out.

The red silicone cover inside the water tank is not removed.

Remove the red silicone cover inside the water tank.

The input voltage or frequency is inconsistent with

nameplate.

Make sure the voltage and frequency are consistent with

the nameplate.

Machine malfunctions.

Please contact with the authorized service.




Steam nozzle clogged.

Clean steam nozzle.

No steam is
generated.

Water tank is empty.

Fill the tank with water and turn on the steam knob until
hot water comes out continuously from the steam pipe,
Now you can start to steam.

The steam knob is closed after pressing the steam button.

Turn the steam know anticlockwise to turn on the steam
function.

Machine malfunctions.

Please contact with the authorized service.

Too much powder in the filter.

Coffee runs out
around the edge of
the filter holder.

There is powder in the seal ring under group head.

Turn off the machine and wait for it cool down, clean the
filter, then pour appropriate coffee powder.

Implementation of the above operation problems still exist.

Flease contact with the authorized service.

coffee powder is too fine, and clogged filter.

With thicker coffee powder.

Filter holes are blocked.

Brush / clean the filter.

Coffee comes out too
slow or no coffee

The red silicone cover inside the water tank is not removed.

Remove the red silicone cover inside the water tank.

comes out.

The steam knob is open.

Turn the steam knob clockwise to turn it off.

Water tank is not inserted.

Insert the water tank in place,

Water leakage on the

Drip tray is filled up.

Please clean the drip tray.

bottom of machine.

Machine malfunctions.

Please contact with the authorized service.

The power cord is not plugged well

Plug the power cord into a wall outlet correctly.

Machine is not
working.

NTC is short circuit,

Machine malfunctions.

Please contact with the authorized service.

Steam indicator not light on.

Wait steam indicator lights on.

The steam cannot
froth

The milk container is too big or the shape is not fit.

Use high and narrow cup or garland cup.

Used skimmed milk.

Use whole milk.

*If you have not been able to solve the problem, contact customer support in your country.

E.Content of hazardous substances in the product

Accessory Hazardous Substances
Plastic Plastic (Pb) (Hg) (Cd) (Cr(vi)) ({PBBs) (PBDEs)
Hardware O C o] O 0] G O
Power Cord x O O O O O O
Electrical device 4 O 0] O 0] O O
Silicone parts O O 8] @] Q O B
Package Q O ] (& Q O Q

GB/T 26572.

This form is compiled in accordance with the provisions of SJ/T 11364.
(O:Indicates that the content of the hazardous substance in all homogeneous materials of the part is within the limit requirement of

X 1t means that the content of the hazardous substance in at least one of the homogeneous materials of the part exceeds the limit
requirement of GB/T 26572.
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Chapter IlI: Making Coffee

model No. H10Plus

Rated voltage frequency AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
Coffee machine power 1350W

Water tank capacity 18L

Pressure 20 Bar

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!
Please remember to respect the local regulations:

hand in the non-working electrical equipments to an appropriate waste disposal center.

- lCECBIaS @ @.

Made in China
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I: MyHKTBI ANs 6€30MacHOCTH

MNepep ucnonb3oBaHMEM MalLKHbI, NOXanyicTa, 0643aTeNlbHO BHUMaTENbHO NPOYTUTE BCE 3TU
MHCTPYKUMK U ciepyiiTe UM.Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTH 3a NOCNEACTBUS HENPaBUNLHOTO
MCNoNb30BaHUA.

1. MpenynpexgeHie: HENpaBuNLHOE UCMONL30BAHWE 3NEKTPONPUOOPOR MOKET NPUBECTK K TPaBMaM.

2. [NOBEPXHOCTb HArPEBATENBHOTO 3MEMEHTA NOCNE UCNONB30BaHKS BYET BoIAENATH HEHYKHOE TEMNO.

3. [letaM He pa3peLuaeTcs YMCTUTh v NPOBOANTL TEXHUYECKOE 0BCNYUBAHME AaHHOMO 0BOPYACBAHKS, EC/IU GHO
ocTagneHo 6e3 nprucMoTpa.

4. [fleTv B BO3pacTe 8 NeT W CTapLue MOTyT NO/b30BaThCA 3TUM 0O0PYA0BAHVEM, ECIIM OHW HAXOAATCA NOJ,
HabNIOAEHWEM UK NONYHAIOT PEKOMEHAALIMN N0 HE30NACHOMY UCMOMNBI0BAHMIO ITOTO 0BOPYAOBAHNS U NOHUMAIOT
CBA3AHHBIE C 3TUM OMacHOCTU.[ETAM He Pa3pellaeTcs BbINONHATL YEOPKY W TEXHMYECKOE 0BCNYHUBAHWE, ECI OHU
He CTapLue 8 NeT 1 He HaxXeAATCA NoA NPUCMOTPOM. [OXKaNYACTa, BCTaBETE YCTPOWMCTBO U €r0 LWHYP NUTaHus B
HefoCTYNHOM ANA feTeil Bo3pacTe Ao 8 neT MecTe.

5. Jogm ¢ PUIMYECKUMH, CEHCOPHBIMK MW YMCTBEHHEIMW HEOCTATKAMMW WM C HEAOCTATKOM OMBITA U 3HAHWIA MOTYT
nonb3oBaThCs 06opyAOBaHWEM NPK YCNOBUM, YTO OHK COMACUAUCH Ha BE30NacHOe MCNONB30BaHKE.

6. [leTsiM He paspeluaeTcs urpath C 3TUM NprbopoM.

7. Mepen ncnons3oBaHeM NpoBepsTe, COOTBETCTBYET 1M HAaNPMKeHKe B HACTEHHOW PO3ETHE NacnopTHOK Tabnnyke
KotheMaLIMHEL.;

8. [laHHoe 060pyACBaHME OCHALLEHO 3a3emisiolel BUNKOA.MoXanyicTa, yoeauTecs, 4To HACTeHHas PO3ETHE B Ballem
7IOME XOPOLLO 3a3eMneHa.

9. He craeeTe KOEBapKy HA rOPAHYHO NOBEPXHOCTE MW PALAOM € OrHeM, HTODbLI M3BeXaTL NOBPEXAEHMA.

10.BbIHWMalTE BUNKY M3 PO3ETKU NEPe, YUCTKOM W Koraa OHa He Ucnonb3yeTcs.lepes CHATUEM, YCTaHOBKOH, cOopkoit
WA OHUCTKON KOMMNOHEHTOB flaiiTe 0BOPYAOBAHMIG NONHOCTBIO OCTHITh.

11.He ucnoneayiTe 06opyLoBaHVe NOCNe NOBPEXAEeHWS WHYPa NMTaHKA MM BUAKK, 8 TAKKE B Cly4ae HEMCNPaBHOCTK
WA NHOro Apyroro NoBpexaeHKa obopyaoBaHns. BepHiTe obopyaosaHue B GNUaAlLIMiA aBTOPU30BaHHEIRA
CEPBUCHBIA LEHTD 419 NPOBEPKM, PEMOHTA MW HACTPOKK.

12./icnonb3oBaHive aKceccyapos, He PEKOMEROBAHHbIX NPOKU3BOANTENEM NPMBoPa, MOXET NPUBECTH K NOXapy,
NOPaMEH IO INEKTPUHECKAM TOKOM N1 TPABMaM.

13.MomecTrTe NpUbOp Ha POBHYH MOBEPXHOCTL MM CTON W HE CBELUIMBAITE M0 WHYP MTaHKUA C KPas cTona wnm
npunaeKa.

14.CnegwviTe 3a Tem, YTOBLI LUHYP MUTAHS HE NEPEXUMANCA U He Tepcst 06 0cTpbIe Kpasi.

15.¥Y6€MTECh, YTO LIHYP NUTaHUS HE CONPUKACAETCS C ropayell NoBEPXHOCTLI0 Npubopa.

16.He gonyckainTe NPAMOro KOHTaKTa C PyKaMu 1 MCrons3yiTe py-Ky hunsTpa.

17.80 n3benaH e noxapa, NOPaxeHWs 3NEKTPUYECKVM TOKOM W TPABM, HE NOrpy#akTe NPUBopP MW WHYP NUTaH1s B
BOAY MK NHOBYIO APYIYHO MUAKOCTb.

18.He 1cnonb3oBaTh Ha OTKPLITOM BO3/YXE W NPELOXpaHATb OT 3aMep3aHus.

19.npw 3aNonHeHK pesepeyapa YACTON BoAOK He NpeBbllaiiTe BepxHWii npepen MAX.

20.8 cnyyae 0BHapyWeHWs HEMCNPaBHOCTH, Ae(eKTa MW NaaeHUs MaLWHBI, BbI3BaHHOTO NpefnonaraemMbiM AedeKToM,
HEMEANEHHO OTKAIONNTE INEKTPOMNMUTAHKE U HE IKCNNYATUPYIATE AaHHYIO MalLnHY

21.COXPAHMTE 3TN MHCTPYKUMMW ANA AaNbHENLIEro MCNO/b30BaAHMS.

22 He norpymaiiTe MallnHy 8 BOAY.

OTHECWTE Ero B CEPBUCHYIO MACTEPCKYIO NS NPOBEPKU, PEMOHTa W 3aMEHbI KBANMbWLIMPOBAHHbIM NEPCOHAN0M.
lpYMeYaHns K AaHHOMY PYKOBOACTBY NO 3KCN/yaTaumm

[laHHOe PyKOBOACTBO NO 3KCN/YaTalli He MOXET OXBaTWTh BCE BOSMOMHbIE CUTyaLMK. na nonyqeHms
AONOMHUTENBHOI MHPOPMALIMW UK NPU BOHWKHOBEH MW NPoBIeM, HEAOCTaTOUHO NMOMHO OCBELEHHBIX B AAHHOM
PYKOBOACTBE NO 3KCNNYaTaLWK, 0BpalLaliTecs B LEHTP 0BCNYMBaHWS U Npofax. NoxanylicTa, xpaHuTe faHHoe
PYKOBOACTBO MO 3KCM/yaTaLvi B HAAEXHOM MeCTe U NepefanTe ero CleaytoLemMy Nonb3oBaTento.
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1l: ONncaHne KOMNOHEHTOB NPOAYKTa U YNaKOBKU

A3enexuTe MaLWKHY N3 YNaKoBKK

Mocne BCKPbITKA YyNaKOBKK y’6E‘,D,MTer, YTO B KOMNNEKT BXOAAT Cneyolie KOMNOHEHTbI
PyKOBOﬂ,CTBO no sKCnnyataumm HOCbE‘MaUJI/IHbI

S

1. 3kpaH gucnnes

2. Boiknioyarens nutaHua

3.Knasuila GyHKUWUKM NPUrOTOBNEHMA
Kode U3 OfHOMN YalKK

4. MaHomeTp

5.Knasuwa $pyHKUMM ABCAHOR
Yallku Kogpe

6. yHKUMOHaNbHLIN Koy Steam

7. MNopTdens

8. MNoporpeearent yallex

9. Kpbiwka baka nna sodkl

10. Pezepeyap Ans Bojbl

11. Pyuka nopaum napa

12. OcHoeHoe TENO

13. Pyuka ans napoeoi Tpybbl

T4. Maposan Tpyba u GopcyHka

15. MopaoH ana cbopa Kanens

16, ®uneTp 4NA 4BOAHON YallkK
Kode

17. ®uneTp AnNA Koge Ha OfHY
valky

18 dunsTp AN kKode Noj, NaBIeHWEM

19. Yawka kode JlatTe

20. Tamnep

BHUMaHKe:

VEE,D,MTECI:, YTO HanpaxeHKe Balweil 6bIToBOI 3NEKTPOCeTH COOTBETCTBYET HanpAXeHUO, yKazaHHOMY Ha

33BOACKON TabnuyKe MalnHbl

YHUYTOMBTE BCE NNACTUKOBbIE NAKETHI, 4TO6bI M36EXaTh ONACHOCTH ansa AJETEI;:\! HDHMEHEHME‘Z OcraTky BoAb
B MallWHe ABNAIOTCA OCTaTKaMK 3aBOACKNX WCNBITAHUIA M ABNAKOTCA HOPMANbHbBIM ABNEHKEM.
XpaHMTe YNaKoBRY, MCNONE30BaHHYO ANA TDAHCNOPTUPOBKK MallWHBI (Hanpmmep, Ana neEMOHTaxa,

oBCyHUBAHNUA W T.4.).

Ill: Bapka koche

A. MepBoe UCMob30BaHMe (BaXHO)

1. n3snexuTte KOCDE‘MaU.IMHy W3 YNaKOBKKW 1 CBEPBTE NPUHaANEHHOCTH CO CMTMCKOM.

2. Y706kl MCNONB30BATE KOEBAPKY, CHAYaNa CHAMUTE KPACHbIN CUNUKOH C pe3epsyapa

3. Ans BOARI.
4, OUMCTUTE BCE ChEMHbIE IETANN;

HanonHWTE pe3epsyap 4Ns BOAbI BOAOK U YCTAHOBMTE €ro 0B6paTHO Ha MaL1HY,

3aKPOWATE KPbILIKY PE3EpBYapa A% BOdbI;

18
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5. NOAKNKYUTE BUIKY NUTaHWA, BCe MHAWKATOPLI 3aropaTca NPUMEPHO Ha lc,3atem NoracHyT, U paspacrcs
" o 1
3BYKOBOW CUTHan, MallliHa NpovaeT CamoTeCTUpoBaHKeE. HammuTe KHOMKY NATaHuA O s Kod)esapKa
BKMHOYWTCA W HAYHET npep,aapreanbsD't Harpes.

N N N » X
(I) BCErga FOpVIT,\_!_PH!\!J')MMFaIOT, Ha gucnnee otobpaxaetca - - - °C". MHgvKaTopbl (l) WP v \®@P ropAT, a Ha

3KpaHe 0TOBPamaeTcs 3afaHHan Temneparypa.

6. OIHOBPEMEHHO HAKMUTE W YAEPMNBAIATE KHOMKM \ﬁj’u cflgb B TEYEHUE 2 CEKyHA, YTOBBI BOITU B pEMUM

NEePERNOYEHNS TeMNEepaTyPHbIx BNOKOB, NPK ITOM TeMNepaTypPHbIi BNOK MOXET BbITh NEPerNtoYeH ¢ 921 Ha
138 1w Haobopor.

7. nocne NpefRapUTENLHOTO HArpeRa NOBEPHWTE PYHKY NOAAYM Napa NPOTUB HYaCOBOKH CTPENKU B MAKCUMANkHOE
NONOMeHME, 3NEKTPOMArHUTHbIM Hacoc paBoTaeT Ao Tex Nop, NOKa 13 NAapoBOK TPYBKI He NOMAET HeNpepbIBHbIKA
NOTOK ropAYell BoAsl 8 Te4eHE 5 CeryHp (3TOT NPOLECE 3aKUMAET 1-2 MUHYTHI) AN OYUCTKIA NAPOBOIA TRYGKK,
3aTeM BbIKNIOYUTE NEPEIOHATENb NOAAUM Napa.

8. YcTaHOBWTE KOMENHYIC PyHKy B MALWWHY, MOBEPHYB ee NpOTUB YacoBOH CTPENKM, 1 HAKMITE KHOMKY C, YTOGb!
BEIMYCTWTE FOPAHYH BOGY N5 OHUCTKI YaLUK NS NOPOLIKA W HalleK.

B.MpuroTtoeneHune acnpecco

1. OTKPOMNTE KPbILKY, U3BNEKUTE PE3EPBYAP ANS BOAbI M 33NEHTE B HENO COOTBETCTBYIOLEE KONMUECTRO BOfLL He
NpeBbIaKTe MAKCUMATEHYH BMECTUMOCTS;

2. YCTaHOBWTE Ha MECTO PE3EPBYAP AN BOfB! M HAAIEHETE KPbILLIKY;

3. NOAKNHHKTE BUNKY MUTAHKUSA, HAXMUTE KHOMKY MATAHUS, MALLKMHA HA4HET pasorpes, Yepes 1 MuHyTy pa3orpes Byget
3aBepLUeH, MHAWMKATOP NUTaHNA W MHAMKATOP Kode BCeraa BKNIOYEHb!, MHAMKATOP Napa BbIK/I0YeH;

4. NomecTuTe KoberHbIM NOPOLIOK (Kop3KHa C 04HOM Yawwkoi: 10~12g, Kop3rHa ANa ABYX Hallek: 17~19g) B MUCKy.
TNOTHO NPYHMIITE NOPOLIOK MONOTKOM A5 NPeccoBaHus. YaanvTe koeliHblii NopoLwok ¢ 0bogaxa Jalmv Ans
nopoLwKa.

Mpumesarme: ECAn CrnWKomM MHOro KodeiHoro NOPOLUKa OCTAETCA Ha KPAIa Yalliv A5 NOPOLUIKA, 3TO MOXET Nerko
NPUBECTY K NNOXOIA FEPMETIU3ALMM 1 NPOTEYKAM.

5. 3alIENKHKUTE PYdKy B KOEBAPKE U NOBEPHUTE £€ NPOTMB Y3COBOK CTPENKK 13 MONOKEHUA ‘\ B MONOKEHNE 8
(HeobxoaMMO 3aTAHYTS).

6. MOMECTUTE YaLLKY NOA HOCWK KotheBapKkX,

7. HawmuTe Lip 1nnu \L‘_’\ip 1 KOEMALLKMHA HAYHET 3KCTPArMpoBaTh KOME, aBTOMATUHECKM, NOKa HE NPEKPaTHUT
paboTy (3BYKOBOW CUrHan);

8. KothemalwHa aBTOMATHYECKY NPERPAILEET PABOTY (MHAWKETOP [bIXaH 1A MEHAETCA C MUTAKOLLIETO HA MOCTOAHHEIF
CBET), Kodhe roToR, Yallka YAanseTcs.

BHIMaHwe: He ocTaenainTe kodesapry 6e3 NpyUcMOTpa BO BPEMSA NPOLECca NPUIoTOBNEHUA KOe, TaK Kak nHoraa
TpebyeTcs py4Hoe yrpagneHue.

9. noc/e NpUroTEBNEHUA Kode NOBEPHKTE N0 YaCoBOW CTPENKE, HTODLI CHATE PYHKY, O4MCTUTE PUNBTP-HaLIKY OT
KODEMHOM MWLM 1 NPOMOITE ee ropsivel Bogow. HawmmTe \ip wnm \ééP 4TOBbI NPOMBITH KOENHYIO Myl 13
3aBapPOYHOU rONOBKN.

BHUMaHWe: Bo M36eXaH1e OXOroB He NPUKaCaiTeCs PYKami K ropayiM NOBEPXHOCTSIM MALLUHBI, OCOBEHHO K
HacanKke ANA 3aBapyBaHKa 1 NAPOBOMY COMNMY NPY UCNONE30BAHMK MALLUHBI.

- YCTaHOBKA TeMnepaTypbl 3KCTpaKuum Kode

1. HaMuUTE 1 yaepxuBaiiTe KHOHHM" éﬁ»wﬂé\éﬁ Of\HOBPEMeHHO Gonee By cekyH, 4TODbI YCTaHOBTL TeMNepaTypy
Kode, MHaMKaTopsl Ha kHonkax \WP 11 WP GuicTpo MuraT

. Unchporas TpybKa NOKA3LIBAET TEKYLLYID 3agaH'Hy>o Temnepatypy kode. Perynupyemslil uanasoH 25°C, 90~95°C.

. B ManasoHe Temnepatyp 90~95°C, HaxmuTe \WPANS yMeHbleHus TeMnepaTypsl Ha 1 rpagyc Lienbcus kavkapili pa3

. B awana3sone Temnepatyp 90~95°C HammuTe '—éé}’ 4TOBbI KaXabI pa3 yBenwu4mBaTh Temneparypy Ha 1 rpagyc Lienbcus.

(ST VS S )

. MUAraHwe B TedeHmne 5 cekyHp 6e3 paboTel AN aBTOMATMHECKOrO COXPAHEHKS TEKYLLEH 33/1aHHON TeMNepaTypbl
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-YcTaHoBKa BpeMeHun npep,aapmenbuoro 3aBapuBaHnsa

1. HAXMUTE U yaepHUBaliTe KHOMKA (_) " woaHoapemeHHo Enonee gayx ceKyHa, 4ToBbl YCTAHOBUTL BpEMS!
npeABapUTENEHOMO 3aBapUBaHWA. MHAMKATOPEI KHOMOK O \_pw \‘!LP BCErfia BKMOYeHb!; ntposas Tpybka
NOKa3bIBAET TEKYLLEE YCTAHOBNEHHOE BPEMS NPEABAPUTENEHOMO 3aBAPUBAHNS, NO YMONYaHWIO 5 CeKyHS, ANanasoH
perynmpoakw o1 0 ao 10 cekyHp.

. HaMmMuUTe LP [U1A YMEHbLUEHWA Ha 1 ceryHay KaXablid pas.

. HaXMUTE P » 4TOBEI fOBABNATE N0 1 ceryHae kamapili pas.
Swp

B w N

. MUraHK1e B TeveHue 5 CeKyHO be3 onepayxy 4ns aBToMaTrYeCHOro CoOXpaHeHns TeKYLLETo YCTaHOBNEHHOIO BpEMEHW
NPeABapunTENbHOM 3aBapuBaHng.

-YcTaHOBMTE 06BEM IKCTPAKLMK Kodhe

1. HaXMUTE U yaepHKUBaiiTe KHOMKY C‘!")j B TEYEHWE ABYX CEKYH, YTOBbI YCTaHOBUTL 0BbEM IKCTPAKLMW OFHON
nopumu Kode, No yMon4aHuto 35 M7, AUANasoH HacTpoiku 25~150 mn.

. VNV HAXMUTE W YAEPHMBAITE KHOMKY Q&PB TeyeHwWe [ByX CEKyHA, YTOBbI YCTAHOBUTL O6bEM ABOMHON
SKCTpaKLK Kode, Mo yMonyaHuio 70 M, AManasoH HacTpokikk 50~300 MA.

. uMdposas prﬁKa 0TOBPANAIOLLAA TEKYLUMIA YCTAHOBAEHHbI 0ObeM Kode.

. Haxmute \wy) UD YTOBLI Kbl pas yMeHbLWaTb 5 M.

. Haemure _# , 4TOBbI Ka¥(bli Pa3 yMeHbLWaTh 5 M.

. MUraeT B TeYeHMe 5 ceryHp Ge3 paboTsl, UTOBLI ABTOMaTUYECKM COXPaHMTE TEKYLUMIA YCTAHOBNEHHBIN 06beM Kode.

2]

U AW

-HacTpoiika gaBneHua 3KCTpakumm kode

i
1. Hawmute 1 yﬂepmmaame OAHOBPEMEHHO KHOMKM "(h' " \@p " Gonee Byx ceryHA, UTCGbI YCTAHOBUTL AaBNeHHe
skcTpakum koge.” (D \_}J ‘e e VHANKATOP KHOMKW MOPUT NOCTOAHHO; Ha UN(pPOBOH TPyGKe oTobpanaeTca
TEHyl_U,eeyCTaHOBHeHHOGﬂaBﬂeHMeBKCTpaKLLMM kodbe. Mo ymonyanmio " H'" nepeaada, AranasoH peryniposki " "

LitLe” pepena‘-la

Hawmure " WP " 1nq yMeHblIeHUs Ha 1 CTyNEeHb 3a pas; RU
HaxmuTe \uf\_’p N7 yBenrYeHna Ha 1 cTynerb 3a pas;
MuraHue B TeueHue 5 cexyH 6e3 paboTbl ABTOMATWHYECKW COXPAHSIET TEKYLIEE YCTAHOBMEHHOE MaBneHue

SKCTpaKLMK Kode.

C.MpuUroToBneH1e ropsyen Bogs!

1. NoMecTWTE KOHTEHHEP noq Bblxop, ropsiver Boakl (Napoeoe conno).

2. korpa wrgmratopsl (hy, \__pva w rOPAT, OTKPOWTE Py4Ky NOAAYM Napa v NOBEPHUTE €€ B MaKCKHMabHOE
NONOKEHWE, U3 TPYOBI FOPFYEl BOAbl HEMEANEHHO NOMAET !‘ODSNBH BOAA (MAKCHMYM 2 MWHYThI paboTs); B
NpOoLECce NPUraTOBNEHWA MOPSYE BOAb! MHAWKATOPbI LP " QL,D MUraKoT.

3. korpa byaeT fOCTUMIHYTO HEOBXOAMMOE KONWMYECTBO ropAYei BOfE!, NOBEPHKUTE "py4Ky Napa” no YacoBol CTpenke

B NONOXEHWE "BbIKL', ¥ TOpaYan Boda NepecTaHeT Tevb.
Mprmesanme: Mpn MCNeNb30BaHWK MALWKMHBI 0BPATUTE BHYMAHWE Ha 30HY HarpeBa. OCOBeHHO 3TO KacaeTcs
BAPOYHON FrONOBKK, (HOPCYHKIA rOpAYEi BOAk! M NapoBOiA Tpyokl. Bo Bpema paboTel HU B KOEM CNyYae He KnaguTe
PYKM Ha 3TV geTany.

D.4T06bI MONOKO BCMEHWIOCH

oW

1. MCNoNb3ysA BIABIKHYIO HaLLKY, BAEATE OXNEMAEHHOE MONOKO, TPUMEPHO 1/3 eMKOCTW.

Npumeyarue: Npu BoIGOpe paMepa Yalliv s BCNeHUBaHWS PEKOMEHAYETCS, 4TI ee fruameTp Bbin He MeHee
705 M. Mockonbky 06LEM MONOKA NOCNE BCMNEHUBAHWA YBENWMYUTCS, yOEOMUTECE, HTO Halla UMEET AOCTATOHHYIO
BbICOTY.

2. HAMMUTE KHOMKY d&b 4T0OLI HA4aTh NPENBaPUTENLHBIA HArPes, MHAMKATOPbI L"P " w NoracHyT, a
nHAMKaTOP "\ ByaeT MuraTh pas B cekyHay. s 3apeplieHus NPeaBapuTeNsHOro Harpesa NOAOKAKUTE, NOKa
MHAWKATOP 38rOPUTCA Ha ANVTENBHOE BPEMS.

3. NOMeCTUTe NYCTOM KOHTelHep Nof NaponpOBOA 1 NOBEPHUTE "py4Ky Napa' Ha MaKCUMANbHYIO HACTPONKY, 4TOGL!
CAWTE OCTABLYIOCA BOAY M3 Naponposopa. Koraa nap Gypet cTabunbHO BeIXOOUTL, NOBEPHWTE Py4Ky NOAa4M napa
N0 4acoBOW CTPENKe, 4TODbI BbIKNKYITE Nap.

4. NOMECTUTE BbIfBUKHOIN CTaKaH C MONOKOM NOJ NapoByto TPYBKy, yEeAMBLLMCE, 4TO NaPOBOE CONNG NONHOCTBIO
NOrPYKEHO HUKE YPOBHS MONOKa.

5. MOBEPHUTE Py4Ky NOAA4N Napa NPOTWE YaCOBOK CTPENKM 10 MaKCMMaNLHOK| HACTPOMKK.

6. NepeMeLnBaHI1e MONOKa NyTEM PEryIUPOBKY NONOKEHUSA YPOBHS MMAKOCTU N0 OTHOLWEHUIO K NAPOBOMY COMNY.

7. Korpa Byaet AocTUrHyTa enaemas MONo4Has nexHa, 3aKpoiiTe pyyKy, W Nap NpexkpaTuTes.

NpumeyaHme: Nocne NpeKpaLleHns BbINyCKa Napa, NOManyicTa, HEMeANEHHO O4UCTUTE y3en NapoBoi TpyBsl,
4TOBBI CAUTE MONOKO 13 TPYBLI 1 NPEROTBRATUTEL 0BPA30BaHIE HANeTa MONOYHOI NeHb! Ha NOBEPXHOCTH TPY6LL. Bo
Bpemsi paboTbl NOBEPXHOCT NAPOBOI TPYBbI HarpesaeTcs. CheguTe 3a TeM, YTOObI He 0BKEULCH.
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- YcTaHOBKa TeMnepartypbi napa

1. Haxmure 1 yaepuunBaiiTe KHOMKy ({&b, 4TOBbI YCTAHOBKTL TEMNEPaTYpPY Napa.

2. Ha UMPOBOM MHAWKATOPE OTOOPAKAETCS TEKYLLAN 3a/iaHHas TeMnepaTtypa kode. [lanasoH HacTpoiku: oT 125

3. n0150°C.
Hanmure \é"P 4TOBbI KaAbIA Pa3 yMeHbLIATbL TeMnepaTtypy Ha 5°C.

4. Hawmute \!\_P ANsA yBenMYeHys Ha 5°C kawabli pas

5. MuraHve B TedeHue 5 cekyHz, 6e3 onepaumi sl aBTOMaTUYECKOrO COXPaHEH NS TeKyLLell HACTPOIK.

- OxnampeHue Kotna

Mocne 3aBeplweHns NCNONb30BaHUA (YHKLUMK Napa, eC/I BaM HYXHO HeMeaIeHHO CHOBa

NpuUroToBUTL Kodhe, cHavana HeobxoanMo CHU3WTL TeMnepaTypy Golinepa.

1. MomecTuTe NycTyio eMKOCTb no,u, naponposoa

2. Mpu HaxaTHK KHDHKM\_P U \UHB urhpoBOM ancnnee NosBuUTCA Haanwcs “hot";

3. MosepHWTe "pydKy Napa” NPOTWE YaCoBOH CTPENKM A0 MaKCMMaNbHOW HaCTPOWKMY;

4. korfa TemnepaTypa B Hoinepe onycKaeTcs A0 YCTaHOBNEHHOM TEMMNEPATYPhI 3KCTPAKLMK Kode, Hacoc
3BTOMATMUYECKW OCTaHAB/MBAETCS;

5. MoBepHWTE Dy4KY NOAANK NAPa MO YacoBOK CTPENKe, 4TOObI 3aKPLITL KaHaN NaponpoBoaa;

6. Korga 3aropAaTes MHAWKaTopbI \.Q,P " @ép KO MOMHO rOTOBWTL CHOBA.

IV: O4nCTKa U TeXHMYeCcKoe 06CnyKMBaHUe

A.ExtegHeBHOE 06CNyKUBaHNE

1. nocne Kaxaoro MCnonb30BaHKs MallnHY HeoﬁXO,ﬂ,MMO BbIKNKOYKTE U OXNaluTh,

2. Q4MCTUTE NOBEPXHOCTH U3 HEPHABEIOWEN CTaNM YMCTOMN BNaWHOI THaHBIO;
Mpumedanue: He ncnonb3yiite abpasueHbie rybKuX, a TaloKe CIMPT WAV pacTBOPUTENN. He NorpyaiTe MallivHy B BOgy.

3. O4MCTHTE BBIMYCK M YNNOTHEHWE NOJA rPYNNOBOI MONOBKOM C NOMOLLL NPOHECCUOHANBHOM LETKA.

4. QuucTute OTBepPCTUE NNA BbIxOAa Napa, 4TOBkI yﬁeﬂ,HTbCﬂ, YTO OHO He aaﬁnompoaano.

5. CHAMMTE PyHKy, NOBEPHYB €€ M0 YaCoBOW CTPENKE, YTODbI YAANWTb HAXOASLYIOCH BHYTPW KOQEMHYIO MyLLy, KOTOPYK
3aTem MOMHO QYUCTUTL MOKLWIMM CPeaCTBOM, HO B KOHUE Heobxoammo NPOMEBITE BO,D'OI;I.

6. QUUCTUTE U TWATENBHO NPOCYLWWTE BCE NPUHAANEXHOCT, HaXoasaWmMecs B BOGE.

7. perynspHo 04uLLiaiTe NoAAcH ANA COOPa Kanenb 1 CHEMHYIO MOKY, @ 3aTeM BbICYLINTE WX,

8. perynsipHo o4uLLanTe pesepseyap Ans BOfp.
B.O4uMCTKa OT HaKunu

1. ans obecneyeHrs HOPMaNbHOTO YHKUMOHKMPOBAHNA KOeBaPKM, YUCTOTLI BHYTPEHHWX KaHaNoB Nofayy Bogb! 1
YUCTOrO BRyCa koe, KohesapKy HeoBXO4MMO OHULLATE OT HAKMMK, YACTUTE W 0BCNYHMBaTE Yepes 2-3 Mecaua
MCMOMNb30BaHUS.

[s)

. 3aNCAHKMTE pe3epByap ANs BOAbI BOAOW M CPEACTBOM A5 YAANEHWUA HAKMMIA 40 MAKCUMANbHOMC obbema
(cooTHOWeH e BoAbl Vi CPEACTBA ANS YAANEHWS HaKWNK COCTaBNSAeT 4:1, cnefyiTe MHCTPYKUMAM N0 NPUMEHEHMIO
CPEACTEa ANA YAANEHNA Hakvnu. MowanyiicTa, MCnonk3yiaTe "BEITOROE CPERCTEO A1A YGNERSA HAKMNIK', KOTOPOE
TaKHE UMEETCA B NPOAAHE

(8]

. 3aMeHWTe CPEACTBO A8 YAANEHWS HAKWIN HA NYMOHHYK) KUCIOTY (COOTHOLIEHME BOAbI M TMMOHHOR KNCAOTLI
100:3).
3aMKCMPYIATE PyYKy W YaLWY [N NOPOLKOBOMO KOMe (He 3aNoNHEHHYH MONOTHIM Kode) B KodeBapke

~

. TToMecTITe eMKOCTb BONBLION BMECTUMOCTI NOA HOCKK PYHKW v NOA TPYBKY nogauv napa. HaxmuTe 1 yagepkisaiite
ODHOBDEMEHHOMM d&‘b Gonee nayx CEKyH,D,, 4TOBBI BKNIOYUTb (YHKLIMIO aBTOMATHMYECKOTO YAANEHNS HAKWMN
13 KotheliHOro KaHana, Npu aToM O \!L)'JM 6’&5 Beeraa ByoyT BRAKYEHSI.

. HaKMUTE ﬂ&bmg OUMCTKIA NAPOBOTO KaHANA NOCNE OTKPYUUBAHUS PYUKU NOAAYN NAPA, HACOC AaBTOMATUUECKM

w

OCTAHOBWTCA NOCAe Bbinycka 500 mn.
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' o
6. BLIK/HOHYKMTE Py4Ky NOAAYM NApa M HaXMWTe \SP ANA O4UCTKK KD¢9WHOFO KaHana, HacoC OCTaHOBMTCA

7. aBTOMATUYECKI Nocne BoIrpy3kn 500 mn.

8. faiiTe CpeacTBy ANA YAANEHNS HAKMM OCECT B MALUWHE B TEHEHHE HE MeHee 15 MUHYT.
9. noBTOpMTE Wark 5 1 6 Bullue TpW pasa, 4obaenss BOKY B pe3epsyap ANA BOAb, 4TODb yOeunTsCs, 4T0 TRYOL! YUCTbIE,
HakoHe, HaxmuTe " (1) *, 4TOBLI BBINTY M3 NPOLECca yAaNeHNs HaKUNW 1 BEPHYTECS K HOPMansHoMY paBoyemy

DEKMMY.

C.MHguKaTopHaa naMmnoyka

CeeToBOI i
HHpukatop ”HA"EGTED Wnpukatop Uudposoii MNpuumHB PeweHus
MHAWKaTop Kote Ha opHy ABOHHOM napa -
nuTaHua LI
Yawky 4awku Kode
Benwiii ceet roput | benwit ceeT roput  |Beneili ceet roput |Benwit ceeT roput | lMotyweHonocne | CaMOTECTUPOBAHHE MaLLMHLI /
BTEeYeHHe 1., BTedeHue lc, BTeyeHHe lc, BTedeHMe 1c, nonHoro aucnnen 1s NPH BEKAKDYEHHH NUTAHKA
3aTem 3arem 3arem 3aTem
BLIKNIDYALTCA, BLIKNOHAETCR, BBIKMOYALETCA, BLIKNHOHAETCA,
WHAMKaTOp VHAMKaTOp WHAMKATOD WVHaMKaTop
BblHAKOYEH BbIKMIO4YEH BblKNOYeH BbIKMTIO4EH
o =
Beerna BrmoHeH Muraer Muraer norawen Muraer nonepewmenno | KODE, NoROrpes ropaued i
BEEPX M BHW3 BOALl
MpensapuTensHbi Karpes /
Beerna sknicHen Beerna menioven Bcerpa eknioueH noraiwex 25°C,90~95°C KOthe, rops|ei Boel
JOCTUIAeT 33/1aHHOMo
IHAYEHUA
noraten TeuHKn-MaiT noraweH noraweH OTCHET BPEMEHU puroToBnexue Kode B ¥
Of\HON Halke
noraweH noraweH TeuHKN-NanT NoraweH OTCHET BpeMeHt | [1BoAHOI Kkade B npouecce /
NPUIoTOBNEHMSA
norawex TBuHKN-MlaiT TeuHKN-ManT norawex OTCHET BpEMEHU MNpuroToenerHve ropayen /
BOfb!
—%
Bceraa BKnio4eH noratieH noraueH Muraer Muraer pet npepsapuTencHan /
NonNepemMeHHo BBepx nponapx
W BHW3
" MpeagapuTensHo
Bcerpa srniover norawex norawen Beerpa 125~150°C NPMrOTOBNEHHBIH Nap !
BRAOYEH [oBeaeH Ao 33aaHHOM
3HaYeHNA
norawen norawex norawen TenHKN-MTaiT OTCHET BPEMEHI Warotoenenue napa /
Mpoun3soacTBo Napa
Beerpa = 3aBEPWEHO NPK 33[1aHHOM
Bcerpa srniouen norawen noraweH — 125~150°C 3HaserA Temneparypa !
napa noKasaHa
BricTpO Pyu4ka nogayu napa He
y MEH n nor; -,
Bcerpa Brnwoue! oraweH oraweH Witacr E-1 33KpBITa NP 3aMyCKe /
1. BulKNIOHKTE pyHity
1. HexBaTka 8ol il
5 - . 3aTRHUTE e
Bcerpa srnioueH | Beerpa sknioded  |Bceraa BrNOYeH NoraweH E-2 2. Hothe CLUKOM TOHKMit il
4 fKa
MPaBUNEHETO NOPOLWKA
norawex norawex noraweH norawex E-3 flaTumk TeMnepaTypbl OBpatnTecs B
3AMKHYT WK PAZOMKHYT CEPBUCHBIN LEHTP
OBpatuTecs B
Bcerpa sknioven norawex noraweH norawen E-4 MawnHa He HArpesaeTca | coppucHbli WeHTp
MNapoBas geoiiHan Yawwa
napa, aobaskTe
HarpesaTefbs MaliHbl
nocne TeMnepatypsl,
Tt HI ¥ ICOK:
B B B BeicTpo " Srene 'C’J;f::jb 5oKRA OBpaTuTech B
)Ceraa BKNYeH LICTPO MMFAET bICTPO MuraeT MuraeT ropayni " CepEMCHhIﬁ UeHTp
COOTBETCTBYIOWEH
Temnepatype ans
OfMHOYHbIX HALWEK
NpOW3BOACTBA UMK Curryer
KOPUYHEBOTO LBETa
MawwnHa HaxoauTCs B
noraweH noraweH nor: H nor: H Het anennes
orawel orawe orawel orawel T guenne: PENVIME ONHAHNS /
norawen norawex norawex norawex HeT gncnnen B pesuie Oxnatin KociiTece

Gonee 30 MURyT

BLIKTOYATENS NaHenn
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D.06wme HencnpaBHOCTH

HeucnpasHocTs

MpudmnHa

Pewenue

OTcyTcTeKe Bogp! & Dake

PYKY NOA34M Napa. NoKa 13 NapoBeH TPYGs! HE HAUHET

HanonHuTe pesepeyap ANA BOfb! BOAOH W BKIIOYUTE

HEMPEePLIBHO BEIXORNTE rOpsYas Boja

W3 mawmHbl He
BBIXOAWT BOAA UK
BbIXOAWT CAKLIKOM

Kpacblil cunukoH BHyTpK Baka He yganex

VpanuTe KpacHbili CUNWKOH W3 pesepByapa AnA BOJL!

Mano Bofbl

BXD'(J'HDQ HaﬂpH)KEHMe WK HACTOTa He COOTEETCTEY}GT
33BOACKON Tabnuuke

MCNone3yiiTe HANPAKEHUE W HACTOTY, COBMECTUMBIE €

33BoACKoH Tabnuukoi

HeWcnpagHoCTE MaluknHb!

OBpaTHTECE B CEPBUCHLIN LEHTR

3acopeHwe conna naposoil TpyGel

QuuctuTe Mol niobele oTnomeHUs B opcyHre

OTcyTeTBHe Bofb! B Bake

HanonxuTe pesepayap BOQOH W BKNIOYWTE Nap, 3aTem
NOBEPHWTE Py4KY H3 Nap, NOKa Nap He AOCTUTHET.
NaponpoBof ¢ HENPEPLIBHLIM OTBOJOM rOpAei Bob!

MawmnHa He
NpOU3BOANT Nap

KHOMKA Nofadn Napa Hawata, Ho Pydka NoAasqu Napa He
BKIOYEHA

TOBEPHUTE PYHKY NOAE4M NAPa NPOTUE HACOBOH
CTPenky, YTaBLI OTKPLITL NAPOBOK KNanax

HEVJCHDBBHOCTb MalWHBI

06paTUTeCh B CNeUManbHBIi CePBUCHEIA LEHTP

W366ITOK KOEMHOMD NOPOLWKa B GUALTPE

BoIKNIOYMTE MALIMHY 1 NOACHKAUTE, NOKA GHA OCTIHET,
3aTEM DMMCTUTE OCTATKI KOGIERHOIO NOPOLKE HA
\jI'U'\DTHMTeﬂbHOM HONBUE BOPOHKK W yﬁepw're ee.

Kothe BHAMBaETCA U3
BOPOHKW HA Kpait

Kodrelreiil NOpowok, 0CTABWMIACA Ha YTINOTHEHMK
BOPOHKM

Boikniouute MAWWHY 1 NOAOKONTE, NOKE OHA OCTBIHET,
3aTEM OYMCTUTE OCTATKU KO(ERHOTO NOPOLIKa Ha
YNNOTHEHWUH BOPOHKH.

YNNOTHEHWA

Beicokan TeMnepaTypa ropaueit Bogsl ¥ MCnapeHine nocne
HECKO/LKUX Drepauyuii

BeIKAKHUTE NUTaHKe, NOAGKANTE, NOKA MAWWHA
OCTBIHET, 8 3aTeM CHOBA BKNDYMTE ee.

MNpoBnema coXpaHAeTcs, HECMOTPA Ha BbIWEYKA3aHHbIE
feicraus

OBpaTHTECE B CEPBUCHLIN LEHTR

Kodhe He BexoguT
BHICTRO AW CALIKOM
ME[INEHHO

KodelHbil NOPoLIoK CAUWKOM MENKWEA 1 3acopseT GuasTp

Mocne NpoMbIBKH 3aMeHNTe KohelHbIA NOPOWOK Ha
Bonee KpymHbIiA.

OTBepcTe hUNLTPYIOLENO CTaKaHa 3a6N10KMPoBaHO

QUUCTUTE HYKHEE OTBEPCTIE GNALTPA C NOMOLWBIO
WETKU MW UMbl | NPOMOTE BoACH

DUNETP 3aBN0KMpPoBaH

CHUMMTE IUNETP C NOMOLBIO OTBEPTKM U 04UCTITE
HIWKHEE OTBEPCTHE QMLTPA € NOMOUIBIO WETKM UK Wb

KpacHblit CUNMKOH BHYTPU pe3epByapa ANA Bofbl HE yAaNeH

VAANUTE KPACHbIA CUNWKOH W3 pe3epByapa AnA BO/b!

Pyyxa nofiaun napa BKIKNEHE, HAKATIE KHOMKK
npuraToeneHxa kode He pabotaer

VTe pyyKy NOJ@4u Napa no YacoBOi CTPENKe, 3aKpoiiTe
Naposoii KNanaw W yCTaHoBWTE pedepayap ANs BOfAbl Ha
MECTo

MNpoTekaHue Bog U3
HUMHER YacTH
KotheBapKu

MopnoH ans Bofkl 3anonHeH

OuucTuTe NoaacH AnA cEopa Bofs!

MawwHa HencnpasHa

OBpaTnTech B CRPBUACHLIA LEHTD

He pabotaer
KodeMaWwnHa

HenpaBruneHO NOAKNIYEH WHYD NMUTaHK

MOAKNONMTE WHYP NMTaHWS

TepMUCTOP CNOMEH MNM KOPOTKO3AMKHYT

OBpaTUTeCh B CEPBACHLIA LEHTD

HercnpasHOCTE MallkHbl

MNap, HezaBuCnMo oT
TOro, 4TO MOXHO
pacnbinuTh, Byaet

BbINNECKMBATE
KOPOEbE MONOKO B

WHAWKATOP Napa He BCErfa BRIDNEH

Map MOXHO BLINYCKATE TONLKO TOMAR, KOMAa ropuT
WHAKWKATOP Napa

CRnwkom BOMBWOK MK HENPABUABHOW OPMEl KOHTEHHED

MCHDﬂtﬂyﬁTE BBICOKWE W Y3KAE HaLWKK nan
ﬂpO@ECCVIDHaﬂbeIE BbIOBIMHbBIE YA KK

BWAE NEHWUCTOro napa.

WCI‘IDJ’IhinTCﬂ DGQB}KVIPEHHOQ MONOKO

Wcnoneayiite 0BeIMHOE MONOKO NOAHON MUPHOCTI

*ECAM Bbl HE MOXETE HAWTU NPULKMHY HEUCNPABHOCTH, He pa3bupainTe MallWHy CaMOCTOATENbHO, a

06paTUTECh B CNeLManbHbliA CEPBUCHBIN LEHTP.
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E.Ha3BaHue 1 copgepmaHne BpeAHbIX BELLECTB B NPOAYyKTe

Hasgatue petanu BpepHbie BeulecTsa
{1 T wecTu HTHBIA | N 1] MK BAHHLI noau M BAHHEI

MNnacTuKossle getanm caunen(Pb)| pryTe(Hg) | kapMuit(Cd) Eimi’j‘gwm Ogmngmmz?PéBs] < qudJG?mllﬁ()Fl:Dme afgmpa)m[;BeDEsj

OBopyposaxue 8] O o] &) & O

LWHypbI AMTaHMUSA 5% o o o o o
3NeKTpUHECcKIe feTanu % O o] O O O
CUNVMKOHOBEIE ETANK O O ) O L5}

Ynakoeka O 0] O O O O

[favHan Tabnuua COCTaBNEHA B COOTBETCTBIM C NONOMeHuaMn SJ/T 11364,
';)ZyKthIEﬂET, HTO cofjlepaHue onacHoOro BelWecTea BO BCEX OAQHOPOAHBIX MaTepuanax KOMNOHEHTA HMKe NpeaensHoro
TpeGoBaHuA, yKasaHHoro B GB/T 26572.

X:03Ha4aeT, YTO COAEPAHNE ONACHOTO BEWECTBA XOTA Gbl B OAHOM OAHOPOAHOM MAaTEpPHUaNe KOMMNOHEHTA NPEBLIWAET Npeaen,
YCTaHOBNEHHBIA GB/T 26572,

MapameTpbl KotheBapku

MapameTpbl KotheBapku H10Plus
MowHocTb paboyero AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
HanpsHKeHus 1350W

EmrocTb pesepsyapa ans sofsl | 1.8L

Makc. pabouee gaeneHue 20 Bar

JKONOrn4yecku yucras yTunn3sauyuma

Bbl MOXeTe BHECTV CBOKD NENTY B 3aly/Ty OKPYKaIoLWen cpeds!

MNoxanylicTa, He 3abbiBaliTe COBMOAATE MECTHbIE 3aKOHbI M NPABMNA M CRaBalNTe

HepaboTawLume NprBops! B COOTBETCTEYIOLLMIA LEHTP YTUAK3ALIMA OTXOL0B. .
O npopaykre

HaumerosaHue: KodemaluuHa

BpeHa: HIBREW

Mogens: H10Plus

MpowussoauTs: FOSHAN SHUNDE BENE APPLIANCE TECH CO., LTD

Emann nsrotomtens: info@hibrew.com

Anpec npor3BoanTa:

Kuraid, Huichong Electric Appliance Zone, Beijiao Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong Province, China
MmnopTép: 000 BAMKAN XAHKAR

Appec uMnopTép: 670042, Bypatus Pecn, YnaH-Yaoa r, KanawHwkosa yn, aom Ne 116, keapTvipa 21

Emalin umnoptépa: alexsan@baikalasia.com

il C€CBeS @ @.

Made in China
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Capitulo I: Precauciones para un uso seguro

Antes de utilizar la mdquina, lea atentamente y respete todas estas instrucciones. No podemos
aceptar ninguna responsabilidad por las consecuencias de un uso inadecuado.

1
2
3.
4

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.

18.
19.
20.

21
22.

Advertencia: el uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.

La superficie del elemento calefactor esta sometida a calor residual después de su uso.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios sin supervision.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios si han sido supervisados o instruidos acerca del
uso del aparato de forma segura y si comprenden los peligros que conlleva. La limpieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben ser realizados por nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén
supervisados. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afics.

Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
con falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato
de forma segura y comprenden los peligros que conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Antes de usarla, compruebe que el voltaje de la toma de corriente coincide con el de la placa de caracteristi-
cas de la cafetera;.

Este aparato se ha incorporado con un enchufe con toma de tierra. Aseglrese de que la toma de corriente de
su casa esta bien conectada a tierra.

No coloque la cafetera sobre una superficie caliente o junto al fuego, evite que se dafie.

Desenchufe el aparato de la toma de corriente antes de limpiarlo y cuando no lo utilice. Deje que el aparato
se enfrie completamente antes de desmontarlo, montar componentes o antes de limpiarlo.

No utilice ningdn aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el aparato funcione mal o haya
sufrido alguin dafio. Devuelva el aparato al servicio técnico autorizado mas cercano para su revision,
reparacién o ajuste.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones personales.

No cuelgue el cable de alimentacion del borde de la mesa o encimera.

Tenga cuidado de que el cable de alimentacidn no quede atrapado y no roce con bordes afilados.
Aseglrese de que el cable de alimentacion no toque la superficie caliente del aparato.

No togue con la mano directamente, Utilice el mango del portafiltro.

Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumerja el aparato ni el cable de
alimentacién en agua u otros liquidos.

No utilizar al aire libre. Debe protegerse de las heladas.

Do no llene mas alla de la marca superior MAX, cuando el agua pura en el tanque de agua.

Unavez que el fallo, defecto o caida de la maquina causada por defecto sospechoso, desconecte el enchufe
de alimentacion inmediatamente, no operar en la maquina problema.

Guarde este folleto de instrucciones para futuras consultas.

No sumerja la maquina en agua.
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Por favor, envielo al taller de servicio para su comprobacidn, mantenimiento y sustitucion por parte de profesio-

nales.

Notas sobre este manual de instrucciones

Este manual de instrucciones no puede abarcar todas las circunstancias posibles. Para mas informacion o en caso

de problemas

que no se hayan tratado adecuadamente en este manual, péngase en contacto con el centro de servicio y ventas.

Conserve este manual de instrucciones y entréguelo al siguiente usuario.

Capitulo II: Descripcion de los componentes Desembalaje

Saque su cafetera espresso de su embalaje.

Una vez desembalada, compruebe que se incluyen las siguientes piezas:

Cafetera Manual

18

10
1"

12
13

1. Pantalla de visualizacion

2. Interruptor de encendido

3. Tecla de funcién de cafe
para una taza

4. Mandmetro

5. Tecla de funcion de café doble

6. Clave de funcién de Steam

7. Portafiltro

10. Depdsito de agua

8 Calentador de tazas

11. Pomo de vapor

9. Tapa del depésito de agua

12. Cuerpo principal

13. Asa de tubo de vapor

14. Tubo y boquilla de vapor

15. Bandeja de goteo

16é. Filtro de café para dos tazas

17. Filtro de café para una taza

18. Filtro de café a presién

19. Taza de café con leche

20. Manipulacién

42

ES



ES

Nota:

—Compruebe que la tensién de alimentacién de su hogar es la misma que la marcada en la placa de caracteristicas
de lamaquina
—Destruye todas las bolsas de pléstico para evitar peligros a los nifios.

Consejo:
Conserve el embalaje para el transporte de la maquina (por ejemplo, para mudanzas, mantenimiento, etc.).
Nota:

Es posible que quede un poco de agua en la maquina.

Capitulo Ill: Preparacion del café
A. ANTES DEL PRIMER USO (Importante)

Depéats da sgus
% Siticons o)

1. Saque la cafetera del embalaje y compruebe los accesorios segun la lista; - ‘;‘;/\& OR
2. Retire lasilicona roja del depdsito de agua antes de utilizar la cafetera; ﬂ;_jﬁ\

Sicsaaregs

3. Limpiar todas las piezas desmontables;
4. Llene el depdsito de agua, vuelva a colocarlo en la maquina y cierre la tapa del depésito de agua.
5.Conecte el enchufe de alimentacién, todos los indicadores se iluminan durante aproximadamente 1s,y hay

“

un zumbador, la maquina pasa la autoprueba. Pulse® ¢ly”, la cafetera empieza a precalentarse, “¢hy” luces

encendidas, “ L’_!_"‘P y* !"éj’ flash, visualizacién en pantalla® - --*". Después de aproximadamente 1
minuto, el precalentamiento esta completo, “(H” \ﬁ}J \i\éP luces encendidas, pantalla ajuste
temperatura.

6. Mantenga pulsado \ip ‘6/&\};” al mismo tiempo durante 2 segundos para entrar en el modo de
conmutacion de la unidad de temperatura .“ ge. " Mantenga pulsado durante 2 segundos para cambiar
la unidad de temperatura de Celsius a Fahrenheit * gz ”;

7.Una vez finalizado el precalentamiento, gire la perilla de vapor en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta la posicién maxima, y la bomba ele ctromagnética funciona hasta que sale agua caliente continua del
tubo de vapory dura 5 segundos (este proceso tarda 1-2 minutos) para limpiar el tubo de vapor, y luego
apague el interruptor de vapor;

8.Gire en el sentido contrario a las agujas del reloj para instalar el portafiltro la maquina, pulse el botén

"\i\ép"para que salga agua caliente para limpiar el filtro de café y la taza.

B.HACER CAFE ESPRESSO (Café de dos tazas por ejemplo)

1. Abra la tapa, saque el depdsito de agua y vierta el agua adecuada en el depésito. No supere la capacidad MAX.

2.Vuelva a colocar el depdsito de agua y cierre la tapa.

3.Conecte el enchufe de alimentacion, pulse el boton de encendido, todas las [dmparas indicadoras se encend-
erdn aproximadamente 1s, luego las lamparas de café parpadearan, la maguina comenzara a precalentarse, el
precalentamiento terminara después de 1min, laldmpara de encendidoy la lampara indicadora de café siempre
se encenderén, la lampara indicadora de vapor se apagara.

4.Ponga el café en polvo (Cesta de una taza: 10~12g, cesta para dos tazas: 17~19g) en una taza de doble filtro.
Presione el polvo hacia abajo con la parte inferior de la cuchara de café. Retire el café en polvo de las paredes del
vaso con filtro.
Nota: Si queda demasiado café en polvo en el borde de la rejilla, es facil que se produzca una mala
estanqueidad y fugas de agua.
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5. Gire el conjunto del portafiltro de alta presion en el sentido contrario a las agujas del reloj, de la posicion ‘\
a la posicion " " (debe estar apretado).

6. Cologue la(s) taza(s) debajo del portafiltro

7. Pulse el botdn de doble taza de café, la maquina empieza a extraer café, extraccion automatica hasta que la
maquina deja de funcionar {aviso por zumbador);

8. La cafetera deja de funcionar autométicamente (la luz de respiracién pasa de parpadeante a fija), el café se ha
terminado y, a continuacién, retire la taza de café;

Advertencia: No deje la cafetera desatendida durante el proceso de preparacion del café, ya que a veces
requiere un manejo manual.

9. Después de preparar el café, gire en el sentido de las agujas del reloj para extraer el conjunto del portafiltro de
alta presion, limpie los posos de café del vaso del filtro y enjuaguelo con agua caliente. Pulse un botén de café
simple o doble y deje correr el agua para enjuagar los posos de café de la salida.

10. Cuando prepare una sola taza de café, seleccione un filtro para una sola taza de café, pulse el interruptor de
una sola taza de café al preparar, los demas pasos son los mismos que para preparar una taza doble de café.
Advertencia: No toque las superficies calientes de la maquina con las manos para evitar quemaduras,
especialmente la salida de infusién y la boquilla de vapor cuando utilice la maquina.

- Ajustar la temperatura del café

1. Mantenga pulsado® @D “wyp " al mismo tiempo durante 2 segundos para entrar en el ajuste de

temperatura de infusién de 25°C (sélo infusién en frio) a 90~95°C (infusién en caliente).
2. Cada pulsacién de \i}’ disminuye 1°C para infusién caliente,
3. Cada vez que pulse \_ﬁ&p‘ aumentara 1°C la infusién caliente.
4. Latemperatura ajustad;se muestra en la pantalla.
5. Guarde los ajustes y salga tras 5 segundos de inactividad.

-Programar el tiempo de precalentamiento del café

1. Pulse y mantenga pulsado " ¢ly " !f@; al mismo tiempo durante 2 segundos para entrar en el ajuste del

tiempo de pre-colado de 1~10s.
2. Cada pulsaciénde " \QP" disminuye 1 segundo.
3. Cada pulsacién de \ﬁép aumenta 1 segundo.
4. El tiempo de precalentamiento ajustado se muestra en la pantalla.

5. Guarde los ajustes y salga tras 5 segundos de inactividad.

-Ajuste el volumen de café

1. Mantenga pulsado " L’-’p"durante 2 segundos para ajustar el volumen de café en taza individual de 25~150mL;
2. O Mantenga pulsado ”\ﬁ@b”durante 2 segundos para ajustar el volumen de café en taza doble de 50~300mL.
3. Cada pulsacionde " \_L':P disminuye 5mL.

4. Cada pulsacién \jL"'p para aumentar 5mL.
5. Elvolumen de café ajustado se muestra en la pantalla.

6. Guarde los ajustes y salga tras 5 segundos de inactividad.

-Ajuste de la presidn de extraccién del café

1. Mantenga pulsados "(h " y " ép " simultdneamente durante mas de dos segundos para ajustar la presién de
extraccién del café. "La luzindicadora del botén "(h" LL"’P "L!”L'}p"w"esté siempre encendida; el tubo digital muestra
la presion de extraccidn de café ajustada actualmente. March;'H” por defecto, gama ajustable " | " "L "L &'

2. Pulse" \i}’ " para disminuir 1 marcha cada vez,

3. Pulse L!"é} para aumentar 1 paso a la vez;

4. El parpadeo durante 5 segundos sin operacion guarda automaticamente la presion de extraccidn de café

ajustada actualmente.
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C.HACER AGUA CALIENTE

1. Poner un recipiente bajo la salida de agua caliente.

2.Cuando las luces indicadoras "(ly" \&p y" \iﬁp se mantengan encendidas, abra la perilla de vapor, girela a la
posicion maxima, el agua caliente saldra de la tuberia de agua caliente inmediatamente (Trabajo méximo de 2
minutos); En el proceso de hacer agua caliente, la luz de la taza individual de café y la luz de la taza doble de café
estan respirando;

3.Cuando el agua caliente alcance la cantidad deseada, gire el "mando del vapor" en el sentido de las agujas del
reloj hasta la posicion de apagado, y el agua caliente dejara de salir.
Nota: Durante el uso, tenga cuidado con las partes calientes de la maquina. Especialmente la salida de
agua (portafiltro), la boquilla de agua caliente y el tubo de vapor. Durante el funcionamiento, no ponga las
manos en las piezas mencionadas por ningin motivo.

D.PRODUCCION DE ESPUMA DE LECHE

1. Tome una taza de acero especial, vierta en aproximadamente 8°C leche pura entera fria 1/3 de taza; (No puede
estar caliente);
Note: When selecting a cup size, it is recommended that the diameter of the cup be no less than 705mm.
As the volume of milk will increase after foaming, make sure that the cup has enough height.

2.Pulse "d&\\_,”, seinicia el precalentamiento, se apagan los indicadores de taza individual, taza doble de café y el
boton de café manual, el indicador de vapor parpadea, espere hasta que se encienda el indicador de vapor, el
precalentamiento ha finalizado.

3.Coloque una taza vacia debajo del tubo de vapor, gire el "botén de vapor” en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta la posicion maxima, deje salir un poco de agua en el tubo de vapor y gire el "botdn de vapor" en el
sentido de las agujas del reloj para apagar el vapor después de que salga.

4. Cologue una taza de acero incxidable bajo la boquilla de vapor. Deje que la boquilla del tubo de vapor penetre
por debajo de la superficie de la leche;

5. Abra el botdn de vapor, girelo hasta la posicion méxima para espumar la leche;

6.Cuando alcance la espuma de leche deseada, apague el mando y el vapor se detendra.
Nota: Después de que el vapor deje de pulverizar, limpie inmediatamente el conjunto de la tuberia de
vapor y descargue la leche en la tuberia para evitar que la espuma de leche se incruste en la superficie de
la tuberia. Durante el funcionamiento, la temperatura de la superficie del tubo de vapor es alta. Aseglirese
de no quemarse.

- Ajustar la temperatura del vapor

1. Mantenga pulsado "{(&\b"durame 2 segundos para ajustar el volumen de café en taza individual de 125~150°C;
2.Cada pulsacién de” @n disminuye la temperatura 5°C;

3.Cada pulsacién de "_"%i}i' aumenta la temperatura 5°C;

4. Latemperatura ajustada se muestra en la pantalla;

5.Guardar la configuracion y salir tras 5 segundos de inactividad.

- Bajar la temperatura
1. Poner un recipiente bajo la salida de agua caliente;
2.Pulse"” \ép"o“\ﬁ_\iﬂ', la pantalla muestra "caliente";
3.Abra el mando de vapor, girelo hasta la posicion maxima;
4, Cuando la temperatura de la caldera desciende hasta la temperatura de extraccion de café ajustada, la
bomba de agua se detiene automaticamente;
5.Gire el botdn de vapor en el sentido de las agujas del reloj para cerrar el canal del tubo de vapor;

6.Cuando " \ép 3 L!”La'P esta siempre encendido, el café se puede volver a preparar.
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Capitulo IV: Limpieza y mantenimiento
A.MANTENIMIENTO DIARIO
1.La méquina debe apagarse y enfriarse después de cada uso;
2. Utiliza un pafio limpio y himedo para limpiar la superficie de acero inoxidable;
Nota: No utilice esponjas abrasivas ni alcohol o disolventes.
No sumerja la maquina en agua.
3.Limpie la salida y la junta de estanqueidad bajo el cabezal del grupo con un cepillo profesional;
4. Limpiar la salida de vapor, confirmar gue no hay obstrucciones
5. Desmonta el portafiltro metalico girandolo en el sentido contrario a las agujas del reloj, elimina los restos de
café de su interior, luego puedes limpiarlo con limpiador, pera por ltimo debes aclararlo con agua limpia.
6. Limpie todos los accesorios en el aguay séquelos bien.
7. Limpie regularmente la bandeja recogegotas y el estante extraible y séquelos.
8. Limpiar regularmente el depdsito de agua.

B.LIMPIEZA DE DEPOSITOS MINERALES

1. Con el tiempo, la maquina acumula depositos calcareos, por lo que es necesario descalcificarla cada 2-3 meses

2.Vierta agua y desincrustar en el tanque de agua hasta la capacidad MAX (proporcién de agua y desincrustar es de
4:1,siga las instrucciones de desincrustar. Utilice "descalcificador doméstico" o puede sustituir el descalcificador
por acido citrico (la proporcién de agua y acido citrico es de 100:3);

3.Bloquee el portafiltro (sin café en polvo) en el cabezal del grupo. De acuerdo con la parte "B" HAGA CAFE
ESPRESSO;

4. Cologue un recipiente de gran capacidad bajo el portafiltro y |a salida de agua caliente. Mantenga pulsado

w B

P d&b" al mismo tiempo durante mas de dos segundos para acceder a la funcién de descalcificacion

automatica del canal de café, " 08 !é_}) “L’(&‘b“ esté siempre activada.

5. Desenrosque el boton de vapor y pulse d&\},{'para vaciar el canal de vapor, y la bomba de agua se detendra
automaticamente después de descargar 500 ml;

6. Después de apagar el mando de vapor, pulse "\ﬁ@#’pa ravaciar el canal de café, y la bomba de agua se detendra
automaticamente después de descargar 500 ml.;

7. Deje que el producto desincrustante se asiente en la maquina durante al menos 15 minutos.

8. Rellene el depdsito de agua con agua limpia y repita el paso 5~6 al menos 3 veces para asegurarse de que las
tuberias estan limpias.

9, Finalmente pulse " (1 " para salir del programa de descalcificacién y volver al modo de trabajo normal.

C.CONSEJOS SOBRE INDICADORES

i i Indicador de i
Indicador de Indicador de Indicador de Pantalla de ]
encendido una taza de café dubti;faéza de vapor visualizacién caus ELD
. o Elindicador
El indicador rojo El indicador Elindicador Veide Apagado tras /
parpadea durante | verde parpadea | verde parpadea parpadea visualizacion Conectar el enchufe
1s durante 1s [ durante 1s AlraRie s completa 1s
oo £ .
. " Luces it El café y el agua caliente se /
Luces encendidas |  Intermitente Intermitente apagadas titilar esté\; pre%aientando
alternativamente
. Finalizado el
Luces “C(frio) .
Luces encendidas | Intermitente Intermitente apagadas 90»9255“((::(\cfgﬁénte' precalentamiento del café /
! y del agua caliente
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Luz de o
Luces apagadas respiracion Luces apagadas | Luces apagadas |  cronometraje Preparacion de una /
taza de café
encendida
Luz de W
Luces apagadas | Luces apagadas respiracion | Luces apagadas | cronometraje Preparacion deun’a faz /
- doble de café
encendida
Luz de Luz de
Luces apagadas respiracion respiracion | Luces apagadas cronometraje Hacer agua caliente /
encendida encendida
Luces apagadas | Luces apagadas | Lucesapagadas | Intermitente oG hiar Elvapor se precalienta /
Pag: Pag: uces apag ' alternativamente parsep
. Luices Acabado con
Luces encendidas| Luces apagadas | Lucesapagadas | .. o idas 125~150°C precalentamiento por 7
vapor o Acabado con vapor
Luces apagadas | Luces apagadas | Lucesapagadas Luces cronometraje Hacer vapor /
encendidas
" . Gire el bot6n de vapor
El botén de vapor estd . B
. ) en el sentido de las
Luces encendidas| Luces apagadas | Luces apagadas | Intermitente E-l abierto cuando la agujas del reloj para
maguina estd encendida. apagar el vapor.
aescasez de a)
}:Iell de| (basnog §
bre l[entar'nn’:\ntc:de |
rr?a?’g e bgotgcemon 1. Llene el depdsito de
Luces Lutes Luces i - 55 contra sobrepresion agéxa cnnd{adcantidad
apagadas encendidas uces apagadas = adecuada de agua.
pag encendidas 2Elcafeen; E‘D%? 2. Ajuste el espesor de
pmvoca uni[pr 3L pelvo adecuado
ado al
actwar automatlc,
mente la Erotecc:on
contra sobrepresion
Cortocircuito o circuito Péngase en contacto
Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas E-3 abierto del sensor de con el servicio de
temperatura asistencia técnica.
La funcién de calefaccié Péngase en contacto
Luces encendidas| Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas E-4 # un%gfuniic;nza“on con el servicio de
i asistencia técnica.
Latemperatura noes Gire el botdn de vapor
. . . " adecuada para preparar | hacialaizquierda para
Lucesencendidas| Intermitente Intermitente Intermitente hot café después de calentar | activar la funcion de
para la funcidn de vapor. vapor.
— El botdn de vapor debe
Luces encendidas| Intermitente Intermitente | Luces apagadas angg’&gg;?gnte) cerrarse después del Descondeectaareolmando
! enfriamiento. vapor
Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas Sin pantalla Apagar /
Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas | Luces apagadas |  Sin pantalla En espera durante mas de Pulse el boton de
P 30 minutos encendido
D.TROULBE SHOOTING
Problema Causa/Resultado Solucidn
o o Llene el depdsito de agua y encienda el mando de vapor
El depdsito de agua estd vacio. hasta que salga agua caliente de forma continua por el
No sale agua. tubo de vaper.

La cubierta de silicona roja del interior del depésite de agua
no se retira.

Retire la cubierta de silicona roja del interior del depdsito
de agua.

La tension o la frecuencia de entrada no coinciden con la
placa de caracteristicas.

Aseglrese de que la tensidn y la frecuencia coinciden con
la placa de caracteristicas.

Mal funcionamiento de la méaquina.

Pangase en contacto con el servicio técnico autorizado,
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No se genera vapor.

Boquilla de vapor obstruida,

Limpiar la boguilla de vapor.

El depdsito de agua estd vacio.

Llene el depdsito con agua y encienda el mando de vapor
hasta que salga agua caliente continuamente por el tubo
de vapor, Ahora ya puede empezar a vaporear.

El botdn de vapor se cierra después de pulsar el botdn de
vapor.

Gire la llave de vapor en sentido contrario a las agujas del
reloj para activar la funcién de vapor.

Mal funcionamiento de la maquina.

Pongase en contacto con el servicio técnico autorizado.

El café sale por el

borde del portafiltro.

Demasiado paolvo en el filtro.

Hay polvo en el anillo de sellado debajo de la cabeza del
Erupo.

Apague lamaquina y espere a que se enfrie, limpie el
filtro y, a continuacién, vierta el café en polvo adecuado

Laaplicacién de los problemas de fupcionamiento
anteriores sigue existiendo.

Pdngase en contacto con el servicio técnico autorizado.

El café sale muy
despacio o no sale
café.

El café en polvo es demasiado fino y el filtro esta obstruido.

Con café en polvo mas espeso.

Los orificios del filtro estdn obstruidos

Cepillar / limpiar el filtro.

La cubierta de silicona mrja del interior del depésito de agua
o seretira.

El botdn de vapor estd abierto.

Retire la cubierta de swlicgga mLJg del interior del depésito

Gire el botan de vapor en el sentido de las agujas del reibj
para apagarlo.

El depésito de agua no esta insertado.

Inserte el deposito de agua en su sitio,

Fugas deaguaenla
parte inferior de la
maquina.

La bandeja recogegotas estd llena.

Limpie la bandeja recogegotas.

Mal funcionamiento de la maquina.

Pdngase en contacto con el servicio técnico autorizado.

Laméquina no
funciona

El cable de alimentacién no estd bien enchufado.

Enchufe correctamente gt cable de alimentacion a una
toma de corriente.

EI NTC estd en cortocircuito

Mal funcionamiento de la méaquina.

Pongase en contacto con el servicio técnico autorizado.

El vapor no puede
hacer espuma.

Elindicador de vapor no se enciende.

Espere a que se encienda el indicador de vapor,

El recipiente de |a leche es demasiado grande o su forma no
se ajusta.

Utilice una copa alta y estrecha o una copa de guirnalda.

Utiliza leche desnatada.

Utiliza leche entera.

*Si no has podido resolver el problema, ponte en contacto con el servicio de atencién al cliente de tu pais.

Capitulo Ill: Preparacion del café

N° de modelo H10Plus
Tension nominal Frecuencia AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
Potencia de |a cafetera 1350W

Capacidad del depdsito de agua | 1.8L

Presidn

20 Bar

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Usted puede ayudar a proteger el medio ambiente.

Recuerde respetar la normativa local:

entregue los equipos eléctricos que no funcionen a un centro de eliminacion de

residuos adecuado.
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Chapitre | : Précautions a prendre pour une utilisation s(ire

Avant d'utiliser la machine, lisez attentivement et respectez toutes ces instructions. Nous ne
pouvons étre tenus responsables des conséquences d'une utilisation incorrecte.

L

2
3:
4

10.

11.

12.

13.

14,
15:
16.
17.

18.
19.
20.

21
22,

Avertissement : une mauvaise utilisation de ['appareil peut entrainer des blessures potentielles.

La surface de 'élément chauffant est soumise a une chaleur résiduelle aprés utilisation.

Le nettoyage et 'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus s'ils ont regu une surveillance ou des
instructions concernant |'utilisation de 'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les risques encourus.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants s'ils n'ont pas plus de 8 ans et s'ils ne
sont pas surveillés. Gardez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition qu'elles aient bénéficié d'une
surveillance ou d'instructions concernant ['utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent
les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Avant d'utiliser la cafetiere, vérifiez que la tension de la prise murale correspond & la plaque signalétique de la
cafetiere.

Cet appareil est équipé d'une fiche avec mise a |a terre. Veuillez vous assurer que la prise murale de votre
maison est bien reliée a la terre.

Ne pas placer la cafetiére sur une surface chaude ou a cété d'un feu, afin d'éviter qu'elle ne soit endommagée.
Débranchez la fiche de la prise murale avant de nettoyer et lorsque vous n'utilisez pas 'appareil. Laissez
|'appareil refroidir complétement avant de le démonter, d'en fixer les composants ou de le nettoyer.

Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé, ou si l'appareil fonctionne
mal ou a été endommagé de quelgue maniére que ce soit. Renvoyez 'appareil au centre de service agréé le
plus proche pour examen, réparation ou réglage.

L'utilisation d'accessoires nan recommandés par le fabricant de ['appareil peut provoquer un incendie, une
électrocution ou des blessures.

Placer |'appareil sur une surface plane ou une table, ne pas suspendre son cordon d'alimentation sur le bord
de la table ou du comptoir.

Veillez a ce que le cable d'alimentation ne se coince pas et ne frotte pas contre des arétes vives.

Veiller a ce que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact avec la surface chaude de ['appareil.

Ne pas toucher directement avec la main, Utiliser la poignée du portafiltre.

Pour éviter les incendies, les chocs électriques et les blessures, ne pasimmerger ['appareil ou le cordon
d'alimentation dans |'eau ou dans tout autre liquide.

Ne pas utiliser a l'extérieur, il doit étre protégé contre le gel.

Ne pas dépasser le repére MAX supérieur lorsque 'eau est pure dans le réservoir d'eau.

Une fois que le défaut, la défectuosité ou la chute de la machine a été causé par un défaut suspect,
débranchez immédiatement la fiche d'alimentation, ne travaillez pas sur la machine qui pose probléme.
Conservez ce livret d'instructions pour toute référence ultérieure.

Ne pas immerger la machine dans ['eau.
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Veuillez l'envoyer a |'atelier pour qu'il soit testé, entretenu et remplacé par des professionnels.

Remarques sur ce mode d'emploi

Ce mode d'emploi ne peut pas couvrir toutes les situations possibles. Pour de plus amples informations ou
en cas de problemes

problémes qui ne sont pas suffisamment traités dans ce mode d'emploi, veuillez contacter le centre de
service et de vente. service aprés-vente.

Conservez précieusement ce mode d'emploi et remettez-le a ['utilisateur suivant.

Chapitre Il : Description des composants Déballage

Sortez votre machine a café expresso de son emballage.
Apreés |'avoir déballée, vérifiez que les pieces suivantes sont bien présentes :

Machine a café Manuel

16 8
9
17 10
1"
18-
12
-13
19
4%
15
1. Ecran d'affichage 2. Interrupteur d'alimentation e Toushewe fonetipnsu eafes
une tasse
4. Manometre 5. Touche de fonction café 6. Clé de fonction Steam
double tasse
7. Portafiltre 8. Chauffe-tasses 9. Couvercle du réservoir d'eau
10. Réservoir d'eau 11. Bouton de vapeur 12. Corps principal
13. Poignée de tuyau de vapeur | 14. Tuyau et buse de vapeur 15. Plateau d'égouttage
16. Filtre a café double tasse 17. Filtre & café pour une 18. Filtre & café sous pression
seule tasse
19 Tasss N cafd latia 20, Approyve par l'autorité —
compétente
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Note:

—Vérifiez que la tension d'alimentation de votre domicile est la méme que celle indiguée sur la plaque
signalétique de |'appareil.

—Détruisez tous les sacs en plastique pour éviter de mettre en danger les enfants |

Conseil:

Conservez l'emballage pour le transport de la machine (par exemple, en cas de déménagement, d'entretien, etc.)

Note:

Il se peut qu'il reste un peu d'eau dans la machine.

Chapitre Il : La préparation du café

A. AVANT LA PREMIERE UTILISATION (Important)

1. Sortez la cafetiere de son emballage et vérifiez les accessoires selon la
liste suivante;

2. Retirez le silicone rouge du réservoir d'eau avant d'utiliser la cafetiére,;
3. Nettoyer toutes les pieces détachables;

Silicone rouge

4, Remplissez le réservoir d'eau et remettez-le en place sur la machine, puis fermez le couvercle du réservoir d'eau.

5. Branchez la fiche d'alimentation, tous les indicateurs s'allument pendant environ 1 seconde et un signal sonore
retentit, lamachine passe l'autotest. Appuyez sur "(hy", lamachine & café commence a préchauffer, " (h)" s'allume,
LiP et" ‘é\_’v_’f clignotent, I'écran affiche "--*". Aprés environ 1 minute, le préchauffage est terminé, " dy LiP
! Qé}’ s'allume, I'écran affiche la température de réglage.

6. Appuyez simultanément sur les touches " \ép "6’&\}}' pendant 2 secondes pour accéder au mode de commuta-
tion de l'unité de température” ma- " Appuyez sur les touches pendant 2 secondes, |'unité de température peut
étre commutée de Celsius a Fahrenheit" = e ";

7.Une fois le préchauffage terminé, tournez le bouton de vapeur dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'a la position maximale, et la pompe électromagnétique fonctionne jusqu'a ce que de l'eau chaude
continue sorte du tuyau de vapeur pendant 5 secondes (ce processus dure 1 a 2 minutes) pour nettoyer le tuyau
de vapeur, puis éteignez |'interrupteur de vapeur,;

8. Tournez dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour installer le filtre a café dans la machine, appuyez sur

le bouton "\ﬁép"pourfaire sortir de l'eau chaude afin de nettoyer le filtre a café et la tasse.

B.FAIRE DU CAFE ESPRESSO (Double tasse de café par exemple)

1.0uvrez le couvercle, sortez le réservoir d'eau et versez 'eau appropriée dans le réservoir. Ne pas dépasser la
capacité MAX;

2. Remettre le réservoir d'eau en place et fermer le couvercle;

3.Branchez la fiche d'alimentation, appuyez sur le bouton d'alimentation, tous les voyants s'allument pendant
environ 1 seconde, puis les voyants du café clignotent, la machine commence a préchauffer, le préchauffage est
terminé aprés 1 minute, le voyant d'alimentation et le voyant du café sont toujours allumés, le voyant de la

vapeur s'éteint.

4. Verserle café en poudre (panier a une tasse: 10~12g, panier a deux tasses : 17~19g) dans une tasse a doublefiltre.
Pressez la poudre avec le fond de |a cuillére & café. Retirer la poudre de café des parois de |a tasse & filtre.
Note : Si une trop grande quantité de café en poudre reste sur le bord de I'écran, il est facile de provoquer
une mauvaise étanchéité et des fuites d'eau.
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5. Tournez l'assemblage du portafiltre haute pression dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, de la
position " " 4 la position " " (doit étre serré).

6. Placer la/les tasse(s) sous le portafiltre;

7. Appuyez sur le bouton double tasse de café, la machine commence a extraire le café, extraction automatique
jusqu'a ce que la machine s'arréte de fonctionner (signal sonore).

8. Lamachine a café s'arréte automatiquement (le voyant respiratoire passe du clignotement a l'allumage fixe), le
café est terminé, puis retirez la tasse a café.

Avertissement : Ne laissez pas la machine a café sans surveillance pendant la préparation du café, car
elle nécessite parfois une opération manuelle..

9. Aprés avoir préparé le café, tournez dans le sens des aiguilles d'une montre pour retirer le portafiltre haute
pression, nettoyez le marc de café dans la tasse a filtre et rincez a 'eau chaude. Appuyez sur une touche de café
simple ou double et faites couler de l'eau pour rincer le marc de café de la sortie.

10. Pour préparer une seule tasse de café, sélectionnez un filtre pour tasse de café, appuyez sur l'interrupteur pour
tasse de café lors de la préparation, les autres étapes sont les mémes que pour la préparation d'une double
tasse de café.

Avertissement : Ne touchez pas les surfaces chaudes de la machine avec les mains pour éviter de vous
ébouillanter, en particulier la sortie d'infusion et la buse a vapeur lors de l'utilisation de la machine.

- Régler la température du café

1. Appuyez et maintenez " \i}} “"\é@"en méme temps pendant 2 secondes pour entrer le réglage de la
température d'infusion ge 25°C (infusion a froid uniquement) a 90~95°C (hot brew) .

2. Chaque pression sur " \@P " diminue la température de 1°C pour l'infusion a chaud.

3. Chaque pression sur ”\i\ip” pour augmenter de 1°C pour 'infusion a chaud.

4. Latempérature réglée est affichée a l'écran.

5. Enregistrez les réglages et quittez aprés 5 secondes d'inactivité.

-Régler le temps de préinfusion du café

T

1. Appuyez simultanément sur les touches " (1) " "wwp" et maintenez-les enfoncées pendant 2 secondes pour
accéder au réglage du temps de préinfusion de 1 410 secondes.

2. Chaque pression sur " L‘PP " diminue le temps de 1 seconde.

3. Chaque fois que vous a‘pdpuyez sur” \é’@p", vous augmentez d'une seconde.

4. Le temps de préinfusion réglé s'affiche a lécran.

5. Sauvegardez les réglages et quittez ['appareil aprés 5 secondes d'inactivité.

-Régler le volume de café

1. Appuyez sur " @D "pendant 2 secondes pour régler le volume de café en tasse unique de 25~150mL;.

2. Ou appuyez suh‘rg’?@p" pendant 2 secondes pour régler le volume de café double tasse de 50~300mL.

3. Chaque pression sur" \GP " diminue le volume de 5 ml.

4. Appuyez & chaque fois sur !",é}; pour augmeniter le volume de 5 ml.

5. Le volume de café réglé s'affiche & ['écran.
6. Sauvegardez les réglages et quittez aprés 5 secondes d'inactivité.

-Réglage de la pression d'extraction du café

1. Appuyez simultanément sur les touches " ¢ly " et \Gp " pendant plus de deux secondes pour régler la pression
dlextraction du café.Le témoin lumineux du bouton "C) "\gp "S@p " est toujours allumé ; le tube numérique

affiche la pression d'extraction du café actuellement réglée. Engrenage par défaut " H " plage réglable " H
L

2. Appuyersur” Li}’ pour diminuer d'un cran a la fois ;

3. Appuyer sur \ﬁL_":P pour augmenter d'une vitesse a la fois ;

4. Clignote pendant 5 secondes sans fonctionner et enregistre automatiquement la pression d'extraction du café
réglée.
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C.PRODUCTION D'EAU CHAUDE

1. Placer un récipient sous la sortie d'eau chaude;

2. Lorsque les témoains lumineux " (1) éﬂ et ﬁ@ restent allumés, ouvrez le bouton vapeur, tournez-le au
maximum, |'eau chaude sortira immédiatement du tuyau d'eau chaude (2 minutes maximum) ; Pendant la
préparation de l'eau chaude, les témoins lumineux de la cafetiere a une tasse et de la cafetiére a deux tasses
s'allument;

3.Lorsque l'eau chaude atteint la quantité requise, tournez le "bouton vapeur" dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position "off", et l'eau chaude cesse de s'écouler.

Remarque : lors de |'utilisation, faites attention aux parties chaudes de |'appareil. En particulier, la sortie
d'eau (porte-filtre), la buse d'eau chaude et le tuyau de vapeur. Lors de l'utilisation, ne mettez pas vos
mains sur les piéces susmentionnées pour quelque raison que ce soit.

D.PRODUCTION DE MOUSSE DE LAIT

1. Prendre une tasse en acier spécial, verser dans environ 8°C de lait pur entier froid 1/3 tasse ; (Ne peut pas étre
chaud)

Remarque : lors du choix de la taille de la tasse, il est recommandé que le diamétre de la tasse ne soit pas
inférieur a 705 mm. Le volume de lait augmentant apres la formation de la mousse, il convient de veiller
a ce que la hauteur de la tasse soit suffisante.

2. Appuyez sur E(&\S‘, I'appareil commence a préchauffer, les voyants des touches café simple tasse, café double
tasse et café manuel s'éteignent, le voyant vapeur clignote, puis attendez que le voyant vapeur s'allume, le
préchauffage est terminé.

3.Placez une tasse vide sous le tuyau de vapeur, tournez le "bouton de vapeur" dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la position maximale, libérez un peu d'eau dans le tuyau de vapeur et tournez le "bouton
de vapeur” dans le sens des aiguilles d'une montre pour éteindre la vapeur aprés qu'elle soit sortie.

4. Placer une tasse en acier inoxydable sous la buse de vapeur. Laisser la buse du tuyau de vapeur tremper sous la
surface du lait.

5. Quvrir le bouton vapeur, le tourner au maximum pour faire mousser le lait

6. Lorsque la mousse de lait désirée est atteinte, éteindre le bouton et la vapeur s'arréte.

Remarque : lorsque la vapeur cesse d'étre pulvérisée, il convient de nettoyer immédiatement 'ensemble
du tuyau a vapeur et d'évacuer le lait dans le tuyau afin d'éviter que la mousse de lait ne s'incruste sur la
surface du tuyau. Pendant le fonctionnement, la température de surface du tuyau a vapeur est élevée.
Veillez a ne pas vous ébouillanter.

- Set the steam temperature

1. Appuyez et maintenez ‘E{&\}"pendant 2 secondes pour régler le volume de café en tasse unique de 125~150°C;
2.Chaque pression sur" \ép " diminue la température de 5°C;

3.Chague pression sur "\!f\ép” pour augmenter la température de 5°C;

4. La température réglée est affichée a 'écran;;

5. Sauvegarder les réglages et quitter aprés 5 secondes d'inactivité.

- Baisser la température

1. Placer un récipient sous la sortie d'eau chaude .

2. Appuyersur” \ﬁ}?"ou"é\ip", ['écran affiche "hot".

3. Quvrir le bouton de vapeur, le tourner jusqu'a la position maximale.

4. Lorsque la température de la chaudiére descend jusqu'a la température d'extraction du café, la pompe a eau
s'arréte automatiquement .

5.Tournez le bouton de vapeur dans le sens des aiguilles d'une montre pour fermer le canal du tube & vapeur.

U] =

6. Lorsque " \ﬁp ""wp" est toujours allumé, le café peut étre refait.
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Chapitre IV : Nettoyage et entretien
A.ENTRETIEN QUOTIDIEN
1. La machine doit étre éteinte et refroidie aprés chaque utilisation.
2. Utilisez un chiffon propre et humide pour nettoyer la surface en acier inoxydable.
Note : Ne pas utiliser d'éponges abrasives, d'alcool ou de solvants.
Ne pasimmerger la machine dans l'eau.
3. Nettoyer [a sortie et le joint d'étanchéité sous |a téte du groupe avec une brosse professionnelle.
4. Nettoyer la sortie de vapeur, vérifier qu'il n'y a pas d'obstruction.
5. Détachez le porte-filtre métallique en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, éliminez
les résidus de café a l'intérieur, puis nettoyez-le avec un produit nettoyant, et enfin rincez-le a l'eau claire.
6. Nettoyer tous les accessoires dans ['eau et les sécher soigneusement.
7. Nettoyez régulierement le bac de récupération et la tablette amovible, puis séchez-les.
8. Nettoyer régulierement le réservoir d'eau.

B.LE NETTOYAGE DES DEPOTS MINERAUX

1. La machine accumule des dépots de calcaire au fil du temps, et vous devez la détartrer tous les 2 ou 3 mois.
2.Versez del'eau et du tartre dans le réservoir d'eau jusqu'a la capacité MAX (le rapport entre l'eau et le tartre est de
4:1, suivez les instructions relatives au tartre. Veuillez utiliser le "détartrage domestique”, ou vous pouvez utiliser
|'acide citrique pour remplacer le détartrage (le rapport entre |'eau et 'acide citrique est de 100:3) .
3.Verrouiller le porte-filtre (sans poudre de café) dans la téte du groupe. Conformément a la partie "B", préparez du
café expresso.
4. Placez un récipient de grande capacité sous le filtre a café et la sortie d'eau chaude. Appuyez simultanément sur FR

la touche ”L!"\&p” "d&\};"pendant plus de deux secondes pour accéder a la fonction de détartrage automatigue

ducanal café," (1) " "wwp" "G\ est toujours activé.

5. Dévissez le bouton de vapeur et appuyez sur "d&\};"pourdégager le canal de vapeur. La pompe a eau s'arrétera
automatiguement aprés |'écoulement de 500 ml.

6. Aprés avoir éteint le bouton vapeur, appuyez sur" \Q‘ip"pourdégager le canal café, et la pompe a eau s'arrétera
automatiquement aprés l'écoulement de 500 ml.

7. Laissez le détartrant se déposer dans la machine pendant au moins 15 minutes.

8. Remplir le réservoir d'eau avec de l'eau propre et répéter ['étape 5~6 au moins 3 fois pour s'assurer que la
tuyauterie est propre.

9. Enfin, appuyez sur "(ly" pour quitter le programme de détartrage et revenir au mede de fonctionnement normal.

C.CONSEILS INDICATEURS

; 2 Indicateur de 5
Indicateur de Indicateur de Indicateurde | ¢ . ;

puissance GRa tinatasee douhlgatfaésse de vapeur Ecran d'affichage Cause Solution
L'indicateur rouge | L'indicateurvert | Lindicateurvert| Lindicateur S'éteint aprés Brancher la fiche /
clignote pendant | clignote pendant |clignote pendant] vertclignote | l'affichage complet d'alimentation

s 1s s pendant 1s 1s
Lumiéres Clignotant Clignotant Eclairage ---°C Le café et I'eau chaude /
allumées éteint scintiller sont en cours de
alternativernent préchauffage
Lumiéres Clignotant Clignotant Eclairage 25°C(froid) Préchauffage du café et de /
allumées ateint 80~95°C(chaud) ['eau chaude terminé
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Lumiére de . . ,
Eclairage éteint respiration Eclairage éteint | Eclairage éteint | chronométrage Préparation d{gnetasse de /
allumée £aiR
S Stoi : Lurmiere de . Préparation d'une double
Eclairage éteint | Eclairage éteint respiration Eclairage éteint | chronométrage P de café /
slliinee tasse de café
Lumiére de Lumiére de )
Eclairage éteint respiration respiration Eclairage éteint | chronométrage Production d'eau chaude /
allumée allumée
f 5 5 5 P : g ; e La vapeur est en cours de
Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | Clignotant scintiller iy /
alternativement P 8
Lumiéres 2 g & - g Lumiéres i Préchauffage a la vapeur
i Eclairage éteint | Eclairage éteint dlliiree 125~150°C terminé ou Vapeur terming /
Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint Lumiéres chronométrage Produire de la vapeur /
allumeées
Tourner le bouton de
Lumigres il P - fri - Le boutan de vapeur et vapeur dans le sens des
i Eclairage éteint | Eclairage éteint Clignotant E-1 ouvert lorsque la machine | .
allumées Slisaoraan aiguilles d'une montre
. pour arréter |a vapeur.
1. Le mangue d'eau dans
le réservoir provogue une
surchauffe de la chaudiere
etledéclenchementdela | 1. Remplir le réservoir
Lumidres Lumiéres pmtﬁ%‘?g;;%‘greta d'eau avec la quantité
Eclairage éteint aliiimses allumees Eclairage éteint E-2 2, Une poudre de pet trop dgau alp‘prclaprlee,
fine entraine une pression 2. Régler| epalsseq’rde
trop élevée, ce qui poudre appropriée
déclenche automatique-
ment la protection contre
la surpression.
Court-circuit ou circuit Vil Contatier e
Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint E3 ouvert du capteur de :
température support technigue.
Lumicres Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint E-4 La fonction de chlauﬂage Veillez contacter le
allumées est hors service. support technigue.
La température n'est pas Tournez le bouton
Lumidres . i ; Gils — adaptée a la préparation i“:‘\gggg:gé:gjmi
allumées ignotant ignotan ignotant chau du café aprés avoir été d'one montre pour
chauffée pour la fonction activer la fonction
vapeur. vapeur.
- = . Le bouton de vapeur doit oo
Lumiéres . ; ” . 25°C{froid) 5 b Désactiver le bouton de
Sl Clignotant Clignotant Eclairage éteint 90-95°C {chaud) Btre fe.m.'|e aprésle Vareli
refroidissement.
Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | Pas d'affichage Désactiver /
Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | Eclairage éteint | pas d'affichage En veille pendant plus de | Appuyer sur le bouton
30 minutes d'alimentation
D.TIRDE TROULBE
Probléeme Cause/Résultat Solution

Aucune eau ne sort,

Le réservoir d'eau est vide.

Remplir le réservoir d'eau et tourner le bouton de vapeur
jusqu'a ce que de l'eau chaude sorte en continu du tuyau
de vapeur.

Le couvercle en silicone rouge a I'intérieur du réservoir d'eau
n'est pas retiré,

Retirer le couvercle en silicone rouge a l'intérieur du
réservoir d'eau.

La tension ou |a fréquence d'entrée ne correspond pas a la
plaque signalétique.

Assurez-vous que la tension et la fréquence correspandent
a celles indiguées sur la plague signalétique,

Dysfonctionnements de la machine.

Veuillez contacter le service agréé,
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Aucune vapeur n'est
générée.

Buse de vapeur bouchée.

Nettoyer la buse de vapeur.

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau et actionnez le bouton de
vapeur jusqu'a ce que de |'eau chaude sorte en continu
du tuyau de vapeur, Now you can start to steam

Le bouton vapeur est farmé aprés avoir appuyé sur la
touche vapeur.

Tournez le bouton de vapeur dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour activer la fonction vapeur.

Dysfonctionnements de la machine.

Veuillez contacter le service agréé.

Le café s'écoule sur le
bord du porte-filtre.

Trop de poudre dans le filtre.

Il'y a de la poudre dans la bague d'étanchéité sous la téte du
groupe.

Eteignez la machine et attendez qu'elle refroidisse,

nettoyez le filtre, puis versez le café en poudre approprié.

La mise en ceuvre des opérations susmentionnées pose
encore des problémes.

Veuillez contacter le service agréé.

Le café sort trop
lentement ou ne sort
pas.

la poudre de café est trop fine et le filtre est bouché.

Avec de la poudre de café plus épaisse.

Les trous du filtre sont obstrués,

Brosser / nettoyer le filtre,

Le couvercle en silicone rouge a l'intérieur du réservoir
it pas 3
Le bouton de vapeur est ouvert.

Retirer le couvercle en silicone rouge & l'intérieur du

Tournez le bouton ds

s le sens des aiguflles
une montre pour I'éteindre.

Le réservoir d'sau n'est pas inséré,

Insérer le réservoir d'eau en place,

Fuite d'eau sur le fond
de la machine.

Le bac d'égouttage est rempli.

Veuillez nettoyer le bac d'égouttage.

Dysfonctionnements de la machine.

Veuillez contacter le service agréé.

La machine ne
fonctionne pas.

Le cordon d'alimentation n'est pas bien branché.

Branchez correctement [e cordon d'alimentation dans
une prise murale

Le NTC est en court-circuit.

Dysfonctionnements de la machine.

Veuillez contacter le service agréé.

La vapeur ne peut pas
MOUSSEr.

Lindicateur de vapeur ne s'allume pas.

Attendre gue l'indicateur de vapeur s'allume.

Le récipient a lait est trop grand ou sa forme n'est pas
adaptée.

Utiliser un gobelet haut et étroit ou un gobelet a
guirlande.

J'ai utilisé du lait écrémé.

Utiliser du lait entier.

*Sivous n'avez pas réussi a résoudre le probléme, contactez le service clientéle de votre pays.

Chapitre Il : La préparation du café

Numéro de modele H10Plus

Tension nominale fréquence AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
Puissance de lamachine acafé | 1350W

Capacité du réservoir d'eau 1.8L

Pression 20 Bar

ELIMINATION RESPECTUEUSE DE L'ENVIRONNEMENT

Vous pouvez contribuer a la protection de ['environnement |

N'oubliez pas de respecter les réglementations locales :

remettez les équipements électriques hors d'usage a un centre de traitement des

déchets approprié.
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Capitulo I: Precauges para uma utilizagdo segura

Antes de utilizar a maquina, ler atentamente e respeitar todas estas instrugdes. Ndo podemos
aceitar qualquer responsabilidade pelas consequéncias de uma utilizagdo incorrecta.

Eal

10.

I

12.

13.

14.
15:
16.
17

18.
19.
20.

21.
22,

Aviso: a utilizagdo incorrecta do aparelho pode provocar ferimentos

Asuperficie do elemento de aquecimento esté sujeita a calor residual apos a utilizagao.

Alimpeza e a manutencao pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por criangas sem superviso.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade, desde que tenham recebido
supervisdo ou instrugdes sobre a utilizacdo do aparelho de forma segura e compreendam os perigos
envolvidos. A limpeza e a manutencgdo pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por criangas, a menos que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de
criangas com menos de 8 anos de idade.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisdo ou instrugBes sobre a
utilizagao do aparelho de forma segura e compreendam os perigos envolvidos.

As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

Antes de usar, verifique se a tensdo da tomada de parede corresponde a placa de classificacao da cafeteira.
Este aparelho foi incorporado com uma ficha com ligacdo a terra. Certifique-se de que a tomada de parede da
sua casa estd bem ligada a terra.

Nao colocar a maquina de café sobre uma superficie quente ou junto ao fogo, para evitar que se danifique.
Retirar a ficha da tomada de parede antes de limpar e quando ndo estiver a ser utilizada. Deixar arrefecer
completamente o aparelho antes de o desmontar, montar componentes ou antes de o limpar.

Nao utilize qualquer aparelho com um cabo ou ficha danificados ou depois de o aparelho funcionar mal ou ter
sido danificado de qualguer forma. Devolver o aparelho ao servigo de assisténcia técnica autorizado mais
proximo para exame, reparagao ou ajuste.

A utilizacdo de acessdrios ndo recomendados pelo fabricante do aparelho pode provocar incéndios, choques
eléctricos ou ferimentos em pessoas.

Cologue o aparelho sobre uma superficie plana ou mesa, ndo pendure o cabo de alimentacdo sobre a borda
da mesa ou balcdo.

Tenha cuidado para garantir que o cabo de alimentacdo ndo fica preso e ndo roca em arestas afiadas.
Certifique-se de que o cabo de alimentagdo ndo toca na superficie quente do aparelho.

Nao tocar diretamente com a mao, utilizar a pega do porta-filtro.

Para se proteger contra incéndios, chogues eléctricos e lesGes corporais, ndo mergulhe o aparelho ou o cabo
de alimentacdo em agua ou quaisquer outros liquidos.

Nao use ao ar livre, deve ser protegido contra condigdes de congelamento.

Nao encha mais do que a marca MAX superior, quando a dgua pura no tanque de agua.

Uma vez que a falha, defeito ou queda da maquina causada por defeito suspeito, desconecte o plugue de
alimentacdo imediatamente, ndo opere na maquina do problema.

Guarde este folheto de instructes para referéncia futura.

N&o mergulhar a maquina em agua.

65



E favor envia-lo a oficina de assisténcia técnica para ser testado, mantido e substituido por profissionais.

Notas sobre este manual de instru¢tes

Este manual de instrugdes ndo pode cobrir todas as circunstancias possiveis, Para mais informagdes ou em

caso de problemas

problemas que ndo estejam suficientemente cobertos por este manual de instru¢@es, contacte o centro de

assisténcia técnica e de vendas.

Por favor, guarde este manual de instruces em lugar seguro e entregue-o ao proximo utilizador.

Capitulo II: Descricdo dos componentes Desembalagem

Retire a sua maquina de café expresso da embalagem.

Depois de a desembalar, verifique se as seguintes pegas estdo incluidas:

Manual da maquina de café

10
1

12
-13

1. Ecra de visualizagdo

2. Interruptor de alimentagao

3. Single-cup coffee function key

4. Mandémetro

5. Tecla de fungéo de chavena
dupla de café

6. Chave de fungdo Steam

7. Porta-filtro

8. Aquecedor de chavenas

9. Tampa do deposito de agua

10. Depdsito de adgua

11. Botéo de vapor

12. Corpo principal

13. Pega do tubo de vapor

14. Tubo e bocal de vapor

15. Tabuleire de recolha de dgua

16. Filtro de café para chavena
dupla

17. Filtro de café para chavena
Unica

18. Filtro de café pressurizado

19. Chévena de café com leite

20. Adulteracdo
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Nota:

—Verifique se a tensdo de alimentagdo da sua casa é a mesma que a indicada na placa de caracteristicas da maquina
—Destruir todos os sacos de plastico para evitar o perigo para as criangas!

Dica:

Conservar a embalagem para o transporte da maquina (por exemplo, para mudangas, manutencao, etc.)

Nota:

£ possivel que fique um pouco de dgua na maquina.

Capitulo lII: Fazer café

A. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO (Importante) Retirar o silicone vermelho antes de utilizar!

1. Retirar a maquina de café da embalagem e verificar os
acessorios de acordo com a lista.

2. Retire o silicone vermelho do reservatorio de agua antes de

utilizar a maquina de café.
3. Limpar todas as pegas amoviveis.

4. Encher o depésito de agua com agua e voltar a colocé-lo na maquina, fechando a tampa do depésito de agua.

5. Ligar aficha de alimentagdo, todos os indicadores se acendem durante cerca de 1s e ouve-se um sinal sonoro, a
maquina passa o auto-teste. Premir " (1 ", a maquina de café comeca a pré-aquecer,” (D) " acende-se, " %P .
e "_Li’_@o" piscam, 0 ecrd mostra - - ", Apds cerca de 1 minuto, o pré-aquecimento esta concluido. " () " " \@P "
\é\i!'} acende-se, ¢ ecrd indica a temperatura de regulacao.

6.Prima e mantenha premido " ép " "d&\\_;" ao mesmo tempo durante 2 segundos para entrar no modo de
comutacdo da unidade de temperatura " 88 " Prima e mantenha premido durante 2 segundos, a unidade de
temperatura pode ser comutada de Celsius para Fahrenheit' g& ";

7. Apds o pré-aquecimento, rodar o botdo de vapor no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a posigao
maxima e a bomba electromagnética funciona até sair agua quente continua do tubo de vapor durante 5
segundos (este processo demora 1-2 minutos) para limpar o tubo de vapor e, em seguida, desligar o interrutor de
vapor;

8. Rodar no sentido contrério ao dos ponteiros do reldgio para instalar o porta-filtro na maquina, premir a tecla
\:!i\ip para deixar sair 4gua quente para limpar o filtro de café e a chavena.

B.FAZER CAFE ESPRESSO (Café de chavena dupla, por exemplo)

1. Abra a tampa, retire o depdsito de agua e deite agua adequada no depdsito. Ndo exceder a capacidade MAX.

2.Volte a colocar o depésito de dgua e feche a tampa.

3.Ligar aficha de alimentaggo, premir o botdo Power, todas as ldmpadas indicadoras acendem cerca de 1s, depois
as lampadas de café piscam, a maquina comeca a pré-aquecer, o pré-aquecimento termina apds 1min, a
ldmpada de alimentagdo e a [dmpada indicadora de café acendem sempre, a |lampada indicadora de vapor
apaga-se.

4. Colocar o pé de café (cesto para uma chavena: 10~12g, cesto para chavena dupla: 17~19g) numa chévena de
filtro duplo. Pressionar o po para baixo com o fundo da colher de café. Retirar o p6 de café dos lados do copo de
filtro.

5. Nota: Se ficar demasiado pé de café no bordo do ecr3, é facil provocar uma ma vedagao e fugas de agua.
Rodar o conjunto do porta-filtro de alta pressdo no sentido contrario ao dos ponteiros do relogio da posicdo

“ para a posigdo " a " (deve ser apertado)
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6. Colocar a(s) chavena(s) no porta-filtro.

7. Premir o botdo da chavena dupla de café, a maquina comeca a extrair o café, extragdo automatica até a
maquina parar de funcionar (aviso sonoro).

8. Amaquina de café para de funcionar automaticamente (a luz de respiragdo passa de intermitente afixa), o café
esta terminado e, em seguida, retire a chavena de café.

Aviso: N3o deixar a maquina de café sem vigilancia durante o processo de preparacdo do café, uma vez
que, por vezes, & necessaria uma operagao manual.

9. Depois de fazer o café, rode no sentido dos ponteiros do reldgio para retirar o conjunto do porta-filtro de alta
pressao, limpe as borras de café no copo dofiltro e enxaglie com dgua quente. Prima um botdo de café simples
ou duplo e deixe correr 4gua para enxaguar as borras de café da saida.

10. Para fazer uma chavena de café simples, seleccione um filtro de chavena de café simples, prima o interrutor de
chéavena de café simples durante a preparacao, 0s outros passos sdo 0s mesmos que para fazer uma chavena
de café dupla.

Aviso: N3o tocar nas superficies quentes da maquina com as maos para evitar escalddes, especialmente
a saida de infusdo e o bocal de vapor quando utilizar a maquina.

- Definir a temperatura do café

. w B B i 3
1. Pressione e segure " \wp"" wp"ao mesmo tempo por 2 segundos para entrar na configuragdo da temperatura

de infusdo de 25 °C (apenas infusdo fria) a 90 ~ 95 °C (infusdo quente) .
2. Cada vez que premir" LL",P " para diminuir 1°C para a infusde quente.
3. Prima cadavez" g"@; para aumentar 1°C para a infusdo quente.
4. Atemperatura deﬁ;da é apresentada no ecrd.

5. Guardar as definices e sair apds 5 segundos de inatividade.

- Definir o tempo de pré-infusdo do café

IO

1. Prima sem soltar " () "" wwp" a0 mesmo tempo durante 2 segundos para entrar na definicdo do tempo de
pré-infusdode 1a 10 segu_n'dos.

2. Prima cadavez" \GP " para diminuir 1 segundo.

3. Cadavezque pren?r \Q\'!’p aumenta 1 segundo.

4. 0 tempo de pré-infuséo definido é indicado no ecra.

5. Guardar as defini¢Bes e sair apds 5 segundos de inatividade.

- Definir o volume de café

1. Pressione e segure " \_é'_p "por 2 segundos para definir o volume de café de xicara tnica de 25~ 150mL.

2. Ou Prima sem soltar '{f!éﬁdurante 2 segundos para definir o volume de café para chavena dupla de 50~300mL.
3. Prima cadavez" @ " para diminuir 5 ml.

4. Prima cadavez \ﬁ\ﬁp para aumentar 5ml.

5. Ovolume de café ajustado é indicado no visor.

6. Guardar as definicbes e sair apds 5 segundos de inatividade.

-Regulacgdo da press3o de extracio do café

1. Prima e mantenha premidos simultaneamente " () "e" L'!"'p " durante mais de dois segundos para regular a
pressio de extracio do café. O indicador luminoso do botdo " () " \ip " \i\ép esta sempre aceso; o tubo
digital indica a pressédo de extragdo do café atualmente regulada. Por defeitc " H " engrenagem, gama ajustavel
"H L L2 engrenagem;

2. Prima " \ﬁp " para diminuir 1 passo de cada vez;

3. Prima \é\i}’ para aumentar 1 passo de cada vez,

4. Pisca durante 5 segundos sem operagdo guarda automaticamente a pressdo de extragao de café atualmente

definida. 68
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C. FAZER AGUA QUENTE

1. Coloque um recipiente sob a saida de dgua quente.

2.Quando as luzesindicadoras” (1) " ‘ép "e Lu"\ép" se mantiverem sempre acesas, abra o botdo do vapor, rode-o
para a posigdo maxima, a 4gua quente saird imediatamente do tubo de dgua quente (trabalho maximo de 2
minutos); No processo de produgdo de dgua quente, a luz do café de chévena Unica e do café de chavena dupla
estdo a respirar;

3.Quando a dgua quente atingir a quantidade necessaria, rode o "botdo de vapor" no sentido dos ponteiros do
relogio para a posicdo de desligado e a agua quente deixa de sair.
Nota: Durante a utilizago, tenha cuidado com as partes quentes da maquina. Especialmente a saida de
agua (suporte do porta-filtro), o bocal de dgua quente e o tubo de vapor. Durante o funcionamento, ndo
coloque as maos nas partes acima referidas, seja por que motivo for.

D. MILK FOAM PRODUCTION

1. Pegue um copo de aco especial, despeje em cerca de 8 °C leite puro gordo frio 1/3 xicara; (Ndo pode estar
quente) ;

Nota: Ao selecionar o tamanho do copo, recomenda-se que o didmetro do copo ndo seja inferior a 70+5
mm. Como o volume de leite aumenta apos a formagdo de espuma, certifique-se de que o copo tem
altura suficiente.

2. Pn’ma”df&b”, comeca a pré-aquecer, os indicadores dos botdes de café de chavena (nica, de café de chavena
dupla e de café manual apagam-se, o indicador de vapor fica intermitente e, em seguida, aguarde até que o
indicador de vapor se acenda.

3.Colocar um copo vazio debaixo do tubo de vapor, rodar o "botdo do vapor" no sentido contrério ao dos
ponteiros do reldgio para a posigdo maxima, libertar um pouco de dgua no tubo de vapor e rodar o "botdo do
vapor" no sentido dos ponteiros do relégio para desligar o vapor depois de este sair.

4. Colocar um copo de aco inoxidavel sob o bocal de vapor. Deixar o bocal do tubo de vapor mergulhar abaixo da
superficie do leite

5.Abra o botdo de vapor, gire-o para a posi¢do maxima para espumar o leite.

6.Quando atingir a espuma de leite desejada, desligue o botdo e o vapor péra.

Nota: Depois de o vapor parar de pulverizar, limpe imediatamente o conjunto do tubo de vapor e
descarregue o leite no tubo para evitar que a espuma do leite se incrustre na superficie do tubo. Durante
o funcionamento, a temperatura da superficie do tubo de vapor é elevada. Certifique-se de que ndo sofre
escalddes.

- Definir a temperatura do vapor
1. Prima e mantenha premido " |\ "durante 2 segundos para definir o volume de café de chavena (nica de
125~150°C p
2.Cada vez que premir " \®P " para diminuir a temperatura 5°C.
3.Cada vez que premir " \é\_ip" para aumentar a temperatura 5°C.
4. Atemperatura definida é apresentada no ecra.
5.Guardar as definigdes e sair apds 5 segundos de inatividade.

- Baixar a temperatura
1. Colocar um recipiente sob a saida de dgua quente.
2.Prima "\ip"ou" é\ip”, o visor apresenta "quente".
3. Abrir o botdo de vapor, roda-lo para a posigdo maxima.
4.Quando a temperatura da caldeira desce até a temperatura definida para a extracdo do café, a bomba de
4gua para automaticamente.
5. Rodar o botdo de vapor no sentido dos ponteiros do reldgio para fechar o canal do tubo de vapor.

6.Quando " Lip " \ﬁ}ip esta sempre ligado, o café pode voltar a ser feito.
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Capitulo IV: Limpeza e manutencdo
A. MANUTENGAO DIARIA

1.Améquina tem de ser desligada e arrefecida apés cada utilizagdo;

2. Utilizar um pano limpo e himido para limpar a superficie de aco inoxidavel;
Nota: Nao utilizar esponjas abrasivas, lcool ou solventes.
N&o mergulhara maquina em agua.

3.Limpe a saida e o canto de vedagdo sob a cabega do grupo com uma escova profissional;

4. Limpar a saida de vapor e confirmar que ndo existe qualquer obstrucdo

5. Retirar o porta-filtro metalico rodando-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio, eliminar os residuos
de café no interior, depois pode limpa-lo com um produto de limpeza, mas por fim deve enxaguar com dgua
limpa.

6. Limpe todos os acessorios na agua e seque-os bem.

7.Limpe regularmente o tabuleiro de recolha de pingos e a prateleira amovivel e seque-os.

8. Limpar regularmente o deposito de agua.

B. LIMPEZA DE DEPOSITOS MINERAIS

1. Amaquina acumula depdsitos de calcario ao longo do tempo e é necessario descalcificar a maquina 2-3 meses.

2. Deite 4gua e descalcifique o depdsito de gua até & capacidade MAXIMA (o racio de 4gua e descalcificacio é de
4:1, siga as instruces de descalcificagdo. Utilize a "descalcificacdo doméstica” ou pode utilizar o 4cido citrico
para substituir a descalcificagdo (o racio de agua e acido citrico é de 100:3).

3. Encaixar o porta-filtro (sem pé de café) na cabeca do grupo. De acordo com a parte "B" FAZER CAFE ESPRESSO.

4. Colocar um recipiente de grande capacidade por baixo do porta-filtro e da saida de dgua quente. Prima simulta-
neamente e sem soltar "\éé’ﬁ'"d&\_“i durante mais de dois segundos para aceder a funcdo de descalcificacdo
automatica do canal de café, " [0} &éf’ "6’&\‘_7” esta sempre ativa.

5. Desaparafusar o botdo de vapor e premir "d&\},"para desobstruir o canal de vapor e a bomba de &gua para
automaticamente apés a descarga de 500 ml.

6. Depois de desligar o botéo de vapor, prima Lﬁéﬁ para esvaziar o canal de café e a bomba de dgua para automati-
camente apos a descarga de 500 ml.

7. Deixar o agente descalcificante assentar na maquina durante pelo menos 15 minutos.

8.Voltar a encher o depdsito de dgua com dgua limpa e repetir 0 passo 5~6 pelo menos 3 vezes para garantir que
atubagem esta limpa.

9. Por fim, prima " (1" para sair do programa de descalcificacdo e voltar ao modo de funcionamento normal.

PT

C. DICAS DE INDICADORES

: Indicador de Indicador de i
Indicador de " H s 2 = . : o
alimentagio café de chavena | café de chavena Indl:aadun,r ce Ecra de visualizagao Causa Solugdo
tnica | dupla P!
O indicador Oindicador O indicador Oindicador Apagado apds L 3 /
. P 0 igar aficha de
vermelho pisca verde pisca verde pisca verde pisca visualizagdo alimentacio
durante 1s durante 1s durante 1s durante ls completa ls
, | Luzes T';f Ocafé eadgua quente !
Luzes acesas Intermitente ntermitente apagadas cintilar estdo a pré-aquecer
alternadamente

b iiitarmriitan i therth Luzes 25°C{frio) Pré-aquecimento do café e /

HEEsacesas Rgrmifente htermitente apagadas 90~95°C(quente} | da dgua quente terminado
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Luzes apagadas ‘Luz”de Luzes apagadas | Luzes apagadas | cronometragem | Fazer uma chavena de café /
respirago acesa
Luzes apagadas Luzde Fazer café em chavena
Pag: Luzes apagadas respiracio acesa Luzes apagadas | cronometragem dupla /
Luzes apagadas . Luzmde _Luzﬂde Luzes apagadas | cronometragem Fazer agua quente /
respiracio acesa |respiragdo acesa
Sty
Luzes apagadas | Luzesapagadas |Luzesapagadas Flashing cintilar O vapor esta a pré-aquecer /
alternadamente
Pré-aquecimento a vapor
Luzes acesas Luzes apagadas | Luzes apagadas | Luzes acesas 125~150°C acabaé‘o ouVapor acab%do /
Luzes apagadas | Luzesapagadas | Luzes apagadas | Luzes acesas cronometragem Pradugdo de vapor /
o 2 Para desligar o vapor,
O botéo de vapor esta rodar o botdo de vapor
Luzes acesas Luzes apagadas | Luzes apagadas | Intermitente E-1 aberto guando a méquina s e
estd ligada. ponteiros do reldgio.
1, Afalta de dgua no
depésito de agua provoca
osobreaquecimento da 5
caldeira e inicia a protegdo |1. Encher o depdsito de
cozntgar:obrgpresfsao agua com a quantidade
Luzes apagadas Luzes acesas Luzes acesas | Luzes apagadas E-2 demaéwado?i%o?efraag uma adgquada de dgua.
pressio demasiado 2. Ajustara espessura
elevada, o que faz com adequada do pé
que a protecao contra
sobrepressao seja
automaticamente activada
Curto-circuito ou circuito Chf e s ERGie
Luzes apagadas | Luzesapagadas | Luzesapagadas | Luzes apagadas E-3 aberto do sensor de eion P
temperatura .
Luzes acesas Luzes apagadas | Luzes apagadas | Luzes apagadas E-4 Afu neao c!e 2quecimento Conba;te_c ape
ndo esta a funcionar. técnico.
Atemperatura ndo é \Eggfi‘;g;?;ugéé%‘é‘;
Luzes acesas Intermitente Intermitente Intermitente hot adequada para fazer café vapor no sentido
apos 0 aquecimento para contrério ao dos
afungdo de vapor. ponteiros do relogio.
o i O botdo de vapor deve ser 7 2
Luzes acesas Intermitente Intermitente | Luzes apagadas 90~§§“ggrr:2nts) fechado apés o Deshga‘;ao E?tao de
q arrefecimento P
Luzes apagadas | Luzesapagadas | Luzes apagadas | Luzes apagadas Sem ecrd Desligar /
Luzes apagadas | Luzes apagadas | Luzes apagadas | Luzes apagadas 5 Em espera durante mais de | Premir o boto de
Pag: Pag: . Pag Pag Sem ecrd 30 minutos alimentagdo
D. TIROTEIO EM TROULBE
Problema Causa/Resultado Solugdo

N&o sai dgua.

O depésito de dgua estd vazio.

Encher o reservatdrio com agua e ligar o botdo de vapar
até sair continuamente dgua quente pelo tubo de vapor.

A cobertura de silicone vermelha no interior do depdsito de
dgua ndo é removida,

Retire a tampa vermelha de silicone que se encontra no
interior do depdsito de agua.

A tensdo ou frequéncia de entrada néo & coerente com a
placa de identificagdo.

Certifique-se de que a tensdo e a frequéncia séo
consistentes com a placa de identificagdo.

Avarias nas maquinas.

Contactar o servigo autorizado.
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Néo é gerado vapor.

O bocal de vapor estd entupido.

Limpar o bocal de vapor.

O depdsito de dgua esta vazio.

Encha o tanque com dgua e ligue 0 bot3o de vapor até
que a dgua quente saia continuamente do tubo de vapor
; Agora vocé pode comegar a vaporizar.

0 botdo de vapor é fechado depois de premir o botdo de
vapor.

Rodar o botdo de vapor no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio para ativar a fungdo de vapor.

Avarias nas maguinas,

Contactar o servi¢o autorizado.

0O café escorre pelo
bordo do suporte do
filtro.

Demasiado pé nofiltro.

Hé p6 no anel de vedag3o sob a cabeca do grupo.

Desligue a maquina e espere que arrefeca, limpe o filtro
e, em seguida, deite o p6 de café adequado.

A aplicagdo dos problemas de funcionamento acima
referidos continua a existir,

Contactar o servico autorizado

O café sai demasiado
devagar ou ndo sai
nenhum café.

0 pé de café é demasiado fino e o filtro estd entupido.

Com pd de café mais espesso.

Os orificios do filtro estdo blogueadas.

Escovar / limpar o filtro.

A cobertura de silicone vermelha no interior do depésito de
agua ndo & removida,

O botdo de vapor esté aberto.

Retire a tampa vermelha de silicone que se encontra no
_interiordodepdsitodeagua.
Para desligar, rode o botdo de vapor no sentido dos
ponteiros do relégio.

O deposito de agua ndo estd inserido.

Colocar o depésito de agua no lugar.

Fuga de dgua na parte
inferior da maquina,

O tabuleiro de recolha de gotas esta cheio.

Limpe o tabuleiro de recolha de agua

Avarias nas maquinas.

Contactar o servico autorizado.

Amaguina ndo estd a
funcionar.

O cabo de alimentagdo ndo estd bem ligado.

Ligue corretamente o cabo de alimentagdo a uma
tomada de parede.

O NTC esta em curto-circuito.

Avarias nas maquinas.

Contactar o servico autorizado

0 vapor ndo pode
espumar.

0 indicador de vapor ndo se acende.

Esperar que o indicador de vapor se acenda.

O reservatorio de leite ¢ demasiado grande ou a forma ndo
é adequada.

Utilizar um copo alto e estreito ou um copa de guirlanda.

Utilizei leite magro.

Utilizar leite gordo.

*Se ndo conseguir resolver o problema, contacte o servigo de apoio ao cliente do seu pais.

Capitulo Ill: Fazer café

modelo No. H10Plus
Tensdo nominal frequéncia AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
Poténcia da maquina de café 1350W

Capacidade do depésito de dgua | 1.8L

Pressao

20 Bar

ELIMINAGAO AMIGA DO AMBIENTE

Pode ajudar a proteger o ambiente!

residuos adequado.

N&o se esqueca de respeitar os regulamentos locais:
entregar os equipamentos eléctricos ndo funcionais a um centro de eliminagdo de

T2
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Capitolo I: Precauzioni per un uso sicuro

Prima di utilizzare la macchina, leggere attentamente e rispettare le presenti istruzioni. Non ci
assumiamo alcuna responsabilita per le conseguenze di un uso improprio.

L

10.

iE R

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21
22.

Attenzione: |'uso improprio dell'apparecchio put causare potenziali lesioni.

La superficie dell'elemento riscaldante & soggetta a calore residuc dopo ['uso.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate da bambini senza supervisi-
one.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni, a condizione che siano
stati sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che ne comprendano i pericoli. La pulizia e
la manutenzione da parte dell'utente non devono essere effettuate da bambini se non hanno piti di 8 anni e
se non sono sorvegliati. Tenere ['apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8
anni.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza se hanno ricevuto supervisione o istruzioni sull'uso dell'apparecchioin
modo sicuro e se comprendono i pericoli connessi.

I bambini non devono giocare con |'apparecchio.

Prima dell'uso, verificare che la tensione della presa di corrente corrispanda a quella indicata sulla targhetta
della macchina da caffé;.

Questo apparecchio e dotato di una spina con messa a terra. Assicurarsi che la presa a muro della propria
abitazione sia ben collegata a terra.

Non collocare a caffettiera su superfici calde o accanto al fuoco per evitare di danneggiarla.

Togliere la spina dalla presa di corrente prima della pulizia e quando non viene utilizzata. Lasciare raffreddare
completamente 'apparecchio prima di smontare, collegare i componenti o prima di pulirlo.

Non mettere in funzione |'apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o dopo che 'apparecchio si &
guastato o € stato danneggiato in qualsiasi modo. Riportare |'apparecchio al pil vicino centro di assistenza
autorizzato per l'esame, la riparazione o la regolazione.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche
o lesioni alle persone.

Posizionare |'apparecchio su una superficie piana o su un tavolo, non appendere il cavo di alimentazione al
bordo del tavolo o del bancone;.

Prestare attenzione affinché il cavo di alimentazione non rimanga intrappolato e non sfreghi contro spigoli
vivi.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non tocchi la superficie calda dell'apparecchio;.

Non toccare direttamente con le mani, utilizzare l'impugnatura del portafiltro;

Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone, non immergere 'apparecchio o il cavo di
alimentazione nell'acqua o in altri liquidi;.

Non utilizzare all'aperto, deve essere protetto dalle condizioni di congelamento;.

Non riempire oltre il segno MAX superiore, quando 'acqua pura é presente nel serbatoio dell'acquaj.

Una volta che il guasto, il difetto o la caduta della macchina sono causati da un difetto sospetto, scollegare
immediatamente la spina di alimentazione, non operare sulla macchina problematica;.

Conservare il presente libretto di istruzioni per riferimenti futuri;.

Non immergere la macchina in acqua.
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Si prega di inviarlo al negozio di assistenza peril controllo, la manutenzione e la sostituzione da parte di profession-

isti.
Note sulle presentiistruzioni per l'uso

Le presenti istruzioni per |'uso non possona coprire tutte le possibili circostanze. Per ulteriori informazioni o in caso

di problemi

non adeguatamente trattati nelle presenti istruzioni per 'uso, contattare il centro di assistenza e vendita.
Si prega di conservare le presenti istruzioni per ['uso e di consegnarle all'utente successivo.

Capitolo I1: Descrizione dei componenti Disimballaggio

Estrarre la macchina per caffé espresso dall'imballaggio.
Dopo il disimballaggio, verificare che siano incluse le seguenti parti:

Macchina da caffé Manuale

10
1

12
13

1. Schermo di visualizzazione

2. Interruttore di alimentazione

3. Tasto funzione caffé monodose

4. Manometro

5. Tasto funzione caffé doppio

6. Tasto funzione vapore

7. Portafiltro

8 Scaldatazze

9. Coperchio del serbatoio
dell'acqua

10. Serbatoio dell'acqua

11. Manopola del vapore

12. Corpo principale

13. Maniglia del tubo del vapore

14. Tubo e ugello del vapore

15. Vassoio di raccolta

16. Filtro per caffé a doppia tazza

17. Filtro per caffé in tazza singola

18. Filtro per caffé pressurizzato

19. Tazza da caffé macchiato

20. Manomissicne
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Nota:

—Verificare che la tensione dell'alimentazione domestica corrisponda a quella indicata sulla targhetta della
macchina.

—Distruggete tutti i sacchetti di plastica per evitare pericoli per i bambini!

Suggerimento:
Conservare |'imballaggio per il trasporto della macchina (ad esempio, per la rimozione, la manutenzione e
cosi via).

Nota:
£ possibile che nella macchina rimanga un po’ d'acqua.

Capitolo Ill: Preparazione del caffé

A. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO (Importante) Rimuovere il silicone rosso prima dell’'uso!

1. Estrarre la caffettiera dalla confezione e controllare gli

Serbatoio dellacqua

accessori secondo l'elenco.

2.Rimuovere il silicone rosso dal serbatoio dell'acqua
prima di utilizzare la caffettiera.

3. Pulire tutte le parti staccabili.

4. Riempire d'acqua il serbatoio dell'acqua e rimetterlo sulla macchina, quindi chiudere il coperchio del serbatoio

Silicone resso

dell'acqua.
5.Collegare la spina di alimentazione, tutti gli indicatori si accendono per circa 1s e viene emesso un segnale
acustico: la macchina supera l'autotest. Premere " () ", la macchina da caffé inizia a preriscaldarsi, " h"si

accende, " ép "e \i\ﬁ)’ lampeggiano, sul display appare "- - . Dopo circa 1 minuto, il preriscaldamento &
completato.” (hy "" L'!'v'p \QLEP si accende, il display visualizza la temperatura impostata.

6. Tenere premuto " @ " ‘tﬁ’&\b" contemporaneamente per 2 secondi per accedere alla modalita di commutazi-
one dell'unita ditemperatura " es " Tenere premuto per 2 secondi, ['unita di temperatura puo essere commu-
tata da Celsius a Fahrenheit" g2 ";

7. Altermine del preriscaldamento, ruotare la manopola del vapore in senso antiorario fino alla posizione massima
e la pompa elettromagnetica funziona fino a quando dal tubo del vapore esce acqua calda continua per 5
secondi (questo processo richiede 1-2 minuti) per pulire il tubo del vapore, quindi spegnere l'interruttore del
vapore;

8. Ruotare in senso antiorario per installare il portafiltro nella macchina, premere il pulsante '\iép“per far uscire

l'acqua calda e pulire il filtro del caffe e a tazza.

B. Preparare il caffe ESPRESSO (ad esempio, caffé in doppia tazza)

1. Aprire il coperchio, estrarre il serbatoio dell'acqua e versare |'acqua appropriata nel serbatoio. Non superare
la capacita MAX.

2. Rimettere il serbatoio dell'acqua e chiudere il coperchio.

3.Collegare la spina di alimentazione, premere il pulsante di accensione, tutte le spie si accendono per circa
1s, poi le spie del caffé lampeggiano, la macchina inizia a preriscaldarsi, il preriscaldamento termina dopo
1min, la spia di alimentazione e |a spia del caffé si accendono sempre, la spia del vapore si spegne.

4.Mettere la polvere di caffé (cestino a tazza singola: 10~12g, cestino a doppia tazza: 17~19g) in una tazza a
doppio filtro. Premere la polvere con il fondo del cucchiaino da caffé. Rimuovere la polvere di caffé dai lati
della tazza filtro.
Nota: se una quantita eccessiva di polvere di caffé rimane sul bordo dello schermo, & facile che si
verifichino problemi di tenuta e perdite d'acqua.

5. Ruotare il gruppo portafiltro ad alta pressione in senso antiorario dalla posizione "‘\” alla posizione “a
(deve essere serrato).
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6. Mettere le tazze sotto il portafiltro.

7. Premereil pulsante per la doppia tazza di caffe, la macchina inizia a estrarre il caffé, estrazione automatica fino
aquando la macchina smette di funzionare (segnale acustico).

8. La macchina smette di funzionare automaticamente (la spia di respirazione passa da lampeggiante a fissa), il
caffe & terminato, quindi rimuovere la tazza.

Attenzione: Non lasciare la macchina da caffé incustodita durante il processo di preparazione del caffe,
poiché a volte richiede un funzionamento manuale.

9. Dopo aver preparato il caffé, ructare in senso orario per rimuovere il gruppo portafiltro ad alta pressione, pulire
i fondi di caffé nella tazza del filtro e sciacquare con acqua calda. Premereil pulsante del caffé singolo o doppio
efar scorrere |'acqua per sciacquare i fondi di caffe dall'uscita.

10.Quando si prepara una tazza di caffé singola, selezionare un filtro per tazza di caffé singola, premere l'interrut-
tore per tazza di caffé singola durante l'erogazione; gli altri passaggi sono gli stessi dell'erogazione di una tazza
di caffe doppia.

Attenzione: Per evitare scottature, non toccare con le mani le superfici calde della macchina, in partico-
lare l'uscita dell'infusore e |'ugello del vapore quando si utilizza la macchina.

- Impostare la temperatura del caffé

T . o '
1. Tenere premuto L’p \i\'}contemporaneamenteperZsecondl per accedere all impostazione della tempera-

tura diinfusione da 25°C (solo infusione a freddo) a 90~95°C (infusione a caldo) .
2. Ogni volta che si preme " \fP "si diminuisce di 1°C per l'infusione calda.
3. Ogni pressione di’ \!ﬂp aumenta di 1°C per l'infusione calda.
4. La temperatura impostata viene visualizzata sul display.

5, Salvare le impostazioni e uscire dopo 5 secondi di inattivita.

-Impostare il tempo di pre-erogazione del caffé

uwp' contemporaneamente per 2 secondi per accedere all'impostazione del tempo di

1. Tenere premuto "(h" wp
pre-riscaldamentoda 1 a 105,

2. Ogni pressionedi " \fﬁ " diminuisce di 1 secondo.

3. Ogni pressione di \!'JCP aumenta di 1 secondo.

4, Sul display viene visualizzato il tempo di prebollitura impostato.

5. Salvare le impostazioni e uscire dopo 5 secondi di inattivita.

-Impostare il volume del caffé

1. Tenere premuto " \ip "per 2 secondi perimpostare il volume del caffé in tazza singola da 25~150mL.

2. Oppure tenere premutO ! "’\fp 'per 2 secondi perimpostare il volume del caffé in tazza doppia da 50 a 300 ml.
3. Ogni pressione’ Lp per diminuire 5mL.

4, Ogni pressione \i\j per aumentare 5mL.

5. lvolume del caffé impostato viene visualizzato sul display.

6. Salvare le impostazioni e uscire dopo 5 secondi di inattivita.

-Impostazione della pressione di estrazione del caffé

1. Tenere premuti contemporaneamente " (1) " e’ \i’p per pit di due secondi per impostare la pressione di
estrazione del caffé. La spia del pulsante " (1)"" \’_'p ""\!L”}Bé sempre accesa; il tubo digitale visualizza la pressione
di estrazione del caffe attualmente impostata. Valore predefinito " H ", intervallo regolabile "H"" Lo

2. Premere" \_l"_P " per diminuire di 1 passo alla volta;

3. Premere @@J per aumentare di 1 passo alla volta;

4. Il lampeggiamento per 5 secondi senza che il sistema si attivi salva automaticamente la pressione di estrazione

del caffé attualmente impostata.
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C. PREPARARE L'ACQUA CALDA

1. Mettere un contenitore sotto ['uscita dell'acqua calda;.

2.Quando le spie " ¢(h" &p "e \_'-_’_@p rimangono sempre accese, aprire la manopola del vapore e ruotarla fino
alla posizione massim;i‘acquaalda uscira immediatamente dal tubo dell'acqua calda (lavoro massimo 2
minuti); durante la produzione di acqua calda, le spie del caffé in tazza singola e del caffé in tazza doppia si
accendono;

3.Quando l'acqua calda raggiunge la quantita desiderata, ruotare la "manopola vapore” in senso orario in
posizione off e l'acqua calda smette di uscire.
Nota: durante l'uso, fare attenzione alle parti calde della macchina. In particolare |'uscita dell'acqua
(portafiltro), l'ugello dell'acqua calda e il tubo del vapore, Durante il funzionamento, si prega dinon
mettere le mani sulle suddette parti per nessun motivo.

D. PRODUZIONE DI SCHIUMA DI LATTE

1. Prendere una tazza d'acciaio speciale, versare in circa 8°C freddo latte intero puro 1/3 di tazza; (non pud essere
caldo);.

Nota: quando si sceglie la dimensione della tazza, si raccomanda che il diametro della tazza non sia
inferiore a 705 mm. Poiché il volume del latte aumenta dopo la formazione della schiuma, assicurarsi
che la tazza abbia un‘altezza sufficiente.

2.Premere” d&b ", sl awvia il preriscaldamento, l'indicatore dei pulsanti per il caffé in tazza singola, per il caffé in
tazza doppia e per il caffé manuale si spegne, |'indicatore del vapore lampeggia, quindi attendere che l'indica-
tore del vapore si accenda: il preriscaldamento & terminato.

3. Mettere una tazza vuota sotto il tubo del vapore, ruotare la "manopola del vapore" in senso antiorario fino alla
posizione massima, rilasciare un po' d'acqua nel tubo del vapore e ruotare la "mancpola del vapore” in senso
orario per spegnere il vapore dopo |'uscita del vapore.

4. Mettere una tazza di acciaio inossidabile sotto |'ugello del vapore. Lasciare che ['ugello del tubo del vapore si
immerga sotto la superficie del latte;

5. Aprire la manopola del vapore, ruotarla fino alla posizione massima per schiumare il latte;.

6.Quando si raggiunge la schiuma di latte desiderata, spegnere la manopola e arrestare il vapore.

Nota: dopo che il vapore smette di spruzzare, pulire immediatamente il gruppo del tubo del vapore e
scaricare il latte nel tubo per evitare che la schiuma di latte si depositi sulla superficie del tubo. Durante il
funzionamento, la temperatura superficiale del tubo del vapore & elevata. Assicurarsi di non scottarsi.

- Impostare la temperatura del vapore
1. Tenere premuto " d&b"ped secondi per impostare il volume del caffé in tazza singola da 125 a 150°C.
2.0gni pressionedi " L}J 'riduce latemperatura di 5°C;
3.0gni pressione \!’L)P per aumentare la temperatura di 5°C;
4. La temperatura impostata viene visualizzata sul display;

5. Salvare le impostazioni e uscire dopo 5 secondi di inattivita.

- Abbassare la temperatura
1. Mettere un contenitore sotto |'uscita dell'acqua calda;
2. Premere” L"P o"\i-\fp“, ildisplay visualizza "caldo",
3. Aprire la manopola del vapore e ruotarla fino alla posizione massima;
4, Quando la temperatura della caldaia scende alla temperatura di estrazione del caffé impostata, la pompa dell'acqua
si arresta automaticamente;
5. Ruotare la manopola del vapore in senso orario per chiudere il canale del tubo del vapore;

o 1 : N | 5
6.Quando" \_p @k’}’ ‘& sempre acceso, il caffé puo essere rifatto.
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Capitolo IV: Pulizia e manutenzione
A. MANUTENZIONE GIORNALIERA

1. La macchina deve essere spenta e raffreddata dopo ogni utilizzo;
2. Utilizzare un panno umido e pulito per pulire la superficie in acciaio inox;
Nota: non utilizzare spugne abrasive, alcol o solventi.
Nonimmergere la macchina in acqua.
3. Pulire l'uscita e la guarnizione sotto la testa del gruppo con una spazzola professionale;
4. Pulire l'uscita del vapore e verificare che non vi siano ostruzioni.
5. Staccare il portafiltro metallico ruotandolo in senso antiorario, eliminare i residui di caffé all'interno, quindi
pulirlo con un detergente, ma infine risciacquarlo con acqua pulita.
6. Pulire tutti gli accessori in acqua e asciugare accuratamente.
7. Pulire regolarmente il vassoio di raccolta e il ripiano rimovibile e asciugarli.
8. Pulire regolarmente il serbatoio dell'acqua.

B. PULIZIA DEI DEPOSITI MINERALI

1. Con il passare del tempo, la macchina forma depositi di calcare e deve essere decalcificata 2-3 mesi;

2.Versare acqua e calcare nel serbatoio dell'acqua fino alla capacita massima (il rapporto tra acqua e calcare € 4:1,
seguire le istruzioni per la decalcificazione. Utilizzare "decalcificazione domestica" oppure utilizzare ['acido
citrico per sostituire la decalcificazione (il rapporto tra acqua e acido citrico & 100:3);

3.Bloccare il portafiltro (senza polvere di caffe) nella testa del gruppo. Secondo la parte "B", preparare il caffe
espresso;

4. Posizionare un contenitore di grande capacita sotto il portafiltro e ['uscita dell'acqua calda. Tenere premuto
@é)’ "d&\b" contemporaneamente per pit di due secondi per attivare la funzione di decalcificazione
automatica del canale del caffe; " ¢hy " \é\ﬁp "cf(&‘b” &sempre attivo.

5. Svitare la manopola del vapore e premere '5’& 'per liberare il canale del vapore; la pompa dell'acqua si
arrestera automaticamente dopo aver scaricato 500 ml;

6. Dopo aver spento la manopola del vapore, premere "@éﬁ‘per liberare il canale del caffé e la pompa dell'acqua
si arrestera automaticamente dopo aver scaricato 500 ml;

7.Lasciare che il decalcificante si depositi nella macchina per almeno 15 minuti;

8. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pulita e ripetere i passaggi 5~6 almeno 3 volte per assicurarsi che le
tubature siano pulite.

9. Infine, premere " (!) " per uscire dal programma di decalcificazione e tornare alla modalita di lavoro normale.

C. SUGGERIMENTI PER GLI INDICATORI

Indicatore di Indicatore del Indicatoredi | | icatore di Schermo di i
alimentazione cafféin tazza caffe a doppia SIS Causa Soluzione
e i vapore visualizzazione
5 N G L'indicatore =
L'indicatore rosso Ldm?mmre Ldmldmalure ‘ verde sl ?Peﬁlf‘e dopola Collegare la spina di /
lampeggia per 1s Verde \ampeggia; [verie ampeggia lampeggia per Misallezazione alimentazione
perls perls Te completa 1s
. . ”'.GC Il caffé e I'acqua calda si /!
Luci accese Lampeggiante | Lampeggiante Luci spente scintillare stanno preriscaldando
alternativamente
. | Preriscaldamento del caffé
Luci accese Lampeggiante | Lampeggiante | Lucispente géfggc[g?ddlgj ) e dell'acqua calda /
R terminato
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Luce di
Luci spente respitazione Luci spente Luci spente cronometraggio Preparazione del caffé in /
accesa tazza singola
Luce di
Luci spente Luci spente respirazione Luci spente cronometraggio | Preparareil caffé in doppia /
accesa tazza
Lucedi Lucedi
Luci spente respirazione respirazione Luci spente cronometraggio | Produzione diacqua calda /
accesa accesa
Luci spente Luci spente Luci spente Lampeggiante sc{r{ti[lcare Il vapore & in fase di /
B P! P pegel - preriscaldamento
alternativamente
Pre-riscaldamento a
Luci accese Luci spente Luci spente Luci accese 125-150°C vapore finito o finito a /
vapore
Luci spente Luci spente Luci spente Luci accese cronometraggio Produzione di vapore /
Lamanopola del vapore & | Perspegnere il vapore,
Luci accese Luci spente Luci spente Lampeggiante E-1 aperta quando la ruotare la manopola in
macchina & accesa. SEenso orario.
1. Lacarenza d'acqua del
serbatoio provoca il o :
surriscaldamento della | L. Riempire il serbatoio
caldaia e l'avvio della dell'acqua con una
protezione da A
; . x : SOVrapressione. quantita d'acqua
Luci spente Luci accese Luci accese Luci spente E-2 2. Una polvere di caffé adeguata.
troppo fine portaauna | 2. Regolare lo spessore
pressione troppo alta, che della polvere
avvia automaticamente la appropriato
protezione da
sovrapressione.
foracicuita odrelity Contattare |'assistenza
Luci spente Luci spente Luci spente Luci spente E3 aperto del sensore di tecnica
IT temperatura .
Luci accese Luci spente Luci spente Luci spente E-4 ; La {unzm\ne di ; Contadare \‘assstenza
riscaldamento & fuori uso. tecnica.
La temperatura non Per attivare la funzione
Luci accese Lampeggiante | Lampeggiante | Lampeggiante caldo adatdra L‘a“aﬁwgpara'z\‘one VaporejMotare 12
ik Peggial pege! ANpEE] . eldca ERORE | | manopola in sensa
riscaldamento per la Al
funzione vapore.
% La manopola del vapore
Luci accese Lampeggiante | Lampeggiante Luci spente Qgésgjgfgig)o) deve essere chiusa dopo Spegng;& E: m;sopo{
il raffreddamento VP!
Luci spente Luci spente Luci spente Luci spente Messun display Spegnere /
Luci spente Luci spente Luci spente Luci spente Nessun display In standby per pit i 30 | Premereil pulsante di
minuti accensione
D. TIRO A SEGNO DI TROULBE
Problema Causa/risultato Soluzione
Riempire il serbatoio d'acqua e attivare la manopola del
Il serbatoio dell'acqua é vuoto. vapore finché dal tubo del vapore non esce
continuamente acqua calda.
Remave the red silicone cover inside the water tank.
Make sure the voltage and frequency are consistent with
the nameplate.

Non esce acqua.

Il coperchio in silicone rosso all'internc del serbatoio
ell'acqua non viene rimosso.

Please contact with the authorized service.

targa dati.

La tensione o la frequenza di ingresso non corrispondono alla

Malfunzionamenti della macchina.
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Non viene generato
vapore

Ugello del vapore intasato.

Pulire ['ugello del vapore.

Il serbatoio dell'acqua & vuoto.

Riempire il serbatoio d'acqua e accendere la manopola
del vapore fino a quando |'acqua calda non esce
continuamente dal tubo del vapare; a questo punto si
pud iniziare a vaporizzare,

La manopola del vapore viene chiusa dopo aver premuto il
pulsante del vapore.

Ruotare l'indicatore di vapore in senso antiorario per
attivare la funzione vapore.

Malfunzionamenti della macchina.

Contattare il servizio di assistenza autorizzato.

Il caffé fuoriesce dal
bordo del portafiltro.

Troppa polvere nel filtro.

C'é polvere nell'anello di tenuta sotto la testa del gruppo.

Spegnere lamacchina e attendere che si raffreddi, pulire
il filtro, quindi versare la polvere di caffé appropriata.

L'implementazione dei problemi di funzionamento di cui
sopra esiste ancora

Contattare il servizio di assistenza autorizzato.

Il caffé esce troppo
lentamente o non
esce.

polvere di caffé troppo fine e filtro intasato.

Con polvere di caffé pill densa.

| fori del filtro sono ostruiti.

Spazzolare/pulire il filtro

Il coperchia in silicane rosso all'interno del serbatoio
dell'acqua non viene rimosso.

La manopola del vapore & aperta.

Rimuowvere il coperchio in silicone rosso all'interno del
) serbatoio dell'acqua.
Ruotare [a manopola del vapore in sensc orario per
spegnerla.

Il serbatoio dell'acqua non & inserito.

Inserire il serbatoio dell'acqua in posizione.

Perdita d'acqua sul
fondo della macchina,

Il vassoio di raccolta & pieno.

Pulire il vassoio di raccolta.

Malfunzionamenti della macchina.

Contattare il servizio di assistenza autorizzato.

La macchina non
funziona.

Il cavo di alimentazione non & ben collegato.

Collegare correttamente il cava di alimentazione alla
presa di corrente.

L'NTC & in cortocircuito.

Malfunzionamenti della macchina

Contattare il servizio di assistenza autorizzato.

Il vapore nen pud
schiumare,

Lindicatore del vapore non si accende.

Attendere |'accensione dell'indicatore del vapore.

Il contenitore del latte e troppo grande o la forma non &
adatta.

Utilizzare una tazza alta e stretta o una tazza a ghirlanda.

Usato latte scremato.

Utilizzare latte intero.

* Se non si riesce a risolvere il problema, contattare |'assistenza clienti del proprio Paese.

Capitolo lll: Preparazione del caffé

modello No. H10Plus
Tensione nominale frequenza AC220V-240V 50/60Hz AC120V 60Hz
Potenza della macchina da caffe | 1350W

Capacita del serbatoio dell'acqua | 1.8L

Pressione

20 Bar

SMALTIMENTO ECOLOGICO

Ricordate di rispettare le normative locali:

appropriato.

Potete contribuire a proteggere |'ambiente!

consegnare le apparecchiature elettriche non funzionanti a un centro di smaltimento
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