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USER MANUAL

COFFEE GRINDER

Please read this owner manual carefully before using the coffee bean grinder to avoid

personal injury, damage or misuse of the product.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed.

1. Read all the instructions.

2. To protect against fire, electric shock and injury to persons, do not immerse cords, plugs or the machine in
water or other liquid.

3. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning. To unplug,
grasp plug and pull from electrical outlet. Never pull cord.

5. Avoid contact with moving parts.

6. To reduce the risk of severe injury to persons or damage to the appliance, keep hands and utensils out of
the coffee bean box while grinding, and when the appliance is plugged in.

7. Do not operate the grinder with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. In this case, return the appliance to the approved Service Center for
examination, repair, or electrical or mechanical adjustment.

8. The use of attachments not recommended or sold by may cause fire, electric shock or injuries.

9. Do notuse outdoors.

10.Do not let cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces, including the stove.

11.Check the coffee bean box for the presence of foreign objects before using.

12 Always operate the burr grinder with the lid securely in place.

13. Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

14.This product has been designed for household use only. Any commercial use, inappropriate use or failure
to comply with the instructions will void the manufacturer's Warranty.

15. This appliance is only used for roasted coffee beans grinding. Do not use the appliance for other intended
use (such as hard seeds, spice, nuts, etc..

16.Every appliance is inspected strictly during mass production, and is tested with coffee beans for grinding,
which may cause slight traces of use or residual coffee powder.

17.All machines are subject to stringent quality control. Practical tests using machines taken at random are
conducted and this may explain any slight marks or coffee residue showing prior to use.

18.This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision orinstruction concerning the use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
CAUTION

This appliance is for household use only. Any servicing other than cleaning and user maintenance should be
performed by the nearest authorized Service Center.

H Do notimmerse the appliance into water.

W7o reduce the risk of fire or electric shock, do not dismantle the appliance. Repair should be done by an
authorized Service Center only.
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SHORT CORD INSTRUCTIONS

Regarding your Cord Set:

A. A short power-supply cord is provided to reduce the risks resulting from becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

B. Extension cords should be used with caution.

C. If an extension cord is used, (1) the marked electrical rating of the extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance, (2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should
be of a grounded type and (3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter
top or table top where it can be pulled on by children or tripped over.

POLARIZED PLUG

This appliance has a polarized plug (one blade is wider than the other), to reduce the risk of electrical shock.
This plug will fit into a polarized outlet only one way.

If the plug does not fit fully into the outlet, reverse the plug. If it still does not fit, contact a qualified electrician.
Do not madify the plugin any way.

COMPONENT DESCRIPTION
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A | Top cover B Air Blower

C | Powder Qutlet D Powder Container

E On/Off F Coffee Bean Container
G | Grinding levels H Angle Adjustment

| Silicone Pad J Spoon and Brush




SET THE COFFEE BEAN BOX

1. Ensure that there is no coffee grinding residue at the top of the lower grinding disc. If there is residue, you
can clean it with the brush provided.

2. Align the clamping position of the upper grinding disc with that of the lower grinding disc, and then turn it
clockwise and tighten it.

3. Screw the upper grinding disc assembly clockwise to the end, and then back counterclockwise to select the
required gear.

Note: EN

If the upper grinding disc is not tightened and locked in place, the machine indicator lights up and the blue
light/red light flashes alternately, and the machine cannot work at this time. Tighten the upper grinding disc
clockwise, lock it, and the machine indicator light goes out, then the machine can be operated.

OVERVIEW OF GRINDING METHODS

Weighing coffee beans
Use a matching spoon to hold 2 spoons of coffee beans (if there is no spoon, you can also
weigh 18g coffee beans with an electronic scale) and pour them into the bean box.

Adjust the scale

first screw the upper grinding disc assembly clockwise to the end, and then back counter-
clockwise to select the required gear. Rotate the upper grinding disc assembly and select
the required scale according to the type of coffee to be made.
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MACHINE ANGLE ADJUSTMENT

Choose fast grinding or slow grinding as needed

Rapid grinding: press the switch to start rapid grinding, and then press the switch briefly to
stop; Stop automatically after no operation for 26 seconds during grinding.

Slow grinding: press and hold the switch to start slow grinding, press the switch briefly to
stop; No operation for 36 seconds during grinding, and it will stop automatically.
Remarks: The function of slow grinding is to reduce the heat generated per unit time in
the process of grinding beans, which is beneficial to keep more coffee mellow and
improve the brewing taste.

Clean up the residual powder
press the Air blower to clean up the residual coffee powder in the bean grinder.
Remarks: Please pay attention to clean up the residual powder after each use to prevent

the powder from blocking the machine.

This product can be tilted and adjusted as required.

Vertical State Inclined State
In vertical state, it is more convenient Inclined state can reduce flying
to press the Air blower. Gently push powder. Gently push the machine in
the machine in the direction of the the direction of the arrow to return the
arrow to tilt the machine. machine to the vertical position.



USE OF THE AIR BLOWER
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Step 1
Place the air blower.

ADJUSTMENT OF COFFEE POWDER THICKNESS

1. Lock the upper grinding disc.
2. Open the lid of the coffee cup and put coffee beans in the coffee cup. With the lid on, you can now
adjust the thickness of coffee powder.
3. The coffee grinder has 36 gears for adjusting the thickness. If you want to adjust the grinding
thickness, please rotate the upper grinding disc assembly to adjust the coffee powder thickness
according to the type of coffee you are brewing.

Step 2
Put the lid on.

Place your hand above the
bean cup cover, gently pressthe
bean cup cover, and blow the
residual coffee powder out of
themachine.

See chart below: GRIND SIZE SETTING RECOMMENDATIONS
Turkish Espresso Mocca Drip Pour
Coffee Over
Coffee Type U
Lo
f—
Grind Setting 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36
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CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING AFTER EACH USE

Regular cleaning helps the burr achieve
consistent grinding results, always
recommend to clean with the air blower
to remove residual powder.

To keep all your coffee” s aroma and to avoid degradation of the ground coffee, empty the ground coffee
container after each use.

B Always unplug from the power outlet before cleaning,

M Never place the grinder, power supply cord or plug in water or under running water.

B Do not use strong detergents or abrasive pads to clean the appliance.

M Clean the lids and the ground coffee holder in warm, soapy water.

M Please follow the steps to cleaning conical burr as below.
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1. Grind the remaining 2. Press the air blower 3. After taking the upper
coffee beans from the to blow out the residual cover and the air blower
bean grinder. coffee powder in the away. Turmn the upper
machine. grinding disc counterclock-

wise and take it away.
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4. Clean the upper 5. Clean the lower 6. Restore the machine, first
grinding disc witha grinding disc assembly install the grinding disc assembly
brush. with a brush. and tighten it clockwise, then

install the air blower and the
bean box cover,

Note: In order to install the upper grinding wheel in place, the residual coffee powder and coffee bean
dregs in the lower grinding wheel must be removed before installation.
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KINDLY REMINDER

Please follow the following rules in order to make your equipment run normally.

1. The bean box cover can be used only after it is closed.

2. The bean box and the bean box cover are correctly installed on the equipment.

3. Please rotate the upper grinding disc assembly clockwise to lock the machine, and then adjust it counterclock-
wise to the required scale to start grinding narmally.

4. Fresh coffee powder is the key factor to make delicious coffee.

5. The flavor and concentration of coffee can be adjusted according to personal preference, and the variety of
coffee beans, coffee quantity and grinding thickness can be changed to achieve the ideal taste.

6. It is best to use fresh coffee beans marked with baking date.

7. Please store coffee beans in a dark, low-temperature and dry environment.

8. If possible, try to use vacuum packaging.

9. Buy coffee beans in small batches to reduce the storage time, and it is best to store them for no more than one
week ata time.

10. Once ground into coffee powder, coffee beans will soon lose their aromatic flavor. In order to achieve the best
brewing effect, coffee should be made immediately after grinding coffee powder.

11. Don't store coffee beans in a coffee box for a long time.

12. When using the storage machine, please operate it to grind the remaining coffee beans in the machine and
clean them.

13. Clean coffee bean boxes and powder containers regularly.

TECHNICAL PARAMETER

SKU G5

Rated voltage/frequency AC 220V-240V 50/60Hz, AC 120V 60Hz

Power 180w

Size 103*187*310mm
Weight 2100g

Motor Speed 400~430r/min

TROUBLESHOOTING GUIDE

Problems Solutions

The bean box cannot be installed on the machine. | The upper grinding disc and the lower grinding
disc have clamping positions, and the convex
marks can be aligned with the grooves before

they can be installed correctly.

After alignment, the bean box still cannot be
installed on the machine.

Clean up the residual coffee beans and powder
from the lower grinding disc.

The bean box and upper grinding disc have been
installed, but it is impossible to grind beans after
starting the machine. The machine indicator lights
up and the blue light/red light flashes alternately.

This machine has safety settings, so it needs to
lock the upper grinding disc before starting.
Please rotate the upper grinding disc clockwise.
After locking the machine, the light of the start
button will go out. After starting the machine
again, the machine can grind beans normally.
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WARRANTY

WARRANTY INFORMATION ONE YEAR LIMITED WARRANTY

MANUFACTURER warrants that for a period of one year from the date of purchase, this product will be free from
defects in material and workmanship. MANUFACTURER,, at its option, will repair or replace this preduct or any
component of the product found to be defective during the warranty period. Replacement will be made with a
new or repaired product or component. If the product is no longer available, replacement may be made with a
similar product of equal or greater value. This is your exclusive warranty. Do NOT attempt to repair or adjust any
electrical or mechanical functions on this product. Doing so will invalidate this warranty.

This warranty is valid for the original retail purchaser from the date of initial retail purchase and is not
transferable. Keep the original sales receipt. Proof of purchase is required to obtain warranty performance.
MANUFACTURER'S dealers, service centers, or retail stores selling MANUFACTURER products do not have the
right to alter, modify or any way change the terms and conditions of this warranty. This warranty does not cover
normal wear of parts or damage resulting from any of the following: negligent use or misuse of the product, use
onimproper voltage or current, use contrary to the operating instructions, dis-assembly, repair or alteration by
anyone other than MANUFACTURER or an authorized MANUFACTURER service center. Further, the warranty
does not cover: Acts of God, such as fire, flood, hurricanes and tornadoes.

What are the limits on MANUFACTURER'S Liability?

MANUFACTURER shall not be liable for any incidental or consequential damages caused by the breach of any
express, implied or statutory warranty or condition.

Except to the extent prohibited by applicable law, any implied warranty or condition of merchantability or
fitness for a particular purpose is limited in duration to the duration of the above warranty. MANUFACTURER
disclaims all other warranties, conditions or representations, express, implied, statutory or otherwise.
MANUFACTURER shall not be liable for any damages of any kind resulting from the purchase, use or misuse of,
or inability to use the product including incidental, special, consequential or similar damages or Loss of profits,
or for any breach of contract, fundamental or otherwise, or for any claim brought against purchaser by any other
party. Some provinces, states or jurisdictions do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequen-
tial damages or limitations on how long an implied warranty lasts, so the above Limitations or exclusion may
not apply to you.This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other rights that vary from

province to province, state to state or jurisdiction to jurisdiction.

Children shall not play with the appliance.

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed of with other household
wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return
and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They

can take this product for environmentally safe recycling.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor Gebrauch dieses Produkts alle Gebrauchsanweisungen aufmerksam durch und
bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen auf.

1. Lesen Sie vor Gebrauch alle Instruktionen.

9.

. Stellen Sie den Kabelstecker oder das Gehduse nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten, , um Brand-,

Stromschlag- und Verletzungsgefahr zu vermeiden.

. Dieses Produkt sollte nicht von Kindern oder Personen mit eingeschrénkter Mobilitit verwendet werden,

aulRer unter strenger Aufsicht eines kompetenten Erwachsenen, der sicherstellen kann, dass es fiir sie sicher
funktioniert.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie sie nicht benutzen, Teile anbringen bzw. abnehmen

oder sie reinigen. Um den Stecker zu ausziehen, fassen Sie den Stecker und ziehen Sie ihn aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel.

. Betreiben Sie dieses Produkt nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist oder nachdem das

Gerét Fehlfunktionen hatte, Und senden Sie das Gerét zur Priffung und Reparatur an das zugelassene Servicez-
entrum zurlick;

. Die Verwendung von Zubehér, die nicht vom Originalwerk zugelassen sind, kann zu Branden, Stromschlagen

oder Verletzungen fiihren,

. Benutzen Sie das Gerét nicht auf Fahrzeugen, Booten oder Flugzeugen, die im Freien fahren; verwenden Sie

dieses Produkt nicht auf einem schragen Tisch.

. Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber Tisch- oder Arbeitsfléchenkanten hangen, nicht mit heillen Oberflachen

in Berihrung kommen und nicht verknoten.
Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass der Kaffeebohnentrichter keine Fremdkérper enthalt.

10.Betreiben Sie das Gerdt immer mit aufgesetztem Kaffeebohnentrichterdeckel.

11.Das Gerat sollte nicht auf oder in der Nhe eines Gas- oder Elektroherds oder in einem beheizten Ofen

aufgestellt werden.

12.Dieses Produkt ist ausschlieRlich fiir die Verwendung im Haushalt vorgesehen. Jeglicher kommerzielle

Missbrauch oder Nichtbefolgen der Anweisungen fiihrt zum Erloschen der Garantie.

13.Dieses Gerdt wird nur flir gerostete Kaffeebohnen verwendet. Verwenden Sie das Gerdt nicht fiir andere

Zwecke (z. B. harte Samen, chinesische Krautermedizin, Nisse usw.}, um Maschinenschaden zu vermeiden.

14. Alle Maschinen werden vor Verlassen der Fabrik streng gepriift, und der eigentliche Forschungstest wird mit

Kaffeebohnen durchgefiihrt, die leichte Gebrauchsspuren oder Kaffeerlickstande verursachen kdnnen.

15Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seiner Instandhaltungsabteilung oder einer

dhnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
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Teilebeschreibung

A Deckel des Bohnentrichters F Behalter fir Kaffeebohnen

B Treibpulver Silikon G Bestandteile der oberen Mahlscheibe
C | Pulverauslass H | Winkeleinstellung

D Pulverbecher I Silikon-Pad

E Ein/Aus-Schalter J Loffelbirste

Installation der Kaffeebohnentrichter

1.Stellen Sie sicher, dass sich oben auf dem unteren Mahlscheibe keine Kaffeemehlreste befinden, falls
vorhanden, kénnen Sie sie mit der mitgelieferten Biirste reinigen.

2.Richten Sie die Clips der oberen Mahlscheibe und der unteren Mahlscheibe aus, und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis er dicht anliegt.

3.Drehen Sie zuerst die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn bis zum Ende, dann drehen Sie sie gegen

den Uhrzeigersinn zurlick, um die gewlinschte Stufe auszuwahlen.
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Hinweis: Wenn die obere Mahlscheibe nicht festgezogen ist, leuchtet die Anzeigelampe der Maschine und das
blaue Licht/rote Licht blinkt abwechselnd, und die Maschine kann zu diesem Zeitpunkt nicht funktionieren.
Ziehen Sie die obere Mahlscheibe im Uhrzeigersinn fest, um sie fest zu verriegeln, die Maschinenanzeige erlischt
und die Maschine kann nur zu diesem Zeitpunkt funktionieren.

Ubersicht der Mahlverfahren

Kaffeebohnen abwiegen:

Fiillen Sie mit dem passenden Loffel 2 Loffel Kaffeebohnen (wenn Sie keinen Léffel haben,
kénnen Sie auch eine elektronische Waage verwenden, um 18 g Kaffeebohnen abzuwie-
gen), gielRen Sie ihn in den Bohnentrichter.

Anpassen der Skala:

Drehen Sie zuerst die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn bis zum Ende, dann

drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn zuriick, um den gewiinschten Gang auszuwahlen.

Drehen Sie die obere Mahlscheibeneinheit wahlen Sie die richtige Mahleinstellung fur lhre
gewlinschte Kaffeeart. DE

Wahlen Sie je nach Bedarf schnelles oder langsames Mahlen.

Schnelles Mahlen: Driicken Sie kurz den Schalter, um das schnelle Mahlen zu starten, driicken Sie den
Schalter kurz erneut, um das schnelle Mahlen zu stoppen; wahrend des Mahlvorgangs ist 26 Sekunden
lang keine weitere Operation erforderlich, und er stoppt automatisch.

Langsames Mahlen: Driicken Sie lange auf den Schalter, um das langsame Mahlen zu starten, driicken
Sie kurz auf den Schalter, um das langsame Mahlen zu stoppen; Wahrend des Mahlvorgangs sind 36
Sekunden lang keine weitere Operation erforderlich, und er stoppt automatisch

HINWEIS: Die Rolle des langsamen Mahlens besteht darin, die wéhrend des Mahlvorgangs pro
Zeiteinheit erzeugte Warme zu reduzieren, wodurch mehr Kaffeearoma erhalten bleibt und der Briihe
Geschmack verbessert wird.

Restpulver reinigen:

Driicken Sie das Treibpulver Silikon, um das restliche Kaffeepulver in der Treibpulver
Silikon zu reinigen.

HINWEIS: Bitte achten Sie darauf, das Restpulver nach jedem Gebrauch zu reinigen, um
zuverhindern, dass das Pulver die Maschine verstopft.
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Einstellung der Kérperneigung

Dieses Produkt verfiigt iiber ein umfassendes Design zur Anpassung der Kérperneigung, das je nach
Bedarf angepasst werden kann.

Im vertikalen Zustand ist es Der geneigte Zustand kann fliegendes
bequemer, das Treibpulver Silikon zu Pulver reduzieren. Driicken Sie den
pressen. Driicken Sie den Rumpf Rumpfvorsichtig in Peilrichtung, um
DE vorsichtig in Pfeilrichtung, um die die Maschine wieder in den vertikalen
Maschine zu neigen. Zustand zu bringen.

Verwenden Sie Treibpulver Silikon

- L

o7 & .
3. Legen Sie lhre Hand aufden
Deckel des Bohnenbechers
und driicken Sie leicht auf den
2. Deckel abdecken Deckel des Bohnenbechers,
umden verbleibenden
Kaffeesatz in der Maschine
auszublasen.

1. Stellen Sie Treibpul-
ver Silikon.
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Einstellung der Dicke des gemahlenen Kaffeepulvers

1.Arretieren Sie die obere Mahlscheibe fest

2.0ffnen Sie den Deckel der Kaffeebohnentrichter und fiillen Sie Kaffeebohnen in den Kaffee-
bohnentrichter. Schliefben Sie den Deckel und Sie kdnnen nun die Dicken des gemahlenen
Kaffeepulvers einstellen.

3.Die KaffeemUhle verflgt Uber 36 Mahlstufen, um die Dicke einzustellen. Um den Mahlgrad einzus-
tellen, drehen Sie die Bestandteile der oberen Mahlscheibe, um die Feinheit des gemahlenen
Kaffees entsprechend der Art des gebriihten Kaffees einzustellen.

Kaffeebohnen-Grélkentabelle.:

Kaffeetyp U
0o o
Mahlgrad sehrfein fein fein mittel leicht grob
Mahlgradstufen 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Pflege und Reinigung

Da eine regelmafige Reinigung der Mihle zu einer besseren Mahlwirkung verhilft, achten Sie bitte darauf, das
restliche Kaffeepulver in der Maschine nach jedem Gebrauch mit Treibpulver Silikon zu reinigen.

B Um den Kaffeegenuss zu erhalten und zu verhindern, dass der gemahlene Kaffee schlecht wird, leeren Sie den
Becher fUr gemahlene Kaffeebohnen nach jedem Gebrauch.

M Zichen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

M Tauchen Sie die Miihle, das Netzkabel oder den Stecker niemals ins Wasser

13



W Verwenden Sie bitte keine starken Reinigungsmittel oder Schleifmatten, um das Gerat zu reinigen.

M Reinigen Sie die Maschine gemalé den folgenden Schritten.

1.Mahlen Sie die verblieb- 2.Driicken Sie das Treibpulver
enen Kaffeebohnen in der Silikon, um das restliche
Kaffeemiihle. Kaffeepulver in der

Treibpulver Silikon zu
reinigen.

DE

4. Reinigen Sie die obere 5. Reinigen Sie diese
Mahlscheibe mit einer Komponenten der unteren
Birste. Mahlscheibe mit einer
Blirste.

3. Nachdem Sie die obere Abdeckung
und das Treibpulver Silikon entfernt
haben, drehen Sie die obere
Mahlscheibe gegen den Uhrzeigersinn,
um die obere Mahlscheibe zu
entfernen.

=

e
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6. Stellen Sie die Maschine wieder her,
installieren Sie zuerst die Komponent-
en der Mahlscheibe, schrauben Sie sie
im Uhrzeigersinn und installieren Sie
dann das Treibpulver Silikon und die
Bohnenbehalterabdeckung,

Notiz: Damit die obere Mahlscheibe richtig sitzt, mlissen vor der Montage Kaffeepulver und Kaffeesatz von der

unteren Mahlscheibe entfernt werden.
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Warme Erinnerung

Fiir den normalen Betrieb Ihres Geréts befolgen Sie bitte die folgenden Regeln.

1Verwenden Sie den Bohnentrichter erst, wenn der Deckel geschlossen ist.

2.Der bohnentrichter und der Bohnentrichterdeckel sind richtig auf dem Gerét installiert.

3.Es ist notwendig, die obere Mahlscheibeneinheit im Uhrzeigersinn zu drehen, um die Maschine zu verriegeln,

und sie dann gegen den Uhrzeigersinn auf die erforderliche Skala zurlick zu drehen, um normal mit dem

Schleifen zu beginnen.

WFrisches Kaffeepulver ist ein Schllsselfaktor fiir einen vollmundigen und késtlichen Kaffee,

M Geschmack und Konzentration des Kaffees lassen sich ganz nach personlichen Vorlieben einstellen: Sie

kénnen die Kaffeebohnensorte, die Kaffeemenge und den Mahlgrad verandern, um den idealen Geschmack zu

erreichen.

MVerwenden Sie am besten frische Kaffeebohnen mit Rostdatum darauf.

M Lagern Sie Kaffeebohnen in einer dunklen, kithlen und trockenen Umgebung.

WVerwenden Sie nach Moglichkeit eine Vakuumverpackung,

B Kaufen Sie Kaffeebohnen in kleinen Mengen, um die Lagerzeit zu verkiirzen, idealerweise nicht ldnger als eine

Woche am Stiick.

W Sobald Kaffeebohnen zu Kaffeepulver gemahlen werden, verlieren sie sehr schnell ihren kstlichen

Geschmack. Um den besten Verbrauchseffekt zu erzielen, muss der Kaffee unmittelbar nach dem Mahlen des

gemahlenen Kaffeepulver aufgebriht werden.

MBewahren Sie Kaffeebohnen nicht tiber angere Zeit in Kaffeebohnentrichter auf.

BMWenn Sie die Maschine nach Gebrauch aufbewahren, lassen Sie die Maschine bitte laufen, um das Mahlen der

restlichen Kaffeebohnen in der Maschine abzuschliefen und sie zu reinigen.

MBitte reinigen Sie den Kaffeebohnen- und Pulverbecher regelméaRig.

Technische Parameter

Modell G5

Nennspannung/Frequenz AC 220V-240V 50/60Hz, AC 120V 60Hz
Leistung 180w

Produktabmessung 103*187*310mm

Produktgewicht 2100g

Motor Geschwindigkeit

400~430r/min

Fehlerbehebung

Ursache des Problems

Lésung

Der Bohnenbehalter konnte nicht in die Maschine
eingebaut werden.

Die obere Mahlscheibe und die untere Mahlschei-
be haben Klemmpositionen, und die Konvexitat
und die Nut werden ausgerichtet, bevor sie
richtig zusammengebaut werden kénnen.

15
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Nachdem die Kartenpositionen ausgerichtet sind,
kann der Bohnenbehalter immer noch nicht auf
der Maschine installiert werden

Reinigen Sie die restlichen Kaffeebohnen und
den Kaffeesatz aus dem unteren Mahlscheibe.

Diese Maschine hat Sicherheitseinstellungen
und die obere Mahlscheibe muss verriegelt
werden, bevor sie gestartet werden kann. Bitte
drehen Sie den Steuerkompass im
Uhrzeigersinn. Nach dem Verriegeln der
Maschine erlischt das Licht des Netzschalters.
Nach dem Neustart der Maschine kann die
Maschine normal funktioniere.

Der Bohnenbehilter und die obere Mahlscheibe
sind installiert, aber die Bohnen kdnnen nicht

gemahlen werden, wenn die Maschine gestartet
wird, die Kontrollleuchte der Maschine leuchtet
und die blaue/rote Leuchte abwechselnd blinkt.

Drei Garantien und Kundendienst

Drei Garantien und Kundendienst

Gewahrleistungsfreie Reparaturbereitstellung

1. Dieses Produkt hat den Qualitatsstandard des ,Electronic Product Safety Management Law® und die
Produktanforderungen unserer firmeneigenen Sicherheitsiiberprifung bestanden.

2. Fur Probleme die durch Mangel im Produktionsprozess bei normalem Gebrauch verursacht werden, wird
innerhalb der Garantiezeit von 1 Jahr (ab Kaufdatum) eine kostenlose Wartung gewahrt.

3. Alle Probleme, die iiber die Garantiezeit hinausgehen, werden kostenpflichtig behoben.

4. Die Produktgarantie-Wartungskarte wird nicht wiederholt ausgestellt, bitte bewahren Sie die Produktservice-
karte ordnungsgemaf auf.

5. Dieses Produkt wurde einem strengen Qualitdtsmanagement unterzogen und hat die entsprechenden
Inspektions- und Testprodukte bestanden.

6. Die drei Garantien gelten nur flir das chinesische Festland, nicht fiir Hongkong, Macau und Taiwan.

Die folgenden Zustande innerhalb der Garantiezeit werden je nach Situation gegen eine Gebiihr
behoben.

Schaden durch Kundenfehler (Sturz, starker Aufprall, Reihenfahren, Bruch, Uberhitzung).

Ausfélle, die durch die eigene Wartung, Anderung oder Ergénzung anderer Funktionen durch den Benutzer
verursacht wurden.

Schaden, die durch unwiderstehliche Faktoren (wie Blitz, Feuer, Erdbeben, Uberschwemmung und andere
Naturkatastrophen) verursacht wurden.

Verbrauchszubehdr (wie Klingen, Becher, Wasserpumpen usw.) ist abgelaufen.

Nicht-Haushaltbrauch. (z. B. Produktion, gewerblicher Betrieb usw.).

Kein Drei-Garantie-Zertifikat.

Das Aussehen des Produkts hat sich durch den natlirlichen Gebrauch abgenutzt.
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Wir bieten weiterhin riicksichtsvollen Service fiir Produkte iiber den Garantiezeitraum hinaus und stellen die
Kosten flr Eukalyptusmaterialien in Rechnung.

Sieben Tage kein Grund zur Riickgabe, der Kaufer zahlt das Porto; Von Menschen verursachte Schaden, fehlende
Verpackungskartons und fehlendes Produktzubehdr fallen nicht unter die siebentégige Riickgabe ohne Angabe
von Griinden.

Die durch die siebentédgige unangemessene Riickgabe entstehenden Logistikkosten gehen zu Lasten des
Verbrauchers.

Wenn das Produkt aufgrund von Qualitdtsproblemen innerhalb von 15 Tagen zurlickgesandt wird, Gbernimmt
der Verkaufer die Versandkosten.

Wenn das Produkt innerhalb von 15 Tagen bis 1 Jahr aufgrund von Qualitétsproblemen zurlickgesandt wird,

tragt jede Partei die Halfte des Portos.

Wenn Sie Fragen haben oder Service benétigen, senden Sie bitte eine E-Mail an service@Dhibrew.com,

um die Losung rechtzeitig zu erhalten, Danke.
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Precauciones importantes de seguridad

Antes de usar este producto, leer atentamente toda la instruccién de uso y guardarla para referen-
cias futuras:

1. Leer toda lainstruccion de uso antes de usarlo;

. Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones personales, no sumergir la clavija ni el cuerpo de la

maquina en agua u otros liquidos;

. Los nifios y las personas con discapacidades de movilidad no deben usar este producto; Esto solo es posible a

menos que esté bajo la supervision de un adulto competente y garantice que puedan operar de manera
segura.

. La clavija debe desenchufarse de la toma cuando no esté en uso, antes de instalar o quitar piezas, y limpiar la

magquina. Para desenchufarla, agarrarla y desenchufarla de la toma, no tirar del cable para sacarla;

. Estd prohibido el uso de la maquina cuando el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o cuando el

dispositivo falla. Y deber devolver la maquina a un centro de servicio acreditado para su inspeccion vy

reparacion.

6. Eluso de piezas no aprobados originales puede causar descargas eléctricas, incendio o lesiones;

7. Esta prohibido el uso de este producto en vehiculos, botes, y aviones al aire libre; Esta prohibido el uso de este

S

producto sobre una mesa inclinada;

. Nodejar que el cable cuelgue en el borde de la mesa o armario, ni conectar ninguna superficie con una fuente

de calor no dejar que el cable se nude;

Revisar la taza de grano de café en busca de materias extrafias antes de usarla.

10. Asegurarse de usar este producto con la tapa del contenedor de granos;

11.la maquina no se puede colocar sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico, ni se puede colocar en un

horno caliente;

12 Este producto disefiado Unicamente para el uso de hogar. Cualquier mal uso comercial o incumplimiento de

lainstruccion anulara la garantia.

13.Este producto solo se usa para granos de café que han sido tostados, esta prohibido usar el dispositivo para

otros fines (como semillas duras, hierbas chinas, nueces, etc.) para evitar dafios en la maguina;

14.Todas las maquinas se someten a pruebas estrictas antes de salir de la fabrica, y la prueba de investigacidn real

con granos de café puede causar ligeros rastros de uso o residuos de café;

15.5i el cable estd dafiado, para evitar peligros, debe ser reemplazado por un profesional del fabricante, su

departamento de mantenimiento o departamento similar.
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Descripcion de piezas

A | Tapadelcontenedor F | Contenedordegranosdecafé

B | Sopladorde aire G | Nivelesdemolienda

C | Salidade polvo H | Austededngulo

D | Contenedor de polvo I Almohadilla desilicona

E Interruptor J Cepillode cuchara ES

Instalacion del contenedor de granos de café

1.Asegurarse de que no haya residuos de molienda de café en la parte superior del disco interior. Si hay residuos,
se puede limpiar con el cepillo proporcionado.

2.Alinear las posiciones de sujecidn del disco abrasivo superior y el disco abrasivo inferior, y luego girar en el
sentido de las agujas del reloj para apretar.

3.Primero atornillar el conjunto del disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj hasta el final,
luego girarlo en el sentido contrario a las agujas del reloj y seleccionar la marcha deseada.




Atencidn: Si el disco abrasivo superior no estd apretado y bloqueado en su lugar, la luz indicadora de la
maquina estd encendida y la luz azul/luz roja parpadea alternativamente, y la maquina no puede funcionar en
este momento. Apretar el disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj, bloquearlo, la luz
indicadora de la maquina se apaga y la maguina solo puede funcionar en este momente.

Descripcién general de los métodos de molienda

1.Pesar granos de café:

usar la cuchara correspondiente para llenar 2 cucharadas de granos de café (si no hay una
cuchara, también puede usar una balanza electrénica para pesar 18 g de granos de café),
verterlos en el contenedor de granos.

2.Ajustar la escala:

primero girar el conjunto del disco abrasivo superior en el sentido de las agujas del reloj
hasta el final, luego girarlo en el sentido contrario a las agujas del reloj y seleccionar la
marcha deseada. Girar el conjunto del disco de molienda superior y seleccionar la escala
deseada de acuerdo con el tipo de café a preparar.

3. Elegir molienda réapida o molienda lenta seglin sus necesidades.

Molienda répida: presionar brevemente el interruptor para comenzar a moler rapidamente, luego
presionar brevemente el interruptor para detener; sin operacién durante 26 segundos durante el
praceso de molienda, se detendra automaticamente.

Molienda lenta: mantener presionado el interruptor para comenzar a maler lentamente, luego
presionar brevemente el interruptor para detener; sin  operacion durante 36 segundos durante el
proceso de molienda, se detendrd autométicamente.

Nota: La funcidn de la molienda lenta es reducir el calor generado por unidad de tiempo durante el
praceso de molienda, lo que conduce a retener mas aroma del caféy mejorar el sabor de la preparacién.

4.Limpiar el polvo residual:

presionar el soplador de aire para limpiar el polvo residual de café en el molinille.
Nota: prestar atencion para limpiar el polvo residual después de cada uso para evitar
que el polvo obstruya la maquina.
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Ajuste de inclinacion de la maquina
Este producto tiene un disefio bien pensado de ajuste de inclinacion del cuerpo, que se puede

ajustar seglin las necesidades.

1. El estado vertical es mas 2. El estado inclinado puede reducir
conveniente presionar y usar el el polvo volador. Empujar
soplador de aire. Empujar ligeramente el cuerpo de la maquina
ligeramente el cuerpo en la direccion en la direccion de la flecha para
de la flecha para inclinar la maguina. devolver al estado vertical.

Uso de soplador de aire

J . = /

3.Dejarlamanoen la parte
superior de la tapa del
contenedor para granos, y
presionar ligeramente latapa
del contenedor para granos y el
soplador de aire soplar el polvo
de café restante dentro de la
maguina.

i Colocdar e@ soplador 2. Cerrar la tapa
e aire

2
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Ajuste de la finura del café en polvo

1.Bloguear bien el disco abrasivo superior.

2.Abrir la tapa de el contenedor de granos de café y echar los granos de café en el contenedor de
granos de café. Cerrar la tapay ya se puede ajustar la finura del café molido.

3.El molinillo de granos de café tiene 36 engranajes para ajustar la finura. Si desea ajustar finura de
granos, gira el conjunto del disco de molienda superior para ajustar la finura del café en polvo de
acuerdo con el tipo de café que esta preparando.

La tabla de la finura del café molido

Cazo cafetero Café expreso Café moca [Café de goteo| Café pour over
Tipo de café U
[ L9
Finura Superfino Fino Fino Mediano Grueso
Escala 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Mantenimiento y limpieza

Dado que la limpieza regular ayuda a que el cuchillo para moler hace un buen efecto de molienda,
Asegurarse de limpiar el polvo restante de café dentro de la maquina con soplador de aire para echar el
polvo fuera después de cada uso.

MPara mantener el sabor del café y evitar el deterioro del café molido, después de cada uso, vaciar el contenedor
de café molido.

M Desenchufar siempre la toma antes de limpiar.

ENunca insertar el molinillo, el cable o la clavija en el agua.

22



W No utilizar limpiadores fuertes o almohadillas de molinillo para limpiar la maquina.

W Seguir los pasos siguientes para limpiar la maquina.

1. Molar los granos
restantes de café en el
molinillo.

N —

4. Limpiar el disco
abrasivo superior con el

cepillo.

2. Presionar el soplador de
aire que salga el polvo
restante de caféen la
maquina.

5. Limpiar el disco abrasivo

inferior con el cepillo.

3. Después de quitar la tapa y el
soplador de aire, girar el disco abrasivo
superior en sentido contrario a las
agujas del reloj y retirar el disco

abrasivo superior.

&«
-

ES

6. Para restaurar la maquina, primero
instalar el conjunto del disco de
moalienda, apretarlo en el sentido de las
agujas del relojy luegoinstalar el
soplador de airey latapadelacajade

granos.

Atencién: Para que el disco abrasiva superior encaje correctamente, se debe quitar cualquier resto de café en

polvo o pasos de café del disco abrasiva inferior antes de la instalacion.

Consejos

Para que su dispositivo funcione correctamente, siga las reglas a continuacién.

1.Solo se puede usar la maquina cuando la tapa del contenedor de granos estd bien cerrada.

2.Instalar bien el contenedor de granos y su tapa en el dispositive.

3.Es necesario girar el conjunto del disco superior en el sentido de las agujas del reloj para bloquear la maquina

y luego volverlo a hacerlo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la escala requerida para comenzar a

esmerilar normalmente.
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B El café recién molido es un factor clave para hacer un café delicioso.

ME| sabory |a concentracion del café se pueden ajustar segin las preferencias personales. Se puede cambiar el
tipo de granos de café, la cantidad de granosy a finura de malido para lograr el sabor ideal.

B Se recomienda utilizar granos de café frescos marcados con la fecha de tostado.

M Se guardan los granos de café en un ambiente oscuro, a baja temperatura y seco.

M Utilizar el envasado al vacio siempre que sea posible.

B Comprar granos de café en lotes pequefios para reducir el tiempo de almacenamiento, preferiblemente no
més de una semana a lavez.

M Una vez que los granos de café se muelen en polvo, perderan su sabor aromatico muy répidamente. Para
lograr el mejor efecto de preparacion, preparar el café inmediatamente después de moler el café en polvo.

M No dejar granos de café en contenedor de granos durante mucho tiempo.

M Antes de guardar la maquina después del uso, dejarla moler los granos restantes en la maquina y limpiarla.
M Limpiar el contenedor de granos de café y el contenedor de polvo con regularidad.

Referencia técnica

Modelo G5

Voltaje/frecuencia nominal AC 220V-240V 50/60Hz, AC 120V 60Hz
Potencia 180w

Tamafio 103*187*310mm

Peso 2100g

Velocidad del motor 400~430r/min

Guia para resolver averia

Causas de averia Soluciones de averia

El disco abrasivo superior y el disco abrasivo
inferior tienen posiciones de sujecidon. Solo
después de alinear las marcas en relieve con
las ranuras se pueden instalar correcta—
mente.

El contenedor no se puede instalar en la
m a quina

Despu é s de solucionar la sujeciéon, el
contenedor todav i a no se puede instalar en
la m a quina

Limpiar los granos y el polvo restantes de
café del disco inferior

Esta m a quina tiene configuraciones de
seguridad v el disco abrasivo superior debe
bloquearse antes de que pueda ponerse en
marcha. Girar el disco de control en el
sentido de las agujas del reloj. Despu é s de
bloquear la m a quina, la luz del bot 6 n de
encendido se apaga. Despu é s de reiniciar la
m aquina, la m @ quina puede funcionar
normalmente,

Despu é s de la instalaci 6 n del contenedor de
granos vy los discos de molienda, la m a quina
no puede moler granos cuando se enciende la
m aquina, la luz indicadora de la m a quina
esta encendida vy la luz azul / roja brilla
alternativamente
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Clausula de las Tres Garantias Servicios postventa

Clausula de las Tres Garantias y Servicios postventa

Politica de mantenimiento sin garantia

1.Este producto ha probado el estandar de calidad de |a Ley de Gestion de Seguridad de Productos Electronicos
y los requisitos del producto de la inspeccion de seguridad de nuestra empresa.

2.Para fallas causadas por defectos en el proceso de produccion bajo su uso normal, se proporcionaran
reparaciones gratuitas dentro del periodo de garantia de 1 afio (a partir de la fecha de compra).

3Todas las fallas después del periodo de garantia seran reparadas por una tarifa.

4 Latarjeta de la garantia del producto no se emitira repetidamente, por favor conservar bien la tarjeta de
servicio del producto correctamente.

5.Este producto es un producto que se ha probado a una estricta gestion de calidad y ha pasado las
inspecciones pertinentes.

6.La clausula de las Tres Garantias solo es adecuada para China continental, no para Hong Kong, Macao y

Taiwan.

Las siguientes condiciones dentro del periodo de garantia seran reparadas a discrecién

Dafios causados por descuido del cliente (caida, fuerte impacto, conduccién en hileras, rotura, sobrecalenta-
miento)

Averias que se producen después de que el usuario repara, modifica o instala otras funciones

Dafios causados por factores irresistibles (como rayos, incendios, terremotos, inundaciones y otros desastres
naturales)

Los accesorios consumibles (cuchillas, copas, bombas, etc.) han caducado

Para uso no doméstico (como preduccidn, operacién comercial, etc.)

No tener la Clausula de las Tres Garantias

El aspecto del producto esta desgastado por causas naturales

Para productos mas alla del periodo de garantia, seguiremos ofreciendo un servicio atento y se cobrara el costo
del material.

Siete dias sin motivo de devolucién, el comprador paga el envio; Los dafios causados por el hombre, la caja de
embalaje que falta, los accesorios del producto que faltan no estan dentro del alcance de siete dias sin motivo
de devolucion,

Los gastos ocasionados por la devolucién de la mercancia en el plazo de siete dias sin motivo correran a cargo
del consumidor

Devolucién por problemas de calidad dentro de los 15 dias, el vendedor pagara el envio ;

Dentro de 15 dias a 1 afio después de la venta, el vendedor y el comprador son responsables cada uno de la

mitad del envio debido a problemas de calidad.

Cualquier pregunta o necesidad de servicio, envie un correo electronico a service@Dhibrew.com para
una solucién instantanea, muchas gracias.
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Mesures de sécurité importantes

Avant d'utiliser ce produit, lisez attentivement toutes les instructions d'utilisation et conservez - les
pour référence ultérieure:

1. Lisez toutes les instructions d'utilisation avant utilisation;

9.

. Pour éviter le feu, |'électrocution et les blessures corporelles, ne pas immergez les cordons d'alimentation, les

fiches ou le corps du produit dans l'eau ou d'autres liquides;

. Les enfants ou les personnes a mabilité réduite, ne doivent pas utiliser ce produit, sauf que [ utilisation est

sous la surveillance étroite d'un adulte capable et en veillant a ce qu'ils puissent fonctionner en toute sécurité.

. La téte d'ensemencement doit étre retirée de la prise lorsqu'elle n'est pas utilisée, ou avant d'installer et de

retirer les pieces, ou de nettoyer la machine. Pour débrancher la fiche, saisissez la fiche et débranchez - ladela
prise de courant, ne tirez pas le cordon d'alimentation directement pour débrancher la fiche;

. Ne pas utilisez ce produit si le cordon d'alimentation ou la téte d'ensemencement est endommagg, ou si le

produit est en panne. Renvoyez le produit a un centre de service agréé par le fabriquant pour réparation;

. L'utilisation de piéces non approuvées par ['usine d'origine peut provoquer un incendie, une électrocution ou

des blessures;

. Ne pas utilisez a l'extérieur, dans les moyens de transport en mouvement, les bateaux, ou |’ avion; N'utilisez pas

le produit sur la table inclinée;

. Ne laissez pas le cordon d'alimentation nouer, ou pendre sur le bord de la table ou de |'armoire, ou toucher

n'importe quelle surface d'objet avec une source de chaleur;
Vérifiez |a tasse de grain de café pour les matieres étrangéres avant utilisation;

10.Assurez - vous d'utiliser ce produit avec le couvercle de |a tasse couvert;

11.La machine ne peut pas étre placée sur ou prés d'un briileur a gaz ou électrigue, ni dans un four chauffé;

12.Ce produit est congu pour un usage domestique seulement. Toute utilisation commerciale, utilisation

inappropriée ou non - respect des instructions annulera la garantie.

13.Ce produit n'est utilisé que pour les grains de café déja torréfiés, ne pas utilisez 'appareil pour d'autres

utilisations (telles que les graines dures, les herbes chinoises, les noix, etc.) afin de ne pas endommagez la
machine;

14.Toutes les machines sont soumises a des tests rigoureux avant de quitter |'usine et a des tests de moulins réels

a grains de café, qui peuvent conduire aux traces ou résidus réfractaires.

15.5i le cordon d'alimentation est endommagé, pour éviter tout danger, il doit &tre remplacé par un professionnel

de service de réparation ou d'un service similaire, ou le fabricant.
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Description des composants

A | Couvercle de boite a grains de café F | Boite&grainsde café

B Silicone soufflé de poudre G | Composants du meule supérieur

C | Sortie de poudre H | Réglagedelangle

D | Tasse de poudre I Tapis en silicone

E Interrupteurs i Brosse a cuillere FR

Installez une tasse de grain de café

1. Assurez - vous qu'il n'y a pas de résidus de mouture de café sur le dessus du moulin inférieur. S'il reste des
résidus, vous pouvez les nettoyer avec les brosses fournies.

2. Alignez la meule supérieure avec la meule inférieure, puis tournez dans le sens horaire pour les serrer.

3. Vissez d'abord I'ensemble de la meule supérieure dans le sens horaire jusqu'a la fin, puis revenez dans le sens

horaire inverse, sélectionnez le rapport souhaité.




FR

Remarque: si la meule supérieure n'est pas vissé et verrouillé en place, le voyant de la machine s'allume et le
voyant bleu / rouge clignote alternativement, la machine ne peut pas fonctionner 4 ce stade. Serrez [a meule
supérieure dans le sens des aiguilles d'une montre, verrouillez-le et le voyant de la machine s'éteint, a ce stade,
la machine peut fonctionner.

Apercu des méthodes de moulin

Pesez les grains de café:

utilisez la cuillére fournie, chargez 2 cuilléres de grains de café (si vous n'avez pas de
cuillére, vous pouvez également peser 18g de grains de café avec une balance
électronique), versez - les dans la boite & grains de café.

Ajustez ['échelle:

vissez d'abord l'ensemble du meule supérieur dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a la fin, puis revenez dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, sélectionnez le
rapport souhaité. Tournez la composante de moulin supérieur pour sélectionner l'échelle
souhaitée en fonction du type de café que vous souhaitez préparer.

Choisissez un moulin rapide ou lent selon les besoins.

Moulin rapide: appuyez briévement sur l'interrupteur, démarrez le moulin rapide, appuyez a nouveau
brievement sur l'interrupteur, arrétez; Aucune opération pendant 26 secondes pendant le moulin, arrét
automatique.

Moulin lent: appuyez longuement sur l'interrupteur, démarrez le moulin lent, appuyez brievement sur
l'interrupteur, arrétez; Aucune opération pendant 36 secondes pendant le moulin, arrét automatique.

Remarque: 'effet du moulin lent est de réduire la chaleur générée par unité de temps pendant le
processus de moulin a grains de café, ce qui favorise la rétention de plus d'arémes de café et améliore le
goitde l'infusion.

Nettoyer la poudre résiduelle:

appuyez sur la silicone soufflée pour nettoyer la poudre de café restante dans le moulin
a2 grains de café.

Remarque: s'il vous plait prendre soin de nettoyer la poudre résiduelle aprés chagque
utilisation pour éviter que la poudre bouche la machine.
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Ajustement de l'inclinaison de machine

Ce produit a une conception d’ ajustement d'inclinaison de machine qui peut étre ajustée au besoin.

L'état vertical, appuyez sur le silicane L’ étatincliné, peut réduire la poudre

soufflé de poudre pour plus de
commodité. Poussez la machine
légerement dans le sens des fleches
pour permettre a la machine de

volante. En poussant la machine
dans le sens de la fleche, vous
pouvez ramener la machine a la

verticale.

s'incliner.

Utilisation de silicone soufflé

- L

\___ & W

1. Placez le silicone

y 2. Couvrez le couvercle
soufflé

29

3. Placez votre main au-dessus
du couverclede la tasse de
grains et appuyez doucement
sur le couvercle de latasse de
grains pour souffler la poudre
de café restante a l'intérieur de
la machine.
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Ajustement grossier et fin de la poudre de café

1 Verrouillez la meule supérieure

2.0uvrez le couvercle de la tasse de grain de café et chargez les grains de café dans la tasse de grain
de café. Couvrez le couvercle, vous pouvez maintenant ajuster la poudre de café grossiere et fine.
3.La machine a grains de café moulu a 36 rapports pour ajuster la finesse. Sivous souhaitez ajuster
la finesse du moulin, Faites tourner l'ensemble de la meule supérieure pour ajuster la finesse de la
poudre de café en fonction du type de café que vous préparez

Figure de grossiérement et finement de grains de café moulu:

Cezve Espresso Macha Café| Drip Café | Pourover Café
Types de café U
0o L2
Force de moulin Ultra-fine Fine Fine Moyenne Legerey:\ent
grossiere
Rapport 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

Entretien et nettoyage

Etant donné que le nettoyage réguliér aide le noyau de moulin & bien fonctionner, assurez - vous de nettoyer la
poudre de café restante a l'intérieur de la machine avec le silicone soufflé aprés chaque utilisation.

W Pour préserver le golit du café, évitez la détérioration du café moulu, videz la tasse de grains de café moulu
aprés chaque utilisation

B Toujours débrancher la prise électrique avant le nettoyage

M Ne jamais branchez la machine, le cordon d'alimentation ou la prise dans ['eau
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B N'utilisez pas de nettoyants puissants ou de tampons de moulin pour nettoyer la machine
W Veuillez suivre les étapes ci - dessous pour nettoyer la machine

1. Moulez les grains de café 2. Appuyez sur le silicone 3. Apres avoir enlevé le couvercle
restants de la machine a la soufflé pour souffler la supérieur, le silicone soufflé. Tournez
fin. poudre de café restante a la meule supérieure dans le sens
l'intérieur de la machine. inverse des aiguilles d'une montre et

retirez la meule supérieure.

=
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4. Nettoyez la meule 5. Nettoyez " ensemble 6. Restaurez la machine, installez
supérieure avec une inférieur de meule avec d'abord l'ensemble de meule, serrez
brosse a cheveux. une brasse a cheveux. dans le sens des aiguilles d'une

montre, puis installez le silicone soufflé
ainsi que le couvercle de la boite a
grains de café.

Remarque: pour que la meule supérieure soit en place, la poudre de café et les résidus de café restants a
l'intérieur de la meule inférieure doivent étre enlevés avant l'installation.
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Conseils chaleureux

Pour que votre appareil fonctionne correctement, suivez ces régles.

1. La machine peut étre utilisée apres la fermeture du couvercle de la tasse de grains de café

2. Latasse de grains de café et le couvercle de la tasse de café sont correctement installés sur la machine.

3. Il est nécessaire de tourner l'ensemble de la meule supérieure dans le sens des aiguilles d'une montre, de
verrouiller la machine et de revenir a I'échelle souhaitée dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
démarrer le moulin normalement.

ML a poudre de café fraiche est un facteur clé dans |a préparation d'un café moelleux et savoureux.

MLa saveur et la concentration du café peuvent étre ajustées en fonction des préférences personnelles, et le
golitidéal peut étre atteint en changeant le type de grain de café, la quantité de café et la finesse du moulin.
Wil est préférable d'utiliser des grains de café frais marqués de |a date de torréfaction.

WVveuillez stocker les grains de café a I'abri de la lumiére, a basse température et dans un environnement sec.
M Essayez d'utiliser l'emballage sous vide si possible.

W Achetez des grains de café en petites quantités pour réduire le temps de stockage, le temps de stockage de
préférence n’ est pas plus d'une semaine a la fois.

MLes grains de café, une fois moulus en poudre, perdent rapidement leur go(t aromatique. Pour obtenir les
meilleurs résultats d'infusion, aprés avoir moulu la poudre de café, faites - la immédiatement.

MNe conservez pas les grains de café a l'intérieur de |a tasse pendant une longue période.

MEn fin d'utilisation, lorsque vous mettez en réserve la machine, veuillez I utiliser pour que les grains de café
restants a |'intérieur de la machine soient moulus et nettoyés.

MNettoyez régulierement la tasse de grain de café, la tasse de poudre.

Paramétres techniques

Modéle G5

Tension nominale / fréquence AC 220V-240V 50/60Hz, AC 120V 60Hz
Puissance 180w

Taille 103*187*310mm

Qualité 2100g

Vitesse du moteur 400~430r/min

Guide de dépannage

Raison des pannes de machine Solutions

La meule supérieure et inférieure ont des
La boite de grains ne peut pas étre installé sur la emplacements de coincement, aprés avoir aligné
machine. les bosses avec les rainures, vous pouvez les

installer correctement,
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Raison des pannes de machine Solutions

La boite a grains ne peut toujours pas étre
installée sur la machine aprés ['alignement des
emplacements de coincement.

Nettoyez les grains de café résiduels et la poudre
dans la meule inférieure.

La machine a des paramétres de sécurité, et
veuillez-vous verrouiller la meule supérieure
pour démarrage. Veuillez tourner la boussole de
commande dans le sens des aiguilles d'une
montre, aprés avoir verrouillé la machine, [a
lumiére de la touche d'allumage s'éteint, aprés
avoir redémarré la machine, la machine peut
moudre les grains de café normalement.

La boite a grains et la meule supérieure ont été
installées, aprés le démarrage de la machine, elle
ne peut pas moudre les grains, le voyant de la
machine est allumé, la lumiére bleue / rouge
clignote alternativement.

Trois garanties et service apres - vente

Trois garanties et service apres - vente

Réglements de réparation sans garantie

1. Ce produit a passé la norme de qualité « loi sur la gestion de la sécurité des produits électroniques » et les
exigences de notre propre test de sécurité.

2. Pour les défauts du processus de production dans conditions normales d'utilisation, a partir de la date
d'achat, la réparation gratuitement pendant la durée de conservation de 1 an.

3. Tous les défauts aprés la durée de conservation, doivent étre réparés moyennant des frais.

4. La carte de réparation de garantie de produit n'est pas émise a plusieurs reprises, veuillez prendre soin de la
carte de service de produit.

5. Ce produit est un produit qui a passé les inspections pertinentes aprés une gestion de production de qualité
stricte.

6. Cette clause de trois garanties convient uniguement a la Chine continentale et ne convient pas a la région de

Hong Kong, Macau ou Taiwan.

Au cours de la durée de conservation, les conditions suivantes seront facturées a la discrétion pour la
réparation

Dommages causés par |'inattention du client (chute, choc intense, bris, surchauffe)

Défaillances survenant apres la réparation, la modification ou le chargement d'autres fonctions par |'utilisateur
lui - méme

Dommages causés par force majeure (tels que la foudre, les tremblements de terre, les inondations, etc.)
Accessoires consommables (lames, corps de tasse, pompe  eau, etc.) expiration de la durée de vie

Pour les usages non domestiques (p. ex. production, exploitation commerciale, etc.)

Pas de certificat de trois garanties

L'apparence du produit est usée par la nature
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Lorsque la garantie du produit expire, nous fournirons toujours un service attentionné, les frais de colt de
matériel du produit sont facturés seulement.

Sept jours de retour sans raison, 'acheteur paye le frais de livraison ; Dommages causés par |'acheteur, boite
d'emballage manquante, ou accessoires du produit manquants, les situations indiquées au-dessus sont hors de
«sept jours de retour sans raison »,

Les frais de retour du produit { sept jours de retour sans raison ) sont a la charge du consommateur

15 jours de retour pour les problémes de qualité, les frais de retour sont & la charge du vendeur,

D'ici 15 jours a 1 an, les frais de retour pour les problémes de qualité sont a la charge de chacun (vendeur et

acheteur) la moitié.

Pour toute question ou besoin de service, veuillez envoyer un e-mail a service@Dhibrew.com, pour une

solution immédiate, merci
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BaHble Mepbl 6e30MacHoCTH

Mepen UCNONb30BAHWEM ITOTO NPOAYKTa BHUMATENBHO NPOYNTaliTe BCe MHCTPYKLMM MO

MPUMEHEHMI0 U COXPaHUTE UX A5 AaNbHEULIEro NCNONb30BaHNS:

1. MpoyuTaiiTe BCe MHCTPYKUMM NO NPUMEHEH IO Nepeq 1CNob30BaHNEM;

2. Bo n3bexaHvie nowapa, NopameHus NeKTPUHECKM TOKOM 1 TPaBM He NOrpyanTe WTEeNcensHyo BriKy
WA KOPMYC B BOAY WM APYrUe MUAKOCTH.;

3. [leT! WAn AW € OrpaHKYeHHbIMKM (BU3MHECKUMKM BOBMOMHOCTAMI HE [IO/KHBI NOMB30BATCS 3TUM
yCTpDﬁCTEDM; TOMBKO €CNKM OHWM HaxO4ATCA NOL NpWCTanbHLIM HBGH}OAEHMEM CNOCOBHLIX B3POCNLIX K
rapaHTUPYIOT, YTO OHW MoryT Be3onacHo paboTaTs.

4. Korpa ycTpOWCTBO He MCNOoNb3yeTcs, Nepes YCTAHOBKOM MNK M3BNEYEHWeM AeTaneit U arperaTos, a Takie
YUCTKOM MALLWHBI BUANKY HEOOXOAMMO BbIHYTb U3 PO3ETKM.HTODBI BbIHYTH BU/IKY M3 PO3ETKM, NOMANYWCTa,
BO3bMUTE BU/IKY U BbIHETE €€ M3 PO3ETKM, He TAHMUTE 3a LWHYD NUTaHWS U He BeIHUMalATe ero U3 po3eTku;

5. ECAW WHYp NWUTaHMA MW BUAKa NOBPEXAeHb Mk 00opYAoBaHKME BbIXOAUT W3 CTPOA, He WCnonb3yiTe
naHHoe wu3fenueld oTnpassTe OBGOPYAOBaHWE OOPAaTHO B ABTOPW30BaHHLIN CEPBMCHBIM LEHTP Ans
NPOBEPKY 1 PEMOHTA

6. Mcnons3oBaHue fetanel, He ofoOpeHHbIX 3aBOAOM-M3rOTOBUTENEM, MOMET NPUBECTH K BO3rOPaHUIO,
NOPAKEHNIO 3NEKTPUYECKMM TOKOM NI TPABMaM ;

7. He vcnonbayite ero Ha yn4HbIX TPaHCNOPTHBIX CPEACTRAY, NOfKaX UM CaMONeTax; He MCMoNk3yiTe 310
YCTPOICTBO Ha HaKNOHHbIX Paboymx cTonax. ;

8. He nosBonsiTe WHypY NUTaHWA CBUCaTH C KPas CToNa MW Wkada, He NOACOeAMHANTE ero K NOBEPXHOCTH
noboro NpeaMeTa ¢ CTOYHMKOM TEMNNa U He 3aBA3bIBANTE WHYP NMTaHKA Y3/10M;

9. MNepeq 1cnonb3oBaHWeEM NPoBEPLTE Yallky ANA KoelHbIX 3epeH Ha Hank4mre NOCTOPOHHIX NPeaMETOB;

10.MoxanyiicTa, ybeauTeck, YTo AaHHOE YCTPOUCTEO PaBOTaeT C 3aKPBITOM KPbILUKON Yalu Ans haconi;

11.YCTPOACTBO HeNb3s yCTaHaBNMBATb Ha ra30BYyHa WK 3NEKTPIHECKYIO KOH(OPKY MK PAAOM C Held, a Takxe B
Pa3orpeTyio AyxoBKY. ;

12.370T NpoayKT NpefHasHayeH TONLKO [N AOMALIHEro UCNoNb30BaHKs. HenpasunbHoe MCNONb30BaHUe B
NtoBbIx KOMMEPHECKKX LeNsx Ui HecoBIoleHNe MHCTPYKLIWA NPUBEAET K aHHYNMPOBaHWIO rapaHT K.

13 [laHHoe yCTPOWMCTBO MpefHasHavyeHo TOMbKO ANA 3anekaHus kodelHbix 3epeH. Mowanyiicra, He
1cnone3yiTe 0bopy[oBaHWe ANS APYrux uenew (Hanpumep, 4N M3Menb4eHns TBEPAbIX CEMAH, KUTANCKMX
NeKapCTBEHHbIX PACTEHMIA, OPEXOB W T.4.), 4TODbI M30emaTh NOBPEMaEHNS YCTPOIACTBA. ;

14.Bce MalUMHBI NPOXOAAT CTPOrYIO NPOBEPKY Nepef, 0TNpaBKol ¢ 3a80/a, a KodeliHble 3epHa CNoNb3YITCA
onsa CbaKTM‘-(E‘CKDFO M3MENBYEHMA W TECTUPOBAHKMA, HTO MOMET NPUBECTKM K NOABNEHWMID HE3HAYMTENbHbIX
CNeaoB UCNOMb30BaHKA MM OCTATKOB KOde.

15.Ecnu WHYp NUTaHWS NOBPeX[eH, Bo M3bemaHne onacHoCTH OH fonxeH BbITb 3aMeHeH crieuManucTamu

Npov3BOANTENA, €r0 OTAENA TEXHNUHECKOro OGCJ’]y}KVIBaHMH WA aHANOTMYHbIX no,qpaf.,qeneHm“m
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OnucaHwue petanu

A Kpbllwka Kopobku Ans ¢aconm F Kopobka ans dpaconm

B CunukoH ans BblgyBaHus nopolwka | G BepxHuit wnndosantHbIn auck 8 cbope

C Bbixon ons nopotuka H Peryninposka yrna HaknoHa
D CrakaHuuk ong nopotuka | CrnmkoHOoBas MPOKIaka
E BbIKNIQYaTEND i Joskka-LeTka

YcTaHOBUTE YalWKy Ans KoenHbIX 3epeH

1.¥BeauTech, 4TO Ha BEPXHEN YaCTI HUKHErO WAMGDOBANbHOTO KPyra HET OCTaTKOR Nomona kode.Ecnu
OCTaNMCh KakUe-NBOo OCTaTKM, Bbl MOMETE OUUCTUTS WX NPUNAraeMoii WETKOM.

2.CoBMecTUTE BEPXHWI WAMHOBANEHBINA AUCK C NMONOKEHWMEM 38KAMa HIMHETO WAKhOBaN5HOTo AUcKa,
3aTemM NOBePHUTE ero No YaCOBOW CTPeNKe M 3aTAHUTE.

3.CHavana 3aBUHTUTE BEPXHIUI LWNMGDOBANLHBIN JUCK B cOOpE N0 YacoBOM CTPENKE 0 KOHLA, 3aTemM 06paTHO

NPOTHB HYaCOBOKW CTPENKK 1 BbIDEPKTE HYXHYIO nepeaady.




MpuMeyaHue: Ecnu BepxHIIA WNMOoBANLHLIN SNUCK He 3aTAHYT 1 He 3adMKCMPOBaH Ha MECTe, MHAMKATOP
CTaHKa 3aropaeTcs U NOMNEPEMERHO MUTaET CUHUM/KPACHLIM CBETOM, B 3T0 BPeMsA CTAHOK HE MOMET
paboTaTk.3aTaHKTe BEPXHWIA WKMDOBaNLHbIF AMCK N0 YaCOBOW CTPENKE, NNOTHO 3aMKCUPYIATE ero, 1
WHOMKATOP CTaHKa NOTacHET, NPEXE Yem CTaHOK CMOXeET paboTaTb.

0630p MeTO40B U3MeNbYeHus

B3BelunBaHue KodeliHbix 3epeH:

C NOMOLLBK COOTBETCTBYIOLEN NOMKM HACkINbTE 2 NOKKKU KOherHbIX 3epeH (ecnw y Bac
HET NOXKM, Bbl TAKOKE MOMETE MCMONb30BATb INEKTPOHHbIE BEChl NS B3BELINBaHWA 18
KOelHbIX 3EPEH) U BBICKINLTE UX B KOPOOKY AN 3epeH.

OTperynupyiiTe WKany:

CHaYana 3aBUHTUTE BEPXHWIA WAKMDOBaNbHLIA AUCK B CBOpe No YacoBol CTpenke Ao
KOHL@, 3aTeM 0OpaTHO NPOTMB  YacoBOWM  CTPENKM U BbIGEPUTE  HYKHYHO
nepepadqy.lloBepHuTe  BepxHWi wnudoBanbHed  guck B cbope W BbibepuTe

HeOGXO,D,VIMyD LKany B COOTBETCTBAM CTUNOM KO¢JE‘, KOTOpr BaM HYXHC NPUIOTOBNTL.

Mpu HeobxogMMOCTU BbIGUpaiiTe BbICTPOE MM MEANEHHOE U3MENbYEHME:

BbicTpoe wnudoBaHUe: HaxMUTE NepeknioyaTeb Ha KopoTkoe Bpems, 4Tobbl HavaTk GeicTpoe
WwMdOBaHKE, 3 3aTeM HAaXMUTE NePerNoYaTeNk Ha KOPOTKOE BPEMS, YTODb! OCTAHOBUTL; B TEHEHUe
26 ceryHf, NPOLIECE WANDOBAHMA HE BbINONHABTCA, 1 OH ABTOMATUHECKW OCTAHOBUTCS.

MegneHHoe M3MeNbYEHME: HAKMMANTE NEPEKTIOYATEN B TEYEHUE [UTENBHOMD BPEMEHU, YTOObI
Ha4aTb MELNEeHHOe M3MeNbYeHWe, U HaXMMMalTe NepexnoYaTent B TeYEHUE KOPOTKOMD BPEMEHN,
4TOObl OCTAHOBMTL, B TeueHWe 36 CEKyH[ NPOLECC WM3MENBYEHWA He BbINONHASTCA, W OH
ABTOMATUYECKM OCTAHOBUTCS.

Npumeyanus: et MegeHHOro NoOMONa 3aKNYaeTcs B YMEHBIEHUM KONWMYeCTBa Tenna,
BbIIENIREMOTO B €OVHMULYY BPEMEHW B npouecce noMona, 4To cnocobcrsyeT coxpaHenuwo bonee
MSrKOTO apomMaTa Kodie 1 ynyHIEeH o BKYCa 3aBapKu.

YganuTe ocTaTKu NOPOLLKaA:

HammMuTe Ha CMMKOHOBYIO HAcaAKy ANS BbIAYBaHWS NOPOLLIKA, 4TOObI yaanuTh
OCTaBLMIACS KODEHBIA MOPOLIOK U3 KODEMOMKH.

Mpumeyanus: Moxanyiicta, 0bpalaiTe BHUMaHWE Ha OYUCTKY OT OCTATKOB NOPOLLKA
nocne Kawgoro Mcnonb3oBaHuA, 4TObbI NpefoTBpaTUTL 3aCOPEHME MallHbI
NOPOLIKOM.
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PerynmpoBKa Hak/loHa Kopryca

3710 M3genue uMeeT YAoGHYI KOHCTPYKLMIO PeryNvpoBKM HAKNOHA KOPNyca, KOTOPYI MOXHO

perynupoBarth No Mepe Heo6XoAUMOCTH.

B BepTVKanbHOM COCTOAHMK
yaobHee NpyxMMaTh 1 BblflyBaTb
CMNMKOHOBLIA NOPOLOK.OCTOPOXHO
RU HaaapwWTe Ha (pro3ensk B
Harpae/eH1m, yKasaHHoM
CTPENKOM, 4TOObI HAKNOHWTL

MalUMHy.

Mcnonb3yiTe BbigyBaeMblil NOPOLLIKOM CH/IMKOH

HaknoHHoe COCTOSHUE MOMET
YMEHBLIWTE KOMKMHECTBO NETYHEero
nopowra.OCTOPOKHO HaflaBUTE Ha

hro3ensn B HanpaBneHuu,

YKa3aHHOM CTPENKOK, YTODbI
BEPHYTL MALLUMHY B BEPTUKANbHOE

COCTOAHKE,

4 ™ 3 ™ 5
L A N J Y )
3. MonoMmUTE PyKy Ha KPbILLIKY
R KOhEHOrO CTaKaH4MKa,
g - CrIErKa HafaBNTE Ha KPBILLIKY
CUMNKOHOBBIN T s
2. 3aKpOoiTe KpbILWKY KO(EHOD CTakaH4MKa 1
NopoLwoK Ans . o
BbIyBaHVS NOPOLLKa BT gelaalinen
KOChEMHBIM NOPOLLIOK M3
KoheMaLLIHBI.
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PerynvupoBKa ToNWwmHbI KodelHoro nopowka

1.MnoTHO 3admKcUpyitTe BepxHUIA WNdOBaNbHbIA AUCK

2.0TKpOWTE KPBILWKY YalKy A5 KoerHbIx 3epeH 1 HackinsTe KohelHble 3epHa B Yallky Ans
KO(elHbIX 3epeH.3aKpoiTe KPbILWKY, ¥ Tenepb Bbl MOXETE PerynipoBaThb NycToTy KOPenHoro
MopoLIKa.

3.Kodemonka gns n3mensieHns KodenHbix 3epeH uMeeT 36 3y64aTsix Konec 41s perynrpoBkm
TONWMHBLECK Bbl XOTUTE OTPEryNmMpoBaTh TOALWMHY NOMONA, NOXANYNCTa, NOBEPHKTE BEPXHMIA
wnndoBanbHLIA guck B cbope, 4Tobbl OTPErynuMpoBaTh TOMWMHY KOMEMHOro nMopolika B
COOTBETCTBWM C TUMOM Kode, KOTOPbIV Bbl 3aBapuBaeTe.

Tabnuua ToNWKHBI NOMOoNa KodelHbIX 3epeH:

" o Kode
Typeuknn WTaneanckun Kode KanenbHbl pyuHOI
TOPLIOYEK  |KOHUEHTPUPOBAHHBIA| oo i Kotbe 3asapk
Tun kode U
Ag o
Mpo4HOCTb Ha - g 4 i Cnerka
YNETPaTOHKMIA TOHKMIA TOHKMI cpegHui %
U3MensyeHue TONCTOBATHIN
MexaH13m 1-4 4-15 15-21 21-28 28-36

TexHu4yecKoe OﬁCJ’Iy}KMBaHMe M YUCTKa

[MOCKOMbKY PEryNspHas YMCTKa CnocobeTayeT xopowei pabote Kodemonkmu, noxanyicra, yoenuTecs, 41o
NOCNE KaWOoro WCMOMB30BAHWA UCMOMb3YWTE CUMNMKOHOBYIO HACAAKY AN BbiAYBAHWA NOPOWKE, 4TOGLI
YAANUTL OCTABLMKCA KODEHHBIN NOPOLIOK BHYTPU MALLKHbI.

W 470661 cOXpannTb BKYC Kode 1 M36exaTh Nop4YM MONOTOro Kodhe, ONOPOXHAMTE YallKy 415 MONOTOrO Kothe
NOCNE KOO0 MCMONb30BAHKA.

M [Tepep YMCTKOM 00513aTeNBHO BBIHBTE BUITKY M3 PO3ETKM

W He BCTaBNARTe MCCNEA0BATENBCKYO MALLMHY, LWHYP MMTaHWS WK BUNKY B BOAY
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W He MCHOﬂbSyﬁTe CHNbHbIE YHUCTAWME CpedCTBa MK wmdaosaan ble NAoWanKM Ana YNCTKKW oﬁopya,osawm

M MNoxanyiicTa, BBINONHUTE MPUBEAEHHBIE HIKE AEMCTBUS A5 O4UCTKU MALLIHBI

———
1. 3aKOH4MTE M3MEeNbHaTh 2. HaXmuTe Ha CMNIMKOHOBYIO 3. Mocne CHATUA BEPXHE KPbILLKK 1
ocTaBlWwMecs  KodeliHble Hacafky NS BblayBaH1a BblAyBAEMOro NAPOLIKOM
3epHa B KOEMOKe. MOPOLLIKa, 4TOBbI BLIAYTH cunmkoHa.lIoBEpHUTE BEPXHMI
OCTaBLUMIACS KOEnHbIN WAMGOBANLHBIA UCK NPOTUB
NOPOLIOK M3 KohemallWHbI, 4acoBOW CTPENKM U CHUMUTE BEPXHIIA

WNMhOBaNLHbIA ANCK.

=

% RU

=

—r—
4. QUUCTUTE BEPXHWIA 5. QUUCTITE HIMHUIA 6. BoccTaHoBKTE CTAHOK, CHavana
wnchoBanbHBIA ANCK WwNhoBaNLHLIA AUCK B YCTaHoBWTE WMOBaNbLHBIA AMCK B
WETKOM. cHope WETKOMM. cbope, 3aTAHWTE era No 4acoBoK

CTPENKE, & 33TEM YCTaHOBUTE
CUITMKOHOBYIO HACAZRY A/15
BbIyBaHVIA MOPOLIKA W KPbILLKY
KOPOBKM N5t thaconu.

Mpumeyanue: [1n9 ycTaHOBKM BEPXHETO WANDOBANBEHOTO Kpyra Ha MecTo nepeq ycTaHOBKOW HeobXoauMo
YAANUTb OCTABLIMIACS KODEIHBIA NOPOLIOK 1 KOEHHYIO MYLLY 13 HWKHETO WAKN(OBANLHOM Kpyra.
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Tennoe HaNnoOMWHaHUe

Ona Toro 4To6bl Bawwe yCTPOMCTBO YHKLMOHUPOBANo A0MKHbLIM 06pasom, Noxanyncra, cnegynre
cnepyoWwnM NpaBuIam.

1. Ero MOMHO MCNONb30BaTh TOMBKO MOCAE TOO, KaK KPbILWKa CTakaH4MKa ans hacony GyaeT 3aKpsiTa.

2. CTakaH MK 419 (haconu 1 KPbILKa CTakaH MKa Ans haconu NpaBuiLHO YCTAHOBNEHb! Ha YCTPOICTRE,

3. Bam HeobxoauMo NoBEpPHYTE BEPXHUIA WANhOoBaNsHIA AVCK B COOPEe N0 43COBOW CTPENKe, NNOTHO
3atMKCUPOBATE CTEHOK, @ 3aTeM CHOBa HacTPOWTL ero Ha Tpebyemyto LKany NpoTUB YacoBok CTPeNKK,
4TOBbI HAYATE HOPMaNLHOE WAKhOBAHKE.

W Caexuii KoeiHbIli NOPOLIOK ABNAETCA KNIOYEBLIM (DaKTOPOM B MPUIOTOBNEHMIA MATKOrG 1 BKYCHOIC Kode.
B BryC 1 KOHUEHTpaLWio Kothe MOXHO PerynvpoBaTk B COOTBETCTBMU C IMYHBIMI NPEANOYTEHWAMM, a TN
KoelHbIX 3epeH, KONUHECTBO Kode U TOHKOCTL NOMONA MOXHO M3MEHATL AN5 AOCTUMEHWS MAeanbHOM
BKyCa.

B /lyLue BCEro MCnonb3oBaTh CBeXMe KoelHble 3epHa, Ha KOTOPbIX yKa3aHa AaTa odxapkKu.
EloxanyicTa, xpaHuTe kodeliHble 3epHa B TEMHOM, CYXOM MECTe NpU HU3KOW TemnepaType.

W10 BO3MOMHOCTU CTaPaNTECh UCNONB30BATL BAKYYMHYH YNaKOBKY.

M MokynaiiTe koelHble 3epHa HeBONLLWIKMI NAPTUAMI, HTOBLI COKPaTWTL BPEMS XpaHeHus. Jlyyile Bcero
XPaHUTL WX He Bonee oaHOM Hegenw 3a pas.

W Kak To/1bK0 KodeliHble 3epHa By ayT U3Mens4eHbl B KOPErHbIiM MOPOLIOK, OHW BBICTPO NOTEPSIOT CBONA
apoMaTHbIiA BKyC oka.[lns focTiieHns Havnyyiuero addexTa 3aBapreaHuis Kode HeobxoarMMo 3aBapuBaTh
Cpas3y nocne naMensyeHus KodelHoro NopoLLKa.

W He xpaHuTe KoerHble 3epHa B YallKax Ana KOMeWHbIX 3ePeH B Te4eH1e ANUTeNbHOTO BPEMEHU,

M Korpa Bbl 3aKOHYWTE NOL30BATHLCA MALIWHOM N5 XPaHEH WS, NOXANYIRCTa, BKAOHKUTE ee TakvM 0bpazoM,
4TOBbI OCTaBLIMECS B MaLUKHE Ko(eliHble 3epHa BbiNn N3MeNnbYeHbl 1 O4MLLEHSI.

W PerynspHO YUCTUTE YaLKK U3-Nop, KOMEiHbIX 38PeH 1 MOpOLLIKa.

TexHnyeckne napameTpebl

Mofens G5

HoMWHaneHOe HanpsxeHWe/HacToTa AC 220V-240V 50/60Hz, AC 120V 60Hz
MOLHOCTb 180w

pasmep 103*187*310mm

KayecTso 2100g

CropocTb asuratens 400~430r/min

PyKOBOACTBO MO YCTPAHEHWIO HENONAA0K

MpuyuHa c6os YcTpaHeHne HeuMcnpagHoOCTH

BepxHWiA 1M HWKHUIA  WAUDOBANbHbIE  JUCKK
Kopobka ans haconu He MoxeT OblTh VMEIOT MONOKEHWA 3aXUMa, U BbICTYNbI MOTYT
YCTaHOB/IEH Ha MalWHy ObITb NPaBUNLHO YCTAHOBNEHbI TONLKO Nocne

TOTO, KaK OHW BbIDOBHEHbI C KaHaBKaMK.
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NpuyuHa c6os YcTpaHeHue HeUCNPaBHOCTH

Mocne BbIpaBHUBAHUSA CNIOTOB 18 KApT NaMATh .
KopoGka ans haconu No-npexHemMy He MomeT O4mucTUTe ocTaBlumecs KodelHble 3epHa K
BBITh YCTAHOBMEH Ha YCTPOKCTBO MOPOLIOK 0T WAU(OBANEHOMO AMCKA

3Ta MalWHA MMEeT HAaCTPOKKW 6e3onacHoCT Y,
1 ANA 3arycKa BepxHUiA WwnndoBanbHLIR 4UCK

Kopobka gns daconm v sepxHuii AOMKEH BbITL NAOTHO

WANGDOBANbHBIA AUCK YCTAHOBASHDI, U MallKHa 3adukcnposaH.MoxanyiicTa, NoOBEPHNTE pyuKy
HE MOXET 1M3Menb4aTh haconb NpU 3anycxe. yrnpasneHus no Yacosoii crpenke. NMocne
MHAMKATOP MALLKMHBI TOPWT K NOMNepeMeHHo BNOKUPOBKU MALIMHbI MHAMKATOP KHOMKK
MUTaeT CUHUM/KPACHbIM CBETOM. BKNHOYEHNA NOoracHeT. [lecne NOBTOPHOro

33MYCKA MALHbI MALIIHE MOXET M3MENBYaTH
60661 B 0BbIYHOM pexiime.

TPV rapaHTUK 1 NOCNENPOAAXKHOE 06CNYKMBAHME

TpwW rapaHTUK 1 NocnenpopaxXHoe ob6cnyxuBaHue

MpaBuna rapaHTMIAHOTO 06CNYKUBAHMA

1.3T0T NPOAYKT NPOLUEN CTaHAAPTLI KavecTBa ~ 3akoHa 0b ynpasneHi 6e30NacHOCT b0 INEKTPOHHLIX
npogykTos" n TpeboBaHus K NPOAYKTY, YCTAHOBNEHHbIE COBCTBEHHbIMM UCMLITAHUSIMK KOMMAHWK HA
be3onacHocTe.

2.B cny4ae gedeKToR B NPOM3BOACTBEHHOM NPOLECCe, BbI3BaHHbIX BaLMM 0ObI4HbIM MCNONL30BaHMEM, OH
TONBKO HTO BbIN OTPEMOHTMPOBAH B TEHEHWE rapaHTUMHOMO CPOKa B 1 ro (C 4aTel NOKynKu).

3.Bce HemcnpaBHOCTH MO UCTEYEHMI CPOKa FOHOCTM NOANENAT PEMOHTY 33 OTAENBHYIO Nnary.
4.MapaHTWIAHBIV TaNOH Ha M3AENKE U TaNnoH Ha PEMOHT NOBTOPHO BbifaH He ByAeT, Noxanyicra, xpaHuTe
CEPBUCHYIO KAPTY M3AENMA B HAIEXHOM MecTe.

5.370T NpoayKT ABNSETCH NPOLYKTOM, KOTOPbIN NPOLEN CTPOMMI KOHTPONb Ka4ecTBa M COOTBETCTRYIOWME
NpOBEPKN.

6.370 NONOKEHWE O TPEX YNAKOBKAX NPUMEHUMO TOMBKO K MATEPMKOBOMY KTato, a He K [OHKOHIY, Makao 1

TansaHio.

B TeueHMe cpoka rofHOCTM crefytoLme ycnosus ByayT ycTpaHeHbl 3a COOTBETCTBYHOLLYIO NnaTy
Yiep6, Bbi3BaHHbIA HEBHUMATENEHOCTLIO KNKeHTa (NafeHKe, CUNBHEIA yaap, OTKIOYEHME NMHUK,
noBpeXpeHue, neperpes)

C6HoM, BO3HMKALOWME NOCAE TOTO, KaK MONb30BaTEe/Nk CAMOCTORTENEHO PEMOHTHPYET, MOAUBULIMPYET MK
yCTaHaBnMBaeT apyrue hyHKUMKM

Yiiep6, Bbi3BaHHbIA HeNpeaBraeHHbIMK (PaKTOPaMU (TAKMMI KaK MOJTHIS, NOXap, 3eMNETPsICEHMe,
HABOJHEHWE 1 T.1.)

Cpok cnyxbbl pacxogHbix NPUHAANEKHOCTEN (Ne3BKA, KOPMyCa CTaKaHa, BOAAHOM Hacoca M T.4.) ucTexaeT
Mcnonb3yeTca Ana Mcnonb3osaHKa BHE OMa (HanpuMep, Ha NPOK3BOACTBE, B KOMMEDHECKKX LENax v T.4.)

HeT Bay4epa Ha Tpu yNaKoBKu

50

RU



RU

BHeWHWIA BUA M30enMA M3HOLWEH W3-3a NPHPOoAb

[N NpoayKTOB € UCTEKLWEM rapaHTHel Mbl No-NpexHeMy Byaem NpeaocTaenaTe BHUMaTENbHOE
0BCNYKUBAHME U B3UMATb NAaTy 3a MaTeprant.

HeT npuumnH gns Bo3spaTta B TeYeHWe CeMM AHER, U NoKyNaTeNb ONNaTUT NOYTOBLIE PACXOAbI; MCKYCCTBEHHbIE
NOBPEXAEHUS, OTCYTCTBNE YNAKOBOYHBIX KOPOBOK M aKCECCyapoB K TOBapy He NOANaaatoT Nog AedcTane
CEMUAHEBHOrO BO3BpaTa 6e3 NPUYMHSLL,

Pacxogbl Ha NOTMCTIKY, NOHECEHHbIE B CBA3M C CEMUHEBHbIM BO3BPaTOM D3 NpV4KHbI, HeceT NoTpebuTtens
BO3BpAT B Te4eH e 15 gHel npy npobnemax ¢ Ka4ecTBoM, becnnatHas 4OCTaBKa OT NPOAaBLa;

B TeueHvie oT 15 iHel 10 1 ropa Ka/blil HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a NOMOBUHY NMOYTOBbIX PACXOA0B N3-33

ﬂpOﬁﬂeM C Ka4eCTBOM.

Ecnu y Bac ecTb Kakne-11bo BOoNpockl UNK Bam HYKHO 06CNyKMBaHWe, NOXanyicTa, oTnpassTe
3INEKTPOHHOE NUCbMO Ha agpec service@Dhibrew.com, 4Tobbl NONYY4UTE MTHOBEHHOE PeLLeHHe,

cnacubo
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