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Safety Instructions

1. Before use, check if the socket voltage matches the parameters on the coffee machine’s nameplate.

2. This machine is equipped with grounding protection to ensure the socket has a grounding function.

3. To prevent fire and electric shock, avoid immersing the power cord or plug in water or other liquids. Do not
damage, excessively bend, stretch, or place heavy objects on the power cord.

4. Unplug the machine before cleaning or when not in use. Clean only after parts cool down.

5. Avoid using the machine in high-temperature, high-magnetic, or humid environments. Do not place it near
heat sources, flames, or other appliances (e.g., refrigerators).

6. Do not operate the machine if the cord, plug, or machine is damaged. Send it to an authorized service
center for repair or contact the dealer.

7. Use only original accessories.

8. This machine is designed solely for brewing coffee. Store it in a dry environment.

9. Place the machine on a flat surface. Ensure the power cord does not hang over edges.

10. Keep the power cord away from hot surfaces.

11. Avoid touching hot components during operation.

12. Clean and maintain parts regularly to ensure coffee quality and prolong the machine's lifespan.

13. Do not move or disconnect the power during operation.

14. Never operate without water.

15. Read the manual thoroughly for safe usage.

16. Do not wash the machine or cord in water or liquids.

17. For indoor use only.

18. Before first use, boil water twice to remove odors.

19. Intended for household use only.

20. Retain this manual for future reference.

Product Components
,,,,,,,, =
1 i Single Cup
] =

Double Cup
2. ___
Double Cup
P ized
3. E (Pressurized)
6--——————
4o ®
1 Tamper 2 Milk Jug 3 Cleaning Pin
4 Three-hole steam nozzle 5 Filter Basket 6 Portafilter
7 Cup Warmer 8 Touch Screen 9 Pressure Gauge
10 Hot Water Outlet 11 Steam Wand 12 Drip Tray
13 Water Tank Lid 14 Steam Lever 15 Water Tank

Due to product upgrades, images may vary. Please refer to the physical product product received. Thank you!
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Control Panel and cification

@ First Press to Set
Temperature.
ON/OFF Second Press to Set CLEAN HOT WATER
Brewing Time.
STEAM STATUS BLACK COFFEE AMERICANO ESPRESSO x1
ESPRESSO x2 COLD BREW Increase Button Reduce Button
Pre-infusion Setting | Temperature Setting Cup Size Setting Water Shortage
Indicator Indicator Indicator Indicator
- ®-6 (OM()
Factory Reset Temperature Unit Icon Text Display
(°C/°F)
Model No. N.W./G.W. Pressure Water Tank Capacity
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L

Dimensions

AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK
/60Hz ( ) 320(L)*170(W)*310(H)mm

Specification
AC 120V 60Hz 1350W (US)
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Setting Button (First Press to Set Temperature, Second Press to
Set Brewing Time)

1. Adjusting Temperature (92°C by default)

1) First press button to enter temperature setting mode, @ icon blinks.

2) Press ° to increase temperature, press ° to reduce temperature (Range: 25°C / 50°C / 60°C / 85°C /

90°C /91°C/92°C/93°C/94°C/ 95 °C), setting lock after 5 seconds of inactivity.

2. Adjusting Pre-infusion Time (5 seconds by default)

1) Second press button to enter pre-infusion time setting, @ icon blinks.

2) Press ° to increase 1s, press Q to reduce 1s(range: 0-10s), settings lock after 5 seconds of inactivity.

@ Hot Water Button

1. Hot Water (92°C, 250ml by default)
Press@button to make hot water (92°C, 250ml). Automatically returns to main menu 5s later after finishing.

2. Hot Water Volume

1) Hold button for cup size setting, @ blinks.

2) Press cto increase 10ml, press ‘ to reduce 10ml.(Range: 30-400ml), setting lock after 5 seconds of
inactivity.

e Espresso x1

1. Single Cup Espresso(92°C, 35ml by default)

Presse button to make single cup espresso(92°C, 35ml). Automatically returns to main menu 5s later after
finishing.

2. Single Cup Espresso Volume

1) Hold a button for cup size setting, @ icon blinks.

2) Press ° to add 5ml, press ° to reduce 5ml(Range: 20-60ml), setting lock after 5 seconds of inactivity.

9 Espresso x2

1. Double Cup Espresso(92°C, 70ml by default)

Press e to make double cup espresso(92°C, 70ml). Automatically returns to main menu 5s later after
finishing.

2. Double Cup Espresso Volume

1) Hold e button for cup size setting, @ icon blinks.

2) Press ° to increase 5ml, press Gto reduce 5ml (Range: 50-100ml), setting lock after 5 seconds of
inactivity.



e Americano

1. Americano(92°C, 35ml coffee first with 125ml hot water later by default)
Presse button to make Americano. Automatically returns to main menu 5s later after finishing.

2. Americano hot water volume(35ml coffee is unadjustable by default).

1) Hold O button for hot water cup size setting, @ icon blinks.

2) Press ° to increase 5ml, press ° to reduce 5ml (Range: 50-300ml), setting lock after 5 seconds of
inactivity.

Q Black Coffee

1. Black coffee (92°C with 180ml hot water first and 70ml coffee later by default)
Press . to make black coffee. Automatically returns to main menu 5s later after finishing.

2. Black coffee hot water volume (70ml coffee is unadjustable by default)

1) Hold for hot water cup size setting, @ icon blinks
2) Press to increase 5ml, press e to reduce 5miI(Range: 50-300ml), setting lock 5 seconds of inactivity.

@ Cold Brew

1. Cold Brew (35ml by default)
1) When the machine is on, hold @for 3s to enter cold brew mode.
2) Press@ to extract coffee without boiler.

2. Cold Brew Cup Size Adjustment
1) Hold @ to adjust cup size in cold brew mode with @ icon blinking.
2) Press o to add 5ml, press Q to reduce 5ml (range:30-120ml), setting lock 5 seconds of inactivity.

@ Steam

1. Steam (140°C by default)
Turn the knob to use steam.

2. Adjust steam temperature

1) Hold @ to set steam temperature, @ icon blinks.

2) Press ° to increase temperature, press ° to reduce temperature(Range:125°C/130°C/135°C/140°C
/145°C/150°C), setting lock 5 seconds of inactivity.

@ + Reset to Factory Settings

Hold @ and to reset to factory settings.

+ @) To toggle Fahrenheit (°F) and Celsius (°C)

Hold and to toggle Fahrenheit (°F) and Celsius (°C)
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@ + To toggle icon text

Hold and @89 to toggle function icon text. Icon text is displayed by default.
99 Y/ y

Features and Usage

Preparation for First Usage/ Cold State Water Tank

1. Remove the red silicone from the bottom of the tank before use.
2. Pour the purified water(0~35°C) into the water tank without reaching the 'max’ mark.
3. Insert the portafilter with single/double cup basket filter upward, rotate it to the middle counterclockwise.
4. Plugin, press@, - - -“ blinks. The machine will begin to heat. Preheating will finish when it reaches 92°C.
The machine will resume standby with all lights on.

5. Place a cup under the hot water outlet and press @ to pump out hot water. Press@ again to turn off the
hot water function when certain water is pumped out.

6. Place the cup under the steam wand, turn the steam lever on for steam outlet. Turn the lever off when
certain steam is released.

7.Place the cup under portafilter, press o or e or Q or e to pump water for internal cleaning.
(Note: The electromagnetic pump inside the coffee machine will produce operational vibration noise
during water dispensing. If the machine is not being used for the first time, the aforementioned
operation is not required)

Red Slllicone

Brew / Heating State

8. Detach the portafilter (note: the metal parts may be hot to touch), fill the ground coffee into the "single/dou-
ble-cup filter basket" (single: 13 - 15g; double: 18 - 21g), tamp the coffee firmly using a "tamper” or the flat end
of a coffee spoon, and wipe any residual coffee grounds from the edges of the portafilter with a brush or cloth
to ensure cleanliness.

9. Insert the portafilter into the machine and rotate it counterclockwise to the middle, then place the coffee cup
directly beneath the portafilter.

10.Press O or e or Q or e once, when the white indicator light flashes, coffee begins to flow,
simultaneously adjust the position of the coffee cup to align it directly under the machine’s outlet for optimal
liquid collection and to prevent spillage. When the coffee reaches a predetermined amount, it will automatical-
ly stop brewing. Or you can press the button again to stop brewing whenever.

11. Wait a moment to let the coffee finish dripping, and it’s ready!

Note:

1) Use espresso powder with the proper grind size.

2) Beware of hot metal parts when detaching portalfiler.

3) Do not force detach the portafilter during coffee brewing to prevent coffee grounds from splattering under
high heat.

4) For optimal coffee temperature, when starting from a cold machine, after preheating, attach the portafilter
and presseto dispense approximately 75ml of plain water (without coffee grounds),ensuring thorough
heating of the filter and portafilter.

Hot Water

When the machine is preheated, press @ to dispense hot water(default 92°C, 250ml) from the outlet; after
reaching the set volume, it pauses for 5 seconds and returns to the main menu, with the hot water usable for
drinking, cleaning, or preheating cups.
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Steam frothing

1. After the machine is preheated, place an empty cup under the steam wand, turn on the steam knob to
release residual hot water in the pipeline for about 10 seconds, then turn off the knob.

2. Pour refrigerated whole milk into a frothing pitcher up to 1/3 capacity, insert the steam nozzle 1cm below
the milk surface, and turn the steam knob to begin steaming.

3.When the milk temperature reaches around 65°C and the foam expands, turn off the steam knob to stop the
process.

4. After frothing, rotate the steam pipe over the drip tray by holding the steam handle, immediately wipe the
steam pipe and nozzle with a damp cloth to remove milk residue, then briefly turn on the steam knob to clear
the pipeline and prevent clogging. Beware of the hot steam.

5. Finally, turn off the power button.

6. Gently tap and swirl the frothing pitcher to blend the foam, then pour it into the coffee cup.

(optional: add cocoa powder/chocolate sauce or use latte art tools for customization)

Energy-Saving Mode

The machine will automatically turn off after 30 minutes of inactivity, press @ button to wake up.

Descaling

1. Descaling Indicator

The indicator light flashes when the coffee machine reaches approximately 500 brewing cycles to signal
descaling and continues until the process is completed.

Note: When the descaling reminder appears, it does not affect the use of the machine, but thelight will
flash as a reminder.

2. Descaling

1) Fill the tank with full water, hold to enter descaling mode under standby mode.

2) Flashing button@signals cooling needed. Place a cup under the steam wand, turn on the steam lever to
drain water. When the cooling process is ready, the @ button remains lit, and the steam lever should be
turned off.

3) Fill the tank with a mixture of citric acid and water up to the maximum fill line(Water and citric acid ratio is
100:3).

4) Place a cup under the group head. Press the e button to dispense about 300ml from the group head,
then about 200ml from the hot water pipe. The e light turns off after completion.

5) Place a cup under the steam wand, press @ button and then turn on the steam lever to dispense about
500ml of water. When it is completed,@ goes off with 3 beeps from the buzzer, and the steam lever should
be turned off.

6) Fill the tank with water and repeat step 1 to step 5 (without citric acid) to finish descaling.

Water Shortage Alert

When the machine detects insufficient water in the tank during operation (triggering a dry pump for several
seconds). light flashes. Please follow these steps:

1. Refill water to the MAX level.

2. Press button, place a cup under the steam wand, and then turn on the lever to release hot water. Turn
the lever off when certain water is released.
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Cleaning & Maintenance

1.Disconnect the power supply and allow the coffee machine to cool completely before cleaning to ensure

safe operation.

2.Wipe the exterior and accessories with a damp cloth or cleaning sponge, avoiding alcohol, solvent-based

cleaners, or submerging the machine in water.

3.Unscrew the portafilter to remove coffee grounds from the filter, rinse it with water, and dry the portafilter

thoroughly with a cloth to prevent oxidation, note that the portafilter must not be washed in a dishwasher.

Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

No water outlet

Check if there is water in water tank

Add proper amount of water into the
tank

Check if the water tank was installed
properly

Reinstall the tank

Check if the machine remains inactive
for too long without water in the tank

Run the hot water function once

No steam outlet

Steam outlet hols blocked

Clear the steam outlet hole with a
thin iron wire

Check if there is water in the boiler

Click hot water button to pump out
water

Check if it's in steam mode with preheat-
ing done

Ensure steam light is always on
(steam preheating complete)

Check if there is water in the tank

Add certain water into the tank

Check if the machine entered steam

Heat up the pot properly by boiling

Little Steam mode after a cold start two cups of water first or wai_t for
about 30 seconds after preheating.
Check if the steam outlet hole was Detach and clean the steam nozz!e
to make sure the outlet hole is
blocked.
unblocked
The coffee grounds are too coarse Use fine coffee grounds
Little Crema
Coffee grounds are not tampered properly Tamper the coffee grounds with
proper force
Protafilter Coffee grounds around the filter not | Clean coffee grounds around the
Overflow cleaned after loading filter




Problem

Cause

Solution

Bad Frothing

Check if it's using full fat milk

Use full fat milk

Check if the wand is too deep under the
surface

Insert the wand 1cm under the milk
surface

Check if the milk is refrigerated

Store milk refrigerated at approxi-
mately 5 C

Slow or Little
Coffee Outlet

check if the coffee powder is too fine

Please use coarser coffee powder

Check if the water was fully pumped into
the boiler before preheating

Start by pressing the double-cup
or manual brew button. Press it
again to stop

Check if the coffee grounds are over
loaded

Single cup:13-15g,
Double cup:18-21g

Single Cup/Double
Cup Filters Stuck

The filter basket slot is not aligned away
from the portafilter notch.

Insert the portafilter into the
machine and rotate it left/right or
gently nudge the filter basket with
it until the filter basket detaches.
Always ensure the filter slot is
away from the portafilter notch
before reinstallation EN

Low Coffee
Temperature

check if the coffee temperature is set too
low

Please press the @9 button to
manually set the appropriate coffee
temperature.

Check if it's brewing immediately
after preheating in cold status

After preheating, brew 1-2 cycles of
double-cup water without coffee
grounds to ensure thorough heating
of the machine, filter basket and
portafilter

Q&A

Why is it so low to extract?

The powder is too fine, needs to be coarser.

Why is there no crema?

The powder is too coarse, needs to be finer.
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ﬂ Why there is no response by pressing @) button?

Hold 3 seconds to enter descaling mode.

Why the temperature of coffee is a little low?

The temperature for extraction can be customized.

Where is there no response by press @ button?

@ is a status indicator. The steam knob should be turned on when it is lit.

Why there is no response by pressing buttons( e y e y @ , @,

® @

Preheat should be completed with screen showing currently set temperature
and @ light lit to begin coffee making process.

Where does @ light remain unlit after turning on the machine?

Turn off the steam lever.

Why does @) light keep flashing?

It's the indication for descaling, please refer to the manual instruction to perform
descaling process.

Environmental protection

You can help protect the environment! ‘10’

Strictly abide by the regulations: Please put the discarded electrical
equipment into the corresponding waste station for disposal.
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EHiRiREE BIXRRERE FtiE Bz
B IXIRIQ EBRISETIE

FRIRSRET Black Coffeel%i2 Americanoi%i2 Espressox1i&id
CN
Espressox2§g2 Cold Brewi%#2 IRBRTIN0ER IRBETIRREE

® <) ) ©)

WeRREET BEISEET RIS EIET INFEERIET
O ®-6 ' ©:®
WEERE HHRERE (°C) KA INEEBIFEES
StERE (°F) (BASITHEIRE)
®e B E/EE EH KRR
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L
18 ‘ ERRT ‘ HiTH R
220V 50Hz 1900W (CCC) 320(L)*170(W)*310(H)mm GB 4706.1-2005, GB 4706.19-2008
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MHCcTpyKunmn no 6esonacHocCT

1. Mepen ncnonb3oBaHNeM NpoBepLTe, COOTBETCTBYET N HaMNpsXkeHWe B po3eTke napameTpam, ykaszaHHbIM
Ha 3aBofCKON Tabnunyke koemalLnHbI.

2. OTa MaluMHa OCHaLLEeHa 3aLUMTON OT 3a3eMIIeHus], YTOObl rapaHTMPOBaTb, YTO po3eTka UMeeT (DYHKLIMIO
3a3eMneHus.

3. Bo usbexaHvie noxapa 1 nopaxeHus aneKTpU4ECKUM TOKOM He MorpyanTe LHYP NUTaHWSt Unu BUNKY B
BOAY WNv Apyrue xugkoctu. He nospexpaanTte, He nepernbainTte, He pacTAaruBanTe u He KNaguTe Ha LUHYp
NUTaHUA TAXenNble NpeameThl.

4. OTkniovanTe MalUMHY OT CETU Nepen YMCTKOW MNW Korda oHa He ucnonb3yeTcs. Mpon3BoanTe OYUCTKY
TONbKO Nocre OCTbIBaHUS AeTanen.

5. He wucnonb3yiiTe annapaT B YCMOBUSX BbLICOKOW TemmnepaTypbl, CUIbHOTO MarHWTHOrO Mons Wiu
BriaXkHoCTW. He pasmeluaiite ero B6M1sy NCTOMHUKOB TeMna, nnameHn unu apyrx npubopos (Hanpumep,
XOMOAUIMBHVKOB).

6. He oakcnnyaTtupyiiTe MaluvHy, ecrnu NoBpexAeHbl LHyp, BunMka unu MmawwvHa. OTnpaBbTe ero B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBYUCHbIV LIEHTP AMNst peMOHTa Unun obpatutech K Aunepy.

7. Vicnonb3yiTe TONbKO OpUriHasbHble NPUHAANEXHOCTU.

8. OTa MawwvHa npegHasHa4yeHa WCKIIOYUTENbHO ANS NpUroToBneHust kode. XpaHuTe ee B CyXoMm
NoMeLLEHNN.

9. YcTaHOBMTE MaLLUMHY Ha POBHOW NOBEPXHOCTU. Y6eanTech, YTO LUHYP NUTaHUSt He CBMCAET 3a Kpasi.

10. [JepxuTe WHYP NUTAHUA BAAMW OT rOpsivYMX NOBEPXHOCTEN.

11. Bo Bpemsi paboTbl n3beraiite NPMKOCHOBEHUS K FOPSIYMM KOMMOHEHTaM.

12. PerynsipHo ouuiiante n obcnyxusante getanuy, 4tobbl o6ecneynTb Ka4ecTBo kode 1 NpoanuTb CPoK
cnyx6bl MaLUWHBbI.

13. He nepemeLluanTte n He OTKIKOYaNTE NUTaHKE BO BpeMsi paboThl.

14. Hukorga He paboTaiite 6e3 Boapl.

15. [ins 6e30nacHOro 1Cronb30BaHNS BHUMATENbHO NpoYnTanTe pykoBOACTBO.

16. He MoWiTe MallmMHy Unu LWHyp B BOAE WU XUOKOCTAX.

17. TonbKo AN UCNOMNb30BaHUS BHYTPY MOMELLEHWIA.

18. MNepen NepBbIM UCMOMNb30BaHMEM ABaXAbl NPOKUNATATE BOAY, YTOObI yAanuUTb 3anaxu.

19. NpegHasHaveH TONbKO ANs AOMALLHEro UCMOMb30BaHNS.

20. CoxpaHuTe AaHHOe pyKOBOACTBO AMNA AanbHENLLEro NCnonb30BaHus.

KomnoHeHTbI npoAayKTa

PR =

OpuHouHas
vatka

s (=

[BoiHomn
Ky6oK

[BoiiHas yaluka
(nop naenexviem)

4o ©

1 Tamnep 2 KyBwwunH ans monoka 3 | Wrundt ansa umctkm
MapoBasi Hacagka ¢ K n
4 TPEMS OTBEPCTHAMM 5 op3uHa aAnsa dunsTpa 6 opTdhens
7 MoporpesaTens vaLuek 8 CeHCOpHbIN 3KpaH 9 | MaHowmeTp
10 | Bbixog ropsiyen Boapl 11 MapoBasi nanoyka 12 | MoppoH ansi cbopa kanenb
13 Kpbiluka pesepsyapa 14 Pbiyar nogaun napa 15 | Pesepsyap ansi oAbl
ans oAbl

B cBs13u ¢ MogepHu3aumer npoaykta n3obpaxeHust MoryT otnuyatkes. [Moxanyincrta, obpatutech k
nony4yeHHomMy cumamyeckomy npoaykty. Cnacu6o!
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MaHenb ynpaBneHuUs U TeXHUYECKME XapaKTepPUCTUKN

ON/OFF

STEAM STATUS

ESPRESSO x2

Pre-infusion Setting
Indicator

0-®

Factory Reset

RU

First Press to Set
Temperature.
Second Press to Set
Brewing Time.

BLACK COFFEE

COLD BREW

Temperature Setting
Indicator

CLEAN

AMERICANO

Increase Button

Cup Size Setting
Indicator

®-®

Temperature Unit

HOT WATER

ESPRESSO x1

Reduce Button

©)

Water Shortage
Indicator

©-©

Icon Text Display

(°C/°F)
Mogenb Ne. N.W./G.W. NaBneHue EMKocTb pesepByapa Ans BoAbl
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L

TexHUYECKMe XapaKTepUCTUKK
AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK)
AC 120V 60Hz 1350W (US)

Pa3mepbl
320(L)*170(W)*310(H)mm
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KHonka HacTpoiku (lMepBoe HaxaTue Ansi ycTaHOBKU TeMnepaTtypbl,
BTOpOE HaXaTue AnsA YCTaHOBKU BpeMeHU 3aBapuBaHusn)

1. PerynupoBka Temnepatyphbl (no ymonyaxuto 92 C)

1) CHayana HaxmuTe KHOI‘IKy, 4TOGbI BOWTU B PEXWUM YCTAHOBKU TEMMNEPATYPbI, 3HAYOK @ mMuraer.

2) Haxmute °,qns:| YBENUYEHUS TEMMEPATYPLI, HAXMUTE ° [Ns yMEHbLUEHWsI TEMMNepaTypbl (avanasoH:

25°C / 50°C / 60°C / 85°C / 90°C / 91°C / 92°C / 93°C / 94°C / 95 °C), GriokmpoBKa HacTpoek Yepe3 5 cekyHz

6e3nencTems.

2. PerynupoBka BpeMeHM NpeABapUTeNbHOro BNMBaHUs (MO YMONYaHuio 5 cekyHa)

1) BTopoe HaxaTtune KHOMKu ,CU'IH BXOZi@ B PEXXUM YCTAHOBKW BPEMEHW NPeLBapUTENBHOTO HaNMMBa, 3Ha4oK

e Muraer.

2) Ha>o<MV|Te°, 4yTO6bI yBENMUUTL 1 C, Ha)KMMTe°, 4yTO6bI yMeHbLLNTL 1 ¢ (AnanasoH: 0-10 c), HacTpoWikn

6rokupytoTcst Yepes 5 cekyHa 6e3nencTems.

@ KHonka nogauu ropsiyen Boabl

1. Fopsiuas Boaa (92°C, 250 Mn Nno ymon4yaHuio)

Haxmunte KHonKy@, 4YTOGbI NPUroTOBUTL ropsivyto BoAdy (92°C, 250 mn). ABTOMaTUYeCk BO3BpaLLaeTcs B
rmaBHOe MeHIo Yepe3 5 ¢ nocrne 3aBepLUeHNS.

2. O6bem ropsiven Boabl

1) YoepxviBanTe KHOHKy@,EU’]ﬂ YCTaHOBKM pa3mMepa YallKu, @ Muraert.

2) Ha>|<MV|Te°, 4yTo6bI yBENMUUTL 10 M, Ha>KM|/|Te°, 4y106bl yMeHbLWMTL 10 Mn. (OuanasoH: 30-400 mn),
HacTpolika bnokupyetcs Yyepes 5 cekyHa 6e3neicTBus.

a Espresso x1

1. OaHovaleYHbIn acnpecco (92 C, 35 Mn no ymonyaHuio)
HaxmunTe kHOMKy 0 , 4TOObI NPUroTOBUTL OAHY Yallky acrnpecco (92 C, 35 mn). ABTOMatuyecku
BO3BpALLAETCs B [MaBHOE MeHI0 Yepe3 5 ¢ nocne 3aBepLUeHUst NPUrOTOBIIEHUS.

2. O6BLEeM 0aHOM YaLKKU acnpecco
1) YoepxuBaiite KHOI'IKya NSt yCTAHOBKU pa3mepa YaLuky, 3Haqo»<@ muraer.
2) Press ° to add 5ml, press e to reduce 5miI(Range: 20-60ml), setting lock after 5 seconds of inactivity.

9 Espresso x2

1. ABoiHas Yawka acnpecco (92°C, 70 Mn no ymon4yaHuio)
Ha)KMMTee, YTOGbI MPUrOTOBUTL ABOMHYIO YallKy acripecco (92°C, 70 mn). ABToMaTuyeckv Bo3Bpallaercs
B rMaBHOE MeHI0 Yepes 5 ¢ nocrie 3aBepLUEHNS PUTOTOBIIEHNS.

2. O6emM ABOMHON YaLIKKU 3cnpecco

1) YaepxvBaiiTe KHOMKY e [Ansi yCTAHOBKM pasmepa Yallku, MuraeT 3Haqyok @ .

2) Haxmute ° 4YTOGbI YBENMUYMTL 5 M1, HAaXMUTE ° , 4TOObl yMeHbWNTL 5 Mn (AnanasoH: 50-100 mn),
HacTpoika 6rnokupyeTcs Yepes 5 cekyHa 6e3genctaus.

G AmepukaHo

1. AmepukaHo (92 C, 35 mn kocpe cHayana u 125 mn ropsiueit BoAbl NOTOM, MO YMON4YaHUIO)
HaxmuTe KHOMKy e , 4TOGbI NPUrOTOBUTL amepukaHo. ABTOMAaTUYECKW BO3BPALLAETCS B rMaBHOE MEH0
4yepes 5 ¢ nocne 3aBepLUeHVsi NPUrOTOBNEHUS.
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2. O6bem ropsivein Boabl ANA amepuKaHo (no ymonyaHuio 35 mn kode He perynupyercs).

1) YoepxviBaiiTe KHOMKY e NS YCTaHOBKW pa3mepa YalLKu ropsiyeit Bofbl, 3Ha40K @ Muraert.

2) Ha>|<MMTe°, YTOGbl YBENMUYMTL 5 MI, HaxXMuTe G 4yTOGbl YMEHbWUTL 5 Mn (auanasoH: 50-300 mn),
HacTpolika bnokupyetcs Yyepes 5 cekyHa 6e3nencTBus.

Q YepHbIit kode

1. YepHbin kocpe (92 C, no ymonyaHuto cHavana 180 mn ropsiyen BoAbl, a 3atem 70 mn kodpe)
HaxmuTe Q 4TOGbI NPUrOTOBUTL YEPHBIN KOoghe. ABTOMATUYECKN BO3BPALLAETCS B IMaBHOE MEHIO Yepes 5
C nocrne 3aBepLUEHUs paGoTbI.

2. O6bem ropsiven Boabl AnsA YepHoro kode (no ymonyanuio 70 mn kodpe He perynupyeTcs)

1) YoepxviBanTe ‘ AN HACTPOMKN pa3Mepa YallKu ropsiyei BoAbl, MUraeT 3HauoK

2) Haxwvute e , YTOGbI YBENNYUTL 5 M, HaMMMTeQ, 4TOGbl YMEHbWUTL 5 MN (guanasoH: 50-300 mn),
BnoknpoBka HacTpoek Yepe3 5 cekyHa 6e3nencTBus.

@ XonogHoe NMBO

1. XonogHoe nuBo (35 mn no ymonyaHuio)

1) Ecnu malumnHa BKNoYeHa, yaepxuBanTe KHOMKY B TeyeHue 3 ¢, 4ToObl MEPENTU B PEXUM XONOLHON
3aBapku.

2) Haxwmute @ 4TO6bI NPUroTOBUTL KOdbe Ge3 bornepa.

2. PerynupoBka pa3mepa 4allKkuv AnA XONoAHOro NnMBoBapeHus

1) YoepxuBaiite KHOI'IKyQ, YTOGbI o1'peryn|/|posaﬂ@3mep YallKW B peX1Me XOnoAHOro 3aBapyBaHust, npu
3TOM 3Ha40K @ 6ynet muratb.

2) Ha>|<MV|Te°, 4yT0GLI A0GaBUTL 5 M1, Ha)KMVITeG, YTOGbl YyMEHbLWNUTL 5 MN (auanasoH: 30-120 mn),
6roknpoBka HacTpoek Yepes 5 cekyHa GesnencTaus.

@ Nap

1. Map (140°C no ymonuaHutio)
MoBepHUTE pyuKy, YTOGbI KCMONb30BaTL Nap.

2. OTperynupyinte TemnepaTypy napa

1) YoepxviBaniTe KHOMKY @ NS yCTaHOBKW TemnepaTtypbl napa, 3Haqyok @ MUraert.

2) Ha)KMVITeo, YTOGbI YBENUYMTL TEMMNEPATYPY, Ha)KMVITe°, 4TOGbl YMEHBLUUTL TEMMNEPATYPY (AManasoH:
125°C /130°C / 135°C / 140°C / 145°C / 150°C), GriokmpoBka HacTpoek Yepes 5 cekyHa Ge3nencraus.

@ + CO6poc Kk 3aBOACKMM HacTpoMKam

YoepxuBante KHOMKN @ n . , 4TOObI COPOCUTL 3aBOACKME HACTPOMKU.

+ YTo6bI nepekntounTb pexumsl Papenrenta (°F) u Lenscus (°C)

Ynepxwvaiite KHOI‘IKM m , 4TOGbI NepeknunTb pexumsl Gaperreiita (°F) u Lienbcus (°C)
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YaepxuBante KHOMKK @ n , YTOGbI NEPEKITIOYNTL TEKCT 3HayKa yHKUMN. TeKCT 3Hauka oTobpaxaeTcs
MO YMOJ4aHUIo.

OcobeHHOCT U U nNb30BaHue

MogroToBKa K NePBOMY UCMONb30BaHWNIO/XONOAHOE COCTOAHMUE rpesepeyap

ANs Bofibl

YT06bI NepeKmnoYnTb TEKCT 3Ha4Ka

1. NMepep ncnonb3oBaHneM yganuTe KpacHbIN CUMMKOH CO AiHa pe3epByapa.
2. Hanente ounweHHyto Bogy (0~35°C) B pe3epByap Ans Bobl, He Aoxoas
[0 OTMETKM «max».

3. BctaBbTe NopTOUNLTP C KOP3VMHOW ANs OQHOW/ABYX Yallek (UIbTPOM Kpa‘CHb,;‘
BBEPX, MOBEPHUTE €ro 0 cepeanHbl NPOTUB YaCcoBOW CTPErKM. CUNUKOH
4. BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY, Ha»(MMTe@ , - - - -“Muraet. MawwHa HauHeT HarpesaTbea. MpeaBapUTenbHbIN
HarpeB 3aKoHUYWTCS, Korga Temnepatypa focturHet 92°C. MaluvHa nepenper B pexuM oxuaaHus, Bce
MHAMKaTOPbI BYAyT BKMOYEHbI.

5. MocTaBbTe Yallky nof oTBepcTWe AN ropsyeit Boabl v Ha)KMMTe@, 4yTOObI OTKa4aThb ropsyylo Boay.
HaxmuTe gm ellie pa3, YTobbl BbIKIIOUUTL PYHKLIMIO ropsiyelt BOAbI, koraa Boda OyaeT oTkavaHa.

6. MomecTye YallKy nog NapoByto NanouKy, BKMYMTE pyyKy nogaqun napa Ans Bbixoaa napa. BeikniounTe
pyuKy, koraa nap 6yAet BbinyLLEH.

7.MocTaBbTe Yallky nog nopToubTP, HAKMUTE KHOMKY O unm e unm ’ unm e , 4TOBbI OTKaYaTh
BOAY AT BHYTPEHHEN O4YUCTKY.

(MpumeyvaHue: dnekmMpomMazHUMHbLIU Hacoc 6Hympu kKogemawluHbl 6ydem u3daeamb WyM
subpayuu eo epemsi do3upoeaHusi 8o0bl. Ecnu koghemawuHa ucnonb3yemcsi He 8 nepeblli pas,
ebIWeynoMsiHymas onepayusi He mpebyemcsi)

CocTosiHMe 3aBapuBaHusi/HarpeBaHus

8. OtcoeanHnTe noptodunbTp (obpaTute BHUMaHWe: mMeTannuyeckue Aetan MoryT ObiTb ropsyMMu Ha
oLynb), 3ackinbTe MOMOTbIA KOEe B «KOP3UHY unbTpa Ans OAHOW/ABYX Yallek» (oguHapHasi: 13 - 15 ;
ABonHas: 18 - 21 r), NNOTHO yTpambyinTe kode C NMOMOLLBIO «Tamnepay» MM NNOCKOro KoHua KodeiHon
TIOXKU U COTpUTE OCTaTKU KOHENHON rylimn ¢ kpaeB NopTouaLTpa C NOMOLLbLIO LETKN MU TKaHW, YTobbI
y6eanTbCsi B €ro YMCToTe.

9. BcraBbTe nopTodunbTp B MaluMHYy W NOBEPHUTE €ro NpoTMB YacOBOW CTPENkU A0 CepeawvHbl, 3ateM
nocTaBbTe YallKy ¢ kode NPSMO oA NopToPUnLTP.

10.Haxmute o unm e unm Q unm eo,qvm pas, korga 3amuraeT 6enblii MHAUKATOP, Kodbe HauYHET
nogaBaTbCsl, OAHOBPEMEHHO OTperynupyiTe MOoMnoXeHne KOMENHOW Yallukv, 4ToObl OHa Haxogunach
HenocpeAcTBeHHO MO BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM MaluMHbl ANS  ONTWManbHoro cbopa XWaKocTu WU
npefoTepalleHus nponveaHusi. Korga kode [AOCTUIHET —3adaHHOro  KOMM4ecTBa, MNPUroTOBMEHWE
aBTOMaTUYeCKN npekpaTuTcs. Minu Bel MOXeTe HaxaTb KHOMKY elle pas, YToObl OCTaHOBWUTb NPUrOTOBIIEHNE
B 11060 MOMEHT.

11. MopoxanTe HEMHOrO, YTOOLI AaTb Kodbe cTeuYb, 1 BCe roToBo!

Mpymevanve:

1) UcnonbayiiTe nopoLuLok acnpecco NpasunibHOro nomona.

2) OcTeperantech ropsaunx MeTanInmyecknx YacTten npm oTCoeAMHEHUN NOPTATUBHOMO BbIKMNOYaTENS.

3) He oTcoepuHsiiTe noptodunstp BO Bpemsi Bapku kodbe, 4TOObl MpenoTBpaTuTb pasdpbi3ruBaHue
KOEeNHbIX 3epeH Mof BO3AENCTBUEM BLICOKOWN TeMnepaTypbl.

4) [Ons nonyyeHWs ONTUManbHOW TemnepaTtypbl Kode npu 3anycke XOnogHOW MaluuHbl nocne
npeaBapyTenbHOrO HarpeBa YCTaHOBWTE MOPTYNak U HaxXmuTe KHOI'IKye, 4TO6bI BBINUTE NPUMEPHO 75 Mn
npocToii BoAbl (6e3 kodeliHbIx 3epeH), obecrneunBas TLaTeNbHbIA Nporpes unsTpa 1 noprynaka.
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lNopsvas Boga

Koraa malumHa npefsapuTeribHO HarpeTa, HaxmuTe KHOI'IKy@, YTOGbI BblAATh ropsivyto BOAY (MO yMOMYaHmio
92°C, 250 mn) 13 po3eTku; Nnocrne AOCTUXEHWS 3aAaHHOro o6bemMa oHa NpUOCTaHABNMBAETCS Ha 5 cekyHa v
BO3BpALLAETCS B [MaBHOE MEHIO, @ ropsivyto BOAY MOXHO MCMONb30BaTh AN NMUTbs, OYUCTKU UNU NOAOTpeBa
Yaluek.

BcneHuBaHue napa

1. Mocne Toro Kak MalMHa pasorpeercsi, NOCTaBbTE MYCTYIO YalUKy MO NapOBOW Xe3f, BKIOYNATE PYyyKy
nogauv napa, 4tobbl BbINYCTUTb OCTaTKV ropsiyeit Boabl B Tpy6onpoBoae npumepHo Ha 10 cekyHa, 3atem
BbIKITOUUTE PYUKY.

2. Hanente oxnaxaeHHoe LienbHOe MOSIOKO B KYBLUWMH Ans BCNeHuBaHus Ao 1/3 obbema, BcTaBbTe HacaaKy
Ons nogayn napa Ha 1 CM HuXe NMOBEPXHOCTM MOMOKa M MOBEPHWUTE PyYKy Nofayu napa, 4tobbl HayaTb
NpOoLECC NPUrOTOBIEHMS.

3.Koraa Temnepatypa Monoka AOCTUrHET npumepHo 65°C 1 neHa yBENWUUWTCS, BLIKIIOYUTE PyyKy nodauu
napa, 4tTobbl OCTaHOBUTL MpoOLIeCC.

4. MNocne NpUroToBMNEHNs NeHbI NOBEPHUTE NapoByto TPy6Ky Haf noadoHOM Ans cGopa Kanenb, Aepxach 3a
pyyKy Mopayn napa, HemeaneHHO MpOTpuTe NapoBylo TPyOKy M COMMO BMAXHOW TKaHbo, YTOObI yAanuTb
oCTaTkM MOSIoKa, 3aTeM HeHafonro BKMKYMTE PYyuYKy nogaun napa, 4Tobbl ounctuTb Tpybonposon w
npenoTBpaTuUTb 3acopeHue. OcTeperaiiTech ropsiyero napa.

5. HakoHeL, BbIKINOYMTE KHOMKY MUTAHWS.

6. Cnerka nocTy4nTe No KyBLUMHY C NEHOW, YTOObI B3BUTbL NeHy, U nepeneiite ee B KOENHYIO YaLLKY.

(no xxenaHuio: o6aBbTe Kakao-NOPOLLOK/LLIOKONaAHbIN COYC UMK UCMONb3YITe MHCTPYMEHTbI ANs naTTe-apTa,
4YTOObI NPUAaTh NHAMBUAYANBHOCTD)

Pexxnm aHeprocbepexeHus

MalmHa aBTomatuyecku BolknounTest Yeped 30 MuHyT 6e3nencTeust, Anst NpodyXaAeHUs HaxXMUTe KHOI'IKy@

OuucTKa OT HakKunm

1. lHhavkaTop yaaneHus Hakvnm
WHaukatop
curHanuavpys o6 yaaneHun Hakunu, v NPoAoIHkaeT MuraThb [0 3aBepLUeHus npoLecca.

Mpumevanwve: Korga nosiBnsieTcst HanomvHaHWe o HeoBXoAMMOCTM yAaneHusl Hakunu, 3TO He BRUSIET Ha
Mcnonb3oBaHue kohemallnHbl, HO VIH,D.I/IKaTOp. OyZeT MuraTb B Ka4ecTBe HaNOMUHaHWS.

2. OuncTKa OT HaKuMu

1) Hanonnute pesepByap BOAOW, yAEpXKMBaNTE KHOMKY , 4YTOGbl BOWTM B PEXUM yOaneHus Hakvunu B
pex1me oXuaaHus.

2) MuratoLasi KHorka @ cUrHanuampyet o HeoGXOAMMOCTH oxnaxaeHws. MocTaBbTe YallKy Nog napoByto
nanouKy, BKIoYmMTE pbluar nogayu napa, 4tobbl cnutb Boay. Korga npouecc oxnaxaeHus 6yaer rotos, KHoMka
@ OCTaHEeTCS CBETSLLENCS, a pblyar nogayn napa cregyeT BblKIounTb.

3) 3anonHute pe3epByap CMeCbi0 NMMOHHOW KWCMNOTbl M BOAbI A0 NMUHUM MAaKCUMasribHOTO 3arnofHeHWs
(CooTHoLLEHNE BOAbI U NMIMMOHHOW K1cnoTbl coctaensieT 100:3).

HavynHaeT muratb, Koraa KOCbeMaLLIVIHa AO0CTUraeT npumMepHo 500 uwmknos 3aBapuBaHu4,

4) MocTaBbTe YaluKy nofg Hacagky. Haxmute kHomky e 4TOObI BbINMUTL okoro 300 Mn 13 Hacagku, a 3aTem
okono 200 mn 13 Tpybkn Ans ropsyeii Boabl. Mocne 3aBepLueHns paboTbl I/IH,D,I/IKaTOpOBbIKJ‘I}OHaeTCH.

5) MocTaBbTe YallKky Nof NapoBylo Nanoyky, HaxmuTe KHonKy@, a 3aTeM BKMIOYMTE pblyar noaayun napa,
4yTO6b!I BbINUTL OKONO 500 Mn Boapl. Mo okoHYaHWUM paboTbl KHOMKa @ noracHeT, nNpo3By4aT 3 3BYKOBbIX
CcurHana, v pblyar nogaym napa cneayet BbIKMIOYUTb.

6) HanonHuTe pesepsyap Bogoin u nostopute warn ¢ 1 no 5 (63 NMMOHHOWM KUCNOTbI), 4TOBbI 3aBepLINTL
yOaneHue Hakunu.
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I'Ipep,ynpemneHMe O HexXBaTKe BOAbl

Korga mawwuHa o6HapyXvMBaeT HEAOCTaTOMHOE KONMYECTBO BoAabl B Gake BO Bpemsi paboTtbl (cpabaTtbiBaeT
CyXOii HACOC Ha HECKOMbKO CEKyHA), MU raeT VIH,D,I/IKaTOp. MoxanyiicTa, BbINOMNHUTE Creaytowme AeNCTBUS:
1. BonewTe BoAdy A0 ypoBHA MAX.

2. Haxmute KHOI'IKy, nocTaBbTe YallKy Nof NapooTBOA, a 3aTeM MOBEepHUTE pblyar, YTobbl BbIMyCTUTbL
ropsivyto Boy. Beikntounte pbivar, koraa Boga 6yaeT nonHoCTbIO BblIUTa.

Y6opka u o6cnyxuBaHue

1.0TkNOYMTE MUTaHWE W JaiTe KodeBapke MOMHOCTbIO OCThITb Mepen YWUCTKOW, 4Tobbl obecneynTb
6e30nacHOCTb aKcnyarauum.

2.MpoTupaiiTe BHELUHIOW MOBEPXHOCTb W akceccyapbl BMaXHOW TKaHbI UMK uucTsALen rybkon, nsberas
MCMOMb30BaHWSA CNMPTA, YACTSLLMX CPELCTB HA OCHOBE PacTBOPUTENEN UIN NOTrPYXEHNS MaLLWHbI B BOAY.
3.0TkpyTUTE MOPTUNLTP, YTOOLI YAANUTb M3 HEro KoderHylo rylly, NPOMOWTe ero BOAOW W TaTenbHO
npocylnTe candeTkon, 4Tobbl NPefoTBPaTUTL OKWUCNEHWE; obpaTuTe BHUMaHWe, YTO NopTdUnLTp Henbas
MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLLVHE.

YcTpaHeHue Henonapg,

MpoGnema MpuunHa PeweHue

MposeptTe, ecTb nu BoAa B pesepeyape [obaBbTe HeobxoanMoe Konu4yecTso
ANs BOAbI. BOAbI B pe3epsyap.

MpoBepkTe, NpaBUIbHO N yCTaHOBIIEH

YcraHoBuTte 6ak Ha MecTo.
6ak onsa Boabl.

Hert Bbixoga Boabl

[MpoBepbTe, He ocTaeTca nNU MalumHa 3anyctute yHKUMIO ropsiyeit BoAbl
6e3 Boabl B 6ake CrvLIKOM O0Mro. OfVH pas.

OuucTuTe OTBEPCTUE ANA BbIXOAa
3acopeHune OTBEPCTUN A4S Bbixoda napa. | napa ¢ MoMOLLb0 TOHKOM XeneaHo
MPOBOSIOKM.

Hert BbIxoAa napa

HaxmuTe KHOMKy ropsiyen BoAbl,

MpoBepsTe, ecTb N1 Boda B Gounepe.
4TObbI OTKa4aTh BOAY.

Y6eautecb, YTO MHAMKATOP Nodaun
MpoBepkTe, BKMIOYEH NU PEXVUM Mapa | napa ropuT NOCTOSIHHO

nocne npeasapuTensLHOro pasorpesa. (NpeaBapuTenbHbI Harpes napa
3aBepLUeH).
MposepbTe, ecTb Nu B 6ake Boaa. [NobaskTe B pesepsByap HEMHOIO BOAbI.

Harpevite kacTptonto,
npenBapuTenbHO BCKUNATUB ABe
YaLluky BOAb!, UM NOAOXKAMTE OKOMO
30 cekyHA nocrne npeasapuTeribHOro
Harpesa.

Hemroro napa I'IpOBepre, BOLLMa N1 MallvHa B PeXum

nogayu napa nocrne XornogHoro 3anycka.

OTCoeanHUTE U OYNCTUTE MapoBoe
conno, u4tobbl ybeauTbcsi, 4TO
BbIXO4HOE OTBEPCTUE HE 3aCOPEHO.

MpoBepbTe, He 3abrokMpoBaHO nu
oTBepCTHE Ans Bbixoda napa.
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Mpobnema MpuuuHa PeweHue
KodbernHas rywia cnviikom rpybas. Vcnonb3yiiTe Menkyo KoeHyo ryLyy.
ManeHbkas
KpemaHka o . o
P KodperiHasi rywa He yTpamboBaHa | YTpambyinte KodpelHyo rywy ¢
[OMKHbIM 06pa3om. [OIMKHOWN CUION.
MpoBepbTe, MCMonb3yeTca N B Hem Mcnonb3ynte  MOMOKO  MOMHOW
LienbHOE XMPHOE MOJTOKO. XUPHOCTU
Mrioxoe MpoBepbTe, He HaXoAWTCS MU Manovka BcTtaBete nanoyky Ha 1 cm nog
CNULLKOM r1y60oKO NMof MOBEPXHOCTbIO. MOBEPXHOCTb MoroKa.
neHoobpasoBaHune
XpaHnTe MOMOKO B XOMOAWIIbHUKE
MpoBepbTe, He OXMaxAeHO M MOJIOKO. o
npu Temnepatype okono 5°C.
MepenonHexune KodbertHaa rywia Bokpyr dunstpa He Ouunctute unbTp OT KOoerHon
npotacuneTpa ouuLLeHa rnocre 3arpysku. TyLUn.

MegnneHHas nnm
MarneHbkas

KodpenHas posetka.

RU

npoBepbTe, He CIULIKOM N1 MenKkui
KOENHbIA NOPOLLIOK

MoxanyicTa, ncnonb3yinte Gonee
KPYMHbIN KOENHBIV NMOPOLLIOK

I'IpOBepre, MOJSTHOCTBKD I 3aKayaHa
BOAa B KOTen nepen npenBapuUTeribHbIM
HarpesoM.

Haynnte C Haxatnss  KHOMKU
OBOMHON YallkW WM PYYHOro
3aBapuBaHus. HaxmuTe ee ewle
pas, 4Tobbl OCTaHOBUTb.

MpoBepbTe,  He
KodpenHas rywa.

neperpyxeHa v

OpwvHapHast vawwka: 13-15,
[BoriHasa yawka: 18-21r

BcraBbTe noptacdunstp B MalUmMHy
1 NOBEPHUTE ero BreBo/BNpaBo

3acTpsiBline WK crierka NoAToNKHUTE UM
UNLTPbI C OAHOW Ma3 kop3vHbl hunbTpa He COBMELLEH C KOP3WHY (unTpa, noka KopauHa
unu oBymsi BbIEMKOW ANt nopTodunbTpa. curnsTpa He otcoeamHuTes. MNepen
yalkamm yCTaHOBKOWN ybeauTech, YTo rHesno
dunsTpa HaxoaMTCH B CTOPOHE OT
BbleMKV Ans nopTaduneTpa.
npoBepbTe, He YyCTaHOBMeHa nu MoxanywcTa, HaxmuTe KHOnKy,
CNULLIKOM  HU3Kas  Temnepartypa 4YTOGbI BPYYHYIO YCTAHOBUTb
Kodpe. HY>XHYI0 TemnepaTypy kode.
Huskas
Temneparypa Mocne npeaBapyTenLHOrO Harpesa
kocpe 3aBapuTe 1-2 umkna ABONHOMN
b MposepkTe, 3aBapuBaeTca nn kode p u A
yaliku Bogbl 6e3 koperHbIX 3epeH,
cpady nmnocrne npeaBapuTEnbHOrO 9
4YTO6bI 06eCneynTb TLaTenbHbIN
HarpeBa B XOMOAHOM pexume.
NporpeB MaLUWHbI, KOP3UHbI
cdunbTpa n nopracdunsrpa.
3awwmTa okpyxarowen cpeabl
Bbl MOXeTe noMoub 3alUTUTL OKpYXKatoLLyto cpeay! 10
Crporo cobntogarite npasuna: [Moxanyincra, noMecTuTe BbiGpoLLeHHOe
] anekTpoobopyanoBaHne B COOTBETCTBYIOLLEE MECTO ANs yTUNM3auuu.
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Q&A

m Mouemy nobblya Tak HU3Ka?

MopOoLLOK CANLLIKOM MENKUIA, AOMKEH BbITb KpynHee.

E] nNouemy Het kpema?

MopoLLoK CANLLIKOM rpy6bliA, AOMKEH ObiTb Menbye.

() nNouemy Her otseta Ha HaxaTme kHonkn @) ?

YoepxuBante 3 cekyHAbl, YTOObI NEPENTU B PEXMM yAaneHUs Hakunu.

ﬂ MouyeMy TemnepaTypa Kod)e HEMHOrO HuXe?

Temnepatypa Ans SKCTPaKLMWU MOXET GbITb HACTPOEHA UHAMBUAYATBLHO.

RU

ﬂ lne HeT otBeTa Ha HaxaTue kHonkn @ ?

@ 3TO MHAMKATOP cocTosiHMA. Koraa oH ropumT, pyyka nogayu napa gorkHa
6bITb BKITIOYEHa.

ﬂ Mouemy HeT peakunm Ha HaxaTue kHonok( @ , @ . O, ®
@
MpeaBapUTenbHBIN HarpeB JOrkeH BGbiTh 3aBepLUEH, Ha 3KpaHe OTOBPa3nTCs
TeKylljas ycTaHoBMNEHHas TeMnepaTypa 1 3aropuTca UHANKaTop @ 4TO6bI
HavaTtb npouecc npurotToBreHnsa KOqJe.

ﬂ B kakux cnyuasx nnaukatop @) ocraetcs HesaxokeHHBIM nocne
BKMIOYEHUS MaLLNHBI?
BbikntounTe pbidar nogayu napa.

ﬂ Mouyemy nammnoyka npojokaeT MUraTb?

370 Npr3Hak HEOBXOAMMOCTY yAaNEeHWsi Hakunu, Nnoxarnymncra, obpaTuTech K
PYKOBOZLCTBY MO 3KCMIyaTauumn Ans BeIMOMHEHUs NpoLecca yaaneHust Hakumnu.
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Sliolgelly pSail] d>g)

@ First Press to Set
Temperature.
ON/OFF Second Press to Set CLEAN HOT WATER
Brewing Time.
STEAM STATUS BLACK COFFEE AMERICANO ESPRESSO x1
ESPRESSO x2 COLD BREW Increase Button Reduce Button
Pre-infusion Setting | Temperature Setting Cup Size Setting Water Shortage
Indicator Indicator Indicator Indicator
- ®-6 (OM()
Factory Reset Temperature Unit Icon Text Display
(°C/°F)
Jagall o3y N [PES RSNV TN RS Ll obeadl o35 dnw
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L
slas¥t

AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK)

AC 120V 60Hz 1350W (US)

Sliolgall
320(L)*170(W)*310(H)mm

30



8 b LB Aasdly 8yl yadl doyo bondd ol dazdll) bl o)
(ol

(5515381 °C 92) B, y=l Ay o> -1

@ 5 oos b3 0 s s ] sl @3 e Yl Lol (1

/°C85/°C60/°C50 /°C 25 :3lodl) 8,1l dmpo pais) @) Lle Lassl )=l 450 50by) @) e bssl (2
JoLiu.Jlln.x:QAngj5.\».;.slx;(lJﬁ.‘ép,;;(°C95/°C94/°C93/°C92/°C91 /°C90

(E01581 315 5) atsuucl] Jod Lo By bans -2

© )1 aos el Jod Lo g slae] ] Jos @)l e baral b (1

poe (o 185 5 ey lalaedl J48 w165 10-0 ) 4561 Joli) @) e baasl b 1303 @) Ll Lassl (2
' ' bl

old! sladl @

(Loss15381 o 250 (dgieo d> s 92) b 5o -1
Ll o 155 5 my dnacd J Ae] ] LA sy (o 250 st dory 92) Ll sl it @) 13)1 e o]

O3l slodl s> -2

@ o s e e @) 5 e el 2o Laasl (1

pac e ls3 5wy alae¥l Ja8 wt (o 400-30 :5aidl) . Jo 10 Jlasl ke Lassl o Jo 10 saby@ule busot (2
' Lladl

AE 1 usn] (@)

(Ls15381 Jo 35 °C 92) sy guunt yas] ylid -1
Sgs¥l cye 185 5 amy et )] L)) ] LD 92 (o 35 8 92) sy gy pmns] 095 i) (@) 31 e Lokl

321y guc yus] 8948 295 p> 2

@ ) aes s pms sl @) 55 e lsatdl 2o bzl (1

pae oo o)ls 5 amy slacdl Ja3 o3y (o 60-20 1siall) Jo 5 Jolar) @ Lle bawsl (Jo 5 @6Lsy @ e b (2
bl

2 sz @

(Gs 5531 Jo 70 °C 92) o930 gunt ys] sl -1
Al G 155 5 my gt A3 ] BB sy (o 70 °C 92) gsuso suut o] S spid @) e Lo

pad] 29930 gutt o] oS -2

@ ) oo oo s I @5 e slsonaly bzl (1

pae e ols 5 aay olael Jad any o(Jo 100-50 isaall) Jo 5 Jola) @) e bowsl i Jo 5 8Ly @) e Lozl (2
' Llal

.
sl @
(ol 5381 JSiiy T 3Ll slodl (o Jo 125 2o Sl 554l (o Jo 35 °C 92) 31 50f -1

Sl (o 185 5 my )] A3 ] LD Sgmy 5315000l Josd (15 e bnies!

31



(sl 528 Joasill By BogB o 35) 93lSu 30l (p3 L] slall s -2
@ s s e Sl @5 e el g Lazal (1
bl pie (o 155 5 axy olacyl a5 o3y o Jo 300-50 :sall) Jo 5 Sl le bowsl o Jo 5 50l MY Lle boasl (2

A5 I ises @

(! 5381 Sy 3 sy Boqil] (o Jo 705 Il 5Ll sladl (30 Jo 180 @0 °C 92) Bl Bgg5 -1
¥l cye 3155 5 ams st )] Al ] UL 392y gl soqil] sms) @ Lo ool

(G181 Jgosild Bl ju Bogdl (o Jo 70) shguad | Bogild 5Ll slodl ps -2
sosll (rosy Ll slall oS pzs slacy (@) b (1
Llasll pac (e ols5 5 sy Jall b o(Jo 300-50 sissall) Jo 5 Jlast@hote Laasl oo 5 503t @ le bnasl (2

sk wesie @)

(31 581 Jo 35) 334 g pieo -1
Wl ezl gg A Jss sl o155 3 5aa @) Lle latadl go sl lead! s sie (1
e oy Bsil gl @ Gl basl 2

331 Qg iiall 1S g Jpasi 2
@ 5 oo 2o W el wos b wsS)l prs e @) e sl g Luasl (1
blall pas ¢y 1o 5 aw Jasll Lanss o Jo 120-30 :3llasll) Jo 5 Julisd @ She bassl (o 5 23LsY @ ke Lassl (2

JES )

(Gs! 381 °C 140) st 1
Sl plasead Lanadl ol

BIENIR S PE N TE g

@ - s T8 a0 Lot @ Lol o Laal (1

°C 140 /°C 135 / °C 130 / °C 125 : 5lasdl) 8,1yl d yo Joki Q\,EMI lymdl dsy BoL3) °uL; Lasl (2
bladl pae oo ols3 5 asy Jadll laes (°C 150 / °C 145 /

gaall Olatas] ) s 3le] @) + @

ahasdl Olalae] LI boall zuchj. s @ ole sl 2o ozl

Dgtall (°F) Coled ! Joadd (°C) @) +

(°C) dystalls (°F) cleisedl] oo hisil) @) 5 @) e o1l go oo

Beifl yes it @) + @

qb[ﬁlﬁﬁgmu&&p‘&g.wylﬁwiw&w9@&:.)[)»:‘42”8]41&‘

32

AE



PARES) | PRwl] SO

B9 LI1 W1/ J o plasciw N sudc!

obeall Gl3s

o2l osSeke plasccall 13 o l35] il o son ¥l osSubead] D150 a5 -

B3l 2l dodle I Jsosll 99 sbuall (4133 B (dagie A 53 35 - 0) Lisall slall oo -

delull )l ol e Catiall U] o ssazy aBs (¥ JSLal/asloll oSl dlu o go sl Blaaa] 5ol -

5092 I Ja Lo el cpaseasd] i cpiead] 8 5l o pdagy == -, @ e bl (Jroglly o8 -
; g8l guox 5:Lo go Szl gog dSlall bt dgte

sloll dalsg Juiis Bl g5 BM@J;WI _Q;;ul;ulé,a@ e sl o3 ll slal 50 s GgS 2 -5

) oLl bl (s Fs wie Ll
O s @b wie paniall abl sl s Sl paie Llas bl Las e 0oSIl 2o -6
Sl calaal) sloll el egi Q of egi ed:glaxalsajlﬁ.dlswlg:dgsﬁlgma 7

A WON =

(oleodl 303 sUS dulais Ool3l3aml sl g Bogil] &uSlo JS10 832 gl duunloliviog 5! dudiad] youaius :ilasdo
Bgllao 2 oMel 539530l dulosl 8 (S9! Byall I plasciol oty o 13])

o] o) Ul
O3 Aol Al U8 Bambaall 354a)l Soly (sl wie Lzl Liomall 513231 4555 a8 :la>do) D)) slcnel] Jadl -8
B lall ol "ol plascily 8oy 359)] oy @B &3 (o 21-18 izavsall taz 15-13 asloll sSll) *listl/aslall oSl
Ll o) plod dalad of 8L say Vel slaaal] Blas yo Dgobns 5548 Ly (of pxucoly Boqall dainle) plaucall
U el s Bl i @ o il ] deludl ol ol uSe o a0y pBg A1 b JIEU| il J5of -9
8 5lo
23l B bl Bogll 5995 Iy (el 3380l 555 (aesy Losie susls 550 (sl @] ©: @ - o110
Loaie . Pl ISl gialy Il JSity Ll gramet) Y1 o ysen oo 81l oS Blloal Baghll (i sy At
b sl Bl 531 510 3 e basall Sy ol LOAD yuasctll 85t D Bosmall £aSH )] 55l Juos
8y
850l paiy salamill o Bogdll s e dlasd Slanl 11
FUEPEYI
wl}.‘oﬂ Q;x.]aJ‘ = 2o 9‘“-’)-““3' LY ‘a.\.éd.ul (
5ysbiall Lad wic &zl dgandl 3231 e yasl (
LIl 8yl cand Dgoxlnodl Bogal] U3 gied 5oga)] e sl Bo8Il JWE! i yodl Juass ¥ (3
biasly JEII i yall ooy 08 (Gruodl craseutll sy 33,1 &SLo yo sl wis ogil) dlio 5,1y A0 Gle Joamd) (
il Jwosis 3 ¢ grall puseaidl azy 33,1 500l sdimd LSle ye sl wic ogil) dlie B,ly> dz 30 Lo Jpaml
e sally e pel) Jolidl (pasatll (Lo o (098] xlalss (yoa) golall sladl oyo Jo 75 Il 3501 Q Lazsly JEI
JBat

Ol Lol
Jseoll a2y s s5all cya (o 250 dgin iy 92 Ll i81) oyl sl gyson) (@) e L] o Y1 (ppsens oy Loic

of Cglasall of Coytdl) oyl sloll lasscil &9180] o iyt )l A3l L] damys 1o 5 Bored Bse CaBgny mall pxd] ]
o O1oSYI pasenss

33



Sl oby3)

Loz 3 sl opsladl slall el Slall Qe Juiiay o8 o ol Lae cod L)1 BsS 2o lazdl (s oy of 0y 1
oasiall BLel o5 355 1165 10 Boa) ogbY]

el gl i o 1 Bac e Sl dmgd 58 03 3/ s i ob3Hl ] LB Spall pasd] JolS ool S 2
sl sad sl (At 3adg

Lol Bl Sl (Ao Jurad CaBol Bos )l sy digho daryd 65 s ] el 8505 &y s Losie .3

e dagalls )l Ogal gl oLl (ntios sl JN5 (o Lontisd] o 398 Sl ol gy 08 sl ¥l any 4
Sl grog b3l s il Biums 5308 5Ll Ganie iy o8 o8 clodl Ll A58 Alls 3led dalaisy soal]
oLl Sl e y3s]

aBlall 55 Jurss Blal a3 Jsl 5

Bogall (ylosd 8 aSiul o3 B9 I lalsd aS g 0Ll Gl Gle 380 barsl. 6
(Lamasall 4l b Olgol pasiiul of DdeSatdl Lalo/sSISIN Gomuo isl g Lias)

LUl 585 2ud9

Lzasll @) 3 e Lol ol e (o 8,59 30 amy WAL Sl Jotas Slayf o

5l 301 13

S Olwo 30 D13 s 1
S Sl A1) I 8L 50055 5389 500 oo M 4] s &5:SLo Joi Loic @) o) gl (osn
Belaal] JLosST it satans
,«5;\;5;@1 rogme SIg AN plaseial Lle 5 i ¥ dpdSI Sl il 5] S35 el Loase tilasdlo

Sl @13 2

Slasiadl 2bg o Sl il Al] 235 3 Josal ole sl go latsly (liaall sl o521 Sl (1

0953 Loaie oluall i) Ll £33 Aas bl Lae e UsS os usill bl | @) Ll 3l sat (2
Sl 158 St Bl s wlans @) 131 oy B3ale sy dlac

(100:3 gyl (il clodl £) oad¥l sl s Lo slally ] (das oo gses ol3adl Sl (3

osil e Jo 200 o> o3 dicgomall (uly (o Jo 300 oo zies) () 53l Gle sl Aegamall uly oo UsS 25 (4
gl s (@) so-ddl ilasy 3Ll slall

Gy gl sie sl (ye Jo 500 oo gussdd sledl £1,0 i o @)jlulcglm'mlg Sl Lae s g8 s (5
Sl 8 it Byl s eosmdl (o Dol 3 5las] 2o @ By

BedSI1 Ol Il &3] e sl (sl Ghas (939) 5 Bslasdl I 1 8slasdl 5555 sbally o351 Sbel (6

el ey ’Mn sy (0)ls) Basn) A8l dscae Jatd) Juiaad] <l oy 3501 8 olall S pite LSl S5 Loie
LI Olglasdl:

aB8l sl ) obuodl s o acl 1

olao 5505 wie 22811 ol Ll sloll sy 31 ks 08 o sl Laae s oS 25« @) o)l e Lanol 2

Ao

34

AE



Lluadly ksl

a3l Szl L) kel L Laled o5 8ol &uSle & yils &8U)I joce Juadl 1

e goim Sl Slabaiall ol JomSIl i go andsnd dibus] of Alleo (pled dalay Slislally o)l xlasdl ol .2
sloll L8 &Ll saz of Silyda

BuSY zia) uled dalaty 1aue B g yall g wlally dalasly yxlall o Bogal] yilas a5y WA i yoll elay o3 3

AE

SLbo¥l e 8 B mipoll Juud pie cazy 4l Laisdg

Le=>og stas Y Lol

|

s

Jel

ol zy50 azg ¥

sbeodl o135 8 sbo i 15 13] Lo 3ioes

O35l U sl o dnslio dpaS o

IS ol 133 5 5 15] Lo 38
e

Ol oS35 ael

byia dads e &Skl cdls 1] las Bas5
O35 8 sle (g0 13 Aosls

819 B0 o ludl slall dabsg Juricy o8

Sl zhse w2 d

Bagauce slsedl 250 Dilid

KERCRETISEN FICIS EL JENCIIY
&8

%ngé;h a5 13 Las Bas

sleall gl 3Ll sl 55 e !

bl e el

oo sladl o 5Ll 2 b S 13] Leo 3o
Gl ¢yl

JLast) Wslo Sl sous Juzdd cyo 3ST

33 3 elo i IS 13] Lo 585

ol I sladl sy casl

ads B sy 98 DI SIS 1] Lo §am0
KB TS AU PRURETRIEN

b e gasa JSiu paill sy o8
30 o) LBl of Yol sboll (o oS e
ol et Az 400

o SSLU Lpaplaig sl dngd Jay 08
zo5ll dsid slasl pae

Lo Jio)

lo diis Bgolnall Bogall

Loe Wl Bgombnoll 3541 plasscil

oo JSity Bpxlall Bogally sl oy 3

dowlio 8oy Dglnell Bogall e

35



AUsSLieod!

e |

s

J=dl

| 5o I

el JolS Codsdl o o8 13 Los 383

persdl JalS o] pasial

ol digas Lasll @508 1] Las 380

e

ol
om0 ol S 13] Lo g | “C 5 B2l B0 B Posee ool Lnind
o | {2
oo ylasd Az yilall Jo> dgalnall 8ol cadass oy o) sl Jo digmdanll boasll Cadass
sil,8Ug rves]
132 Lacl 8598l Bommuse 1S 13] Low Bioxs il Bogal] Bamas plascial Lo
s ol ol g Ailul 8 JolSIly ases w3 a8 ;lul ol l|31 Lo-osﬂmw| 6i?f;’iu9ﬁif’$%wb :Jj)l
all Grall il 3 &y J“M)“jyﬂ
o 55T Bgmxlnall Bogal] IS 13 Law oS a2 15-13 13515 WS,
rs)‘}‘U‘ o 21-18 T oS
g ASLall L3 JE s poll S0l
RN Eoid e 13y Bl3loes yue yalal] b donid Lo @80l of a1/ slaadl ] 053005
zoosall CeSIIzalgll JUdl syl el do Jadd i 385 sl
e o By yalall dxd oyl e WiSlo aST
oSl Bole] L5 et ol it

8oqall 8,1, 40
il

sy 85lee 0 e ay S 13 Lo (3855

B399 sl IAS Ml uwu” Re1)
094.9 09N cg.{yxj[ slol O gl 9'

8305l Al 3 Gansall (pencd] Lol Aoy DY e (o] Dgomlno
JolS Sy & sl
5oqill 5,y iy IS 1] Las 55 i bead @3 Lle bisall >

i (Risie ste e A

Ugay duoliall 8ol 8,

®

36

ke 4.:Lo>us e lucod| cliSey!
Sl dlas 8 ilogall 430 S) Slanall 235 5 u,w lsilly o9

Lo alsall uliall,

AE



Q&A

Szl ysed Hlal jaisio oo B ([ED)

Boas ST 08y o s diz pels Gounol]

SlayyS dmei ¥ 1ilal

il (35S ol e il s 3gmeanal]

§ @ ¥ Ll bl Llxiuwl s ¥ 13l
SISl 31 15| g 3 Sl ol B Bl L]

SIS Lo Bogdid] 815 dy 13l
ENEEI [ 7 JE SAEIPEL R Y

AE

§ @ 531 Gl badly Lol pas 920 o
Lo 595y Losie Ll o Skt o A 580 00 @)

(@ @ @O @ @) )k bidl lxivl dos5Y 13l

soll 86LJs o Algaiall 5l youll 0 54 A o smsal] crpcieastl] JoiSy of azs
boqill jamd dlos sald @

$3lgdl St ay Lo i @ £l A 0ol
Sl glyd ks cadol

Sudrosll 5 @) s0idl poians 13Lod

U13] dac o528 Aol Slogdaill ] g5 )1 G25h eSSl 31 D133 5050 ]
LI sl 2l

37



Sicherheitshinweise

1. Priifen Sie vor der Benutzung, ob die Spannung der Steckdose mit den Angaben auf dem Typenschild der
Kaffeemaschine tibereinstimmt.

2. Diese Maschine ist mit einem Erdungsschutz ausgestattet, um die Erdung der Steckdose zu gewahrleisten.

3. Um Brande und Stromschlage zu vermeiden, sollten Sie das Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen. Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, biegen Sie es nicht UbermaRig, dehnen Sie es nicht und
stellen Sie keine schweren Gegensténde auf das Netzkabel.

4. Ziehen Sie vor der Reinigung oder bei Nichtgebrauch den Netzstecker. Reinigen Sie das Gerét erst, wenn die Teile
abgekihlt sind.

5. Vermeiden Sie die Verwendung des Gerats in Umgebungen mit hohen Temperaturen, starker Magnetisierung oder
hoher Luftfeuchtigkeit. Stellen Sie es nicht in der Nahe von Warmequellen, Flammen oder anderen Geréaten (z. B.
Kihlschréanken) auf.

6. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel, der Stecker oder das Gerat beschadigt ist. Schicken Sie das
Gerat zur Reparatur an ein autorisiertes Servicezentrum oder wenden Sie sich an Ihren Handler.

7. Verwenden Sie nur Originalzubehdr.

8. Dieses Gerét ist ausschlieRlich fiir die Zubereitung von Kaffee bestimmt. Bewahren Sie sie in einer trockenen Umgebung
auf.

9. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht (iber Kanten hangt.

10. Halten Sie das Netzkabel von heilen Oberflachen fern.

11. Vermeiden Sie es, heille Bauteile wahrend des Betriebs zu beriihren.

12. Reinigen und pflegen Sie die Teile regelméRig, um die Kaffeequalitdt zu gewahrleisten und die Lebensdauer der
Maschine zu verlangern.

13. Bewegen Sie das Gerat nicht und unterbrechen Sie nicht die Stromzufuhr wahrend des Betriebs.

14. Niemals ohne Wasser arbeiten.

15. Lesen Sie das Handbuch sorgfaltig durch, um eine sichere Verwendung zu gewahrleisten.

16. Waschen Sie das Gerat oder das Kabel nicht in Wasser oder Flussigkeiten.

17. Nur zur Verwendung in Innenrédumen.

18. Vor dem ersten Gebrauch das Wasser zweimal abkochen, um Gerliche zu entfernen.

19. Nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

20. Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

roduktkomponenten

N

Einzelne
Tasse

Doppelter
Becher

Doppelter Becher
(Druckbeaufschlagung)

1 Manipulation 2 Milchkannchen 3 Reinigungsstift
4 Drei-Loch-Dampfdise 5 Filterkorb 6 Portafilter

7 Tassenwarmer 8 Touchscreen 9 Druckmessgerat
10 Warmwasser-Auslass 11 Dampf-Stab 12 Auffangwanne
13 Wassertank-Deckel 14 Dampf-Hebel 15 Wassertank

Aufgrund von Produktverbesserungen kénnen die Bilder variieren. Bitte beziehen Sie sich auf das erhaltene physische
Produkt. Wir danken Ihnen!
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Bedienfeld und Spezifikation

@ First Press to Set
Temperature.
ON/OFF Second Press to Set CLEAN HOT WATER
Brewing Time.
STEAM STATUS BLACK COFFEE AMERICANO ESPRESSO x1
DE
ESPRESSO x2 COLD BREW Increase Button Reduce Button
Pre-infusion Setting | Temperature Setting Cup Size Setting Water Shortage
Indicator Indicator Indicator Indicator
- ®-6 (OM()
Factory Reset Temperature Unit Icon Text Display
(°C/°F)
Modell Nr. N.W./G.W. Druck Kapazitat des Wassertanks
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L
Abmessungen

AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK)

AC 120V 60Hz 1350W (US)

Spezifikation
320(L)*170(W)*310(H)mm
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Einstellungstaste (Erster Druck zur Temperatureinstellung,
zweiter Druck zur Einstellung der Briihzeit)

1. Einstellen der Temperatur (standardmaBig 92 C)

1) Driicken Sie zuerst die Taste€€), um in den Temperatureinstellungsmodus zu gelangen, das Symbol @
blinkt.

2) Driicken Sieo, um die Temperatur zu erhdhen, driicken Sie‘, um die Temperatur zu senken (Bereich:
25°C / 50°C / 60°C / 85°C / 90°C / 91°C / 92°C / 93°C / 94°C / 95°C), die Einstellung wird nach 5 Sekunden
Inaktivitat gesperrt.

2. Einstellen der Vorinfusionszeit (StandardmaBig 5 Sekunden)

1) Driicken Sie die Taste @€, um die Einstellung der Voraufgusszeit aufzurufen, das Symbol @blinkt.

2) Driicken Sie°, um 1s zu erhéhen, driicken Sie a ,um 1s zu verringern (Bereich: 0-10s), die Einstellun-
gen werden nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

’ HeiBwasser-Taste

1. HeiBes Wasser (92°C, standardméBig 250ml)
Driicken Sie die Taste @ um heiles Wasser herzustellen (92 C, 250ml). Kehrt 5 Sekunden nach Beendi-
gung automatisch zum Hauptmen( zurtck.

2. Volumen Warmwasser

1) Halten Sie die Tasteé fur die Einstellung der TassengréfRe gedriickt, @ blinkt.

2) Driicken Sie , um 10ml zu erhéhen, driicken Sie‘, um 10ml zu verringern (Bereich: 30-400ml), die
Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

Q Espresso x1

1. Einzeltasse Espresso (92°C, 35ml standardméRig)
Driicken Sie die Taste , um eine einzelne Tasse Espresso (92°C, 35ml) zuzubereiten. Kehrt nach der
Zubereitung automatisch 5 Sekunden spater zum Hauptmen( zurlick.

2. Einzelne Tasse Espresso Volumen

1) Halten Sie die TasteOzur Einstellung der TassengroRe gedriickt, das Symbol@ blinkt.

2) Driicken Sie , um 5ml hinzuzufiigen, driicken Sie ‘ um 5ml zu reduzieren (Bereich: 20-60ml), die
Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

@ Espresso x2

1. Doppeltasse Espresso (92°C, standardméRig 70ml)
Driicken Sie , um eine doppelte Tasse Espresso (92°C, 70ml) zuzubereiten. Kehrt nach 5 Sekunden
automatisch zum Hauptmenu zuriick.

2. Double Cup Espresso Volumen

1) Halten Sie die Tastee zur Einstellung der TassengréRe gedriickt, das Symbol @ blinkt.

2) Driicken Sie um die Menge um 5 ml zu erhdhen, driicken Sie @@, um die Menge um 5 ml zu verringern
(Bereich: 50-100 ml), die Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

G Americano

1. Americano (92°C, standardmiBig 35 ml Kaffee zuerst und 125 ml heiBes Wasser spiter)
Driicken Sie die Taste 0 , um einen Americano zuzubereiten. Kehrt nach der Zubereitung automatisch 5
Sekunden spater zum Hauptmeni zurick.
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2. Americano-HeiBwassermenge (35 ml Kaffee ist standardmaRBig nicht einstellbar).

1) Halten Sie die Tasteefﬂr die Einstellung der HeiBwassertassengrofie gedriickt, das Symbol @ blinkt.
2) Driicken Sie°, um 5ml zu erhdhen, driicken Sie Q , um 5ml zu verringern (Bereich: 50-300ml), die
Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

Q Schwarzer Kaffee

1. Schwarzer Kaffee (92 C mit 180ml heiBem Wasser zuerst und 70ml Kaffee spéter, standardmaRig)
Driicken Sieg, um schwarzen Kaffee zuzubereiten. Kehrt nach 5 Sekunden automatisch zum Hauptmenu
zurtick.

2. Schwarzer Kaffee HeiBwassermenge (70ml Kaffee ist standardmaBig nicht einstellbar)

1) Halten Sie’ gedriickt, um die GroRRe der HeiBwassertasse einzustellen, das Symbol @ blinkt.

2) Driicken Sie 0 um 5ml zu erhéhen, driicken Sie g um 5ml zu verringern (Bereich: 50-300ml), die
Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

@ Kaltes Gebrau

1. Cold Brew (35ml standardmaRig)

1) Wenn das Gerat eingeschaltet ist, halten Sie @3 Sekunden lang gedriickt, um in den Kaltbriihmodus zu
wechseln.

2) Driicken Sie @ um den Kaffee ohne Kessel zu entnehmen.

2. Cold Brew TassengroBenanpassung

1) Halten Sieegedr[}ckt, um die Tassengrofie im Kaltbrihmodus einzustellen, wobei das Symbol@blinkt.
2) Driicken Sie°, um 5 ml hinzuzufiigen, driicken Sie°, um 5 ml zu reduzieren (Bereich: 30-120 ml), die
Einstellung wird nach 5 Sekunden Inaktivitat gesperrt.

@ Dampf

1. Dampf (140 C standardmaBig)
Drehen Sie den Drehknopf, um Dampf zu verwenden.

2. Dampftemperatur einstellen

1) Halten Sie@gedrfjckt, um die Dampftemperatur einzustellen, das Symbol @blinkt.

2) Dricken Sie ° um die Temperatur zu erhdhen, driicken Sie ° um die Temperatur zu senken
(Bereich:125 C/130 C/135C/140 C/145C/150 C), Einstellungssperre 5 Sekunden nach Inaktivitat.

@ + Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen

Halten Sie@und gedri]ckt, um auf die Werkseinstellungen zurilickzusetzen.

‘ + So schalten Sie zwischen Fahrenheit (°F) und Celsius (°C) um

Halten Sie und gedri]ckt, um zwischen Fahrenheit (°F) und Celsius (°C) umzuschalten.
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@ + So schalten Sie den Symboltext um

Halten Sie @ und gedriickt, um den Text des Funktionssymbols umzuschalten. Der Text des Symbols
wird standardmaRig angezeigt.

Merkmale und Verwendung

Vorbereitung fiir die erste Verwendung/ kalter Zustand

Wassertank

1. Entfernen Sie vor dem Gebrauch das rote Silikon vom Boden des Tanks.

2. GielRen Sie das gereinigte Wasser (0~35°C) in den Wassertank, ohne die ,max
“-Marke zu erreichen.

3. Setzen Sie den Siebtrager mit Einzel-/Doppeltassenfilter nach oben ein und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die Mitte.

Rotes Silikon

4. Einstecken, drUcken@, - - “plinkt. Das Gerat beginnt zu heizen. Das Vorheizen ist beendet, wenn es
92°C erreicht. Das Gerat schaltet wieder in den Standby-Modus und alle Lichter leuchten.

5. Stellen Sie eine Tasse unter den HeiRwasserauslass und driicken Sie um heilRes Wasser abzupumpen.
Driicken Sie erneut auf @ , um die HeiBwasserfunktion auszuschalten, wenn das Wasser abgepumpt ist.
6. Stellen Sie die Tasse unter das Dampfrohr und drehen Sie den Dampfknopf fiir den Dampfaustritt auf.
Drehen Sie den Drehknopf aus, wenn der Dampf vollstandig abgelassen wurde.

7.Stellen Sie die Tasse unter den Siebtrager und driicken Sie‘odere oder Q oder e , um Wasser fiir
die Innenreinigung zu pumpen.

(Hinweis: Die elektromagnetische Pumpe im Inneren der Kaffeemaschine erzeugt wéhrend der
Wasserabgabe ein Vibrationsgerdusch. Wenn das Gerét nicht zum ersten Mal benutzt wird, ist der
oben genannte Vorgang nicht erforderlich.)

Briih-/Heizzustand

8. Nehmen Sie den Siebtrager ab (Achtung: die Metallteile kdnnen heil} sein), flllen Sie den gemahlenen
Kaffee in den ,Einzel-/Doppeltassen-Filterkorb” (Einzel: 13 - 15 g; Doppel: 18 - 21 g), stampfen Sie den Kaffee
mit einem ,Tamper* oder dem flachen Ende eines Kaffeeldffels fest und wischen Sie eventuelle Reste des
Kaffeesatzes mit einer Blirste oder einem Tuch von den Réndern des Siebtragers, um die Sauberkeit zu
gewabhrleisten.

9. Setzen Sie den Siebtrager in die Maschine ein und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn bis zur Mitte,
dann stellen Sie die Kaffeetasse direkt unter den Siebtrager.

10.Driicken Sie einmal aufo odere oder‘odere. Wenn die weiRe Kontrollleuchte blinkt, beginnt der
Kaffee zu flieRen, stellen Sie gleichzeitig die Position der Kaffeetasse so ein, dass sie direkt unter dem
Auslass der Maschine steht, um die Flissigkeit optimal aufzufangen und ein Verschitten zu vermeiden.
Wenn der Kaffee eine bestimmte Menge erreicht hat, wird der Briihvorgang automatisch beendet. Sie kénnen
auch die Taste erneut driicken, um den Briihvorgang jederzeit zu beenden.

11. Einen Moment warten, bis der Kaffee zu Ende getropft ist, und schon ist er fertig!

Hinweis:

1) Verwenden Sie Espressopulver mit dem richtigen Mahlgrad.

2) Achten Sie beim Abnehmen des Portalfilers auf heiRe Metallteile.

3) Nehmen Sie den Siebtrager wahrend des Brihvorgangs nicht gewaltsam ab, um zu verhindern, dass der
Kaffeesatz bei groRer Hitze verspritzt.

4) Um eine optimale Kaffeetemperatur zu erreichen, setzen Sie bei einer kalten Maschine nach dem
Vorheizen den Filter ein und driicken Sie die Tastee, um ca. 75 ml reines Wasser (ohne Kaffeesatz) auszus-
chenken, damit sich Filter und Filter griindlich erwarmen.
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HeilRes Wasser

Wenn das Gerat vorgeheizt ist, driicken Sie die Taste @ , um heilRes Wasser (Standardwert 92'C, 250 ml)
aus dem Auslass auszugeben; nach Erreichen der eingestellten Menge wird eine 5-seklindige Pause
eingelegt und das Gerat kehrt zum Hauptmeni zuriick, wobei das heille Wasser zum Trinken, Reinigen oder
Vorwarmen von Tassen verwendet werden kann.

Dampfaufschdaumen

1. Nachdem das Geréat vorgeheizt ist, stellen Sie eine leere Tasse unter die Dampfdiise, drehen Sie den
Dampfknopf auf, um das restliche heilRe Wasser in der Leitung fiir etwa 10 Sekunden freizusetzen, und
schalten Sie dann den Knopf aus.

2. GielRen Sie gekihlte Vollmilch bis zu 1/3 des Fassungsvermdgens in einen Aufschdumkrug, stecken Sie
die Dampfdiise 1 cm unter die Milchoberflache und drehen Sie den Dampfknopf, um mit dem Aufschadumen
zu beginnen.

3.Wenn die Milchtemperatur etwa 65C erreicht hat und der Schaum sich ausdehnt, schalten Sie den
Dampfknopf aus, um den Vorgang zu beenden.

4. Drehen Sie nach dem Aufschdumen das Dampfrohr tber die Tropfschale, indem Sie den Dampfgriff
festhalten, wischen Sie das Dampfrohr und die Diise sofort mit einem feuchten Tuch ab, um Milchreste zu
entfernen, und drehen Sie dann den Dampfknopf kurz auf, um die Rohrleitung zu reinigen und Verstopfungen
zu vermeiden. Achten Sie auf den heilen Dampf.

5. Schalten Sie schlieRlich den Netzschalter aus.

6. Klopfen Sie sanft auf den Aufschdumkrug, um den Schaum zu mischen, und gieRen Sie ihn dann in die
Kaffeetasse.

(optional: Kakaopulver/Schokoladensauce hinzufiigen oder Latte Art Tools zur individuellen Gestaltung
verwenden)

Energiesparmodus

Das Gerat schaltet sich nach 30 Minuten Inaktivitat automatisch ab. Driicken Sie zum Aufwachen die Taste@

Entkalkung

1. Entkalkungsanzeiger

Die Kontrollleuchte blinkt, wenn die Kaffeemaschine etwa 500 Briihvorgange erreicht hat, um die
Entkalkung anzuzeigen, und leuchtet so lange, bis der Vorgang abgeschlossen ist.

Hinweis: Wenn die Entkalkungserinnerung erscheint, hat dies keinen Einfluss auf die Verwendung des
Gerats, aber die Anzeige blinkt zur Erinnerung.

2. Entkalkung

1) Flllen Sie den Tank mit Wasser und halten Sie die Tastegedr[]ckt, um den Entkalkungsmodus im
Standby-Modus zu aktivieren.

2) Die blinkende Taste @ signalisiert, dass Kiihlung erforderlich ist. Stellen Sie eine Tasse unter das
Dampfrohr und betatigen Sie den Dampfhebel, um Wasser abzulassen. Wenn der Kiihlvorgang abgeschlos-
sen ist, leuchtet die Taste @weiter und der Dampfhebel sollte ausgeschaltet werden.

3) Flllen Sie den Tank mit einer Mischung aus Zitronensaure und Wasser bis zur maximalen Fiilllinie (Das
Verhaltnis von Wasser und Zitronenséaure betragt 100:3).

4) Stellen Sie eine Tasse unter den Gruppenkopf. Driicken Sie die Tastee, um etwa 300 ml aus dem
Gruppenkopf und dann etwa 200 ml aus der Heilwasserleitung auszugeben. Die e Lampe schaltet sich
nach Beendigung aus.

5) Stellen Sie eine Tasse unter das Dampfrohr, driicken Sie die Taste@und schalten Sie den Dampfhebel
ein, um etwa 500 ml Wasser auszugeben. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, ertont der Summer@mit 3
Pieptdnen, und der Dampfhebel sollte ausgeschaltet werden.

6) Flllen Sie den Tank mit Wasser und wiederholen Sie Schritt 1 bis Schritt 5 (ohne Zitronensaure), um die
Entkalkung abzuschlieRen.
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Warnung vor Wasserknappheit

Wenn die Maschine wahrend des Betriebs feststellt, dass nicht geniigend Wasser im Tank ist (Auslésung
einer Trockenpumpe fir einige Sekunden), blinkt die Leuchte ‘ Bitte befolgen Sie diese Schritte:

1. Fullen Sie Wasser bis zum MAX-Fillstand auf.

2. Driicken Sie die Taste , stellen Sie eine Tasse unter die Dampfdise und drehen Sie dann den Hebel, um
heilRes Wasser abzugeben. Schalten Sie den Hebel aus, wenn Sie sicher sind, dass kein Wasser mehr
austritt.

Reinigung und Wartung

1.Trennen Sie die Stromversorgung und lassen Sie die Kaffeemaschine vor der Reinigung vollstéandig
abkuhlen, um einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.

2.Wischen Sie das AuRere und das Zubehdr mit einem feuchten Tuch oder einem Reinigungsschwamm ab.
Vermeiden Sie Alkohol, I6sungsmittelhaltige Reiniger und tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.
3.Schrauben Sie den Filter ab, um den Kaffeesatz aus dem Filter zu entfernen, spulen Sie ihn mit Wasser aus

und trocknen Sie den Filter griindlich mit einem Tuch ab, um Oxidation zu vermeiden.

Problem

Ursache

Losung

Kein Wasserauslass

Prifen Sie, ob Wasser im Wassertank
vorhanden ist

Fullen Sie die richtige Menge
Wasser in den Tank.

Prifen Sie, ob der Wassertank richtig
installiert wurde.

DE

Bauen Sie den Tank wieder ein.

Prifen Sie, ob die Maschine zu lange
ohne Wasser im Tank inaktiv ist.

Lassen Sie die HeilBwasserfunktion
einmal laufen.

Kein Dampfauslass

Dampfaustrittsidcher verstopft

Die Dampfaustrittséffnung mit einem
dinnen Eisendraht freimachen.

Prifen Sie, ob Wasser im Kessel vorhan-
den ist.

Klicken Sie auf die Schaltflache
HeiBwasser, um Wasser abzupumpen.

Wenig Dampf

Prifen Sie, ob das Gerat im Dampfmo-
dus ist und das Vorheizen abgeschlos-
sen ist.

Vergewissern Sie sich, dass die
Dampflampe immer leuchtet
(Dampfvorwarmung abgeschlossen).

Prifen Sie, ob sich Wasser im Tank
befindet.

Geben Sie etwas Wasser in den Tank.

Prifen Sie, ob das Gerat nach einem
Kaltstart in den Dampfbetrieb berge-
gangen ist.

Heizen Sie den Topf richtig auf,
indem Sie zuerst zwei Tassen
Wasser aufkochen oder nach dem
Vorheizen etwa 30 Sekunden
warten.

Prifen Sie, ob die Dampfaustrittsoff-
nung verstopft ist.

Nehmen Sie die Dampfdise ab und
reinigen Sie sie, um sicherzustellen,
dass die Austrittséffnung nicht
verstopft ist.
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Problem

Ursache

Losung

Kleine Crema

Der Kaffeesatz ist zu grob.

Verwenden Sie feinen Kaffeesatz.

Der Kaffeesatz wird nicht richtig aufges-
chuttet.

Stampfen Sie den Kaffeesatz mit
angemessener Kraft.

Schlechte
Schaumbildung

Prifen Sie, ob Vollmilch verwendet wird.

Vollfettmilch verwenden.

Prifen Sie, ob die Sonde zu tief unter
der Oberflache liegt.

Stecken Sie den Stab 1 cm unter
die Milchoberflache.

Prifen Sie, ob die Milch gekuhlt ist.

Lagern Sie die Milch im
Kuhlschrank beica. 5C.

Protafilter
Uberlauf

Kaffeesatz um den Filter herum wird
nach dem Laden nicht gereinigt.

Reinigen Sie den Kaffeesatz um
den Filter herum.

Langsamer oder
kleiner Kaffeeauslauf

DE

prifen, ob das Kaffeepulver zu fein ist

Bitte groberes Kaffeepulver
verwenden

Priifen Sie, ob das Wasser vor dem
Vorheizen vollstandig in den Boiler
gepumpt wurde.

Driicken Sie zunachst die Taste
fur die Doppeltasse oder den
manuellen  Bruhvorgang. Zum
Beenden driicken Sie die Taste
erneut.

Priifen Sie, ob der Kaffeesatz tUiberladen
ist.

Einzelne Tasse:13-15g,
Doppelte Tasse:18-21g

Einzelbech-
er-/Doppelbech-
er-Filter verstopft

Der Schlitz des Filterkorbs ist nicht auf
die Aussparung des Siebtragers
ausgerichtet.

Setzen Sie den Siebtrager in die
Maschine ein und drehen Sie ihn
nach links/rechts oder stoRen Sie
den Filterkorb leicht an, bis er sich
l6st. Vergewissern Sie sich vor
dem Wiedereinsetzen, dass der
Filterschlitz nicht in der Kerbe des
Siebs liegt.

Prifen Sie, ob die Kaffeetemperatur
zu niedrig eingestellt ist.

Bitte drlicken Sie die Taste, um
die entsprechende Kaffeetempera-
tur manuell einzustellen.

Niedrige
Kaffeetemperatur Brihen Sie nach dem Vorheizen
Prifen Sie, ob er sofort nach dem Iljﬁeeszz::S:Sf un\wNac‘i?esel\r/Iascﬁ?nnee
Vorheizen im kalten Zustand briht. den Filterkorb und den Siebtrager
grundlich aufzuheizen.

Schutz der Umwelt

Sie kdnnen helfen, die Umwelt zu schiitzen! ‘10

Halten Sie sich strikt an die Vorschriften: Bitte werfen Sie die ausrangierten

[ ] Elektrogerate zur Entsorgung in die entsprechende Abfallstation.
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Q&A

() Warum ist die Extraktion so gering?

Das Pulver ist zu fein, es muss gréber sein.

Warum gibt es keine Crema?

Das Pulver ist zu grob, es muss feiner sein.

Warum gibt es keine Antwort auf das Driicken der Taste ?

Halten Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um den Entkalkungsmodus zu aktivieren.

Warum ist die Temperatur des Kaffees ein wenig niedrig?

Die Temperatur fiir die Extraktion kann individuell eingestellt werden.

Wo gibt es keine Antwort auf das Driicken der Taste @ ?

@ Sie ist eine Statusanzeige. Wenn sie leuchtet, sollte der Dampfknopf
eingeschaltet werden.

Warum keine Reaktion auf das Driicken von Tasten erfolgt( @ ,
© 00 0 6
Nach Abschluss des Vorheizvorgangs zeigt das Display die aktuell eingestellte

Temperatur an und die Anzeige @ leuchtet auf, um die Kaffeezubereitung zu
starten.

Wo bleibt die @ Lampe nach dem Einschalten des Gerits
unbeleuchtet?

Schalten Sie den Dampfhebel aus.

Warum blinkt die Leuchtesténdig?

Dies ist das Zeichen fiir eine Entkalkung. Bitte lesen Sie die Anleitung zur
Durchfiihrung des Entkalkungsvorgangs.
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Istruzioni di sicurezza

1. Prima dell'uso, verificare che la tensione della presa corrisponda ai parametri indicati sulla targhetta della macchina
da caffe.

2. Questa macchina e dotata di una protezione di messa a terra per garantire la funzione di messa a terra della presa.
3. Per evitare incendi e scosse elettriche, evitare di immergere il cavo di alimentazione o la spina in acqua o altri
liquidi. Non danneggiare, piegare, allungare o appoggiare oggetti pesanti sul cavo di alimentazione.

4. Scollegare la macchina prima della pulizia o quando non viene utilizzata. Pulire solo dopo che le parti si sono
raffreddate.

5. Evitare di utilizzare la macchina in ambienti ad alta temperatura, ad alto magnetismo o umidi. Non collocare
I'apparecchio in prossimita di fonti di calore, fiamme o altri apparecchi (ad es. frigoriferi).

6. Non utilizzare la macchina se il cavo, la spina o la macchina sono danneggiati. Inviare la macchina a un centro di
assistenza autorizzato per la riparazione o contattare il rivenditore.

7. Utilizzare solo accessori originali.

8. Questa macchina e progettata esclusivamente per I'erogazione di caffé. Conservarla in un ambiente asciutto.

9. Posizionare la macchina su una superficie piana. Assicurarsi che il cavo di alimentazione non penda dai bordi.

10. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

11. Evitare di toccare i componenti caldi durante il funzionamento.

12. Pulire e manutenere regolarmente le parti per garantire la qualita del caffé e prolungare la durata della macchina.
13. Non spostare o scollegare I'alimentazione durante il funzionamento.

14. Non operare mai senza acqua.

15. Leggere attentamente il manuale per un utilizzo sicuro.

16. Non lavare la macchina o il cavo in acqua o liquidi.

17. Solo per uso interno.

18. Prima del primo utilizzo, far bollire I'acqua due volte per eliminare gli odori.

19. Destinato esclusivamente all'uso domestico.

20. Conservare questo manuale per riferimenti futuri.

Componenti del prodotto

=

Tazza singola

Coppa doppia

Doppia tazza
(pressurizzata)

1 Manomissione 2 Caraffa per il latte 3 Pin di pulizia
4 | Ugello per vapore atre fori | 5 Cestello del filtro 6 Portafiltro
7 | Scaldatazze 8 Schermo tattile 9 Manometro
10 | Uscita acqua calda 11 Bacchetta a vapore 12 | Vassoio di raccolta
Coperchio del . .
13 serbatoio dellacqua 14 | Leva avapore 15 | Serbatoio dell'acqua

A causa degli aggiornamenti del prodotto, le immagini possono variare. Si prega di fare riferimento al prodotto
fisico ricevuto. Grazie!
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Pannello di controllo e specifiche

@ First Press to Set
Temperature.
ON/OFF Second Press to Set CLEAN HOT WATER
Brewing Time.
STEAM STATUS BLACK COFFEE AMERICANO ESPRESSO x1
ESPRESSO x2 COLD BREW Increase Button Reduce Button
Pre-infusion Setting | Temperature Setting Cup Size Setting Water Shortage
Indicator Indicator Indicator Indicator
©-® ®-0 (OML)
Factory Reset Temperature Unit Icon Text Display
(°C/°F)
Modello No. N.W./G.W. Pressione Capacita del serbatoio dell'acqua
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L
Specifiche Dimensioni
AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK)
20(L)*170(W)*310(H
AC 120V 60Hz 1350W (US) 320(L)*170(W)*310(H)mm
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Pulsante di impostazione (prima pressione per impostare la temperatura,
seconda pressione per impostare il tempo di infusione).

1. Regolazione della temperatura (92°C di default)

1) Premere il pulsanteper accedere alla modalita di impostazione della temperatura, I'icona@lampeggia
2) Premereo per aumentare la temperatura, premere° per ridurla (intervallo: 25°C / 50°C / 60°C / 85°C /
90°C /91°C /92°C/93°C/ 94°C/ 95°C), blocco delle impostazioni dopo 5 secondi di inattivita.

2. Regolazione del tempo di pre-infusione (5 secondi per impostazione predefinita)

1) La seconda pressione del pulsanteconsente di accedere all'impostazione del tempo di pre-infusione,
I'icona e lampeggia.

2) Premere ° per aumentare 1s, premereg per ridurre 1s (intervallo: 0-10s), le impostazioni si bloccano
dopo 5 secondi di inattivita.

Pulsante dell'acqua calda

1. Acqua calda (92°C, 250ml per impostazione predefinita)

Premere il pulsante @ per produrre acqua calda (92 C, 250ml). Dopo 5 secondi torna automaticamente al
menu principale.

2. Volume di acqua calda

1) Tenere premuto il pulsante@per l'impostazione della dimensione della tazza,@lampeggia.

2) Premere° per aumentare di 10 ml, premereeper ridurre di 10 ml (intervallo: 30-400 ml); I'impostazione
si blocca dopo 5 secondi di inattivita.

e Espresso x1

1. Espresso in tazza singola (92°C, 35ml per impostazione predefinita)
Premere il pulsante O per preparare un espresso in tazza singola (92°C, 35ml). Dopo 5 secondi torna
automaticamente al menu principale.

2. Volume dell'espresso in tazza singola

1) Tenere premuto il pulsantee per l'impostazione della dimensione della tazza, I'icona@ lampeggia.

2) Premere ° per aggiungere 5 ml, premere e per ridurre 5 ml (intervallo: 20-60 ml); I'impostazione si
blocca dopo 5 secondi di inattivita.

@ Espresso x2

1. Espresso doppio (92°C, 70ml per impostazione predefinita)
Premereeper preparare un espresso doppio (92°C, 70ml). Torna automaticamente al menu principale dopo
5 secondi dal termine.

2. Volume dell'espresso in doppia tazza

1) Tenere premuto il pulsante 0 per l'impostazione della dimensione della tazza, I'icona @ lampeggia.

2) Premere ° per aumentare di 5 ml, premere‘per ridurre di 5 ml (intervallo: 50-100 ml); I'impostazione
si blocca dopo 5 secondi di inattivita.

e Americano

1. Americano (92°C, 35ml di caffé prima e 125ml di acqua calda poi, per impostazione predefinita)
Premere il pulsanteeper preparare I'Americano. Dopo 5 secondi torna automaticamente al menu principale.
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2. Volume dell'acqua calda dell'’Americano (il caffé da 35 ml non é regolabile per impostazione predef-
inita).

1) Tenere premuto il pulsantee per l'impostazione delle dimensioni della tazza di acqua calda, I'icona @

lampeggia.

2) Premere ° per aumentare di 5 ml, premereg per ridurre di 5 ml (intervallo: 50-300 ml); I'impostazione
si blocca dopo 5 secondi di inattivita.

Q Caffé nero

1. Caffé nero (92 C con 180ml di acqua calda prima e 70ml di caffé poi, per impostazione predefinita)
Premereg per preparare il caffé nero. Dopo 5 secondi torna automaticamente al menu principale.

2. Volume dell'acqua calda per il caffé nero (il caffé da 70 ml non é regolabile per impostazione predef-
inita)

1) Tenere premutogper l'impostazione delle dimensioni della tazza di acqua calda, I'icona@lampeggia.
2) Premere ° per aumentare di 5 ml, premere ° per ridurre di 5 ml (intervallo: 50-300 ml), blocco
dell'impostazione dopo 5 secondi di inattivita.

@ Birra fredda

1. Birra fredda (35 ml per impostazione predefinita)
1) Quando la macchina & accesa, tenere premuto@per 3s per accedere alla modalita di infusione a freddo.
2) Premere oper estrarre il caffé senza caldaia.

2. Regolazione delle dimensioni delle tazze per il caffé freddo

1) Tenere premutooper regolare le dimensioni della tazza in modalita infusione a freddo con l'icona @
lampeggiante.

2) Premere ° per aggiungere 5 ml, premere ° per ridurre 5 ml (intervallo: 30-120 ml), bloccando
I'impostazione dopo 5 secondi di inattivita.

@ Vapore

1. Steam (140 C per impostazione predefinita)
Ruotare la manopola per utilizzare il vapore.

2. Regolare la temperatura del vapore

1) Tenere premuto @ per impostare la temperatura del vapore, l'icona @ lampeggia.

2) Premere ° per aumentare la temperatura, premere ° per ridurla ( Intervallo: 125 °C /130 °C /135 °C
/140 °C /145 °C /150 °C ), blocco dell'impostazione 5 secondi di inattivita.

@ + Ripristino delle impostazioni di fabbrica

Tenere premuti @ e per ripristinare le impostazioni di fabbrica.

+ Per alternare Fahrenheit (°F) e Celsius (°C)

Tenere premuto e per alternare Fahrenheit (°F) e Celsius (°C)
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@ + Per alternare il testo dell'icona

Tenere premuti @ e per alternare il testo dell'icona della funzione. Il testo dell'icona & visualizzato per
impostazione predefinita.

Caratteristiche e utilizzo

Preparazione per il primo utilizzo/Stato di freddo

Silicone rosso

1. Rimuovere il silicone rosso dal fondo del serbatoio prima dell'uso.
2. Versare l'acqua depurata (0~35°C) nel serbatoio dell'acqua senza raggiungere il segno “max”.

3. Inserire il portafiltro con il filtro a cestello singolo/doppio verso I'alto, ruotarlo al centro in senso antiorario.

4. Inserire la spina, premere @ , ---‘lampeggia. La macchina inizia a riscaldarsi. Il preriscaldamento
termina quando raggiunge i 92°C. La macchina riprende lo standby con tutte le spie accese.

5. Collocare una tazza sotto I'uscita dell'acqua calda e premere@per far uscire I'acqua calda. Premere di
nuovo @ per disattivare la funzione acqua calda una volta che I'acqua & uscita.

6. Posizionare la tazza sotto la lancia a vapore, girare la manopola per l'uscita del vapore. Spegnere la
manopola quando il vapore € stato rilasciato.

7.Posizionare la tazza sotto il filtro, premere‘o 00 . o 0 per pompare l'acqua per la pulizia interna.
(Nota: la pompa elettromagnetica all'interno della macchina da caffé produce vibrazioni durante
I'erogazione dell'acqua. Se la macchina non viene utilizzata per la prima volta, la suddetta operazione
non é necessaria).

Stato di cottura/riscaldamento

8. Staccare il portafiltro (attenzione: le parti metalliche possono essere calde al tatto), riempire il caffé macina-
to nel “cestello del filtro per tazza singola/doppia” (singola: 13 - 15 g; doppia: 18 - 21 g), rincalzare con forza
il caffé usando un “tamper” o I'estremita piatta di un cucchiaio da caffe e pulire i fondi di caffé residui dai bordi
del portafiltro con un pennello o un panno per assicurarne la pulizia.

9. Inserire il portafiltro nella macchina e ruotarlo al centro in senso antiorario, quindi posizionare la tazza di
caffé direttamente sotto il portafiltro.

10.Premere una volta O o e [} . ¢} e ; quando la spia bianca lampeggia, il caffé inizia a scorrere;
contemporaneamente, regolare la posizione della tazza di caffé in modo da allinearla direttamente sotto
l'uscita della macchina per una raccolta ottimale del liquido e per evitare fuoriuscite. Quando il caffé raggiunge
una quantita prestabilita, 'erogazione si interrompe automaticamente. In alternativa, & possibile premere
nuovamente il pulsante per interrompere I'erogazione in qualsiasi momento.

11. Wait a moment to let the coffee finish dripping, and it's ready!

Nota:

1) Utilizzare polvere di caffe espresso con la giusta macinatura.

2) Fare attenzione alle parti metalliche calde quando si stacca il portalfiler.

3) Non staccare con forza il portafiltro durante I'erogazione del caffé per evitare che i fondi di caffé schizzino
sotto il calore elevato.

4) Per ottenere una temperatura ottimale del caffé, quando si parte da una macchina fredda, dopo il preriscal-
damento, montare il portafiltro e premere e per erogare circa 75 ml di acqua liscia (senza fondi di caffé),
assicurando un riscaldamento completo del filtro e del portafiltro.

Acqua calda

Quando I'apparecchio & preriscaldato, premere @ per erogare acqua calda (default 92'C, 250ml) dall'uscita;
dopo aver raggiunto il volume impostato, I'apparecchio si ferma per 5 secondi e torna al menu principale, con
I'acqua calda utilizzabile per bere, pulire o preriscaldare le tazze.
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Schiumatura a vapore

1. Dopo il preriscaldamento della macchina, posizionare una tazza vuota sotto la lancia del vapore, accende-
re la manopola del vapore per rilasciare I'acqua calda residua nella conduttura per circa 10 secondi, quindi
spegnere la manopola.

2. Versare il latte intero refrigerato in una caraffa per schiumare fino a 1/3 della capacita, inserire I'ugello del
vapore a 1 cm sotto la superficie del latte e ruotare la manopola del vapore per avviare la vaporizzazione.
3.Quando la temperatura del latte raggiunge circa 65 C e la schiuma si espande, spegnere la manopola del
vapore per interrompere il processo.

4. Dopo la schiumatura, ruotare il tubo del vapore sul vassoio di raccolta tenendo la maniglia del vapore,
pulire immediatamente il tubo del vapore e I'ugello con un panno umido per rimuovere i residui di latte, quindi
accendere brevemente la manopola del vapore per liberare la conduttura ed evitare intasamenti. Attenzione
al vapore caldo.

5. Infine, spegnere il pulsante di alimentazione.

6. Picchiettare e far girare delicatamente la caraffa per la schiuma per amalgamare la schiuma, quindi
versarla nella tazza di caffé.

(facoltativo: aggiungere cacao in polvere/salsa di cioccolato o utilizzare strumenti per la latte art per personal-
izzare)

Modalita di risparmio energetico

L'apparecchio si spegne automaticamente dopo 30 minuti di inattivita; premere il pulsante@per risvegliarlo.

Decalcificazione

1. Indicatore di decalcificazione

La spia lampeggia quando la macchina da caffé raggiunge circa 500 cicli di erogazione per segnalare la
decalcificazione e continua fino al completamento del processo.

Nota: quando appare il promemoria per la decalcificazione, non influisce sull'uso della macchina, ma la spia
lampeggia come promemoria.

2. Decalcificazione

1) Riempire il serbatoio con acqua piena, tenere premuto per accedere alla modalita di decalcificazione
in modalita standby.

2) Il pulsante Iampeggianteesegnala la necessita di raffreddamento. Posizionare una tazza sotto la lancia
del vapore, azionare la leva del vapore per scaricare I'acqua. Quando il processo di raffreddamento & pronto,
il pulsante @ rimane acceso e la leva del vapore deve essere spenta.

3) Riempire il serbatoio con una miscela di acido citrico e acqua fino alla linea di riempimento massima(ll
rapporto tra acqua e acido citrico € 100:3).

4) Collocare una tazza sotto la testa del gruppo. Premere il pulsante eper erogare circa 300 ml dalla testina
del gruppo, quindi circa 200 ml dal tubo dell'acqua calda. Al termine, la spiaesi spegne.

5) Posizionare una tazza sotto la lancia del vapore, premere il pulsante @ e quindi azionare la leva del
vapore per erogare circa 500 ml di acqua. Al termine, il tasto @si spegne con 3 segnali acustici del cicalino
e la leva del vapore deve essere spenta.

6) Riempire il serbatoio con acqua e ripetere le fasi da 1 a 5 (senza acido citrico) per completare la decalcifi-
cazione.

Allarme carenza d'acqua

Quando la macchina rileva una quantita insufficiente di acqua nel serbatoio durante il funzionamento (attivan-
do una pompa a secco per alcuni secondi) la spia . lampeggia. Seguire la seguente procedura:

1. Riempire l'acqua fino al livello MAX.

2. Premere il pulsant, posizionare una tazza sotto la lancia a vapore, quindi azionare la leva per rilasciare
l'acqua calda. Spegnere la leva quando l'acqua é stata rilasciata.
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Pulizia e manutenzione

1.Prima di procedere alla pulizia, scollegare I'alimentazione elettrica e lasciare raffreddare completamente la
macchina da caffe per garantire un funzionamento sicuro.

2.Pulire I'esterno e gli accessori con un panno umido o una spugna per la pulizia, evitando di usare alcol,
detergenti a base di solventi o di immergere la macchina in acqua.

3.Svitare il portafiltro per rimuovere i fondi di caffé dal filtro, sciacquarlo con acqua e asciugarlo accurata-
mente con un panno per evitare l'ossidazione; si noti che il portafiltro non deve essere lavato in lavastoviglie.

Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Controllare se c'e acqua nel serbatoio Aggiungere la giusta quantita di
dell'acqua. acqua nel serbatoio.

Nessuna Controllare se il serbatoio dell'acqua &

. Reinstallare il serbatoio.
uscita d'acqua stato installato correttamente.

Controllare se la macchina rimane
inattiva per troppo tempo senza acqua
nel serbatoio.

Eseguire una volta la funzione
acqua calda.

Liberare il foro di uscita del vapore

Fori di uscita del vapore bloccati con un sottile filo di ferro.

Nessuna uscita
di vapore

Fare clic sul pulsante dell'acqua

Controllare se c'e acqua nella caldaia
calda per far uscire l'acqua.

Assicurarsi che la spia del vapore
sia sempre accesa (preriscalda-
mento del vapore completato)

Controllare se & in modalita vapore con il
preriscaldamento completato.

Aggiungere una certa quantita di

Controllare se c'e acqua nel serbatoio. .
acqua nel serbatoio.

Riscaldare = adeguatamente la
Controllare se la macchina & entrata in | pentola facendo prima bollire due
modalita vapore dopo un avvio a freddo. | tazze d'acqua o attendere circa 30
secondi dopo il preriscaldamento.

Poco vapore

Staccare e pulire I'ugello del vapore
per verificare che il foro di uscita sia
libero.

Controllare se il foro di uscita del vapore
e ostruito.

| fondi di caffé sono troppo grossolani Utilizzare fondi di caffe fini.

Crema piccola
| fondi di caffé non vengono manomessi | Manomettere i fondi di caffe con la

correttamente. giusta forza.
Trabocco del | fondi di caffé intorno al filtro non | Pulire i fondi di caffé intorno al
protafiltro vengono puliti dopo il caricamento. filtro.
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Problema

Causa

Soluzione

Schiumare male

Controllare se si utilizza latte intero

Utilizzare latte intero

Controllare se la bacchetta & troppo
profonda sotto la superficie.

Inserire la bacchetta 1 cm sotto la
superficie del latte.

Controllare se il latte e refrigerato.

Conservare il latte in frigorifero a
circa 5°C.

controllare se la polvere di caffé & troppo
fine.

Utilizzare una polvere di caffé piu
grossolana.

Controllare se l'acqua & stata pompata

Iniziare premendo il pulsante di

Uscita caffe lenta ot : i dai : del erogazione doppia tazza o
o piccola. complelamente nefla caldalia prima de manuale. Premere di nuovo per
preriscaldamento. fermarsi

Controllare se i fondi di caffe sono troppo Tazza singola: 13-15 g,

carichi. Tazza doppia: 18-21 g
Inserire il portafiltro nella macchi-
na e ruotarlo a destra/sinistra o
Filtri a tazza La fessura del cestello del filtro non & Zzlln?’i?trri df?rl:;a];ar?‘i?]tes'il cset:tceclgo
singola/doppia allineata rispetto alla tacca del filtro. . ) :
bloccati Assicurarsi sempre che la fessura

del filtro sia lontana dalla tacca del
filtro prima di reinstallarlo.

Bassa temperatu-

controllare se la temperatura del caffé &
troppo bassa.

Premere il pulsante @ per
impostare manualmente la
temperatura del caffe appropriata.

Dopo il preriscaldamento, erogare

ra del caffé Control finfusi ) bit 1-2 cicli di acqua in tazza doppia
d on ro'lare se |nk;15|onetavylenet stu '(;), senza fondi di caffé per garantire un
fozz Il preriscaldamento in - stalo di riscaldamento  completo  della
reddo. macchina, del cestello del filtro e
del portafiltro.

Protezione dell'ambiente

Potete contribuire a proteggere I'ambiente! ‘10

Rispettate rigorosamente le norme: Si prega di mettere le apparecchiature

[ ] elettriche dismesse nell'apposita stazione di smaltimento dei rifiuti.
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Q&A

() Perché é cosi basso da estrarre?

La polvere & troppo fine, deve essere piu grossolana.

Perché non c'é la crema?

La polvere ¢ troppo grossolana, deve essere piu fine.

Perché non c'é risposta premendo il tasto ?

Tenere premuto 3 secondi per accedere alla modalita di decalcificazione.

Perché la temperatura del caffé & un po' bassa?

La temperatura di estrazione puo essere personalizzata.

Dove non c'é risposta alla pressione del tasto @ ?

€ un indicatore di stato. Quando & acceso, la manopola del vapore deve
essere accesa.

Perché non c'é risposta premendo i pulsanti( O 5 e ) @ ,@,

.6

Il preriscaldamento dovrebbe essere completato con l'indicazione della temperatu-
ra impostata e la spia @ accesa per avviare il processo di preparazione del caffé.

Dove la spia@rimane spenta dopo I'accensione della macchina?

Spegnere la leva del vapore.

Perché la spia continua a lampeggiare?

E I'indicazione per la decalcificazione, si prega di fare riferimento alle istruzioni
del manuale per eseguire il processo di decalcificazione.
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Instrucciones de seguridad

1. Antes de utilizarla, compruebe si la tension de la toma de corriente coincide con los parametros indicados
en la placa de caracteristicas de la cafetera.

2. Esta maquina esta equipada con proteccién de puesta a tierra para garantizar la funcion de puesta a tierra
de la toma de corriente.

3. Para evitar incendios y descargas eléctricas, evite sumergir el cable de alimentacién o el enchufe en agua
u otros liquidos. No dafie, doble excesivamente, estire ni coloque objetos pesados sobre el cable de
alimentacion.

4. Desenchufe la maquina antes de limpiarla o cuando no la utilice. Limpie sélo después de que las piezas
se enfrien.

5. Evite utilizar la maquina en entornos de alta temperatura, altamente magnéticos o hUmedos. No la coloque
cerca de fuentes de calor, llamas u otros aparatos (por ejemplo, frigorificos).

6. No utilice la maquina si el cable, el enchufe o la maquina estan dafiados. Enviela a un centro de servicio
autorizado para su reparacion o poéngase en contacto con el distribuidor.

7. Utilice unicamente accesorios originales.

8. Esta maquina esta disefiada exclusivamente para preparar café. Guardela en un lugar seco.

9. Coloque la maquina sobre una superficie plana. Asegurese de que el cable de alimentacion no cuelgue de
los bordes.

10. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

11. Evite tocar los componentes calientes durante el funcionamiento.

12. Limpie y mantenga las piezas con regularidad para garantizar la calidad del café y prolongar la vida util
de la maquina.

13. No mueva ni desconecte la alimentacion durante el funcionamiento.

14. No funcione nunca sin agua.

15. Lea detenidamente el manual para un uso seguro.

16. No lave la maquina ni el cable en agua o liquidos.

17. Sélo para uso en interiores.

18. Antes del primer uso, hierva el agua dos veces para eliminar los olores.

19. Destinado exclusivamente al uso doméstico.

20. Conserve este manual para futuras consultas.

Componentes del producto

=

Taza

individual
5 Copa doble
Doble taza
3. E (a presion)
6--——————
o ©
1 Manipulacion 2 Jarra de leche 3 Pasador de limpieza
4 Boquill_g ‘?e vapor de 5 Cesta de filtro 6 Portafiltro
tres orificios
7 Calentador de tazas 8 Pantalla tactil 9 Manémetro
10 | Salida de agua caliente 11 Varita de vapor 12 | Bandeja de goteo
13 | Tapa del depdsito de agua | 14 Palanca de vapor 15 Depésito de agua

Debido a las actualizaciones del producto, las imagenes pueden variar. Por favor, consulte el producto fisico
producto recibido. Gracias.
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Panel de control y especificaciones

@ First Press to Set
Temperature.
ON/OFF Second Press to Set CLEAN HOT WATER
Brewing Time.
STEAM STATUS BLACK COFFEE AMERICANO ESPRESSO x1
ES
ESPRESSO x2 COLD BREW Increase Button Reduce Button
Pre-infusion Setting | Temperature Setting Cup Size Setting Water Shortage
Indicator Indicator Indicator Indicator
©-® ®-0 (OML)
Factory Reset Temperature Unit Icon Text Display
(°C/°F)
N° de modelo N.W./G.W. Presion Capacidad del depésito de agua
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L

Dimensiones

AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK
/60Hz ( ) 320(L)*170(W)*310(H)mm

Especificacion
AC 120V 60Hz 1350W (US)
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Boton de ajuste(Primera pulsacién para ajustar la temperatura,
Segunda pulsacion para ajustar el tiempo de infusion)

1. Ajuste de la temperatura (92°C por defecto)

1) Pulse primero el botén para acceder al modo de ajuste de la temperatura, el icono@parpadea.

2) Pulseo para aumentar la temperatura, pulse ° para reducir la temperatura (Rango: 25°C / 50°C / 60°C
/85°C /90°C /91°C /92°C /93°C / 94°C / 95 °C), bloqueo de ajuste tras 5 segundos de inactividad.

2. Ajuste del tiempo de preinfusién (5 segundos por defecto)

1) Pulse por segunda vez el botén para acceder al ajuste del tiempo de pre-infusion, el icono @
parpadea.

2) Pulse ° para aumentar 1s, pulse ‘ para reducir 1s(rango: 0-10s), los ajustes se bloquean tras 5
segundos de inactividad.

Botén de agua caliente

1. Agua caliente (92°C, 250ml por defecto)
Pulse el botdn para preparar agua caliente (92°C, 250ml). Vuelve automaticamente al menu principal 5
segundos después de terminar.

2. Volumen de agua caliente

1) Mantenga pulsado el boton @ para ajustar el tamafio de la taza, @ parpadea.

2) Pulse ° para aumentar 10ml, pulse 6 para reducir 10ml.(Rango: 30-400ml), el ajuste se bloquea tras
5 segundos de inactividad.

O Espresso x1

1. Espresso en taza individual(92°C, 35ml por defecto)
Pulse el botdn a para preparar una taza de espresso (92°C, 35ml). Vuelve automaticamente al menu
principal 5 segundos después de terminar.

2. Volumen de una taza de espresso

1) Mantenga pulsado el botén a para ajustar el tamafio de la taza, el icono @ parpadea.

2) Pulse ° para afiadir 5ml, pulse ‘ para reducir 5ml(Rango: 20-60ml), el ajuste se bloquea tras 5
segundos de inactividad.

9 Espresso x2

1. Espresso doble (92 °C, 70 ml por defecto)
Pulseepara preparar una taza doble de espresso (92 C, 70ml). Vuelve automaticamente al menu principal
5 segundos después de terminar.

2. Espresso doble taza Volumen

1) Mantenga pulsado el boténe para ajustar el tamafio de la taza, el icono @ parpadea.

2) Pulse ° para aumentar 5ml, pulse ° para reducir 5ml (Rango: 50-100ml), el ajuste se bloquea tras 5
segundos de inactividad.
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e Americano

1. Americano(92°C, 35ml de café primero con 125ml de agua caliente después por defecto)
Pulse el boton e para preparar un Americano. Vuelve automaticamente al menu principal 5 s después de
terminar.

2. Volumen de agua caliente para Americano (35ml de café no es ajustable por defecto).

1) Mantenga pulsado el boténe para ajustar el tamafo de la taza de agua caliente, el icono@ parpadea.
2) Pulseo para aumentar 5ml, pulse Q para reducir 5ml (Rango: 50-300ml), el ajuste se bloquea tras 5
segundos de inactividad.

Q Café negro

1. Café solo (92 C con 180 ml de agua caliente primero y 70 ml de café después por defecto).
Pulse Q para preparar café solo. Vuelve automaticamente al menu principal 5 s después de terminar.

2. Volumen de agua caliente para café negro (70 ml de café no es ajustable por defecto)

1) Mantenga pulsado . para ajustar el tamafio de la taza de agua caliente, el icono@parpadea

2) Pulse° para aumentar 5ml, pulse° para reducir 5ml(Rango: 50-300ml), bloqueo de ajuste 5 segundos
de inactividad.

@ Cerveza fria

1. Cold Brew (35 ml por defecto)

1) Cuando la maquina esté encendida, mantenga pulsado@durante 3 s para acceder al modo de infusién
en frio.

2) Pulse 0 para extraer el café sin caldera.

2. Ajuste del tamafio de la taza de infusién en frio

1) Mantenga pulsado @ para ajustar el tamafio de la taza en el modo de infusién en frio con el icono @
parpadeando.

2) Pulseopara afiadir 5ml, pulse ‘ para reducir 5ml (rango:30-120ml), ajuste bloqueo 5 segundos de
inactividad.

Vapor

1. Steam (140 C por defecto)
Gire el mando para utilizar el vapor.

2. Ajustar la temperatura del vapor

1) Mantenga puIsado@ para ajustar la temperatura del vapor, el icono@ parpadea.

2) Pulse° para aumentar la temperatura, pulse G para reducir la temperatura ( Rango: 125°C / 130°C /
135°C / 140°C / 145°C / 150°C), bloqueo de ajuste 5 segundos de inactividad.

@ + Restablecer valores de fabrica

Mantenga pulsados @ y para restablecer los ajustes de fabrica.

+ Para alternar entre Fahrenheit (°F) y Celsius (°C)

Mantenga pulsadosy para alternar entre Fahrenheit (°F) y Celsius (°C).
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@ + Para cambiar el texto del icono

Mantenga pulsados @ ypara cambiar el texto del icono de funcion. El texto del icono se muestra por
defecto.

Caracteristicas y uso

Preparacion para el primer uso/ Estado frio P

1. Retire la silicona roja del fondo del depésito antes de utilizarlo.
2. Vierta el agua purificada (0~35°C) en el depdsito de agua sin llegar a la marca «max».

3. Inserte el portafiltro con el filtro de cesta de una/dos tazas hacia arriba, girelo hacia el centro en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

4. Enchufe, pulse @ , --~parpadea. La maquina comenzara a calentarse. El precalentamiento terminara
cuando alcance 92°C. La maquina reanudara el modo de espera con todas las luces encendidas.

5. Coloque una taza debajo de la salida de agua caliente y pulse@ para bombear agua caliente. Vuelva a
pulsar@ para desactivar la funcién de agua caliente cuando salga cierta cantidad de agua.

6. Coloque la taza debajo del vaporizador, gire la palanca de vapor para la salida de vapor. Apague la palanca
cuando salga cierto vapor.

7.Coloque la taza debajo del portafiltro, pulseeo eogoo para bombear agua para la limpieza interna
(Nota: La bomba electromagnética del interior de la cafetera producird un ruido de vibracion de
funcionamiento durante la dispensacion de agua. Si la maquina no se utiliza por primera vez, la
operacién mencionada no es necesaria).

Silicona roja

Estado de coccion / calentamiento

8. Desmonte el portafiltro (nota: las partes metélicas pueden estar calientes al tacto), llene la cesta de café
molido (individual: 13 - 15 g; doble: 18 - 21 g), apisone firmemente el café utilizando un «tamper» o el extremo
plano de una cuchara de café, y limpie los restos de posos de café de los bordes del portafiltro con un cepillo
o pafio para garantizar la limpieza.

9. Inserte el portafiltro en la maquina y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta el centro; a
continuacion, coloque la taza de café directamente debajo del portafiltro.

10.Pulse e o e o ‘ o e una vez, cuando la luz indicadora blanca parpadee, el café comenzara a
fluir, simultaneamente ajuste la posicién de la taza de café para alinearla directamente debajo de la salida de
la maquina para una recogida 6ptima del liquido y evitar derrames. Cuando el café alcance una cantidad
predeterminada, dejara de prepararse automaticamente. También puede volver a pulsar el boton para
detener la preparacién en cualquier momento.

11. Espera un momento a que el café termine de gotear, jy listo!

Nota:

1) Utilice café espresso en polvo con el tamafio de molido adecuado.

2) Cuidado con las piezas metalicas calientes al desmontar el portalfiler.

3) No extraiga el portafiltro a la fuerza durante la preparacion del café para evitar que los posos del café
salpiquen con el calor.

4) Para obtener una temperatura 6ptima del café, al arrancar la maquina en frio, después del precalentamien-
to, coloque el portafiltro y pulse e para dispensar aproximadamente 75 ml de agua sola (sin posos de café),
asegurando el calentamiento completo del filtro y del portafiltro.

Agua caliente

Cuando la maquina estéa precalentada, pulse @ para dispensar agua caliente(por defecto 92 C, 250ml) por
la salida; tras alcanzar el volumen ajustado, hace una pausa de 5 segundos y vuelve al menu principal, con
el agua caliente utilizable para beber, limpiar o precalentar tazas.
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Espumado al vapor

1. Una vez precalentada la maquina, coloque una taza vacia debajo del vaporizador, gire el mando de vapor
para liberar el agua caliente residual de la tuberia durante unos 10 segundos y, a continuacion, apague el
mando.

2. Vierta leche entera refrigerada en una jarra espumadora hasta 1/3 de su capacidad, introduzca la boquilla
de vapor 1 cm por debajo de la superficie de la leche y gire el botédn de vapor para empezar a vaporizar.
3.Cuando la temperatura de la leche alcance unos 65 C y la espuma se expanda, apague el mando del vapor
para detener el proceso.

4. Después de espumar, gire el tubo de vapor sobre la bandeja de goteo sujetando el asa de vapor, limpie
inmediatamente el tubo de vapor y la boquilla con un pafio himedo para eliminar los restos de leche y, a
continuacién, encienda brevemente el mando de vapor para despejar la tuberia y evitar atascos. Cuidado con
el vapor caliente.

5. Por ultimo, apaga el boton de encendido.

6. Golpee suavemente y haga girar la jarra espumadora para mezclar la espuma y, a continuacion, viértala
en la taza de café.

(opcional: afiada cacao en polvo/salsa de chocolate o utilice las herramientas de latte art para personalizar)

Modo de ahorro de energia

La maquina se apagara automaticamente después de 30 minutos de inactividad, pulse el boton @ para
despertar.

Descalcificacion

1. Indicador de descalcificacion

El indicador Iuminosoparpadea cuando la cafetera alcanza aproximadamente 500 ciclos de infusion para
sefalar la descalcificaciéon y contintia hasta que finaliza el proceso.

Nota: Cuando aparece el recordatorio de descalcificacion, no afecta al uso de la maquina, pero el piloto
parpadeara como recordatorio.

2. Descalcificacion

1) Llene el depésito con agua hasta el tope, mantenga pulsado para acceder al modo de descalcificacion
en espera.

2) El botdn intermitente @ indica que es necesario enfriar. Coloque una taza debajo del vaporizador y
accione la palanca de vapor para drenar el agua. Cuando el proceso de enfriamiento esté listo, el botén @
permanecera encendido y la palanca de vapor se apagara.

3) Llene el depdsito con una mezcla de acido citrico y agua hasta la linea de llenado maximo (la proporcion
de agua y acido citrico es de 100:3).

4) Coloque una taza debajo del cabezal del grupo. Pulse el boténepara dispensar unos 300 ml del cabezal
de grupo y, a continuacion, unos 200 ml del tubo de agua caliente. El pilotoese apaga al terminar.

5) Coloque una taza debajo del vaporizador, pulse el botén @ y, a continuacion, accione la palanca de vapor
para dispensar unos 500 ml de agua. Cuando haya terminado, @ se apaga con 3 pitidos del zumbador y la
palanca de vapor debe apagarse.

6) Llene el depdsito con agua y repita los pasos 1 a 5 (sin acido citrico) para terminar la desincrustacion.

Alerta por escasez de agua

Cuando la maquina detecta que no hay suficiente agua en el deposito durante el funcionamiento (activando
una bomba en seco durante varios segundos) el piloto . parpadea. Siga estos pasos:

1. Rellene agua hasta el nivel MAX.

2. Pulse el boton , coloque una taza debajo del vaporizador y, a continuacion, gire la palanca para que
salga agua caliente. Apague la palanca cuando salga cierta cantidad de agua.
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Limpieza y mantenimiento

1.Desconecte la fuente de alimentacion y deje que la cafetera se enfrie completamente antes de limpiarla
para garantizar un funcionamiento seguro.

2.Limpie el exterior y los accesorios con un pafio himedo o una esponja de limpieza, evitando el alcohol, los
limpiadores a base de disolventes o sumergir la maquina en agua.

3.Desenrosque el portafiltro para retirar los posos de café del filtro, enjuaguelo con agua y séquelo bien con

un pafio para evitar que se oxide; tenga en cuenta que el portafiltro no debe lavarse en el lavavajillas.

Solucién de problemas

Problema

Causa

Solucion

Sin salida de agua

Compruebe si hay agua en el deposito de
agua.

Afnada la cantidad adecuada de
agua al deposito.

Compruebe si el depdsito de agua se
ha instalado correctamente.

Vuelva a montar el depdsito.

Compruebe si la maquina permanece
inactiva durante demasiado tiempo sin
agua en el depdsito.

Active una vez la funcion de agua
caliente.

Sin salida de vapor

Orificios de salida de vapor obstruidos.

Despeje el orificio de salida de
vapor con un alambre fino de hierro.

Compruebe si hay agua en la caldera.

Pulse el boton de agua caliente para
bombear el agua.

Pequefio vapor

Comprueba si estd en modo vapor con
el precalentamiento hecho.

Asegurese de que la luz de vapor
esté siempre encendida (precalen-
tamiento de vapor completo).

Compruebe si hay agua en el depésito.

Afada cierta cantidad de agua al
deposito.

Compruebe si la maquina ha entrado en
modo vapor tras un arranque en frio.

Calienta bien la olla hirviendo
primero dos tazas de agua o espera
unos 30 segundos después de
precalentarla.

Compruebe si el orificio de salida de
vapor estaba obstruido.

Desmonte y limpie la boquilla de
vapor para asegurarse de que el
orificio de salida esta desbloqueado.

Pequefia Crema

Los posos del café son demasiado
gruesos.

Utilice posos de café finos.

Los posos de café no se manipulan
correctamente.

Apisone los posos de café con la
fuerza adecuada.

Desbordamiento
del protafiltro

Los posos de café alrededor del filtro no
se limpian después de la carga.

Limpie los posos de café alrededor
del filtro.
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Problema

Causa

Solucion

Mala formacion
de espuma

Compruebe si utiliza leche entera.

Utiliza leche entera.

Compruebe si la varilla esta demasiado
profunda bajo la superficie.

Introduzca la varilla 1 cm por
debajo de la superficie de la leche.

Compruebe si la leche esta refrigerada.

Conservar la leche refrigerada a
unos 5°C.

Salida lenta o
escasa de café

comprobar si el café en polvo es demasi-
ado fino.

Por favor, utilice café en polvo mas
grueso.

Compruebe si el agua se ha bombeado
completamente a la caldera antes del
precalentamiento.

Comience pulsando el botén de
taza doble o de infusién manual.
Vuelva a pulsarlo para parar.

Compruebe si los posos del café estan
sobrecargados.

Taza individual:13-15g,
Taza doble:18-21g

Filtros de una
taza/dos tazas
atascados

ES

La ranura de la cesta del filtro no esta
alineada con la muesca del portafiltro.

Inserte el portafiltro en la maquina
y girelo a izquierda/derecha o
empuje suavemente la cesta del
filtro con él hasta que la cesta del
filtro se desprenda. Asegurese
siempre de que la ranura del filtro
esté alejada de la muesca del
portafitro antes de volver a
instalarlo.

Baja temperatura
del café

compruebe si la temperatura del café es
demasiado baja.

Pulse el botén@ para ajustar
manualmente la temperatura del
café.

Compruebe si se esta preparando
inmediatamente después del
precalentamiento en frio.

Después del precalentamiento,
prepare 1-2 ciclos de taza doble de
agua sin posos de café para
garantizar un calentamiento
completo de la maquina, la cesta
del filtro y el portafiltro.

Proteccion del medio ambiente

Tu puedes ayudar a proteger el medio ambiente.

Respete estrictamente la normativa: Por favor, deposite los equipos eléctricos
desechados en la estacion de residuos correspondiente para su eliminacion.
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Q&A

ﬂ ¢Por qué se extrae tan poco?

El polvo es demasiado fino, necesita ser mas grueso.

¢Por qué no hay crema?

El polvo es demasiado grueso, necesita ser mas fino.

¢Por qué no hay respuesta al pulsar el boton @) ?

Mantenga pulsado 3 segundos para entrar en el modo de descalcificacion.

¢Por qué la temperatura del café es un poco baja?

La temperatura de extraccion puede personalizarse.

¢Donde no hay respuesta al pulsar el boton @ ?

es un indicador de estado. El mando de vapor debe encenderse cuando
esté iluminado.

Por qué no hay respuesta al pulsar los botones( o : a ) @
!0’ ‘ ’ e )?

El precalentamiento debe completarse con la pantalla mostrando la temperatura
actualmente ajustada y la qu@ encendida para comenzar el proceso de
preparacion del café.

¢Doénde permanece la luz @ apagada después de encender la
maquina?
Cierre la palanca de vapor.

¢Por qué parpadea continuamente la luz @) ?

Es la indicacién para la descalcificacion, por favor refiérase a las instrucciones
del manual para realizar el proceso de descalcificacion.
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Consignes de sécurité

1. Avant toute utilisation, vérifiez que la tension de la prise correspond aux parametres indiqués sur la plaque
signalétique de la machine a café.

2. Cette machine est équipée d'une protection de mise a la terre pour garantir que la prise a une fonction de
mise a la terre.

3. Pour éviter les incendies et les chocs électriques, évitez d'immerger le cordon d'alimentation ou la fiche
dans I'eau ou dans d'autres liquides. N'endommagez pas le cordon d'alimentation, ne le pliez pas excessive-
ment, ne |'étirez pas et ne placez pas d'objets lourds dessus.

4. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer ou lorsqu'il n'est pas utilisé. Ne nettoyez qu'une fois les pieces
refroidies.

5. Evitez d'utiliser I'appareil dans des environnements & haute température, trés magnétiques ou humides. Ne
le placez pas a proximité de sources de chaleur, de flammes ou d'autres appareils (réfrigérateurs, par
exemple).

6. Ne pas utiliser I'appareil si le cordon, la fiche ou I'appareil est endommagé. Envoyez-le a un centre de
service agréé pour le faire réparer ou contactez le revendeur.

7. N'utilisez que des accessoires d'origine.

8. Cette machine est congue uniquement pour la préparation du café. Conservez-la dans un environnement
sec.

9. Placez I'appareil sur une surface plane. Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne pende pas sur les
bords.

10. Tenir le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

11. Evitez de toucher les composants chauds pendant le fonctionnement.

12. Nettoyez et entretenez régulieérement les piéces pour garantir la qualité du café et prolonger la durée de
vie de la machine.

13. Ne pas déplacer ou débrancher I'appareil pendant le fonctionnement.

14. Ne jamais opérer sans eau.

15. Lisez attentivement le manuel pour une utilisation en toute sécurité.

16. Ne pas laver I'appareil ou le cordon dans de I'eau ou des liquides.

17. Pour une utilisation a l'intérieur uniguement.

18. Avant la premiére utilisation, faire bouillir I'eau deux fois pour éliminer les odeurs.

19. Destiné a un usage domestique uniquement.

20. Conservez ce manuel pour toute référence ultérieure.

Composants du produit

=

Tasse unique

5--- Double coupe
Double tasse
P E (pressurisée)
6-—————-
4o @
Approuvé par . s
1 'autorité compétente 2 Pot a lait 3 Epingle de nettoyage
4 Buse a vapeur a trois trous | 5 Panier a filtres 6 Portafiltre
7 Chauffe-tasses 8 Ecran tactile 9 Manometre
10 | Sortie d'eau chaude 11 | Baguette a vapeur 12 | Plateau d'égouttage
13 gz:\éercle du réservoir 14 | Levier a vapeur 15 | Réservoir d'eau

En raison des améliorations apportées aux produits, les images peuvent varier. Veuillez vous référer au
produit physique regu. Nous vous remercions de votre attention.
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Panneau de contréle et spécifications

ON/OFF

STEAM STATUS

ESPRESSO x2

Pre-infusion Setting
Indicator

First Press to Set
Temperature.
Second Press to Set
Brewing Time.

BLACK COFFEE

COLD BREW

Temperature Setting
Indicator

CLEAN

AMERICANO

Increase Button

Cup Size Setting
Indicator

HOT WATER

ESPRESSO x1

Reduce Button

©)

Water Shortage
Indicator

FR

0-®

Factory Reset

®-®

Temperature Unit

©-©

Icon Text Display

(°C/°F)
Numéro de modéle N.W./G.W. Pression Capacité du réservoir d'eau
H13 5.2kg / 6.5kg 20 Bar 1.3L

Dimensions

AC 220-240V 50/60Hz 2100W (EU&UK
/60Hz ( ) 320(L)*170(W)*310(H)mm

Spécifications
AC 120V 60Hz 1350W (US)

66



FR

0 Bouton de réglage (premiére pression pour régler la température,
deuxiéme pression pour régler le temps d'infusion)

1. Réglage de la température (92°C par défaut)

1) Premiére pression sur la touchepour entrer dans le mode de réglage de la température, l'icbne @
clignote.

2) Appuyer sur ° pour augmenter la température, appuyer sur e pour réduire la température (Plage:
25°C /50°C/60°C/85°C /90°C/91°C/ 92°C/93°C /94°C/ 95°C), verrouillage du réglage aprés 5 secondes
d'inactivité.

2. Réglage du temps de pré-infusion (5 secondes par défaut)

1) Deuxiéme pression sur la touchepour passer au réglage du temps de pré-infusion, I'icénee clignote.
2) Appuyez sur ° pour augmenter de 1s, appuyez sur G pour réduire de 1s (plage: 0-10s), les réglages
se verrouillent aprés 5 secondes d'inactivité.

Bouton d'eau chaude

1. Eau chaude (92°C, 250ml par défaut)
Appuyez sur le bouton @ pour faire de I'eau chaude (92°C, 250ml). Retour automatique au menu principal
5s plus tard aprés avoir terminé.

2. Volume d'eau chaude

1) Maintenez la touche@ enfoncée pour régler la taille de la tasse, @ clignote.

2) Appuyez surc pour augmenter de 10 ml, appuyez sur e pour réduire de 10 ml. (Plage: 30-400 ml), le
réglage se verrouille aprés 5 secondes d'inactivité.

a Espresso x1

1. Espresso en tasse unique (92 C, 35ml par défaut)
Appuyez sur le bouton e pour préparer une tasse d'espresso (92 C, 35ml). Retour automatique au menu
principal 5s plus tard aprés avoir terminé.

2. Volume de I'espresso en tasse unique

1) Maintenez la touche o enfoncée pour régler la taille de la tasse, l'icone @ clignote.

2) Appuyez sur ° pour ajouter 5 ml, appuyez sur‘ pour réduire 5 ml (plage : 20-60 ml), le réglage se
verrouille apres 5 secondes d'inactivité.

9 Espresso x2

1. Double Cup Espresso(92°C, 70ml par défaut)
Appuyez sur e pour préparer une double tasse d'espresso (92°C, 70ml). Retourne automatiquement au
menu principal 5s plus tard aprés avoir terminé.

2. Volume de I'espresso double tasse

1) Maintenez la toucheeenfoncée pour régler la taille de la tasse, l'icéne @clignote.

2) Appuyez sur ° pour augmenter de 5 ml, appuyez sura pour réduire de 5 ml (plage : 50-100 ml), le
réglage se verrouille aprés 5 secondes d'inactivité.
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e Americano

1. Americano(92°C, 35ml de café d'abord avec 125ml d'eau chaude ensuite par défaut)
Appuyez sur la toucheepour préparer un Americano. Retour automatique au menu principal 5 secondes
apres la fin de la préparation.

2. Volume d'eau chaude pour I'’Americano (35 ml de café est non réglable par défaut).

1) Maintenez la touchee enfoncée pour régler la taille de la tasse d'eau chaude, I‘icﬁne@clignote.

2) Appuyez sur ° pour augmenter de 5 ml, appuyez sur Q pour réduire de 5 ml (plage: 50-300 ml), le
réglage se verrouille apres 5 secondes d'inactivité.

g Café noir

1. Café noir (92°C avec 180ml d'eau chaude d'abord et 70ml de café ensuite par défaut).
Appuyez surg pour faire du café noir. Retour automatique au menu principal 5 secondes aprés la fin de la
préparation.

2. Volume d'eau chaude pour le café noir (le volume de café de 70 ml n'est pas réglable par défaut)
1) Maintenir Q pour le réglage de la taille de la tasse d'eau chaude, l'icone @clignote.

2) Appuyez sur°pour augmenter de 5 ml, appuyez sur ° pour réduire de 5 ml (plage : 50-300 ml), le
réglage se bloque 5 secondes aprés l'inactivité.

@ Infusion froide

1. Cold Brew (35 ml par défaut)

1) Lorsque la machine est en marche, maintenez @ pendant 3 secondes pour passer en mode infusion a
froid.

2) Appuyez sur @ pour extraire le café sans chaudiére.

2. Réglage de la taille de la tasse d'infusion froide

1) Maintenez la touche@ enfoncée pour régler la taille de la tasse en mode d'infusion a froid, I'icone @
clignotant.

2) Appuyez sur° pour ajouter 5 ml, appuyez sur°pour réduire de 5 ml (plage : 30-120 ml), le réglage se
bloque 5 secondes apres l'inactivité.

@ Steam

1. Steam (140°C by default)
Turn the knob to use steam.

2. Adjust steam temperature

1) Hold @ to set steam temperature, @ icon blinks.

2) Press o to increase temperature, press e to reduce temperature(Range:125°C/130°C/135°C/140°C
/145°C/150°C), setting lock 5 seconds of inactivity.

@ + Réinitialisation des paramétres d'usine

Maintenez les touches@ et enfoncées pour rétablir les réglages d'usine.
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+ Pour alterner Fahrenheit (°F) et Celsius (°C)

Maintenez les touches et enfoncées pour alterner entre Fahrenheit (°F) et Celsius (°C).

@ + Pour faire basculer le texte de I'icone

Maintenez les touches@ et enfoncées pour faire basculer le texte de I'icone de la fonction. Le texte de
I'icone est affiché par défaut.

Caractéristiques et utilisation

Préparation pour la premiére utilisation/ état froid

Réservoir

1. Retirer le silicone rouge du fond du réservoir avant utilisation. deau
2. Versez l'eau purifiée (0~35°C) dans le réservoir d'eau sans atteindre le repére « max ».

3. Insérer le portafiltre avec le panier a une ou deux tasses vers le haut, le tourner vers le milieu dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

4. Branchez, appuyez sur@, - - “clignote. La machine commence a chauffer. Le préchauffage se termine
lorsqu'il atteint 92 C. L'appareil se remet en veille et tous les voyants sont allumés.

5. Placez une tasse sous la sortie d'eau chaude et appuyez sur@pour faire sortir I'eau chaude. Appuyez a
nouveau sur pour désactiver la fonction d'eau chaude lorsqu'une certaine quantité d'eau a été pompée.
6. Placez la tasse sous la buse de vapeur, tournez le levier de vapeur pour la sortie de la vapeur. Fermez la
manette lorsque la vapeur est entiérement libérée.

7.Placez |a tasse sous le portafiltre, appuyez sura ou eouoou e pour pomper I'eau pour le nettoyage
interne.

(Note : La pompe électromagnétique a l'intérieur de la machine a café produira un bruit de vibration
opérationnelile pendant la distribution de I'eau. Si la machine n'est pas utilisée pour la premiére fois,
I'opération susmentionnée n'est pas nécessaire.)

Silicone rouge

Etat de brassage / de chauffage

8. Détachez le portafiltre (attention : les parties métalliques peuvent étre chaudes au toucher), versez le café
moulu dans le « panier-filtre simple/double tasse » (simple : 13 - 15 g ; double : 18 - 21 g), tassez fermement
le café a l'aide d'un « tamper » ou de I'extrémité plate d'une cuillere a café, et essuyez tout résidu de marc de
café sur les bords du portafiltre a I'aide d'une brosse ou d'un chiffon afin de garantir la propreté de I'appareil.
9. Insérez le filtre a café dans la machine et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
jusqu'au milieu, puis placez la tasse de café directement sous le filtre a café.

10.Appuyez une fois sur a ou e ou Q ou 6 , lorsque le voyant blanc clignote, le café commence a
couler. Ajustez simultanément la position de la tasse a café pour l'aligner directement sous la sortie de la
machine afin d'optimiser la collecte du liquide et d'éviter les débordements. Lorsque le café atteint une
quantité prédéterminée, la machine s'arréte automatiquement. Vous pouvez également appuyer a nouveau
sur le bouton pour arréter la préparation a tout moment.

11. Attendez un instant pour que le café finisse de couler, et c'est prét !

Note:

1) Utilisez de la poudre d'espresso avec la taille de mouture appropriée.

2) Attention aux parties métalliques chaudes lors du détachement de I'aileron portatif.

3) Ne détachez pas de force le portafiltre pendant la préparation du café afin d'éviter que le marc de café
n'éclabousse sous I'effet de la chaleur.

4) Pour une température optimale du café, lorsque la machine est froide, aprés le préchauffage, fixez le filtre
et appuyez sur e pour distribuer environ 75 ml d'eau plate (sans marc de café), en veillant a ce que le filtre
et le filtre soient bien chauffés. 69



Eau chaude

Lorsque la machine est préchauffée, appuyez surOpour distribuer de I'eau chaude (par défaut 92°C, 250ml)
a partir de la sortie ; apres avoir atteint le volume réglé, il s'interrompt pendant 5 secondes et revient au menu
principal, I'eau chaude pouvant étre utilisée pour boire, nettoyer ou préchauffer les tasses.

Moussage a la vapeur

1. Une fois I'appareil préchauffé, placez une tasse vide sous la lance a vapeur, tournez le bouton de vapeur
pour libérer I'eau chaude résiduelle dans la canalisation pendant environ 10 secondes, puis fermez le bouton.
2. Verser le lait entier réfrigéré dans un pichet a mousse jusqu'a 1/3 de sa capacité, insérer la buse a vapeur
a 1 cm sous la surface du lait et tourner le bouton de vapeur pour commencer a faire mousser le lait.
3.Lorsque la température du lait atteint environ 65 C et que la mousse gonfle, éteignez le bouton de vapeur
pour arréter le processus.

4. Aprés avoir fait mousser le lait, faites tourner le tuyau a vapeur au-dessus du plateau d'égouttage en tenant
la poignée de vapeur, essuyez immédiatement le tuyau a vapeur et la buse avec un chiffon humide pour
éliminer les résidus de lait, puis actionnez brievement le bouton de vapeur pour dégager la canalisation et
éviter qu'elle ne s'obstrue. Attention a la vapeur chaude.

5. Enfin, éteignez le bouton d'alimentation.

6. Tapotez et tournez doucement le pichet a mousse pour mélanger la mousse, puis versez-la dans la tasse
a café.

(optionnel : ajouter de la poudre de cacao ou de la sauce au chocolat ou utiliser les outils latte art pour la
personnalisation)

Mode économie d'énergie

L'appareil s'éteint automatiquement aprés 30 minutes d'inactivité, appuyez sur la touche@pour le réveiller.

Détartrage

1. Indicateur de détartrage

Le voyant clignote lorsque la machine a café atteint environ 500 cycles d'infusion pour signaler le
détartrage et continue jusqu'a ce que le processus soit terminé.

Remarque : Lorsque le rappel de détartrage apparait, il n'affecte pas I'utilisation de I'appareil, mais le voyant
clignote a titre de rappel.

2. Détartrage

1) Remplissez le réservoir d'eau, maintenez la touche enfoncée pour passer en mode détartrage en mode
veille.

2) Le bouton clignotant @ signale que le refroidissement est nécessaire. Placer une tasse sous la buse
vapeur, actionner le levier vapeur pour évacuer I'eau. Lorsque le processus de refroidissement est terminé,
le bouton @ reste allumé et la manette a vapeur doit étre éteinte.

3) Remplir le réservoir avec un mélange d'acide citrique et d'eau jusqu'a la ligne de remplissage maximale (le
rapport entre |'eau et I'acide citrique est de 100:3).

4) Placez une tasse sous la téte de groupe. Appuyez sur la toucheepour distribuer environ 300 ml a partir
de la téte de groupe, puis environ 200 ml a partir du tuyau d'eau chaude. Le voyantes'éteint une fois la
distribution terminée.

5) Placez une tasse sous la buse vapeur, appuyez sur la touche@, puis actionnez le levier vapeur pour
distribuer environ 500 ml d'eau. Lorsque la distribution est terminée, la touche@s‘éteint avec 3 bips sonores
et le levier a vapeur doit étre éteint.

6) Remplissez le réservoir d'eau et répétez les étapes 1 a 5 (sans acide citrique) pour terminer le détartrage.
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Alerte a la pénurie d'eau

Lorsque I'appareil détecte un manque d'eau dans le réservoir pendant le fonctionnement (déclenchement
d'une pompe a sec pendant plusieurs secondes), le voyant‘clignote. Veuillez suivre les étapes suivantes:
1. Remplir I'eau jusqu'au niveau MAX.

2. Appuyez sur la touche, placez une tasse sous la buse vapeur, puis actionnez le levier pour libérer de
I'eau chaude. Fermer le levier lorsqu'une certaine quantité d'eau est libérée.

Nettoyage et entretien

1.Débranchez l'alimentation électrique et laissez la machine a café refroidir completement avant de la
nettoyer pour garantir un fonctionnement sdr.

2.Essuyez l'extérieur et les accessoires avec un chiffon humide ou une éponge de nettoyage, en évitant
I'alcool, les nettoyants a base de solvant ou I'immersion de I'appareil dans I'eau.

3.Dévissez le portafiltre pour retirer le marc de café du filtre, rincez-le a I'eau et séchez-le soigneusement
avec un chiffon pour éviter I'oxydation ; notez que le portafiltre ne doit pas étre lavé au lave-vaisselle.

Probleme Cause Solution

Vérifier s'il y a de I'eau dans le réservoir | Ajouter la quantité d'eau nécessaire
d'eau. dans le réservoir.

Vérifier si le réservoir d'eau a été

o . . Réinstaller le réservoir.
Pas de sortie d'eau installé correctement.

Vérifier si la machine reste trop
longtemps inactive sans eau dans le
réservoir.

Lancer une fois la fonction eau
chaude.

Les orifices de sortie de la vapeur sont | Dégager l'orifice de sortie de la

Pas d i bloqués. vapeur a l'aide d'un fil de fer fin.
as de sortie
de vapeur li
_— . " iquez sur | ton « h
Vérifier s'il y a de I'eau dans la chaudiere. Cliquez sur le b?u on « eau chaude
» pour pomper l'eau.
- " S'assurer que le voyant de vapeur
Veérifier s'il est en mode vapeur lorsque °rq ’y . P
le préchauffage est terminé est toujours allumé (préchauffage
de la vapeur terminé).
Vérifier s'il y a de I'eau dans le réservoir. | Ajouter un peu d'eau dans le réservoir.
Faites chauffer la casserole
Petite vapeur Veérifier si I'appareil est entré en mode | correctement en faisant bouillir deux

vapeur aprés un démarrage a froid. tasses d'eau ou attendez environ 30
secondes apres le préchauffage.

Détachez et nettoyez la buse a
vapeur pour vous assurer que
I'orifice de sortie n'est pas obstrué.

Vérifier si l'orifice de sortie de la vapeur
a été obstrué.
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Problem

Cause

Solution

Petite creme

Le marc de café est trop grossier

Utiliser du marc de café fin.

Le marc de café n'est pas correctement
manipulé.

Le marc de café peut étre altéré
avec une force appropriée.

Débordement
de la cafetiere

Le marc de café autour du filtre n'est pas
nettoyé aprés le chargement.

Nettoyer le marc de café autour
du filtre.

Mauvais moussage

Veérifiez s'il utilise du lait entier.

Utiliser du lait entier.

Vérifier si la baguette n'est pas trop
enfoncée sous la surface.

Insérer la baguette a 1 cm sous la
surface du lait.

Vérifier si le lait est réfrigéré.

Conserver le lait au réfrigérateur a
environ 5°C.

Lent ou petit point
de vente de café

vérifier si la poudre de café est trop fine.

Veuillez utiliser du café en poudre
plus grossier.

Vérifier si l'eau a été entierement
pompée dans la chaudiere avant le
préchauffage.

Commencez par appuyer sur le
bouton d'infusion double tasse ou
manuelle. Appuyez a nouveau sur
cette touche pour arréter.

Vérifiez que le marc de café n'est pas
trop chargé.

Tasse simple : 13-15g,
Double tasse : 18-21g

Filtres a une ou
deux tasses
coincés

La fente du panier-filtre n'est pas alignée
par rapport a I'encoche du portafiltre.

Insérez le porte-filtre dans la
machine et tournez-le vers la
gauche/droite ou poussez
doucement le panier-filtre avec lui
jusqu'a ce que le panier-filtre se
détache. Assurez-vous toujours
que la fente du filtre est éloignée
de l'encoche du portafiltre avant
de le réinstaller.

Température
basse du café

vérifier si la température du café est trop
basse.

Appuyez sur la touche pour
régler manuellement la tempéra-
ture du café.

Vérifier si I'appareil infuse immédi-
atement aprés le préchauffage a
froid.

Aprés le préchauffage, préparez 1
a 2 tasses d'eau sans marc de café
pour assurer un chauffage complet
de la machine, du panier-filtre et du
portafiltre.

Protection de I'environnement

Vous pouvez contribuer a la protection de I'environnement !

Respectez strictement les réglementations : Veuillez déposer I'équipement
électrique mis au rebut dans la station de traitement des déchets
correspondante pour qu'il soit éliminé.
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Q&A

Pourquoi le taux d'extraction est-il si bas?

La poudre est trop fine, elle doit étre plus grossiéere.

Pourquoi n'y a-t-il pas de créeme ?

La poudre est trop grossiere, elle doit étre plus fine.

Pourquoi n'y a-t-il pas de réponse lorsque I'on appuie sur la

touche?

Maintenir la touche enfoncée pendant 3 secondes pour passer en mode détartrage.

Pourquoi la température du café est-elle un peu basse ?

La température d'extraction peut étre personnalisée.

Ou n'y a-t-il pas de réponse lorsque I'on appuie sur le bouton @ ?

est un indicateur d'état. Le bouton de vapeur doit étre mis en marche
lorsqu'il est allumé.

Pourquoi n'y a-t-il pas de réponse lorsque I'on appuie sur les

boutons (@ . @ @. O @ @)

Le préchauffage doit étre terminé, I'écran affiche la température réglée et le
voyant @ s'allume pour commencer la préparation du café.

Ou le voyant@reste-t-il éteint aprés la mise en marche de la
machine ?
Turn off the steam lever.

Pourquoi le voyant @ne cesse-t-il de clignoter ?

C'est l'indication d'un détartrage, veuillez vous référer aux instructions du manuel
pour effectuer le processus de détartrage.
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For More Languages

Manufacturer:
FOSHAN SHUNDE BENE APPLIANCE TECH CO.,LTD

Address:

Huicong Electric Appliance Zone, Beijiao Town, Shunde
District, Foshan City, Guangdong, China.

Service Info:
support@hibrew.com

eVatmaster Consulting GmbH
Raiffeisen Street 2 B11, 63110 Rodgau,
EC REP Hessen, Germany
Contact@evatmaster.com
+496995179070
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